BESCHRYVING 

i  V  A  N  D  E  I 

Imoes-  en  keuken  tuin,! 

n  % 

fZo  van  alle  VRUGTEN,  PLANTEN  en  KRUIDEN  % 

die  men  in  dezelve  Plant.  g 

$  Als  van  de  ^ 

m  '  m 

i  Aard- Akkers,  Aard-Amandeleh ,  Aard-Appels,  Aard- Artifchokken ,  Aard  Befien  ,  Aard-Noten ,  Agrimonie,  Ajuin  A- 
'  land-wortel ,  Alfera,  Althéa,  Andievie ,  Angelike,  Anys,  Artifchokken,  Afpergies ,  Averuit,  Bafllicum,  Berna-  vi 
gie,  Beete,  Beete-Wortel ,  Betonie,  Bies-look,  BIoed-Kruid,  alle  zoorten  van'Boonen,  zoRoomfche  ofGroote  W 
Turkfche ,  enz.,  Byvoet,  Camille,  Carwey,  Caryophvllate,  Charlotten,  Chammdris,  Champignons,  Cicers  ’  l/i 
Cichorey- Wortel,  Citrullen,  Concommers  ,  Coriander,  Cumyn  ,  Cypres-Kraid  ,  Dille,  Dragon ,  Duive-Kervel  {ff, 
Eeren-Prys,  Erten ,  Geers,  Geele  Wortels,  Herts-Hoorn,  Herts-Tonge,  Hoppe,  Huis-look,  Iiyfop,  JodeS-  ï/J1 
Karzen,  Kallabasfen,  Katte- (frnid,  Kerfe,  Kervel,  Keule  of  Boon-kmïd,  Knoflook,  Kool  (allerhande),  Kool-Ra-  w! 
pen.  Krop-  en  andere  Saladen,  Kruize-Munt,  Laurier,  Lawas,  Lavendel,  Lepel- Kruid  of  Lepel-Blad,  Lon«en-  Pt’ 
Kruid,  Marjoleine  en  Orega ,  Meefter-Wortel ,  Melde,  Melisfe ,  Meloenen,  Moeder-Kruid ,  Mostert,  Ösfe-  jEy 
Tonge,  Paftinake ,  Patientie-Kruid ,  Peper,  Peper-Kruid,  Peper-Wórtel ,  Peterfelie  ,  Peterfelie- Wortel ,  Peter- 
f4  cehe  van  Macedonien,  Pimpinelle,  Porcelein,  Porrev,  Radys  en  Rammelats ,  Rakette,  Rapen  allerhande  zoort  jfj 
Rapen-Kervel ,  Raponfe,  Rozemaryn ,  Rynvare,  Salie,  Salfifie,  Scharley,  Schordium,  Schorzoneere ,  Seldrie, 

M  Sevengetyen-Krmd  ,  Smnauw,  Soet-Hout,  Spinagie,  Steenbrek,  Stek-Rape,  Suiker- Wortel ,  Suuring,  Suur-Kla-  W/ 
Wl  ÏF  - ;r,ïm.  TriP'Madam,  Valeriana,  Veld-Cypres,  Veld-Saïaad,  Venkel,  Vrouwen-Munte,  Wald- 

Mee  fier,  Water-Kerie ,  Winter-Kerfe ,  Wyn-ruit,  Zee-Venkel,  enz.  Li 

W  A  A  R  B  Y 

Y&  Derzelver  differente  Benamingen,  Groeiplaats,  Zoorten,  Voorteeling,  Cultuur,  Broeijing,  Vervroeging  en 
ra  Hmshoudelyk  gebruik,  als  mede  hoe  men  dezelve  Inleggen  kan ,  als  ook  derzelv er  Krasten  in  Se  s§) 

(£)  Medicynen,  en  voor  wie  gemelde  Vrugteu  gezond  of  ongezond  zyn.  SA 

yA  w/ 

Wi  Waar  agter  nog  gevoegt  zyn  verfcheide  REGISTERS,  als  i.  Naam-lyfl  van  de  Gewasfen  welke  tot  het  Keu- 
jfl-  ken-  en  ander  Huishoudelyk-gebruik  dienen  en  in  dit  Werk  verhandelt  zyn.  2.  Naam-lyfl;  der  Keuken-Gewasfen ,  WA 

vA  volgens  het  gebruik  hunner  Deelen ,  als  Wortels,  Kruiden,  en  Vrugten,  met  de  duurrïng  der  Zaaden  tot  net 

gy  Zaaijing.  3.  Naam-lyfl  van  de  Wortels j  Kruiden,  en  Vrugten,  die  in  Azyn  met  wat  Zout,  of  in  Peekei,  ® 

M  kunnen  gelegt  worden.  4.  Naam-lyfl  van  de  Wortels,  Kruiden,  en  Vrugten,  welke  rauw  met  Azyn,  Boom- 

SÉT  Olie  of  Boter,  Peper  en  Zout,  enz.,  als  Salaad  gegeten  worden.  5.  Naam-lyfl  van  de  Wortels,  Kruiden,  en  ^ 

üS  Vrugten,  die,  week  gekookt  zynde ,  met  Azyn  en  Boom-Olie  ,  of  Boter,  Zout  en  Peper,  enz.,  als  Salaad  ® 

yA  kunnen  gegeten  worden.  6.  Naam-lyfl  van  de  Kruiden  die  men  als  Toe-kmiden  by  Krop-  en  ander  Salaad  w 

'wl  gebruiken  kan.  7.  Naam-lyfl  van  de  Kruiden  welke  men  in  het  Voor-jaar  tot  een  groen  Kruid-Moes  of  Potagie  tM 

VM  gebruiken  kan.  8.  Naam-lyfl  van  de  Kruiden  welke  tot  een  geurige  en  gezonde  Kruid-  of  Mav-Wyn  kunnen 

M  gebruikt  worden.  00  M 
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Door  een  veeljarige  Ondervinding  opgeftelt 

Door 
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INLEIDING. 

VAN  DE  MOES-  of  KEUKEN-TUIN ,  EN  EENIGE  AAN 
MERKINGEN  DAAR  OVER.. 


§•  '•  I 


'A  dat  wé  onze  Frugt-  en  Plantagie- 
Tuinen  doorgewandelt  hebben ,  zo 
fy  laat  ons  nu  eensin  onZeti  Moes-T 'uin  tre- 
den ,  en  zien  waar  toe  ons  dezelve 
dient,  wat  daarin  te  doen  (laat,  en  wat  ons  die  al  uitlevert. 

Wat  men  door  een  Moes-  of  Keukcn-Tuin  vcrjlaat. 

Onder  de  Naam  van  MOES-TUIN,  verftaat  men  (ge- 
lyk  anderzints  bekent  genoeg  is)een  zodanige  Tuin,  of  plaats 
in  de  Tuin,  daar  men  allerley  Kruiden  en  Gewaden  cultiveert 
tot  ’c  gebruik  der  Keuken,  namentlyk,  om  daar  van  aller¬ 
ley  nuttelyke ,  noodzakelyke  ,  gezonde,  en  fmakelyke  Spy- 
zen  te  bereiden  tot  het  nodige  Voedzel  en  Onderhoud  van 
het  Menfchelyke  Lighaam  en'  Leven.  \ 

§.  2.  Deze  Moes-Tuin  geeft  wel,  ’c  is  waar,  zo  veel  ver¬ 
maak  niet  aan  het  Oog,  als  de  Bloem-  en  andere  Tuinen  die 
tot  cieraad  gefchikt  worden ,  dewyl  men  daarin  niet  zo  zeer 


op  de  nettigheid  en  cieraad  ziet :  Edog  hy  is  daarom  niet 
te  minder  nuttig  eh  noodzakelyk:  Men  kan  zelfs  zeggen  dat 
hy  ’t  voomaamfte  (luk  van  een  Tuin,  of  van  de  cultuur  der 
Gewaden  uitmaakt,  dewyl  hy  ons  verfchaft’tgeen  wy,  ortt 
onze  Tafels  met  de  nodige  Spyzen  te  voorzien  en  opte- 
fchikken,  Volftrekt  nodig  hebben;  en  daarom  is  het,  dat, 
fchoon  hy  eigentlyk  niet  ’t  vermaak  van  Oog  bedoelt,  hy 
des  niettegenftaande  met  grote  reden  aan  zommige  niet  min¬ 
der  vermaak  en  voldoening  geeft  als  de  Bloem-  en  Plantagïe- 
Tuinen,  en  evenzo  veel,  ja  meer,  in  waarde  gehouden  word; 


inzonderheid  als  hy  met  order  verdeelt  is,  net  en  zindeiyk 
onderhouden  word  ,  de  Gewaden  met  order  en  zindelykneid 
gecultiveert  worden,  en  dezelve  voorlpoedig  groejen,  welk 
(laatde)  in  der  daad  niet  anders  als  vermaak  en  genoegen 
geven  kan:  Om  nu  dit  genoegen  te  verkrygen,  zo  zullen 
we,  eer  we  tot  de  Verhandeling  der  Moes- of  Keuken- Ge¬ 
waden  zelfs  overgaan  ,  enige  algemeenè  dingen ,  die  tot 
dien  einde  wegens  de  Keuken- Tuin  in  agt  te  nemen  zyn, 
en  waar  op  men  te  letten  heeft ,  vooraf  laten  gaan ,  en 
kortelyk  in  overweging  nemen  ,  ook  zomhiige  dingen ,  dié 
voorheen  in  ons  eerde  Deel  gemeld  zyn ,  weer  als  met  dé 
vinger  adnwyzen  en  ingedagtig  maken;  welke  dingen  hooft, 
zakelykzyn,  deze  volgende:  als  i.  De  Grond ,  2.  Del:*- 
pofitie  1  $.  De  Grootheid ,  4.  De  Gedaante  des  Keuken* 
Tuins ,  en  5.  De  afdeeling  der  Perken  en  Bedden, 
i.  Aanmerkingen  wegens  de  Grond  dtr  Moes-Tuinen. 

§.  3.  Aangaande  ’t  eerde,  namelyk  de  Gronde  dit  is  bui* 
ten  tegenfpraak  een  der  gewigtigfte  dingen ,  Waarop  men  by 
dé  toeftelling  van  een  nieuwe  Keuken-Tuin  agt  te  geeveri 
heeft ,  om  de  Gewaden  met  vermaak  ,  dat  is ,  fleurig  eri 
voorfpoedig  te  zien  groejen  en  voortkomen.  Derhalven 
moet  men  daar  by  in  liet  bezondere.  Zo  veel  doenlyk  is,  let¬ 
ten  ,  zodanig  een  Grond  te  verkiezen  die  uit  de  Natuur  goed 
en  vrugtbaar  is ,  dog  zo  die  zhlks  niet  of  niet  genoegzaam 
Natuurlyk  is ,  moet  men  dezelve  door  Meft  of  andere  Ver- 
beterings-ftofïen  tragten  te  verbeteren,  en  welke  men  moet 
A  verkil 
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ding. 


verkiezen  naar  den  aart  des  Gronds,  gelyk  in  het  I.  Deel  in 
’t  lilde  Hooftdeel  van  ’t  tweede  Boek  duidelyke  aanleyding 
daartoe  gegeven  is.  Deze  Mefting  dient  vervolgens  ,  hoe 
vrugtbaar  de  Grond  ook  wezen  mag ,  om  de  twee  a  3  jaren 
hervat  ,  om  daardoor  den  Grond  te  herftellen  ,  en  aan  de¬ 
zelve  weerom  t<2  geven ,  dat  door  de  Planten  daaruit  gehaalt 
is ;  waarby  in  het  bezondere  te  erinneren  (laat ,  dat  men 
geen  nieuwe,  maar  oude,  voor  het  grootfte  gedeelte  verga¬ 
ne  Meft,  moet  gebruiken  ;  dewyl  de  nieuwe  Meft  de  Wor¬ 
tels  der  Gewaflen  verbroeit  of  aanfteekt,  dat  men  roepen 
noemt  ,  waardoor  gevolglyk  de  Planten  bederven  of  flegte 
voortgang  maken  ,  ten  ware  tot  eenige  grove  Moes-krui- 
den,  B.  V.  allerley  Kool,  &c.  (/.  Deel .  §.  594) 

§.  4.  De  Grond  moet  niet  taay  en  ftyf,  maar  los  en  roer- 
baar ,  egter  fubftantieus  genoeg,  en  inzonderheid  ook  in  de 
diepte  wel  gebroken  en  doordringbaar  zyn,  niet  alleen  voor 
de  Wortels  van  zommige  Gewaflen  die  diep  na  beneden 
gaan,  als  B.  V.  van  de  Peen,  Pajlinaken ,  &c.  maar  ook 
op  dat  ’t  Vogt,  inzonderheid  ’t  Winter-Vogt ,  na  beneden 
tot  in  de  Diepte  kan  indringen ,  waar  door  de  Gewaflen 
in  de  Zomer  ’t  nodige  Vogt  tot  haar  Voetzel  ontfangen ,  voor- 
namelyk  in  droge  Gronden  en  droge  tyden  ,  (/.  Deel , 
§.  78.  344.)*  Weshalven  men  zodanige  Gronden  die  zulks 
niet  uit  de  Natuur  zyn  ,  door  de  Konft  te  hulp  komen  en 
deze  gebreken  verbeteren  moet  :  Gefchiedende  ’t  eerfte , 
namelyk  de  fty ve  Gronden  te  breken ,  of  de  alte  loffe  fub- 
flantieufer  te  maken,  door  middel  van  dezelve  met  bequa- 
me  doffen  te  vermengen,  als  E.  V.  met  oude  Meft,  Sand, 
Turfmot ,  Afch,  Bagger,  Slyk,  &c.  (/.  Deel ,  360  &c.) 
Het  twede,  namelyk  om  de  Grond  in  de  diepte  los  en  open 
te  maken,  gefchied  doormiddel  van  delving;  ’t  welk  geen- 
zints  by  het  aanleg  van  nieuwe  Moes-Tuinen  te  verfuimen 
is,  daar  men  het  noodzakelyk  vind,  als  men  voorfpoed  in 
de  Groey  der  Gewaflen  wenfcht.  (/.  Deel.  §.  343.) 


Hoedanig  de  Gronden  t’elkens  voor  de  zaajing  of  planting 
moeten  gefpit  en  los  gemaakt  worden  ,  is  in  ’t  /.  Deeh 
§.337  aangewezen. 

§.  5.  De  Grond  moet  ook  niet  te  nat  en  waterig,  nog  ook 
te  droog  van  Natuur  wezen;  dewyl  in  ’t  eerfte  geval  de 
Planten  niet  alleen  daarin  in  het  Voorjaar  heel  laat  aan  ko¬ 
men  ,  maar  ook  doorgaans  in  dezelve  van  minder  Smaak 
zyn  (/.  Deel.  §.  309.)  en  dikwils  niet  wel  maar  onvolmaakt 
groejen  ,  inzonderheid  in  natte  Jaren  ;  daarintegen  in  het 
twede  Geval,  de  droge  Gronden,  by  aanhoudende  Droog¬ 
te,  al  te  fterk  uiedrogen  en  dus  aan  de  Gewaflen  geen  ge¬ 
noegzaam  Voedzel  kunnen  verfchaffen ,  waaardoor  dezelve 
verdrogen  en  bederven  ,  of  ten  minften  flegte  voortgang 
maken  ,  en  klein  en  ondeugend  bly ven ,  (/.  Deel.  §.  331). 
Om  ’t  eerfte  Geval  te  verhelpen ,  zulks  gefchied  door  mid¬ 
del  van  verhoging  des  Gronds,  of  afleyding  des  Vogts, 
dat  den  Grond  al  te  nat  maakt,  ’t  tweede  word  verholpen 
door  vermenging  des  Grofids  met  zodanige  Stoffe  die  aan  de¬ 
zelve  meer  Subftantie  byzet  (§.  4.),  waar  door  dezelve  niet  zo 
ras  uitdrogen  kan. 

2.  Aanmerkingen  wegens  de  Expojitie  of  Zonne-Jland. 

§.  6.  Aangaande  het  twede  ftuk,  de  Expofitie  van  de  Keu- 
ken-Tuin,  (§.  2.  No.  2.)  deze  moet  zodanig  zyn ,  dat  de¬ 
zelve  van  s’ morgens  vroeg,  tot  s’avonds  laat  de  Zon  en  een 
opene  ruime  Lugt  geniet ,  en  niet  door  nabyftaande'  hooge 
Bomen,  Huizen,  &c.  overfchaduwet  word,  egter  voor  de 
Winden,  die  de  Gewaflen  verflenfen,  en  de  Warmte  ver- 
ftroyen,  inzonderheid  in  het  vroege  Voorjaar,  gedekt  zy: 
Weshalven  het  zeer  dienftig  en  noodzakelyk  is  ,  dat  ’er 
van  buiten  rondsom  de  Keuken-Tuin  ,  behalven  in  ’t  Zui¬ 
den  ,  een  goede  hoge  Manteling  van  Bomen  is,  tot  af- 
keering  en  breking  der  Winden  :  tot  dien  einde  plant  men 
ook  wel ,  als  de  Keuken-Tuin  een  groot  ftuk  Veld  be- 
flaat,  veel  gepafte  Reyen  Bomen  dwars  door  de  Tuin,  waar 

door 
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door  men  dezelve  als  in  verfcheide  delen  deelt  (Plantagie- 
7a/»I.Hooftdeel(§.8,2S.) j  dog  hietby  moetmefi  in  agt  nee- 
men ,  dat  men  de  Verdelingen  ,  om  de  in  liet  begin  dezer 
5.  6.  gemelde  reden ,  niet  te  klein  maakt. 

5.  Wal  weiiens  de  grootheid  des  Keuken-Tuins  aan  te  niet  ken  Is. 

5.  7.  Wat  aanbetreft  de  Grootheid  des  Keukentuins  (§.  2. 
No.  3.),  die  heeft  in  ’t  geheel  geen  andere  bepaling,  als 
dat  dezelve  gefchikt  moet  zyn ,  of  naar  de  hoeveelheid  der 
Gewaden  die  men  begeert,  of,  naar  de  hoegrootheid  van  de 
Huishouding  des  Eigenaars,  om  ’t  gehele  Jaar  door  genoeg¬ 
zame  Keuken  Gewaffen  voor  de  Huishouding  te  kunnen  ver- 
fchaffen;  derhalven  is ’er  onderfcheid  in  de  groote  van  een 
Keuken-Tuin  tot  teeling  van  Gewaden  tot  verkoop,  of  voor 
een  bezondere  Huishouding  alleen;  dog  om  deze  laatile 
zoort  eenigzints  te  bepalen,  zo  zeg  ik  door  ondervinding, 
dat  dezelve  voor  een  middelmatige  particuliere  Borger-Huis- 
houding  ten  minden  een  Pondemaat ,  dat  is :  240  vierkante  Ko- 
hings-Roeden  groot  dient  te  zyn ,  als  hy  voor  ’t  gehele  Jaar  ge¬ 
noegzame  Keuken-Gewaffen  uitleveren  zal,  en  na  mate  van 
een  groter,  2,  3  of  meer  Pondematen:  Zynde  het  nogtans 
in  ’t  algemeen  beter,  een  niet  al  te  grote  maar  wel  geculti¬ 
veerde  Keuken-Tuin,  naar  proportie  der  Huishouding,  te 
hebben,  als  een  grote  tjualyk  onderhoudene,  dewyl  het  ze- 
ker  is ,  dat  de  eerde  betere  en  meer  Gewaden  uitleveren  zal 
als  de  laatfte. 

4.  Wat  wegens  de  Gedaante  aan  te  merken  fiaat. 

§.  8.  Belangend  de  Gedaante  des  Keuken-Tuins  (§.  2. No.  3  ) 
die  is  ook  onverfchillig,  moetende  men  zig  in  dezen  zeker- 
lyk  fchikken  na  de  fiuiatie  des  Gronds;  dog  de  vierkante  of' 
langwerpig  vierkante  Gedaante  is  altyd  de  befte,  als  men  die 
zodanig  hebben  kan ;  als  mede  dat  de  twee  van  deszelfs  zy- 
den  regt  Zuid  en  Noord  lopen,  of  dat  naby  die  ftreek komt, 
dewyl  men  daar  door  gelegentheid  heeft  bequame  Efpaliers, 
Muuren,  of  Stekkagien  voor  Ley.Boomen  te  kunnen  maken- 


D  I  N  O. 

De  plantzing  des  Moes  tuins,  ten  opzigte  van  de  tluifingj 
aangaande,  die  is  ook  wel  onverfchillig,  dog  om  dat  zoda¬ 
nige  Tuin  niet  Zo  zeer  tot  cieraad  als  gebruik  dient,  en  in 
zommige  opzigten,  en  op  zommige  tyden  aan  het  Oog  niet 
voldoet,  zo  word  die  doorgaans,  agter  of  ter  zyden  van ’t 
Huis  geplaatlt,  om  uit  ’t  oog  te  wezen. 

4.  Aanmerkingen  aangaande  de  Verdeling  des  Keuken-Tuins. 

5-  9  De  Verdeling  des  Keuken-Tuins  (§.  2.  No.  5.)  heefï 
weinig  Kond  nodig,  dewyl  men  hier  niet  veel,  gelyk  in  de 
Bloem-  en  andere  Tuinen ,  op  grote  ereraden  en  krullen,  maaf 
hooftzakelyk  op ’t  voordeel  van  de  Grond  ziet,  weshalven 
de  Verdeling  hoe  eenvoudiger  hoe  beter  is,  om  weinig  Grond 
te  verliezen  ;  tot  dien  einde  verdeelt  men  die  gewoonlyk 
door  een  middelpad  en  een  ofmeerDwars-  of  Kruis-paden ,  naaf 
de  groote  des  Tuins,  in  4,6,  8,  of  meer  vierzydige  Perken* 
welke  vervolgens  van  binnen  weer  verdeelt  worden  in  lan¬ 
ge  Akkers  of  Bedden  van  4,  5,  a  6  Voeten  breed,  met  fmalls 
Paden  van  lïVoet  tuffehen  beyden;  welke  Bedden  weer, 
als  ze  lang  zyn ,  in  2,  3  of  meer  delen  gedeelt  kunnen  worden , 
naar  goeddunken  of  noodzakelykheid :  Breder  als  gemeld  is, 
dient  men  de  Bedden  niet  te  maken,  op  dat  men  by  ’c 
zaayen,  planten  ,  wieden  &c.  ’t  midden  der  Bedden  met 
de  hand  bereiken  kan ,  zonder  genoodzaakt  te  wezen  daarop 
te  trappen ,  ten  waare  voor  grote  Vrngten ,  als  Kool ,  Aardap¬ 
pels  ,  GV.  De  Kruis  Paden ,  als  mede  de  Paden  aan  de  omtrek 
binnen  de  Tuin ,  moeten  naar  de  proportie  van  de  groote  des 

ft 

Tuins  gefchikt,  egter  noit  te  breed  wezen,  om  de  Grond 
te  menageren,  zynde  ’t  genoeg  als  dezelve  6,  8,  10,  a  12 
Voeten  breete  hebben. 

§.  10.  Men  maakt  ook  wel  in  zindelyke  Moes-Tuinen  aan 
weerzyden  van  deze  Kruis-Paden  Rabatten  van  4  Voeten 
breete ,  waarop  men  allerley  Vrugtbomen  plant :  dog  dit 
heeft  alleen  plaats  als  de  Keuken-Tuin  van  eenige  groote  is, 
en  dus  de  afgedeelde  Perken  tamelyk  groot  worden  kunnen  ; 
A  2 
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moetende  men  daar  en  boven  hiertoe  Dwerg-  of  Half- damde 
Bomen  verkiezen,  die  onder  ’t  Mes  gehouden  worden,  en 
geen  hoge  opgaande  Bomen,  ten  ware  de  Tuin  heel  uitgc- 
ftrekt  was,  om  dat  dezelve  andets  te  veel  Schaduwe  veroor- 
zaken. 

5  ii,  Men  kan  ook  aan  weerkanten  der  Kruispaden  lage 
EJpaJiers  van  Latten  maken ,  van  4  a  5  Voeten  hoog ,  of 
ook  hoger  als  de  Tuin  groot  is ,  en  dezelve  met  allerley 
Vrngtboomen  beplanten  ,  met  Rabatten  daar  voor. 

5.  iz.  Wanneer  de  Keuken-Tuin  wat  groot  is,  zo  ver¬ 
deelt  men  dezelve  ook  wel  door  houten  Schuttingen ,  van  7  a  9 
Voeten  hoogte,  in  verfcheide  delen,  om  deze  Schuttingen,  ge- 
lyk  ook  die  waarmede  de  Tuin  ingefloten  is ,  met  fyne  Vruc- 
ten,  als,  Apricozen,  Perziken,  Pruimen,  Druiven,  en  fyne 
Peeren  te  beplanten,  waarby  men  agt  geeven  moet,  dat  de¬ 
ze  Schuttingen  een  goede  Expofitie ,  namelyk  op  t  Zuiden, 
Zuid-Ooften  of  Ooilen  verkrygen  ;  en  deze  manier  is ,  in 
Keuken-Tuinen  van  eenige  groote ,  zekerlyk  de  befte,  om 
veele  en  goede  Oóft-Vrugten  van  allerley  fyne  zoorten 
te  hebben  ;  welke  Schuttingen  ook  teffens  dienen  tot  afkee- 
ring  of  breking  der  Winden  ,  en  bewaring  der  Zonne¬ 
warmte  (5-  6).  Vermogende  Eigenaars  kunnen  in  plaats  van 
boute  Schuttingen ,  Muitten  van  Klinkers  doen  opmetzelen  , 
die  in  ’t  eerft  wel  wat  koftbaarder  vallen,  maar  daarna  ook 
van  langer  duur,  en  voordeeliger  zyn. 

Voor  deze  Schuttingen  of  Muuren  worden  Rabatten  van 
314  Voeten  breete  gemaakt,  die  men ,  gelyk  ook  alle  ande¬ 
re  met  Bomen  beplante  Rabatten  ,  (§.  10  ,  1 1.)  met  lage 
Palm  of  andere  fyne  Kruiden ,  als  Tymiaan,  Livendel  &?c.  in¬ 
vat,  en  met  lage  en  niet  diep  bewortelende  Planten,  B.  V. 
met  Peterfelie ,  Kervel,  Ajuin,  Tymiaan ,  Marjoleine ,  Aard - 
lef, en,  &c  bezaait  of  beplant,  op  dat  ze  niet  aan  de  Wor¬ 
tels  der  Bomen  ,  nog  aan  haar  benedenfte  Takken  zouden 
hmJedyk  zyn  :  dog  de  Bedden  binnen  de  Perken  dienen 
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niet  in  gevat ,  dewyl  zulks  hinderlyk  in  ’t  gebruik  en  beat- 
beiden  des  Gronds  is. 

§  13.  Men  moet  de  Paden  in  de  Keuken-Tuinen  nooit 
met  eenig  Steen-  of  Kalkgiuis ,  nog  minder  met  Schille 
overdekken,  om  ze  daardoor  droger  te  willen  maken;  want 
dewyl  ’er  in  de  Moes-Tninen  geduurig  allerley  dingen  ,  als 
Meft,  &c.  valt  te  kruyen,  zo  worden  die  Paden  daar  door 
niet  alleen  ras  bedurven ,  maar  daar  blyft  by  vogt  weer 
ook  altyi.  veel  van  die  ftoffe  aan  de  Kruywagen  ,  &c, 
zelf  ook  aan  de  Voeten  by  ’t  overheen  gaan,  hangen,  die 
dus  overal  in  de  Grond  verfpreid  word  en  dezelve  bederft, 
inzonderheid  de  Schille  ,  derhalven ,  indien  men  iets  om 
de  droogte  of  zindelykheid,  over  de  Paden  brengen  wil, 
zo  moet  men  droge  onfchadelyke  doffen  verkiezen ,  als 
B.  V.  Zand,  Turfmot,  of  Rund,  &c.  welke  laatfte ftoffe 
zelf,  tot  verbetering  van  de  Keuken-Tuin  dient,  dewyl  de¬ 
zelve  met  den  tyd  vergaat ,  en  dan  over  de  Bedden  ge- 
bragt  wordende,  dezelve  vrugtbaar  maakt. 

De  Moes-  of  Keuken-Tuinen  moeten  geen  gebrek 
van  Water  hebben . 

§.  14.  Het  is  een  noodzakelyk  Requifitum  voor  een  Keu¬ 
ken-Tuin,  dat  dezelve  met  Water  voorzien  zy,  totbefproe- 
jing  der  Gewaffen  by  droge  tyden  ;  derhalven  moet  men 
hiervoor  by  deffelfs  aanleg  zorg  dragen  ;  men  maakt  tot 
dien  einde  hier  of  daar  in  de  Tuin  ,  daar  het  convenieert, 
Vyvers  of  Waterkommen ,  of  een  fmalie  Vyver  langs  ’t  mid¬ 
den  van  de  Tuin  ,  of  ook  men  omringt  dezelve  met  een 
Sloot  of  Gragt ,  alles  na  de  gelegenheid  en  grote  des  Ter- 
reins,  en  het  goede  Oordeel  des  Beftierders  van  de  Tuin, 
zynde  die  Wateren  teffens  ook  zeer  dienftig  tot  afwatering , 
als  ’t  Terrein  wat  nat  en  waterig  is,  ff.  5.) 

Ik  was  wel  zeer  genegen,  om  hier  nevens  een  fchets  van 
een  Moes-Tiun  te  geven,  maar  dewyl  de  Situatiën  der  Gron¬ 
den  ,  en  haar  gedaante  &c.  zeer  verfchillig  is ,  zo  zoude  zo¬ 
danige 
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danige  Schets  tog  van  weinig  dienft  kunnen  wezen ,  om  op 
te  volgen ,  men  zal  uit  ’t  gezegde  genoegzaam ,  met  een 
goed  Oordeel,  kunnen  afleiden,  hoedanig  men  zig  in  het 
ordineren  van  een  Moes-  of  andere  Tuin  heeft  te  gedra¬ 
gen,  indien  men  niet  geheel  onkundig  in  de  Tuin-Oeffening 
is. 

§.  15.  Yder  een  weet,  datde  befproejing  der  Gewaflen  ge- . 
fcttied  door  middel  van  een  Gieter ,  maar  dewyl  het  zeer 
bezvvaarlyk  is,  by  droge  tyden’t  water  tot  een  groot  Terrein  , 
of  als  ’er  veel  te  befproejen  valt,  ’t  zy  met  Emmers  of  Tob¬ 
ben  aantebrengen ,  zo  zoude  men ,  daar  het  water  niet  ont¬ 
breekt,  en  naby  is,  als  de  Kollen  niet  ontzien  worden,  een 
Machine  kunnen  pra&ifeeren ,  op  die  wyze  als  een  Brand- 
fpuit,  met  een  lange  buiglyke  Pyp  van  gepikt  Linnen  daar¬ 
om,  die  men  gemakkelyk  overal  heen  leyden,  en  gehele 
Akkers  daar  door  ras  en  gemakkelyk  bevogtigen  kan ,  alleen 
door  middel  van  twee  Menfchen,  een  die  de  Pyp  regeert, 
en  een  ander  die  by  de  Machine  Haat  te  pompen.  Ook 
kan  men  zig  met  Voordeel  tot  ’t  oofen  bedienen  van  een 
Bleekers  Schep-goot,  die  dezelve  hier  te  Lande  gebruiken 
tot  natmaking  van  het  Linnen ,  indien  de  Bedden  niet  al  te 
ver  van  het  Water  afleggen ;  want  met  deze  gooten  kan  het 
Water  al  heel  ver  gefmeten  worden  :  Edog  by  dpze  en  alle 
andere  manieren  van  bevogriging  moet  men  in  agt  nemen  y 
dat  dezelve  altyd  in  de  vroege  Morgen-  of  Avondftonden 
gefchiede. 

5.  Janmei kingen  'wegens  bet  vervroegen  der  Geviajfen. 

§.  16.  Dewyl  men  ’er  zig  in  deze  onze  tyden  meer  als 
ooit  laat  aangelegen  zyn ,  om  allerley  Keuken-  en  andere  Ge¬ 
waflen  in  Broey-  en  Stook-kaflen  te  teelen ,  om  ze  vroeg  voor 
de  gevvonelyke  tyt  te  hebben,  zo  is  het  noodzakelyk  ,  dat 
men  daar  toe  de  belle  plaats  van  de  Tuin  uitkieze  ,  die  de 
meefte  Zonne  warmte  geniet ,  en  voor  de  Winden  gedekt  zy , 
welke  teffens  zodanig  behoort  te  leggen ,  dat  men  de  Meft 
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en  andere  Broey-ftoflen  gemakkelyk  aanbrengen  kan ,  wes* 
halven  die  beft  voegd  digt  by  de  Stallen,  indien ’er  zodanige 
by  de  Buiten  plaatzen  zyn.  Deze  Broey-plaats  behoort  ver¬ 
volgens  met  een  bezonder  Staket  of  Latwerk  ingefloten  te 
zyn,  niet  alleen  tot  meerder  afkeering  der  Winden,  naar 
ook  om  dezelve  in  bet  bezondere  voor  Dieren  en  roofagtige 
Menfchen  te  kunnen  fluiten ,  om  dus  dikwils  niet  quyt  te  ra¬ 
ken,  waaraan  al  lang  veel  moeite  en  kollen  gedaan  is;  welk 
ik  door  ondervindinge  hier  bybtenga.  Wat  verder  omtrent 
’t  broejen  in  ’t  algemeen  in  agt  te  nemen  is ,  dit  kan  men 
nazien  in ’t  Eer  ft  c  Deel,  Hooftd.  I.  II.  III.  van  bet  vier¬ 
de  Boek,  en  het  geen  by  yder  zoort  in  het  bezondere  aan 
te  merken  ftaat,  dit  zal  hierna  duidelyk  aangewezen  wor¬ 
den. 

<S.  Aanmerkingen  ■wegers  het  Zaajen,  Zaad  ÖV. 

5-  '7-  Wyders  ftaat  aan  te  merken,  dat  men  gewoon  is 
dikwils  vei'fcheidethande  zoorten  van  Keuken  Gewaden  op 
een  Bed  onder  malkander  te  zaayen,  om  dus  ’t  meefte  Ge¬ 
not  van  de  Grond  te  hebben  ;  dog  dit  moet  met  discretie 
gefchieden,  op  dat  men  niet  meer  van  de  Grond  verge,  als 
hy  geven  kan,  daarby  zorg  dragende,  dat  de  Gewaflen  niet 
te  digt  komen  te  Haan ,  en  dns  malkander  niet  bederven  ; 
welke  zodanige  Gewaflen  zyn ,  die  men  met  Voordeel  onder 
elkander  zaajen  kan,  zal  beft  hierna  by  de  verhandeling  der 
Gewaflen  kunnen  aangeweezen  worden. 

§.  18.  Het  is  ook  een  zaak  van  belang,  dat  men  noit  ver- 
zuime ,  om  jaarlyks  van  Grond  te  verwiffelen,  dat  is,  dat 
men  die  Bedden  of  Akkers,  waarop  men  ’t  eene  Jaar  deze 
of  gene  zoott  van  Gewaflen  geteelt  heeft,  ’tvolgende  Jaar 
met  een  geheel  andere  verfchillige  zoort  moet  bebouwen , 
dewyl  hiervan  de  voorfpoet  van  de  groey  grotelyks  afhangt, 
inzonderheid  als  de  Vrugtbaarheid  niet  door  jaarlykze  be- 
mefting  genoegzaam  onderhouden  word  :  Edog  dewyl  de¬ 
ze  Verwifleling  niet  onverfchillig  met  allerley  zoorten  ge¬ 
il  fchieden 
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fchieden  kan,  zo  zal  ik  insgelyks  hierna  by  de  Verhandeling 
der  Zoorten  berigt  geven ,  welke  zoorten  ’t  beft  op  malkan- 
der  dienen  te  volgen.  En 

§.  19.  Hierby  moet  men  ook  als  een  zaak  van  aangelee- 
gentheid  in  agt  nemen,  dat  men  altyt  moet  tragten  goed, 
verfch,  vrugtbaar  zaad  te  bekomen ,  ’t  zy  van  eigen  gewon¬ 
nen,  of  van  andere  plaatzen  en  geweften,  (/.  Deel.  §.  42,- 

41») 

§.  20.  Ten  laatffen  moet  ik  nog  aanmerken,  dat  liet  een 
zeer  noodwendige  zaak  is,  als  men  voorfpoed  van  de  groey 

der  Gewaden,  als  mede teffens  vergenoegen wenfcht,  (§.  12) 

dat  de  Bedden  of  Akkers,  als  mede  de  Paden  van  ’t  Onkruid 
door  wieden,  fchoffelen,  hakken,  klauwen,  &c.  fchoon  ge¬ 
houden  worden,  en  dat  zulks  op  zyn  behoorlylte  tyt  gefchie- 
de,  dewyl  de  Gewaffen  door’t  Onkruid  niet  alleen  onderdrukt 
en  in  haar  groey  gekrenkt  worden ,  maar  ook  op  dat  t  On¬ 
kruid  niet  zo  groot  worde  dat  ’t  in  Zaad  komt,  want  dan  ’t 
Zaad  uitvallende,  en  zig  in  de  Grond  overal  verfpreidende, 
zulks  zo  veel  te  overvloediger  in  de  volgendejaren  groeit,  zodat 
’t  dan  bezwaarlyk  valt  van  ’t  Onkruid  meefter  te  worden  , 
en  zulks  te  kunnen  uitroejen;  en  dit  dient  mede  zorgvuldig 
waargenomen,  omtrent  de Meft-  en  Aardhopen,  waarmede 
men  in  het  vervolg  de  Keuken- Tuin  denkt  te  verbeteren, 
om  dat  anders  het  daarin  gevalle  Zaad  onwetend  in  de  Bed¬ 
den  gebragt  en  in  de  Tuinen  verfpreïd  word. 

5.  ai.  Dit  was  ’t  geen  ik  aangaande  de  Keuken  Tuin  voor 
af  nodig  agtede  te  errinneren;  meer  andere  dingen  de  cul¬ 
tuur  der  Gewaffen  in  bei:  algemeen  betreffende ,  als  B.  V. 
de  maniere  ,  tyd,  en  behandeling,  van  ’t  zaajen  en  planten , 
en  al  ’t  geen  verder  by  de  cultuur  der  Gewaffen  in  agt  te 
nemen  ffaat,  hiervan  mene  ik  in  myn  Eerjle  Deel  de  nuttig- 
fte  en  noodzakelykfte  Grondregels  gegeven  te  hebben,  welk 
deel  men  derhalven  daarover  gelieve  na  te  zien ,  om  hier 
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niet  dezelfde  zaakeop  ’t  nieuw,  tot  overvloed,  te  herhalen; 
zullende  nu  tot  de  particuliere  Verhandeling  van  ieder  zoort 
van  Keuken-Gewas  overgaan,  en  aanwyzen  wat  by  ieder  in’t 
bezondere,  rakende  haar  Groey,  Cultuur,  nut  en  gebruik  aan 
te  merken  ffaat;  waarby  ik  zelf  ondernemene,  fchoon  zulks 
aan  zommige  buiten  myn  bellek  te  zyn  fchynen  mag,  de 
Preparatie  der  Keuken-Gewaffen  tot  Spyze,  op  verfcheider- 
hande  manieren,  voor  Borgerlyke en aanzienlyke  Tafels,  als 
mede  hoe  men  vele  derzelver  Inleggen  en  Confyten  kan , 
voor  te  Hellen,  gelyk  ik  reeds  in  de  vorige  twee  Boeken, 
aangaande  de  Boom-Vrugten,  gedaan  hebbe;  dog  zulks  niet 
uit  oude  opgelapte  Kok-boeken,  of  zogenaamde  Hoïïandfe 
Keukn- Meiden,  maar,  ten  deele  uit  ’f  berigt  van  ervarene 
oeffenaars  in  die  dingen,  en  ten  deele,  en  wel’t  meefte, 
uit  eigen  ondervinding,  en  opmerking  zedert  een  reeks  van 
over  de  40  Jaren;  om  dat  ik  dagte  dat  zulks  aan  de  Lefers, 
Liefhebbers  van  de  Oecmomia  of  Huishouding  zynde,  ’tzy 
HEEREN  of  JUFFROUWEN,  niet  onaangenaam  zoude 
wezen ,  en  daar  door  t’effens  ook  aan  onze  Nakomelingen  te 
tonen,  hoedanig  men  in  onze  tyden  de  Keuken  Kruiden  be¬ 
reid  en  gebruikt,  dewyl  de  tyd  verandering  baart. 

Ik  heb  ook  niet  kunnen  nalaten,  hier,  gelyk  by  de  vori¬ 
ge  Gewaffen,  in  de  twee  vorige  Boeken,  de  voornaamffe 
bekende  Medicynfche  of  Geneeskundige  kragten  en  nuttig¬ 
heden  der  Kruiden,  die  hier  verhandelt  worden ,  uit  goe¬ 
de  Autheuren,  en  vele  uit  eigen  ondervindingen,  ’erby  te 
voegen ;  niet  alleen  dewyl  ik  weet  dat  ieder  een  die  agting 
voor  Kruiden  en  Gewaffen  heeft,  ook  begerig  is  te  weten 
wat  kragt  en  nuttigheid  dit  of  dat  Kruid  in  dien  opzigte  heeft ; 
als  ook  dewyl  zulks  veeltyds  tot  een  groot  nut  kan  verftrek- 
ken  voor  Menfchen  die  op’t  Land  wonen,  en  dikwils  zo 
fchielyk  geen  Doctor  of  beqnaam  Chirurgyn  kunnen  ver- 
krygen ,  als  zy  dezelve  nodig  hebben. 


EESCHRY- 


Pag.  ? 


BESCHRYVING 

VAN  DE 


A  A  L  B  Ê 


§•  *•  jBOj»gfiM&Ewyi  de  Aalbefien  zo  wel  tot  de  Vrugt- 
als  Moes-  of  Keuken-Tuin  behoren  , 
zo  hebben  we  die  reeds  te  voren  in 
onze  Vrugt-Tuin  befchrevenj  waar¬ 


heen  we  den  Lezer  wyzen ;  hebbende  daar  van  hier  niets 
verder  aan  te  merken,  als  alleen  dat  ze  veel  in  deze  Neder¬ 
landen  in  de  Moes-Tuinen ,  als  een  aangename  en  gezonde 
Vrugt  zynde ,  gecultiveert  worden. 
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AAR  D  A  K  K  E  R  S. 
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Namen. 

It  langlevend  Kruid  Gewas  word  genoemt 
in  ’t  Neder duitfcb ,  ^ardakkers.  Aard-Kas- 
tanjen.  Aard-Ekelen.  Muizen  met  Steer- 
ten.  Latynfcb ,  Terne  Glans.  Glans  terreftris.  Chamtebalbalanus. 
Apios.  Hoogduit, [tb,  Eerd-Nufle.  Erd-Mandelen.  Erd-Fei- 
gen.  Acker  Eichelen.  Eerd-Miiufe-Saubrot.  Franfcb ,  Ter- 
notes.  Glands  de  Terre.  Gefie  Sauvage.  Italiaans ,  Panporcino. 
Engels,  Peafe.  Aarth-nuts.  Deenfcb ,  Joerd  Noedder.  Heede 
Noedder.  Saueedfcb,  Jord  Moes. 

Dit  Gewas  is  een  zoort  van  Lathyrus ,  en  word  by  de 
nieuwfte  Botanici  genoemt. 


Lathyrus  arvenfis  repens  tuberofus.  C.  B.  Pin.  344.  ïour* 
nef.  Infi.  394.,  Boerh.  J.  z.  42. 

Chamtcbalanus  leguminofa  J.  Baub.  1.  324, 

Terne  glaudes.  Dodon.  Lob. 

Lathyrus  pedunculis  multifloris,  cirrhis  diphyllis ,  foliolis  oVS- 
libus,  radice  tuberofa.  Linn.  H.  CU  ff.  367.  Hort.  XJpfaL 
216.  Roy.  Prodr.  364. 

Groey-Plaats. 

§.  2.  Het  zelve  groeit  natuurlyk,  of  van  zelfs  in’t  wild 
in  veel  Geweten  van  Neder- en  Hoog-duit fcbland  *  Boheemen , 
Oojlenryk ,  Frankryk ,  Italien ,  Engeland,  en  elders,  inzonder¬ 
heid  by  ons  veel  in  Gelderland ,  Overyffel ,  en  Braband ,  naail 
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en  in  de  Akkers  tuflehen  de  Granen ,  en  op  andere  droge 
plaatzen.  ‘Grond  en  Standplaats. 

§.3.  Het  zelve  bemint  van  Natuure  een  droge,  liefftzand- 
agtige  Aarde,  hoewel  in  allerley  andere  goede  Gronden  ook 
niet  bezwaarlyk  groeit;  het  Kruid  vergaat  jaarlyks,  maar  de 
Wortels  of  Knobbels  blyven  over  ,  en  verdragen  alle  Kou¬ 
de  des  Winters ;  ipmitende  jaarlyks  in  "c  Voorjaar  van  nieuws 
uit  de  Wortel.  Cultuur. 

§.  4.  Deffelfs  vermeerdering  gefchied  door ’tZaad,  of  beter 
door  de  knobbejagtige  Wortels,  die  aan  lange  dunne  Wortel- 
draatjes  op  eenige  afitand  van  malkander  voortkomen ,  op  de 
wyze  als  de  Aardappels,  welke  W ortels  men  in  de  Herfft  of 
in  het  vroege  Voorjaar  uitgraaft,  en  voorts  weer  op  Bedden 
in  reyen,  op  een  Voet  afftand  plant,  op  dezelfde  wyze  als 
de  Aardappels;  waar  door  ze  zeer  vermeerderen,  en  over¬ 
vloedige  Knobbel- Wortels  tot’t  gebruik  voortbrengen,  en 
daar  men  ze  eens  geplant  heeft,  behoeft  men  ze  niet  alle 
Jaaren  weer  te  herplanten,  dewyl  ze  dus  verfcheide  jaaren 
blyven  groejen  en  de  Wortels  verder  voortkruipen ;  Dog 
men  queekt  ze  by  ons  zelden  ten  ware  uit  Liefhebbery 
en  Verandering,  dewyl  die  welke  men  tot  Spyze  gebruikt, 
van  de  Landlieden  in  Gelderland ,  Overyjfcl,  en  elders,  daar 
ze,  gelyk  gezegt  is,  veel  in ’t  wild  groejen,  in  de  Herfft 
uit  de  Bouwlanden  gezogt,  en  overal  in  de  Nederlanden 
verzonden  worden. 

Indien  men  ze  van  Zaad  voortqueken  wil,  zo  legt  men't 
zelve  in  ’t  Voorjaar  op  een  Bed  in  Grebbels,  die  ila  2  Voe¬ 
ten  van  malkander  gemaakt  zyn  ,  op  de  wyze  der  Erten, 
dog  niet  zo  digt,  maar  omtrent  een  halve  Voet  van  mal¬ 
kander,  en  een  paar  vinger  breed  diep;  op  welke  wyze  ze 
overvloedig  voortkomen  zullen.  Dog  op  wat  wyze  men  ze 
cultiveert,  men  moetze  nooit  omtrent  eenig  ander  Gewas 
van  belang,  maar  op  een  aparte  hoek  van  de  Tuin  planten, 
want  de  Wortels  geduurig  verder  voortkruipende,  zo  ver- 
fpreiden  ze  zig  onder  het  andere  naaltbyliaande  Gewas,  en 
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daar  tnffchen  hare  Steelen  Jaarlyks  uitfehietende,  die  zig 
overal  aan  vtift  maken,  zo  verdrukken  en  bederven  ze  t 
andere  Gewas;  gelyk  dit  de  Landlieden  in  de  voorgemelde 
Geweften,  waar  ze  veel  in  de  Bouwlanden  groejen,  met 
fchade  gewaar  worden,  en  ’t  zelve  voor  een  Onkruid  hou¬ 
den,  dewyl  het  niet  kan  uitgeroeit  worden  daar  ’t  eens  vaft- 
gewortelt  is;  want  men  de  Wortels  zo  nauwkeurig,  niet  uit¬ 
zoeken  kan,  of  daar  blyft  altyd  hier  of  daar  een  Wortel  in 
de  Grond  over,  die  zig  weer  op  ’t  nieuw  overvloedig  yet- 
fpreid,  ’tweikvermeerdertword,  door  ’t  Jaarlyltze  roeren  des 
Gronds  der  Akkers. 

Deze  knobbelagtige  Wortels  zyn  langwerpig-rond ,  en 
van  groote  als  een  Okernoot,  te  weten  de  grootile,  van  Ko- 
leur  zwart  van  buiten,  maar  fchoon  wit  van  binnen,  heb¬ 
bende  doorgaans  een  lang  dun  Steertje  aan  t  eene  eind,  dat 
een  dunne  Vefel-wortel  is,  waardoor  ze ’t  aanzien  van  een 
Muis  hebben,  en  derhalven  op  veel  Nederlandfe  Plaatzen 
de  naam  van  Muifin  met  Steerten,  of  Aard-muifen  verkregen 
hebben.  Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  5.  Dezer  Aard-akkers,  dezelve  worden  in  Water  met 

een  weinig  Zont  gaar  gekookt  zynde ,  opgedifcht,  en  totNa- 

fpyze  of  in  Gezelfchappen  met  Boter  gegeten,  op  dezelfde 
wyze  als  de  Kailanjes,  hebbende  ook  na  genoeg  dezelfde 
Smaak  en  Eigenfchap,  ten  opzigte  van  de  Gezondheid,  (zie 
yrugt-Tuitt ),  want  ze  fmaken  zoet  en  aangenaam,  geven 
ook  een  tamelyk  goed  Voedzel,  maar  Hoppen  ’t  Liglmm, 
en  veroorzaken  Winden  ,  weshalven  ze  in  ’t  bezonder  niet 
zeer  dienftig  zyn  voor  Menfchen  die  van  natunren  tot  Win¬ 
den  en  Veriloptheden  genegen  zyn ,  inzonderheid  als  ze  niet 
wel  gaar  gekookt  of  gebraden  zyn. 

Dezelve  worden  ook  wel,  na  dat  hare  Schil  afgeflroopt  of 
afgefchilt  is ,  gekookt  en  met  Boter  toegemaakt  op  de  wyze 
als  Rapen  ,  en  aldus  opgedifcht,  op  welke  wyze  ze  ook  heel 
fmakelyk  zyn.  Men  kan  ’er  ook  Ganzen ,  Eeinden ,  &c.  met 
vullen ,  op  die  wyze  als  met  Kaltanien  gefchied.  BE- 
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Namen. 

k  It  Gewas  word  genoemt,  in  ’t  Neder-duitfcb , 
Aard  Amandelen.  Soete  Cyperus.  Indi- 
aanfe  Suikerwortel.  Latynfeb ,  Trafi.  Dul- 
cichinum.  Hoog-duitfcb  ^  Erd-Mandelen .Franjch,  DesAman- 
des  fousTerre.  Trad.  Engels ,  Trafi.  Deenfch ,  Jord'lNlandel. 
Trafi.  Sweedfch,  Jord-MandeJ.. 

By  de  Botaniften  word  dit  Gewas  genoemt, 

Cyperus  rotundus  efculentus  anguftifolius.  C.  5.  Z5/'».  14. 

Tournef.  Infl.  2  Botrh.  J.  A.  z.  1 66. 

Thrafi.  2.  5-04. 

Duldchinum. 

Trafi  veronenfium.  Leb. 

Cyperus  culmo  triquetro  nudo,  panicula  foliofa,  radicnm 


tuberibus  ovatis,  zonis  imbricatis.  Roy.  Prodr.  p. 

Groey- Plaats. 

§.  z.  Het  zelve  groeit  natuurlyk  in  Italien,  inzonderheid 
veel  omtrent  f^erona  ;  in  Sicilien ,  Spanje»^  Africa^  Egyptcn , 
en  Syrien ,  ÖV.  . 


Grond-  en  Stand-plaats. 

$.  3.  Bemint  een  goede  lofle,  wat  zandagtige  Grond  en 
een  opene  heel  warme  zonnige  Plaats. 

Cultuur. 

%■  4-  Deszelfs  vermeerdering  gefchied  door  de  kleine 
Knobbel-Wortels,  die  een  langwerpige  gedaante  hebben  op 


de  wyze  als  Amandels,  waar  van  dit  Gewas  de  naam  van 
Aard- Amandels  verkregen  heeft;  welke  men  in  de  Maand 
May  op  een  Bed  in  kleine  Greppels,  die  op  een  Voet 
didantie  van  malkander  gemaakt  zyn,  op  4a 6 Duimen  af- 
flandiegt,  en  dezelve  vervolgens,  opgekomen  zynde,  van’t 
Onkruid  fchoon  houd:  Het  is  dienfiig  dat  men  de  Wortels 
voor  de  legging  een  paar  dagen  in  Water  weekt,  om  de  Sprui- 
ting  te  bevorderen,  en  de  Stand-plaatsmoet,  gelyk  gezegtis, 
zeer  warm  zyn,  By  Voorb.  tegen  een  Muur,  of  Staket, 
&c.,  anders  komt  ’er  weinig  of  niets  van.  In ’t  Najaar,  tegen 
de  aankomende  vorft,  graaft  men  de  Wortels  uit  de  Grond 
en  bewaartze  in  de  Kelder  in  Zand,  voor  ’t  gebruik,  en  om 
daar  van  ’t  volgende  Voorjaar  weet  (de  kleinfte)  te  her¬ 
planten  :  Wil  men  dezelve  in  de  Grond  de  Winter  over  ilaan 
laten,  zo  moet  men  ze  metlosStroo  of  Strooagtige  Paarde- 
Mefl:  wel  overdekken. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  5-  Haar  Keukengebruik  aangaande:  Men  kan  dezelve 
Hoven  op  die  wyze  als  de  Suiker  wortels,  ziet  daarvan  hier 
agter  op  zyn  plaats ,  zynde  aldus  een  heel  zoet  en  aangenaam 
Eeten.  Men  eetze  wegens  haar  zoetigheid  ook  wel  rouw, 
gelyk  Amandels,  en  men  kan  ze  gebruiken  op  byna  dezelfde 
wyze  tot  deze  en  gene  Spyzen :  Edog  dezelve  zyn  hier  te 
Lande  weinig  bekent. 
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Namen. 

It  Gewas  word  in  ’t  Neder duitfch  genoerat, 
Aard-Appels,  Latynfcb ,  Papas  Indorum. 
Solanum  tuberofum  efculenfum.  Hoog- 
duilfsb,  Taituffclen,  Griebling-baura.  Franfcb ,  TartufFles. 
Engels,  Potates  of Virginie.  Df enfeh,  Jord-Pxren.  Smeifch, 
Jord-Peeren.  Pofetos. 

Soorten. 

§.  z.  Daar  zyn  twee  zoorten  of  liever  veranderingen  van, 
als 

i.  RODE  AARD-APPELS. 

Solanum  tuberofum  efculentum.  C.  B.  Pin.  1 6j.  Prodr , 
8p.  Tournef.  In  ft.  148.  Boerh.  J.  A.  1.  67. 

Papas  americanum  J.  Baub.  3.  621. 

Solanum  caule  inermi  herbacea,  foliis  pinnatis  ïntegerrimis. 
Linn.  H.  Cliff.  60.  No.  2.  Firidar.  15.  Hort.üpfal.  48. 
Roy.  Prodr.  423. 
a.  WITTE  AARD  APPELS. 

Solanum  tuberofum  efculenfum ,  fiore  parvo  H.  R.  Paris. 
Grocy-Plaats. 

5.  3.  De  Aard- Appel  is  een  buitenlands  Gewas,  dat  zyn 
oorfprong  uit  de  Landfchappen  Firginien  en  Canada  in  Ame¬ 
rica  heeft,  maar  nu  in  Europa  op  de  meefle  plaatzen  zo  be¬ 
kent  en  genaturalifeert  is,  als  of ’t  daar  te  huis  hoorde, 
zynde  in  Neder  en  Hoogduitsland  hoofdzakelyk  bekent  ge¬ 


worden  en  tot  Spys-toebereiding  in  gebruik  geraakt,  zedert 
dat  de  zogenaamde  Hugenots  of  Franfche  Vlugtelingen  we¬ 
gens  haar  Religie,  in  de  vorige  Eeuw,  onder  de  Regeering 
van  de  Koning  LOUIS  XIV.  een  goed  heen  komen  hebben 
moeten  zoeken ;  want  dit  Gewas  eerft  uit  Firginien  in  Enge¬ 
land  gebragt  zynde,  zo  is  het  van  daar  in  Frankryk  gekomen, 
en  de  Franfen,  die  in  de  Tuin- en  Veld-bouw  niet  minder 
fchrander  en  oplettende  op  de  nuttigheid  en  ’t  voordeel  als 
de  Engelfen  zyn ,  hebben  zig  daarvan ,  als  een  Gewas  zyn¬ 
de  dat  ligt  tecultiveeren  is,  en  veel  Voetzel  geeft,  wel  weten 
te  bedienen  tot  hare  Huishoudinge;  van  waar  dan,  gelyk 
gezegt  heb,  deszelfs  gebruik  in  Neder-  en  Hoogduitsland ,  en 
elders,  met  de  Franfen  overgek'omen ,  of  ten  minften  in 
meerder  gebruik  geraakt  is,  als  te  voren. 

De  eerfte  van  de  gemelde  zoorten  brengt  rood-  of  paars- 
agtige  Knobbel- Wortels  voort,  en  de  Bloemen  zyn  blauw; 
maar  de  twede  zoort  heeft  witte  Wortels ,  en  de  Bloemen 
van  deze  zyn  wit.  Deze  Wortels  of  Knobbels  komen  aan 
lange  dunne  Draat- wortels  voort,  op  eenige  afftand  van 
malkander,  kunnende  een  Plant  dikwils2oen  meerKnobbel- 
Wortels  voortbrengen.  De  eerfte  zoort  was  voor  dezen  al¬ 
leen  of’t  meeft  hier  te  lande  bekent,  maar  na  dat  men  ze¬ 
dert  omtrent  30  Jaren  bevonden  heeft,  dat  de  twede  zoort 
fmakelyker  en  aangenamer  te  eeten  is,  zo  word  die  nu  meeft 
alleen  in  de  Nederlanden  ge  cultiveert;  wordende  in  het  be- 

zondere 
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zondere  die  welke  in  Zeeland  groejen;  zeer  geurig  en  aange¬ 
naam  bevonden;  welke  ook,  als  men  ’er  Wortels  van  daar 
naar  andere  Provinciën  doet  komen,  om  te  queeken,  twee 
adrie  Jaren  haren  Cnaak  nagenoeg  behouden,  maar  daarna 
meer  en  meer  veranderen,  en  die  geurigheid  verliezen. 

Grond -  en  Stand-plaats. 

5.  4.  De  Aard- Appels  beminnen  van  Natuur  een  goede, 
vette,  welgeroerde,  loffe,  liefftiets  vogtige Aarde,  in  dorre, 
droge ,  en  vafte ,  niet  wel  gebrokene  Gronden  maken  Ze 
weinig  voortgang  en  geven  weinig  en  kleine  Vrugten:  Dog 
de  Grond  moet  ook  niet  al  te  vet,  of  in  ’t  zelve  Jaar  gemeft 
zyn ,  want  dan  veroorzaakt  de  geilheid  van  de  Groey  datze 
ook  weinig  Vrugten,  ik  meen  de  Wortelen,  geven,  dewyl 
ze  dan  haar  Groey  meeft  aan  bet  Loof  bededen ;  zodanige 
Grond  die’t  vorige  Jaar  bemeft,  en  met  Kool  bebouwt  ge- 
weeft  is,  is  voor  haar ’t  beft;  als  mede  allerley  nieuwe  Groh. 
den. 

Cultuur. 

$•  5.  Derzelver  Vermeerdering  gefchied  door  de  kleir.fle 
Wortels,  die  men  in  de  Herfft  by  ’t  uitgraven  van  de  groot- 
fte  afgezondert  heeft,  welke  men  in  het  Voorjaar  in  Grep¬ 
pels,  die  dwars  over  de  Akkers  of  Bedden  r|a  2  Voeten  van 
malkander  gemaakt  zyn,  J  a  6  Daim  van  malkander,  en  z  a 
3  Duimen  diep  legt;  digrer  en  dieper  moet  men  zeniet  leg¬ 
gen,  want  anders  geven  ze  weinig  Vrugten,  of  dezelve  biy- 
ven,  klein,  dewyl  ze  in 'teerde  geval  geen  ruimte  genoeg 
hebben,  en  in  het  twede  geval  de  Wortels  niet  genoegzaam 
door  de  Zon  knnnen  aangedaan  worden:  Tot  dien  einde 
rtoet  men  dezelve  ook  vervolgens  in  haar  Groey,  de  gehele 
Zomer  door,  van  het  Onkruid,  door  middel  van  het  zelve 
tulïchen  beiden  met  een  Hak  los  te  hakken,  wel  fchoonhon- 
den. 

Wanneeer  het  vervolgens  in  de  Herfft  gekomen  is  en  de 
vorft  begint,  dan  moet  men  bedagt  wezen,  dezelve  uit  de 


Grond  op  te  graven,  niet  alleen  om  dat  ze  de  vörib  niet 
wel  kunnen  verdragen ;  maar  ook  om  ze  tot  gebruik  in  huis 
te  hebben  als  de  Grond  digt  gevroren  is;  en  men  lefet  ze  dab 
in  de  Kelder  of  op  een  ander  plaats  daar  liét  niét  en  vrieft; 
of  ook,  als  men  geen  Gélegendheid  in  huis  heeft,  om  ze 
voor  de  Vorft  te  bewaren,  zo  kan  men  diepe  vierkante  kui¬ 
len  in  de  Grond  graven,  en  dezelve  daarin  leggen,  welke 
kuilen  men  vervolgens  met  planken  overdekt,  waarover  heeft 
men  by  aankomende  fterke  Vorft  los  Stroo  of  Strooagtige 
Paat-deMeft  wel  dik  legt:  Op  deze  wyze  kan  men  dezelve 
de  geheele  Winter  door  zeer  gemakkelyk  voor  d t  votft,  eri 
fchoon  verfch  bewaren ;  én  t’èlkens,  als  men  daar  van  .nodig 
heeft;  dezelve  üit  de  Kuil  halen;  maar  men  moet  Zorgd 
dragen  hiertoe  eeh  hoge  droge  plaats  te  Verkiezen. 

,  Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  6.  Aaiigiande  ’t  Keuken  Gebrüik  of  de  Toebereiding 
der  Aard- Appels,  dezelve  worden  op  verfeheiderhande  wy¬ 
ze  bereid,  als  eerftelyk,  zo  kookt  men  ze,  na  dat  haar  bui¬ 
ten  fchil  wel  afgefchraapt  is ,  in  Water  en  voegt  daarby ; 
Wanneer  ze  half  gaar  zyn.  Boter,  Zout,  een  weinig  fyne 
Peper  en  Foelie,  en  men  difcht  ze  dus  met  wat  nat  op;  in- 
,dien  men  in  plaats  van  de  Foelie,  ofte  gelyk,  wat  droge  ges 
poejerde  Marjoleine  daarby  doét,  verkrygen  ze  een  heel  aana 
gename  geurige  fmaak. 

Cm  de  fchil  gemakkelyk  af  te  krygen ,  zo  koken  ze  zorii- 
mige  in  Water  half  gaar ,  dan  doen  ze  dezelve  uit  ’t  Wa¬ 
ter  en  laten  ze  wat  verkoelen,  als  wanneer  de  buitenfte 
fchil  gemakkelyk  afgetrokken  worden  kan ;  vervolgens  doen 
ze  dezelve  op  ’t  nieuwe  koken  en  maken  ze  tóe  als  gezegt 
is. 

Men  kan  ze  ook  in  goed  Vleefeh-nat  afküken  en  met  Krni- 
deryen  voorzien  als  voren;  of  men  difcht  ze,  gaar  gekookt 
zynde  by  Rund-,  Schaap  of  Lam-vleefch  op ;  of  men  kookt 
ze  by  een  van  deze  zoorten  van  Vleefch;  maar  dan  moet 
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ze  daar  niet  eer  by  doen  ,  als  wanneer  ’t  Vleefch  byna  gaar 
is ,  dewyl  de  Aard  Appels  ras  gaar  en  week  worden ,  en 
by  aldien  ze  te  lang  koken  zo  koken  ze  tot  Pap :  Zommige 
doen  ze  ook  by  de  Rapen ,  daar  ze  ook  zeer  wel  byfmakcn. 

Andere  fnyden  de  half  afgekookte  Aard-Appels  in  dunne 
Schy ven ,  en  braden  ze ,  in  Meel  omgekeert  zynde  ,  met 
Boter  in  de  Panne.  Nog  andere  maken  over  de  afgekookte 
Aard-Appels  een  zuur  gebonden  Sausje  van  Boter,  Aiyn, 
Peper  Foelie;  of  ook  met  gebraden  Spek  en  Zypels. 

'  Hier  te  Lande  worden  ze  van  de  gemene  Man  veel  gege¬ 
ten,  in  Water  met  Zout  gaar  gekookt  zynde,  meteenMoe- 
daart-Sausje ,  van  Boter  en  Moeftaart  toebereid,  op  welke 
■wyze  ze  ook  niet  qualyk  fmaken,  en  t’gezondft  zyn,  cte- 
wyl  de  Moeftaart  heel  gezond  voor  Scheurbuitige  ongemak¬ 
ken  is,  waaraan  veele  Menfchen  in  deze  en  andere  Noord- 
lylce  Landen  zeer  onderhevig  zyn. 

Ze  worden  ook  aan  allerley  Tafels  veel  gegeten  by  Sehel- 
vifch  met  een  Boter-Sausje  van  Boter  en  gefcherfte  Peterfelie, 
of  met  een  Moftaart-Sausje;  by  welke  ze  ook  heel  wel  fma¬ 
ken,  en  van  veele  hier  toe  zodanig  geagt  worden,  dat  ze 
geen  Schelvifch  begeeren,  als’er  geen  Aard-Appels  byzyn; 
insgelyks  eet  men  ze  ook  op  dezelfde  wyze  veel  by  Stok- 
vifch,  &c. 


de  AARD-APPELS. 

Voor  dezen,  toen  ze  nog  zo  gemeen  niet  waren  als  nu, 
maakte  men  ’er  ook  wel  Pafteyen  van.  Maar  tegenwoordig 
worden  dezelve  in  ’t  algemeen  van  aanzienlyke  Menfchen 
weinig  meer  geagt,  ten  ware  by  Schelvifch,  zo  datze  meed 
alleen  aan  de  gemene  Menfchen  voor  Spyze  dienen  ,  die 
dezelve  zeer  veel  gebruiken,  om  dat  zy  die  goed  koop  heb¬ 
ben  kunnen,  ja  die  by  veele  behoeftige  Menfchen  in  de  Win- 
tertyd  teffens  ’t  Brood  en  Toefpyze  zyn  ,  om  dus  aan  haar 
Lighaara  ’t  nodige  Voetzel  te  bezorgen! 

Edog  de  Aard- Appels  zyn  aan  zig  zelfs  geen  gezonde 
Spyze ,  dewyl  ze  een  grove  Chyl  en  zwaar  Bloed  veroorza¬ 
ken,  waar  door  Winden,  Opblafmgen ,  Onruft  en  zware 
Dromen  des  Nagts  ontdaan,  inzonderheid  ais  ze  ’s avonds 
gegeten  worden ,  en  wel  voornamelyk  als  iemant  dezelve 
niet  gewent,  of  van  een  zwakke  Hypokondre  complexie  is. 

5.  7.  Nog  moet  ik  zeggen,  dat  zommige  van  de  Aard- 
Appels  ook  een  zeer  wit  en  fyn  Meel  weten  te  bereiden, 
bequaam  tot  allerley  Spys-bereiding;  dog  hoedanig  zulks  toe¬ 
bereid  word,  heb  nog  niet  kunnen  ontdekken,  want  die’t 
weten  maken  ’er  een  geheim  van;  maar  heb  verdaan,  dat 
zodanig  Meel  meer  kod  als  ander  bed  Meel,  en  derhalven 
niet  voordeelig  is,  wordende  alleen  uit  Licfhebbery  ge¬ 
daan. 
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Namen. 

It  Gewas  word  genoemt  in  ’t  Neder  duitfch , 
Aard-Artifchokken.  Artifchokken  onder 
de  Aarde.  Artifchok- Appels  van  ter  Neu- 
fen.  Artifchokken  van  Jeruzalem.  Latynfcb ,  Ghryfanthenum 
canadenfe  tuberofum  edule.  Batatas  canadenfe.  Flos  Solis  ca- 
nadenfis.  Adenescanadenfes.  Hoogduitfch ,  Erdt-Artifchocken.. 
Artifchocken  unter  der  Erde.  Franfch ,  Taupinambours.  En¬ 
gels  ,  ....  Eeenfch ,  Jord-Aertskakker.  Sueedfcb ,  Jord- 
Aertskacker. 

Dezelve  is  een  medezoort  van  de  Zonne-bloem ,  en  word 
by  de  Botaniften  genoemt, 

Helianthenum  indicum  tuberofum.  C.  B.  Pin.  ly-j. 
Ghryfanthenum  latifolium  brafilianum.  C.  B.  Prodr.  70. 
Corona  folis  parvo  flor  e,  tuberofa  radice.  Tournef.  Injl.fiy. 
Boerh.  J.  A.  1.  102. 

Helianthus  radice  tuberofa.  Linn.  H.  Clijf.  41P.  H.  Upfal. 
af>8.  Roy.  Prodr.  180. 

Groey -Plaats. 

§.  12.  De  Aard- Artifchokken  groejen  natuurlyk  in  de  Arae- 
ricaanfe  Landfchappen  Firginien  en  Canada  ,  van  waar  ze 
voor  omtrent  200  Jaaren  in  Europa  over  gebragt  en  nu  zeer 
gemeen  zyn  ;  dog  fchoon  dezelve  een  zoort  van  Zome-lloe- 
men  zyn,  gelyk  §.  1.  gezegt  is,  zo  geven  ze  nogtans  by  ons 
nog  Bloem  nog  Zaad,  ten  waare  in  zeer  heete  Zomers,  wan¬ 


neer  ze  niet  te  digt  Haan  ;  maar  wel  in  Vrankryk  ,  ItaVun , 
en  andere  heete  Lugtftreeken.  Hare  Wortels  zyn  knobbel-, 
agtig  van  verfcheiderliande  gedaante  en  groote,  kunnende  de 
grootfte  wel  een  Vuil!  groot  worden. 

Grond -  en  Stand-piaats. 

§.  3.  Ze  willen  in  allerley  goede  Gronden  heel  gemakke- 
lyk  groejen ,  en  vermeerderen  zeer  daar  ze  eens  geplant  zyn  9 
verdragen  ook  alle  ongemakken  des  Winters  zonder  eenig 
hinder. 

Cultuur. 

§•  4.  Hare  voortteeling  gefchied  ligtelyk  door  de  kleinfte 
Wortels,  of  de  grote  in  verfchéide  kleine  ftukken,  waarvan 
yder  ten  minften  een  verheven  fpruit-oög  heeft ,  gefneden 
zynde,  in  de  Herfft  of  in  het  Voorjaar,  op  een  Bed,  in 
greppels,  die  2  a  3  Voeten  van  malkander  gemaakt  zyn, 
i  a  ij  Voeten  van  malkander,  en  2  a  3  duimen  diep  te  leg¬ 
gen.  Maar  men  moet  ze  noit  planten  digt  omtrent  eenige 
andere  Gewafien  van  belang ,  om  dat  ze  dezelve ,  dewyl 
ze  zeer  ondör  de  Grond  voortlopen  en  vermeerderen,  in  haar 
groey  zouden  kunnen  verhinderen ,  daarom  plant  men  de¬ 
zelve  doorgaans  in  een  afgezonderde  hoek  van  de  Moes- 
Tuin.  Men  moet  ook  in  agt  neemen,  dat  men  hare  ftengen 
in  de  Zomer  niet  affnyd,  want  dit  zoude  de  groey  belet¬ 
ten,  en  hare  Wortels  doen  klein  blyvèn,  en  ook  onfmake- 
lyk  worden. 

D  Ia 


,+  BESCHRYVING  van  de 

In  de  volgende  Herfft ,  wanneer  de  Steelen  verdroogt 
zyn,  graaft  men  zo  veel  uit  de  Grond,  als  men  denkt  voor 
de  Winter-Provifte  nodig  te  hebben ,  en  men  bewaart  dezel¬ 
ve  in  huis  of  in  een  kuil,  gelyk  van  de  Aard-Appels  voor. 
heen  gezcgt  is,  §.  5;  de  overige  laat  men  in  de  Tuin  zon¬ 
der  eenige  dekking  Haan. 

Huishoudclyk  Gebruikt 

§.  5.  Haar  Keuken-gebruik  aangaande;  ze  worden  genoeg¬ 
zaam  op  dezelfde  wyze  toebereid  als  de  Aard-Appels,  (zie 
aldaar  5.  6.),  dog,  wel  toebereid  zynde,  worden  ze  van  vele 
voor  fmakelyker  gehouden,  en  derhalven  veel  meer  geagt, 
komende  haar  fmaak  veel  overeen  met  die  der  Artifchokken, 
waarvan  ze  ook  deNaam  van  Aurd-Artiehokkn  gekregen  heb¬ 
ben,  en  in  plaats  van  de  Bodems  van  Artichokken  met  een 
geurig  fausje  gaar  gekookt  zynde,  gegeten,  of  in  Regouts, 


aard-artischokken. 

PaReyen  &c.  gebruikt  worden,  dogzezynietslaffcrvanfmaak. 
Ze  fmaken  ook  heel  goed  by  verfchvet  Rund- of  Lam  vleefch, 
&c.  geftooft.  Maar  op  wat  wyze  dezelve  toebereid  wor¬ 
den,  zo  moet  de  Peper,  en  andere  bekwame  Kruideryen 
niet  daarby  gefpaart  worden ,  desvyl  ze  anders  wegens  hare 
waterige  en  winderige  Natuur  ongezond  zyn  en  ligt  Buik- 
krimpingen ,  Kolyk  ,  en  Koortzen  kunnen  veroorzaaken. 

§.  6.  By  deze  Gelegenheid  moet  ik  ook  aanmerken,  dat 
de  Boedems  van  de  Zonnc- bloemen ,  die  men  in  de  Hoven 
tot  cieraad  plant,  en  die  we  hierna  in  onze  Bloemtuin  be- 
fchryven  zullen,  ook  op  dezelfde  wyze,  als  de  Artifchokken , 
kunnen  toebereid  en  gegeten  worden  ;  wordende  van  vele 
nog  fmakelyker  als  de  regte  Artifchokken  gehouden ,  en  men 
zegt  dat  ze  heel  gezond  zyn ,  en  in  ’t  bezondere  aan  zwak¬ 
ke  Mannen  veel  kragt  byzetten. 


beschryving 

VAN  DE 

AARD-BESIEN. 


Namen. 

It  lage  vrugt-voortbrengend  Gewas ,  word 
genoemt  in  ’t  Neder duitfeb  ,  Aard-befie. 
Aard -befie  Kruid.  Aard-bey.  Latynfch , 
Fragaria.  Hoogduit feb ,  Erdtbeer-Kraut.  Erdtbeer.  Franfch , 
Fraiüer.  Engel feb^  Strawberry.  Decnfcb^  Jordbaer.  Swecdfcb , 
Jord-gubbar. 


D 


Soorten. 

§.  z.  Daar  zyn  vetfeheide  zoorten  of  veranderingen  van, 
als 

1.  DE  GEMEENE  of  WILDE  AARD-BESIE. 

Fragaria  vulgaris.  C.  B.  Pin.  3  z6.  Towncf.  Inji.  ypy,  Boerh. 
J.  A.  r.  4r. 

Fragaria,  ferens  fraga  rubra.  J.  Bettth.  2.  354. 


Fragaria 


BESCHRYVING^van 

Fragaria  &  Traga.  Dodon.  67a. 

Fragaria.  Lobel. 

Fragaria  flagellis  reptans.  Lim.  H.  Cliff.  i$u.  Flor.  Snee. 

414.  Hort.  Upf.  133.  Roy.  Prodr.  274. 

1.  DE  GROOTE  of  ENGELSGHE  AARD-BESIË. 

Fragaria  fruftu  parvi  pruni  magnitndine  C,  B.  Pin.  317. 

Tournef.  Infl .  Boerh.  J.  A.  1.  42. 

Fraga  fruftu  magno.  Hort.  Eiji. 
j.  DE  VIRGINISCHE  of  SCHORLAKEN  AARD-BE- 
S1E. 

Fragaria  virginiana,  fruclu  coccineo.  Morif.  Hifi.  z.  186. 
Tournef.  Infl.  196.  Boerh.  J.  A.  1.  42. 

4.  DE  GROTE  RONDE  ENGELSCHE  AARD-BE- 
SIE. 

Fragaria  fruftu  rotutido,  fuavisfimo,  flore  duplici.  Hort.  R. 
Par.  7Z.  Tournef.  lnjl.  255.  Boerh.  J.  A.  1.  4a. 

5.  DE  SMIRNASE  of  GROTE  KANTIGE  AARD- 
BESIE. 

Fragaria  chilenfis  fruélu  maximo ,  Mis  carnofis,  Mrfutis , 
vulgo  Frutilla.  Frefter.  Voyage. 

Groey-Plaats  cn  Gedaante. 

5.  3.  De  eerfigemdde  zoort  (§.  2.  No.  1.)  groeit  in  Neder- 
en  Hoogdaitsland ,  Frankryk ,  hallen  en  Engeland  en  elders, 
veel  aan  de  Bergen  ook  in  de  Dalen  ,  op  Bofch-  en  Lom- 
meragtige  plaatzen.  Hiervan  zyn  nog  twee  veranderingen, 
als ,  de  eene  met  witte ,  en  de  tweede  met  bonte  of  wit 
groenagtige  Vrugten ,  die  zomtyds  ook  aan  de  eene  zyde  wat 
roodagtig  zyn. 

De  tweede  zoort,  of  Engelfche  Aardbefie ,  (§.  2.  No.  2.) 
heeft  haren  ooifprong  uit  Engeland-,  ze  gelykt  in  gedaante 
geheel  aan  de  vorige  wilde ,  maar  groeit  in  alle  deden 
groter,  inzondeilieid  de  Vrugt,  die  in  goede  Gronden  de 
groote  van  een  middelmatige  ronde  Pruim  verkrygen  kan, 
maar  ze  is  doorgaans  by  ons  niet  zo  fmeltbaar  en  geurig  als 
de  gemene  Wilde. 


on  A  A  R  D  -  B  E  S  I  E  N.  ljS 

De  derde  zoort  (§.  2.  No.  3.)  is  van  de  vorige  niet  on* 
derfcheiden  dan  dat  de  Vrugt  ronder  van  gedaante  is  en  dub¬ 
belde  Bloemen  heeft,  dog  ze  is  ook  fmakelyker  en  draagt 
beter. 

De  vierde  zoort  of  Firgfnifibe  Aardlefie  (§.  2.  No'  4.) 
heeft  gladde,  glanfende,  donker  groene  Bladen ,  die  ook  wat 
groter  zyn  als  de  Bladen  der  gemene  zoort  (§,  2.  No.  1 .) ; 
de  Vrugten  zyn  rond ,  groter  als  die  van  de  gemene ,  en 
zeer  rnooy  fchariaken  rood,  ook  fmeltbaar  en  geurig  genoeg, 
maar  is  zeer  ondraagbaar  by  ons,  zettende  bezwaariyk. 

De  vyfde  zoort,  (§.  1.  No.  5.), die  t’onregte  vanzomtni- 
ge  Smirmfe  Aard- bef, e  genoemt  word,  devvyl  ze  haren  oor- 
fprong  uit  ’t  Americaanfch  Landfchap  Chili  heeft  (zie  Frefiet 
Voyage.) ,  groeit  in  alle  delen  veel  groter  als  de  vorige  zoor- 
ten,  de  Bladen  zyn  ook  wat  ilyver,  vleefchiger  en  wat  ruig, 
en  de  Vrugt  word  in  vergeiyking  van  alle  de  overige  veel 
groter ,  en  kan  in  goede  Gronden  zomtyds  de  groote  van 
een  klein  Hoender- Ey  verkrygen;  dezelve  is  niet  zo  rond, 
maar  iets  langwerpig  ,  heel  kantig  en  dikwijs  onformelyk, 
en  van  coleur  bleek-rood  ,  maar  haar  fmaak  is  iaf,  en  op 
ver  na  zo  geurig  niet  ais  die  van  de  overige  zoorten,  wes* 
halven  ze  van  die  welke  ze  kennen,  niet  als  uit  Lïefhebbe* 
ry,  en  om  aan  het  Oog  te  voldoen,  gequeekt  word,  maken¬ 
de  op  de  Tafels  een  groot  Figuur  zonder  wyders:  De  eerde 
en  tweede  zoort  zyn  de  waardigile,  inzonderheid  de  eerde, 
die  van  veele  voor  de  geurigfte  geagt  word  ,  en  ’t  draag¬ 
baard  is,  ook  door  de  Cultuur  vry  groot  worden  kan ;  de¬ 
zelve  word  mild  genaamt,  niet  om  dat  ze  altyd  uit  het  wild 
gelraalt  word ,  maar  om  dat  ze  daarvan  in  de  Hoven  voort- 
geteelt  is  of  word.  Ze  zyn  van  langwerpige  en  ronde  ge¬ 
daante,  en  van  min  of  meer  rode  Koleer,  waarvan  de  ron¬ 
de  en  roödde  ’t  meed  in  agting  zyn;  aan  deze  volgt  de  der¬ 
de  zoort,  die  wegens  haar  grote  in  waarde  is,  en  ook  hec! 
geurig  fmaakt :  De  witte  zoort  is  ’t  zoetd  van  alle,  maar 
D  i  die 


AARD-BESIEN. 


j6  BESCHRY  VING  van 

die  word  zelden  gecultiveert ,  om  dat  ze  zo  oogzienlyk  niet 
is  als  de  rode. 

Grond-  en  Stand-filaats. 

§.4.  Zebeminnen  een  goede  liefft  ldeyagtige,  welgeleer¬ 
de  ,  loffe ,  vette ,  met  oude  Meft  wel  voorziene  Aarde ,  en  een 
goede  warme  Stand-plaats ,  dog  geen  alte  tlerke  brandende 
Zon,  wesbalven  ze  beft  in  een  plaats  tieren,  die  wat  fcha- 
duwagtigis,  inzonderheid  omtrent  de  Middag;  ze  begeeren 
ook  wat  vogt,  maar  niet  te  veel;  en  ze  verdragen  alle  Kou¬ 
de  en  ongemakken  des  Winters  zonder  verderf. 

Cultuur. 

5.  Hare  Vermeerdering  gefchied  door  de  jonge  Planten 
die  aan  de  over  de  Grond  lopende  Ranken  overvloedig  voort¬ 
komen,  welke  men  in  de  Maand  duguftus  of  in  Maart  op 
Bedden  van  3  a  3!  Voeten  breete  en  6  a  12.  duimen,  naar  de 
groote  der  zoort ,  van  malkander  plant.  Breder  dient  men 
de  Bedden  niet  te  maken ,  op  dat  men  ’t  midden  der  Bed¬ 
den  zo  welby  het  plukken  als  wieden,  &c.  raken  kan.  By 
het  planten  moet  men  opletten,  om  geen  jonge  Planten  te  ne¬ 
men  die  ruig  van  ftcel  en  Blad  zyn,  want  zodanige  zyn  ver¬ 
baden  en  geven  doorgaans  weinig  en  kleine  flegte  Vrug- 
ten.  Vervolgens  moet  men  vooral  zorg  dragen ,  om  dezel¬ 
ve  jaarlyks  geduurig  van  ’t  Onkruid  fchoon  te  houden, 
waardoor  ze  anders  verdrukt  worden  en  verdorren,  of  by 
Vogt  weer  rotten  ,  en  daarenboven  kleine  Vrugten  geven. 
Men  moet  haar  ook,  om  goede  Vrugten  te  hebben  ,  in  de 
Ilerfft  de  overvloedige  Ranken  met  de  jonge  Planten  be- 
neemen ,  die  de  Hooftplanten  van  haar  voetzel  beroven ,  en 
als  dan  ftrooit  men  wat  oude  vergane  Meft ,  of  goede  vet¬ 
te  Aarde  tuifchen  de  Planten ,  welke  in  ’t  volgende  Voor¬ 
jaar  een  weinig  met  de  Grond  kan  omgeroert  worden  ,  dog 
zonder  de  Wortels  der  Planten  te  krenken ,  waardoor  de 
Grond  vrugtbaar  gehouden  word. 

Ook  dient  men  in  agt  te  neemen,  de  Planten  als  ze  be- 


DE 

ginnen  te  bloeyen ,  by  aanhoudend  droog  weer,  wel  te  be- 
vogtigen ;  hieraan  is  veel  gelegen,  om  dat  ze  als  danveelVogt 
begeeren  ,  en  zo  ze  zulks  niet  verkrygen  ,  verdorren  de 
Vrugten  ,  of  blyven  klein  en  onvolmaakt. 

§.  6.  Edogmen  kan  noitlanger  als  3  a  4  JaarengoedeVrug- 
ten  van  een  Eed  plukken,  om  dat  ze  daarna  geduurig  klein¬ 
der  en  flegter  worden ,  zynde  die  welke  de  Planten  ’t  eerde 
Jaar  na  de  planting  voortbrengen  doorgaans  ’t  grootft,  dog 
ze  zyn  dan  niet  zo  overvloedig  als  in  de  twee  volgende  Jaa- 
ren.  Het  is  derhalven  noodzaakelyk  ,  om  by  aanhouding 
goede  Amdbejien  te  hebben,  dat  men  jaarlyks  of  tenminften 
een  Jaar  voor  dat  de  oude  Planten  gedaan  hebben,  een  of 
meer  nieuwe  Bedden  met  jonge  Planten  beplant. 

§.  7.  Men  kan  de  nieuwsgeplante  Bedden ,  inzonderheid 
die  in  het  Voorjaar  beplant  zyn,  tuflehen  beiden  bezaayen 
met  Ajuin,  om  dus  van  de  grond  te  profiteeren ,  want,  de- 
wyl  de  Aard-befan  dan  nog  maar  klein  zyn,  en  de  Ajuinsgeen 
groote  Bladen  maken,  zo  doen  ze  geen  hinder  aan  dezelve. 

De  oude  Bedden,  waar  men  de  Planten,  nadat  de  Vrugt- 
tyd  over  is,  uitroeit,  kan  men  nog  in  dezelfde  Nazomer  met 
Seldery  of  Andivie  beplanten  ,  of  men  kan  'er  Herfft-  en 
Winter- Spinagie,  Kervel,  Suuring,  &c.  op  zaayen  ,  mits  de 
Grond  met  oude  Meft  wat  verftetkende. 

§.  8.  De  Aardbcfien  kunnen  ook  door  haar  Zaad ,  dat  van 
buiten  aan  de  Vrugt  groeit ,  en  door  affpoeling  der  rype 
Vrugten  in  water  vergadert  word  ,  want  zulks  dan  na  de 
Grond  zinkt,  voortgeteelt  worden,  ’t  welk  men  in  het  vroe¬ 
ge  Voorjaar  op  een  klein  Bed  zaaic ,  en  de  opgekomene  jon¬ 
ge  Planten  daarna  in  de  volgende  Auguftus  op  een  ander 
Bed,  op  die  wyze  als  te  voren§.  5.  gezegtis,  verplant;  dog 
dit  word  weinig  gedaan  ,  om  dat  uit  ’t  Zaad  veel  verander¬ 
de  en  dikwils  meeft  verüegterde  Zoorten  voortkomen  en  men 
dezelve  gemakkelyk  door  de  jonge  Planten  vermeerderen  kan ; 
waar  door  men  van  de  deugt  der  zoort  verzekert  is. 

§•  9- 


BESCHRYVING  van  de  aard-besien 


$■  p.  Als  men  de  Bloeizels  van  de  Aard-befien  in  de  Bloey- 
tyd  affnyd ,  zo  zullen  dezelve  tegen  ’t  Najaar  op  ’t  nieuw 
bloeyen  en  rype  Vrugten  voortbrengen,  als  ’t  een  goed  Na¬ 
jaar  maakt. 

Huhhoudelyk  Gebruik. 

$•  io.  Aangaande  het  gebruik  der  Aard-befien ,  dezelve 
zyn  eene  zeer  aangename,  geurige,  en  ook  gezonde  Vrugt, 
die  in  het  heetfte  van  de  Zomer  verfchynt,  en  derhalven  zo 
veel  te  meer  agtens  waard  is ,  om  dat  ze  als  dan  zeer  ver- 
quikt,  verkoelt,  en  den  dorft  verflaat.  Dezelve  worden 
op  verfcheiderhande  manier  als  Nafpyfe  of  by  Collatien  ge¬ 
geten,  als  eerftelyk,  metZuiker  op  een  Boterham  van  fyn 
Witte-brood.  Hier  te  Lande  word  in  de  tyd  dezer  Vrugten 
een  bezondere  zoort  van  kleine  dunne  holle  Eyer-koeken  van 
de  Bakkers  gebakken,  die  men  Eyer-fchotels  noemt,  waarin 
de  Aard-befien,  na  dat  men  de  Eyer-fchotel  van  binnen  met 
Boter  voorzien  heeft,  gelegt,  en  met  Zuiker  overftrooït 
worden.  Dog  fchoon  de  Aard-befien  niet  onegzond  zyn, 
.dienen  ze  nogtans  niet  al  te  veel  gegeten,  want  dan  verkoe¬ 
len  ze  te  fterk,  en  kunnen  Buik  pyn  en  Koortzen  veroorza¬ 
ken  ,  inzonderheid  aan  Menfchen  die  een  koude  zwakke  Maag 
hebben. 

Wyders  zo  eet  men  dezelve  ook  met  Rynfe-  of  andere 
goede  Witte  of  Rode  Wyn  daar  over  gegoten,  en’er  Zuiker 
by  gedaan  zyr.de,  op  welke  wyze  dezelve  zekerlyk  een  zeer 
fmakelyk  koflje  zyn ,  en  deze  bereiding  dient  inzonderheid, 
voor  oude,  koude,  en  andere  zwakke  Menfchen,  dewyl  ze 
dus  aan  dezelve  de  Maag  niet  te  zeer  verkouden  ;  indien  men 
’er  een  weinig  gepoejerde  Kaneel  byvoegt  zal  de  fmaak  nog 
geuriger  zyn. 

Men  kan  de  Aard-befien  ook  Eeten  met  goede  Brandewyn , 
die  men  met  veel  Water  verflapt  en  met  Zuiker  zoet  gemaakt 
heeft,  een  weinig  Kaneel’er  by  voegende ,  dat  ook  niet  qua- 
lyk  fmaakt. 


Ze  worden  ook  gegeten  met  zoete  Room  en  Zuiker,  op 
welke  wyze  dezelve  tellens  zeer  voeden,  maar  verkoelen  te 
fterk. 

§•  ïi.  Of  men  de  Aard-befien,  (zuiver  cn  met  zuivere 
handen  geplukt  zynde)  voor  haar  gebruik  met  water  affpoe- 
len  moet  of  niet,  daar  over  zyn  de  meeningen  verfchillig 3 
zommige  zeggen,  dat  ze  geuriger  fmaken  ongewaffchen ,  en 
dat  fchoon  ze  digt  by  de  Aarde  groeyen ,  zy  nogtans  die  na- 
tuurlyke  eigenfchap  hebben ,  dat  ze  geenerley  Venyn  van 
eenig  venynig  Dier ,  dat  omtrent  haar  mogte  omkruipen  * 
aannemen ;  andere  daarintegen  willen ,  dat  de  fmaak  der  ge- 
waffchene  Aardbefen  niet  of  weinig  van  die  der  ongewaffche- 
ne  verfchilt,  en  dat  het  niet  zeker  gaat,  dat  de  Vrugten  niet 
door  vergiftige  Ongedierten  zonden  kunnen  befmet  worden , 
dat  dezelve  daarenboven  met  kleine  Spinnen  of  andere  fcha- 
delyke  Infedlen ,  of  met  derzelver  Eyertjes,  kunnen  bezet 
zyn ,  en  dus  fchade  aan  de  Gezondheid  des  Eeters  kunnen 
toebrengen  ;  dog  welk  van  beiden  goed  of  ’t  beft  is,  zal  ik 
niet  befliffen ,  zal  alleen  maar  zeggen ,  dat  ze  hier  te  lande 
wel  meeft,  zo  niet  altoos*  ongewaffchen  gegeten  worden, 
en  men  hoort  nooit ,  dat  ze  aan  eenig  Menfch  eenige  fchade 
daardoor  toegebragt  hebben. 

§.  1 2.  Veele  Geneesheeren  willen ,  dat  men  dezelve  voor  de 
Maaltyd  zal  eeten,  om  dat  ze ,  na  de  Maaltyd  gegeten  wor¬ 
dende,  dekoking  der  Spyzen  zouden  bederven,  en  ligtelyk 
Koortzen  kunnen  veroorzaken.  Edog  't  is  hier  te  lande  en  el¬ 
ders  doorgaans  in  gebruik,  dat  men  ze  als  Nafpyze,  of  ook  by 
Collationen  ’s agtermiddags  na  de  Thee,  eet,  en  men  hoord 
nooit,  dat  ze  aan  een  gezond  Menfch  hinder  doen;  een  an¬ 
ders  is  het  met  een  fieklyk  of  fwak  menfch. 

§.  13.  Wyders,  zo  heeft ’t  Aard-befie-Kruid  ook  zyn  ge* 
bruik  in  de  Keuken;  want  men  kan  de  jonge  Bladen  in  het 
Voorjaar  mengen  onder  andere  goede  Moes- Kruiden,  om  ’er 
een  groen  Moes  of  Sopje  van  te  kooken  ;  wordende  voor 
E  zeer 
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*eer  gezond  gehouden,  inzonderheid  voor  hypochondriake 
of  miltzugtige  Menfchen.  Om  welke  reeden  men  ’t  zelve  ook 
in  de  May-tyd,  beneftens  andere  Kruiden,  tot  een  Kruid- wyn 
gebruikt. 

§.14.  Om  de  Aardbcfien  te  broejen,  en  voor  de  gewoon- 
tyke  tyd  te  hebben ;  zulks  kan  gefchieden  op  twederhande 
wyze,  als,  in  Potten,  of  op  Broey- bedden  geplant  zynde: 
Om  dezelve  in  Potten  te  broejen,  zo  Zet  men  in  de  Maand 
Auguftns ,  van  dc  fterkfte  jonge  Planten ,  te  weten  die  ’t 
vorige  Jaar  geplant  zyn  geweeft,  en  reeds  eens  Vrugten  ge¬ 
geven  hebben ,  zo  veel  in  Potten  als  men  denkt  te  broeyen , 
altyt  z  a  5  in  een  Pot,  die  8  a  10  duimen  wyte  hoeft ,  en 
men  bevogtigt  ze  op  zyn  tyt  wel ,  op  dat  ze  wel  in  de  Pot¬ 
ten  begroejen;  vervolgens  zet  men  ze,  als  ’c  begint  te  vrie¬ 
zen,  binnen  huis,  om  ze  voor  de  vorft  te  bewaren. 

Daarna  zo  bereid  men  omtrent  Nieuwjaar  een  Rund  bak 
van  verfche  Rund,  dat  agter  4  a  5  Voeten  hoog,  en  ook 
circa  zo  breed  is ,  op  die  wyze  als  in  het  I.  Deel.  by  de  Broey- 
konft  aangewezen  is.  De  lengte  dezer  Bak  moet  gefchikt  zyn 
naar  de  hoeveelheid  der  Aardbefien  die  men  denkt  te  broejen, 
en  tot  dien  einde  in  Potten  geplant  heeft;  in  deze  Bak  plaatft 
men  vervolgens,  wanneer  de  Rund  wat  gelegen  heeft  en 
aan’t  broeyen  geraakt  is,  de  Potten  in  reyen  digt  aan  mal¬ 
kander  in  de  Rund,  en  zodanig,  dat  de  reyen  naar  agter,  dat 
is  naar ’t  Noorden  der  Bak,  geduurig  wat  hoger  te  ftaan 
komen,  dezelve  rondom  wel  met  Rund  heftoppende.  In  ’c 
vervolg  moet  men  zorgvuldig  wezen  om  de  Bak  van  tyd 
tot  tyd  behoorlyk  te  lugten,  min  of  meer,  naar  mate  van  de 
gefteldheid  van  ’c  Weer,  en  naar  dat  men  in  de  tyd  vordert, 
en  niet  verzuimen  de  Aarde  in  de  Potten  met  ’t  nodige  vogt 
te  voorzien,  wanneer  die  zulks  nodig  heeft;  ook  is  het  zeer 
dienftigj  dat  men  de  Planten  zelfs  zomtydt  wat  overfproeit, 
te  weten ,  wanneer  ze  reeds  wat  in  de  Groey  gevordert  zyn , 
en  zulks  by  droog  weer ;  moetende  zulks  in  de  Avondftonden 
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gefchieden.  En  dewyl  de  Aard-lrfien  geen  heel  fierke  Zon 
kunnen  verdragen  en  de  Lommer  beminnen,  (§.  4.)  zo  moet 
men  de  Bak,  als  de  Zon  fterk  fchynt  omtrent  den  middag 
met  Mafte  wat  befehaduwen,  inzonderheid  wanneer  ze  be¬ 
ginnen  te  bloeyen ,  ook  als  dan  veel  lugten ,  om  dat  de  Vrug¬ 
ten  anders  verbroejen  en  ’er  niets  of  weinig  van  komt.  Om 
deze  reden  is  het  ook  beter,  als  deze  Bak  op’t  Zuid  Ooften 
of  Ooften  geexponeert  is,  dan  vlak  op  ’t  Zuiden :  De  dek¬ 
king  der  Bak  gefchied  met  Rietmatten.  Wyders  zo  moet 
men  de  Planten  ook  geduurig  van  haare  dorre  en  rottende 
Bladen  wel  zuiveren  en  fchoon  houden ;  ook  de  uitfehieten- 
de  Ranken  affnyden,  dat  haar  veel,  en  meer  als  men  zoude 
denken,  in  de  groey  en  vrugtvoortbrenging  dient. 

De  Planten  op  de  gemelde  wyze  wel  behandelt  zynde, 
beginnen  doorgaans  omtrent  half  Maart  te  bloeyen,  en  ver¬ 
volgens  in  het  laatfte  van  deze  Maand  of  in  April  de  eerfte 
rype  Vrugten  te  geven ,  die  ze  daarna  een  week  384  uitleveren. 

§.  i  f .  De  tweede  manier  van  ’t  broeyen  der  Aard-befien 
gefchied  aldus  ,  omtrent  nieuw  Jaar  maakt  men  een  ordinair 
Broeybak  toe  van  verfche  Paarde  Meft,  waarop  men  vervol¬ 
gens  de  houten  Kas  zet  en ’er  omtrent  een  voet  dik  goede  iub- 
ftantieufe  Aarde  in  doet,  gelyk  in  het  I.  Deel  by  de  Broeykonft 
geleert  is.  Daarna  als  de  eerfte  warmte  ten  grootften  deele 
vervlogen  is ,  zo  graaft  men  in  de  Tuin  jonge  Aard-befie- 
plantenuit,  van  zodanige  befte  zoort  als  te  voren  §.  3.  ge- 
zegt  is,  dewelke  men  op  het  gemelde  Broey-bak  omtrent 
6  Duim  van  malkander,  in  ’t  verband  ,  plant,  en  zulks,  zo 
veel  immers  doenlyk  is,  met  een  kluit  Aarde;  dezelve  vervol¬ 
gens  met.  Lugtgeving,  Bevogtiging,  &c.  behandelende,  zo 
als  hier  voren  §.  14.  aangemerkt  is,  zo  zal  men  in  hetlaatft 
van  de  Maart  of  April ,  de  rype  Vrugten  verkrygen ;  maar 
men  moet  zorg  dragen,  dat  de  Bak  in  den  beginne  niet  al 
te  fterk ,  maar  getemperd  broeit ,  op  dat  de  Planten  niet 
al  te  fterk  en  fchielyk  groeyen ,  want  anders  ’er  niets  of  wei¬ 
nig 
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nig  van  komen  zoude,  of  de  Vrugten  zouden  klein  en  on¬ 
volmaakt  worden. 

Dewyl  ’t  ook  dikwils  gebeurd  dat  ’t  omtrent  de  tyd  als  men 
deze  Bak  toefield,  vorflig  weer  maakt,  en  men  dan  de  Plan¬ 
ten  niet  of  bezwaarlyk,  en  met  nadeel  der  Planten,  uit  de 
Aarde  zoude  kunnen  krygen,  zo  moet  men  de  Planten  die 
men  tot  ’t  broejen  bepaalt  heeft,'  by  aankomende  Vorft  met 
ftroo  of  flroo^gtige  Paarde-Meft  dekken,  waaronder  de  Aar¬ 
de  niet  ligt  bevriezen  zal. 

§•  16.  Men  kan  de  Aardbcfien  ook  vervroegen  op  de  vol¬ 
gende  wyze.  Verkiefl  een  goede  plaats,  en  prepareert  een 
Bed  dat  zo  breed  is  als  een  ordinaris  Broeybak,  de  lengte 
onbepaalt;  hierop  plant  in  de  Maart  of  April  jonge  Aardbcfie- 
Planten  op  de  voorheen  geleerde  wyze  §.  14.  dog  wat  dig- 
ter,  dezelve  met  wieden ,  bevogtfgen ,  &c.  wel  onderhou¬ 
dende,  op  dat  ze  wel  groeyen,  en  goede  Planten  in  dat 
Jaar  mogen  worden.  Met  volgende  Jaar,  in  ’t  begin  van  Ja- 
nuar.  of  Febr.,  graaft  rondom  uw  Bed,'  of  een  gedeelte  van 
dien ,  een  Greppel  van  ij  az  Voeten  breet  en  ook  zo  diep, 
of  wat  dieper,  invoegen  dat  ’t  Bed  waarop  de  Aardbefien 
(laan,  een  weinig  breder  en  langer  blyft  als  de  houten  Broey- 
kas  is;  zet  deze  Broey-kas  dan  over  het  Bed,  en  doet  de 
Greppel  rondom  dezelve  met  goede  verfthe  Paarde  Meft 
vullen ,  agt  gevende,  dat  dezelve  wel  van  malkander  geflrooit 
word ,  en  zet  deze  Mell  buiten  de  grond  rondom  de  houten 
kas  op  tot  aan  zyn  boven  kant ;  legt  laaftens  de  Glazen  op  de 
Kas ,  zo  is  de  eerile  preparatie  gedaan ;  deze  om  het  Bed  ge¬ 


zette  Meft,  zal  de  Aarde  verwarmen,  en  dus  de  Aardbefie- 
flatuen  aan  de  groey  brengen,  die  men  vervolgens  met  lug- 
ten,  &c.  moet  behandelen,  gelykte  vorengezegtis  ($.  14.); 
en  op  welke  wyze  men  daarvan  veel  vroeger  als  in  het  ge- 
woonlyke  Saifoen  Vrugten  zal  kunnen  hebben,  dog  in  allen 
doorgaans  met  zo  vroeg  als  op  de  voorgemelde  twee  Manie¬ 
ren  (5.  .4.  ,5.) ,  maat  de  Vrugten  vallen  beter  en  zyn  door¬ 
gaans  overvloediger,  om  dat  de  planten,  niet  verroert  zyn- 
de,  in  een  natuurlyker  groey  blyveft.  Maar  men  moet  in 
agt  nemen, het  Bed,  en  vervolgensde  Broey-kas,  niette  breed 
te  maken,  op  dat  de  Aarde  genoegzaam  van  de  Meft  kan 
doorwarmt  worden,  en  tot  dien  einde  moet  de  Aarde  ook 
in  de  diepte  wel  los,  ligt  en  open  zyn.  Indien  het  gebeurt, 
dat  het  Voorjaar  zeer  koud  en  vorftig  is,  zo  moet  men  de, 
Meft  rondom  de  Kas  ten  deele  vernieuwen,  de  oude  Meft 
tot  aan  de  oppervlakte  des  Gronds,  of  iets  dieper,  wegdoen¬ 
de,  waar  door  de  overige  Meft  in  de  diepte  weer  aan  de 
Broey  gebragt  word;  of  men  kan  de  oude  Meft  allemaal 
wegdoen,  en  nieuwe  in  de  plaats  leggen;  deze  verandering 
is  doorgaans  nodig,  om  de  Planten  aan  de  Groey  te  houden, 
dewyl  de  eerde  Meft  geen  warmte  genoeg  voor  een  langen 
tyd'  verfchaffen  kan. 

$•  1?.  Staat  ook  nog  aan  te  merken,  dar’er  geen  andere 
zooften  beqnaam  tot’t  broeyen  zyn  als  de  eerjle  of  gemene 
zoort,  en  de  derde  of  grootc  rende  Engelftbe ,  dewyl  die  ’t 
vrugtbaarfte  zyn. 
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Namen. 

S-  <•  R  Gewas  word  genoemt,  inst  Nederduitfib , 

g  Aard-Noten.  Aard-kaftanjen.  Latynfch , 
B  Bulbocaftanum.  Eunirnn.  Hoogduit fcb  * 

Erd-nufz.  Erd-caftanie.  Sau-caftanie.  Scbaffer Nufe.  Fumfch, 

Terre-noix.  Engelfib, . Decnfch,  Joerd-Nödder, 

Sweedfch ,  Jord-Nöta. 

Soorten. 

§.  x.  Hier  van  zyn  twee  Hooft-Zoortcn,  als 
i.  DE  GROTE  AARD-NOOt. 

Bulbocaftanum  majus  folio  Apii.  C.  B.  Pin.  1 61.  Tostrnef. 

Infi.  507.  Botrb.  J.  A.  1.  jo. 

Bulbocaftanum.  Bttuh.  3.  30.  Dodon. 

Niiculas  terreftris  Septenttionalium.  Loh. 

Buniura.  Urm.  Hort.  Cliff.  6 1.  Roy.  Prodr.  107. 

1.  DE  KLEINË  AARD-NOOT. 

Bulbocaftanum  minus.  C.  B.  Pm.  idx. 

Bulbocaftanum  minus,  Emtile,  peucedani  folio.  Teurnef. 

Jn/i.  307.  Boerh.  J.  A.  1.  70? 

Groey-Plaats. 

§  3.  De  eerile  zoort  (§.  z.  No.  i.)  groeit  in  veel  Ge¬ 
zellen  van  Hoog-  en  Neder duif fchland ,  Frankryk ,  Engeland 
en  elders  in ’t  wild,  op  de  Velden,  Akkers,  en  in  Bofch- 
agtige  Plaatzen,  inzonderheid  daar  het  wat  vogtig  is,  wor¬ 
dende  inzonderheid  veel  gevonden  in  Zeeland  en  Holland . 


De  tweede  zoort  (§.  2.  No.  2.)  is  Zo  gemeen  niet ,  ze 
Word  gevonden  ih  Hoogduit fcbland,  Engeland ,  en  elders  aan 
de  Bergagtige  Plaatzen,  en  is  alleen  maar  een  verandering 
van  'de  eerile  zoort,  zynde  in  alle  delen  klemder  en  de  Bla¬ 
den  fyner  gefneden.  Daar  zyn  ook  nog  eenige  zoorten  of 
veranderingen  meer  van,  die  men  nazien  kan  in  Tournefort 
infi.  6?  Corollar.  en  by  andere  Botaniilen  meer ;  die  wy 
niet  vermelden,  om  dat  ze  by  ons  minder  bekent  zyn,  en 
tot  deze  onze  verhandeling  niet  behoren.  De  eerile  zoort 
Word  zomtyds,  hoewel  zelden ,  in  de  Moes-Tuinen  gequeekt. 

Grond ■  en  Stand-plaats. 

§.  4.  Dezelve  bemint  een  goede  vette,  liefil  zandagtige, 
lofle,  en  wat  vogtige  Aarde,  en  een  fchaduwagtige  Plaats; 
verdraagt  de  Winter-koude  tamelyk  wel. 

Cultuur. 

5.  5.  De  Vermeerdering  gefchied  door ’t  Zaad,  ’t  welk  in 
het  Najaar  moet  gezaait  worden ,  om  dat  het  dan  in  het  vol¬ 
gende  Voorjaar  beter  opkomt ,  als  Wanneer  zulks  in  deze 
laatftgemeïde  tyd  gefchied.  Dog  indien  men  het  niet  eer 
als  in  het  Voorjaar,  om  deze  of  gene  reden  of  verhindering 
Zaayen  kan,  zo  moet  zulks  heel  vroeg  gefchieden,  zo  ras 
de  voriluit  de  grond  ïs,  en  als  dan  is  ’t  dienilig,  dat  men’t 
Zaad  van  te  voren  eenige  tyd  in  vogtig  Zand  laat  meuken. 
De  opgekomene  jonge  Plantjes  moeten  vervolgens ,  daar 
ze  te  digt  Haan ,  op  334  Duimen  diilantie  verdunt ,  en 

van  ’t 
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van  ’c  Onkruid  in ’t  vervolg  fchoon  gehouden  worden;  moe¬ 
tende  op  de  gezaaide  plaatze  blyven  doorgroeyen  dewyl  ze 
’t  verplanten  niet  kunnen  verdragen.  In  de  volgende  Herfft 
zullen  de  Wortels,  waarvan  yder  Plant  een  voortbrengt,  die 
rond ,  van  groote  als  een  klein  Raapje,  en  van  buiten  grauw- 
zwart  van  Koleur ,  maar  van  binnen  wit  zyn ,  bequaam  zyn 
tot  t  gebruik,  als  wanneer  dezelve  uit  de  Grond  gezogt* 
cn  in  de  Kelder  in  zand  bewaart  worden. 

V  Celruik. 

$•  6.  Het  Gebruik  dezer  Aard- noten  in  de  Huishouding 
aangaande ,  dezelve  worden  op  dezelfde  wyze  gekookt  of 


gebraden  en  gegeten  als  de  Aard- Akkers,  mmelyk ,  of  apart 
niet  Boter;  of  met  Boter,  Zouteneen  weinig  Peper  en  Foelie 
of  Muscatebloem  geftooft  zynde  als  Rapen;  ze  hebben  oöR 
een  zoete  en  byna  dezelfde  Sinaak  als  Kaflanjeh,  dog  die 
eenigzints  tia  de  zoete  Smaak  van  Paftinaken  overhelt ;  de¬ 
zelve  worden  voor  heel  gezond  gehouden ,  en  dat  ze  een 
goed  Voedzel  geven;  inzonderheid  voor  Menfchen  die  aan 
de  Peering  zyn  ,  en  voor  die  welke  door  vallen  of  anderzints 
eenige  Quetfuur  in  ’t  Lichaam  gekregen  hebben  ende  Bloed 
fpoejen  of  wateren, 
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Namen. 

It  Kruid  word  genoemt  in  ’t  Neder duitfeb , 
Agrimonie.  Latynfch ,  Agrimonia.  Lloog- 
duitfeh ,  Odermening.  Königs-kraut.  Bruch- 
Wurtzel.  Franfch ,  Aigimoine.  Engel t feb  ,Agrimony.  Deen feb9 
Aggermane.  Sweedfcb ,  Snib  borrar. 

In  de  Kruidkunde  word  dit  Kruid  van  verfcheide  Auteu- 
ren  genoemt, 

Eupatorium  veterum  five  Agrimonia.  C#  B.  Pin.  311. 
Agrimonia  oilicinarum.  T 'ournef.  Inft.  50 1 .  Boerh.  J.A.i.  79, 
Agrimonia  fen  Eupatorium.  J.  Baub.  z.  393. 

Agrimonia.  Dodon. 

Eupatorium  Graccorum,  Agrimonia  officinar.  Lob. 


Agrimonia  foliis  pinuatis ,  frü&ibus  hispidis.  Linn.  H  Clif. 

179.  Flor.  fuec.  394.  Mat.  med.  zzi. 

Groey- Plaats. 

§.  2.  Hetzelve  groeyt  in  Neder- en  Hoog-duitfchlandi  Franke 
rykt  &c.  in  de  Weiden,  Boflchen,  naaft  de  Wegen,  Heg¬ 
gen  en  elders.  Daar  is  een  verandering  van ,  van  de  vorige 
niet  verfchillende,  dan  dat  ze  een  aangenamer  Reuk  heeft; 
dezelve  word  in  Italien  en  Napels  gevonden ;  dog  is  hierte 
Lande  niet  zeer  gemeen. 

Grond-  cn  Sland-plaats. 

§.  3.  Bemind  een  goede  loffe  ,  liefft  zandagtige  Grond , 
en  een  open  of  ook  wat  fchaduwagtige  Plaats. 

F  Cultuur » 
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5.  4.  Word  door  Scheuring  in  de  maand  Maart  of  April 
ligtelyk  voortgequeekt :  Men  plant  dezelve  op  een  Bed  in 
Reyen,  opia  15  Voet  dillantie;  ’t  Bed  vervolgens  van 
’t  Onkruid  fchoon  houdende.  In  de  Zomer  (May)  fnyd 
men  ’t  Kruid  af  om  te  drogen  *  voor  ’t  Wintcr-gebruik. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

$.  5.  In  de  Keuken  heefcdit  Kruid  geen  ander  gebruik*,  dan 
dat  men’t  wegens  zyn  gezondheid  met  in  de  Kruid- wynen  doet, 
die  men  in  de  May-tyd ,  tot  ververfching  en  zuivering  des 
Bloeds,  gebruikt;  hetzelve  is  een  heel  gezond  Kruid,  voor 
de  gebreken  der  Lever  en  Milt»  en  Verftoptheden;  en  in¬ 


zonderheid  zeer  dienftig  voor  Bloed-fpocjibg,  ftloed- pillen» 
Druipert,  Rode- loop,  quade  gefteldheid  der  Sappen  (Ca- 
cbexia)  en  Quin-ziektens m,  Geelzugt,  Waterzugt;  men  ge¬ 
bruikt ’tAfziedzel  daar  van,  in  Water  of  Wyn  gekookt,  of 
men  neemt ’t  zelve  als  Thee. 

*cAfziedzel  in  Water  is  ook  een  deftige  Gorgeling  voor 
een  zeere  Keel:  Voorts  is  het  ook  zeer  dienftig  voor  ver- 
ftuikte  cn  verrukte  Leden ;  men  kookt  ’c  tot  dien  einde  met 
Weiten-Zemels  in  Water,  waarby  men  ten  Iaatften  een  wei¬ 
nig  Brandewyn  voegt,  of  men  kookt ’c  in  Wyn,  en  legt’C 
dan  op  ’t  zeere  Lid.  Dient  verders  ook  voor  allerley  Ge¬ 
zwellen  met  ontfteeking,  in  Water  gekookt  en  opgelegt. 
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Namen. 

It  Gewas  word  genoemt  in’t  Neder duitfeh , 
Ajuin.  Uijen.  Zieppel.  Latynfch ,  Cepa. 
Cepe.  Hoogduitfcb ,  Zwiebel.  Franfch  , 
Oignon,  &Ciboule.  Engelfch ,  Onyons.  Deenjcb ,  Roedloeg. 
Sweedfcb  t  Röi  Lok. 


Soorten. 

§.  z.  Mier  van  zyn  verfcheide  zoorten  als  völgtv 
1.  DE  GEMEENE  AJUIN. 

Cepa  vulgaris  floribus  &  tunicis  purpurafcentibus.  C.  B. 
Pin.  71.  i Tournef.  Injl.  382.  Beerb.  J.  A.  2.  144. 


Cepe,  five  Cepa  rubra,  rotunda.  J.  Baub.  z.  f47, 

Cepa  rotunda.  Dodon . 

Cepa.  Lobel. 

Cepa  fcapo  ventricofo  foliis  longiore,  radice  deprefla.  Linn. 

II.  CU  ff.  13  6.  Roy.  Prodr.  40. 

Allium  fenpó  nudo  inferne  ventricofo  longiore,  foliis  teretl- 
bus.  Linn.  Hort.  Upf.  77.  Mat.  Med.  1 66. 
z.  DE  WITTE  AJUIN. 

Cepa  vulgaris  Horibus  &  tunicis  candidis.  C,  B.  Pin.  71. 

Tournef  lnft.  382.  Boerh.  J.  A.  2.  144. 

Cepe  five  Cepa  alba,  rotunda.  J.  Baub.  2.  5,7. 

Cepa 
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Cepa  alba.  JDedon. 

3.  DE  LANGE  AJUIN. 

Cepa  oblonga.  C.  B.  Pin.  71.  Dodon,  Tournef.  Inf.  581. 
Boerh.  J.  A.  1.  144. 

Cepe,  five  Cepa  longa.  J.  Baub.  ±.  f47. 

Cepa  oblonga  dulcis  hispanica.  Lobel. 

Cepa  fcapo  longitudine  foliorum,  foliis  ventficofis,  radice 
oblonga.  Linn.  H.  Cliff.  136.  Roy.  Prodr.  40. 

Allinm  fcapo  nudo  folio  adrcquante,  foliis  teretibus  ventrieo- 
fis.  Linn.  Hort.  Upf  78. 

4.  DE  WINTER-AJUIN,  of  Cibolle. 

Cepa  fisfilis  Mathioi.  C.  B.  Pin.  'j'i.  Tournef.  Jnjl.  382. 
Boerh.  J.  A.  144. 

Gedaante. 

§.3.  De  eerde  zoort  is  de  gemeende,  en  overal  in  alle 
de  Landfchappen  van  Europa  zeer  bekent ,  wordende  tot  ’t 
gebruik  der  Keuken  veel  in  de  Tuinen  gecultiveert ;  de 
Wortels  of  Bollen  groeyen  van  verfcheiderhande  Gedaante, 
als  rond,  heel  plat-rond,  en  langwerpig,  als  mede  van  ver- 
fchillige  groote  en  rr,in  of  meer  rode  Koleur,  volgens  de  ver- 
fchillige  Landdreeken  daar  ze  groeyen ;  dus  zyn  de  Straas- 
lurgfcbeen  Bambergfche  rond  of  wat  langwerpig,  maar  die  wel¬ 
ke  te  Brunfivyk  geteelt  worden,  plat-rond,  ook  de  gvootde 
van  alle  die  in  Hoog-  of  Neder-duitlchland  gebouwt  worden  , 
dog  de  grootde  komen  in  Italicn ,  Spanjen ,  en  Portugal  voort, 
inzonderheid  in  de  twee  laatdgemelde  Landdreeken,  alwaar 
ze  een  ongeloollyke  groote  kunnen  verkrygen,  die  dikwils  de 
groote  van  een  Tafelbord  evenaart,  zynde  plat-rond  van  ge¬ 
daante  :  Ook  groeyen  heel  grote  Jjuins  omtrent  St.  Omer  in 
’t  Graaffchap  Artoh.  Dog  fchoon  men  zaad  uit  die  Gewes¬ 
ten  doet  brengen,  men  zal  ze  hier  te  Lande  zelden  zo  groot 
verkrygen,  en  ze  verminderen  van  Jaar  tot  Jaar  uit  ’t  Zaad 
dat  men  hier  te  Lande  daarvan  wint,  zo  dat  ze  binnen  twee 
a  drie  Jaren  niet  groter  als  gewobnlyk  onze  Ajuim  voortko- 
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niet  wel  aan  koude  Lugt  eh  Regen,  en  nog  minder  aan  on¬ 
ze  Winterkoude  wederflaan,  behaiven  de  voorgemelde  vier¬ 
de  zoort. 

Cultuur. 

5.  6.  Hare  Voortteeling  gefchied  door  ’t  zaad  ,  liet  welk 
in  ’t  Voorjaar  in  de  Maand  Maart  of  April  gezaayt  word  ; 
en  dewyl  men  dikwils  niet  verzekert  is  van  de  deugd  des 
Zaads,  inzonderheid  ,  als  ’t  zelve  in  een  nat  Jaar  gewonnen 
is,  als  mede  dat  zonityds  veel  opgekomene  jonge  Planten, 
door  Koude,  Regen,  en  andere  Ongemakken  vergaan,  zo 
is  ’t  altyd  beter ,  ’cZaad  wat  dik  te  zaai  en  en  daarna  de  over¬ 
vloedige  Planten  by  het  wieden ,  als  ze  te  digtflaan,  te  ver¬ 
dunnen,  en  zulks  op  de  afilandvan  4  duimen,  want  indien 
ze  te  digt  ftaan ,  blyven  de  Bollen  maar  klein ;  moetende 
tot  dien  einde  ook  geduurig  van  ’t  Onkruid  wel  zuiver  ge¬ 
houden  worden. 

De  Ajuin:  vervolgens  zo  ver  gekomen  zynde ,  dat  dezel¬ 
ve  haar  meeile  groey  gedaan  hebben ,  welk  omtrent  St.Ja- 
ceb  is,  zo  moet  men  haar  Loofwatzagjes  nedertrappen ,  ’t  welk 
de  groey  des  Loofs  ttuit  en  de  Bollen  doet  groter  worden. 
Wanneer  nu  de  Ajuin:  haar  groey  geheel  gedaan  hebben  , 
hwelk  men  aan  't  geel  worden  der  Bladen  ontdekt,  en  door¬ 
gaans  omtrent  ’t  laatile  van  Julius  gebeurt,  als  wanneer  zig 
de  Bollen  ook  iets  boven  de  Aarde  verheffen ,  dan  graaft  men 
dezelve  uit  de  grond ,  en  legt  ze  een  dag  10  a  14  op  een 
droge  plaats,  buiten  huis  in  de  Zon,  te  drogen,  dezelve  al  te 
mets  eens  omkeerende,  vervolgens  worden  ze  op  een  drogen 
dag  gezuivert  zynde ,  in  huis  gebragt  en  op  een  drooge 
plaats,  daar  ’t  niet  en  vrieft,  voor  de  Winter-provifie  be¬ 
waart. 

5.  7.  Men  kan  tuffchen  de  Ajuin  wat  Kropfalaad,  van  de 
kleine  zoorten ,  of  Bloem-  en  andere  Kool ,  (dog  niet  al  te 
dik)  zaayen ;  want  dewyl  deze  planten  by  tyts  de  plaats 
weder  ruimen ,  zo  doen  ze  weinig  hinder  aan  de  groey  der 


Ajuin: i  hoewel  ’t  in  der  daar  beter  is,  als  men  grote  Ajuin, 
begeerd  ,  om  dezelve  alleen  zonder  vermenging  van  ander 
Gewas  te  zaayen ,  ook  kan  men  wat  Ajuin  tuffchen  Peter- 
felic- ,  Scorzoneer- ,  en  Salfify- Wortels  zaayen ;  insgelyks  tus- 
fchen  de  nieuw  geplante  jonge  Aardbefie-planten  (Aard-h- 
fien.  §  7.) 

§.  8.  Om  de  Ajuin  groot  te  hebben  ,  zo  moet  men  ze 
verplanten ,  waar  door  de  Bollen  veel  groter  worden;  gelyk 
men  inzonderheid  gewoon  is  te  doen  met  ’t  Spaar,  feb  Zaad-, 
’twelk  men  tot  dien  einde  in  ’t  Voorjaar  op  een  wel  bemeft 
en  toegemaakt  Bedje  zaait,  en  ce  opgekomen:  jonge  Plan¬ 
ten  ,  als  ze  eenige  groote  verkregen  hebben  ,  zonder  ’t  Loof, 
in  te  korten ,  in  Reyen  verplant ,  de  Reyen  en  de  Planten  in 
de  Rey  8  a  io  duimen  van  malkander  ;  ’t  bevogtigen  na  de 
planting  en  de  wieding  op  zyn  tyd  niet  verzuimende  :  Zom- 
mige  zeggen,  dat  men  ze  niet  behoeft  te  verplanten,  maar 
dat  ’t  genoeg  of  zelf  beter  is ,  dezelve  in  kleine  Kuiltjes 
Reywyze ,  op  voorgemelde  diftantie ,  en  een  vinger  breed 
diep  te  zaayen  ,334  korrels  zaad  in  een  Kuiltje,  waarvan 
men  daarna,  indien  ze  aitemaa!  opkomen,  maar  een  Plant 
flaan  laat,  de  overige  uit  trekkende,  die  men  elders  planten 
kan;  dog  de  ondervinding  heeft  my  geleert,  dat  de  verplan¬ 
ting  't  beft  is,  om  groote  Bollen  te  verkrygen. 

Zaad-wiming. 

§.  9.  Om  het  Zaad  van  Ajuin  te  winnen,  zo  kieft  men  in 
de  Winter  van  de  grootfte  en  fchoonfte  Bollen  uit,  die  men 
zorgvuldig  tot’t  Voorjaar  bewaart,  en  alsdan,  na  dat  de 
vorft  over  is ,  op  een  Bed  in  Reyen,  omtrent  digt  aan  mal¬ 
kander, -en  een  paar  Duim  diep  plant;  zorg  dragende,  de 
opgefchote  Zaad-ftengen,  door  by  geftokene  Stokken,  of 
door  middel  van  langs  de  Rey  gefpanne  touwen,  tegen  de 
winden  te  beveiligen,  om  dat  ze  daar  door,  als  los  en  zeer 
breekbaar  van  aart  zynde,  ligtelyk  gebroken  worden.  Indien 
de  eene  Bol  meer  als  een  Zaad  (leng  verkrygt,  moet  men 
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maar  een  behouden  j  te  weten  de  zwaarfte  der  overige  weg¬ 
doende;  waar  door  ’c  Zaad  volkomener  word. 

Wanneer  nu’t  Zaad  ryp  is,  dat  men  aan  zyn  zwarte  co- 
leur  in  de  Zaad-huisj  s  en  aan  het  verdorren  der  Stengels 
befpeurt,  en  doorgaans  in  de  maand  Auguftus  gebeurt,  dan 
fnyd  men  de  Zaad-hoofden  af,  en  legt  dezelve  op  een  Zeil¬ 
doek  in  de  Zon ,  om  volkomen  droog  te  worden ,  daarna 
word  ’t  uitgeklopt  of  uitgewreven,  vervolgens  door  een  be- 
quaam  wyd-gatig  Zeef  gefilt,.  en  wyders  door  zwenken  in 
een  houten  Schotel  volkomen  gezuivert,  en  eindelyk  in  linne 
zakjes  of  houte  vaatjes  op  een  drooge  plaats  tot  ’t  gebruik 
bewaart. 

§.  p.  Als ’er  een  nat  jaar  is,  zo  is  ’t  Zaad  onderhevig,  om 
doof,  dat  is,  onvolmaakt,  en  dus  tot  de  teeling  onbequaam 
te  worden;  om  dit  zo  veel  doenlyk  is  voor  te  komen,  zo 
is  het  dienftig  om  ’t  Zaad  met  Glazen  van  boven  te  overdek¬ 
ken,  om  de  overvloedige  Regen  af  te  keeren;  dog  zodanig 
dat  de  Lugt  onder  dezelve  een  vrye  en  ruime  fpeeling  heeft; 
moetende  men  ze  tot  dien  einde  ook  niét  te  ver  van,'  maar 
digt  by  malkander  planten ;  ook  moét  men  een  goede  warme 
Standplaats  daar  toe  verkiezen. 

'tZaad  kan  2a  3  Jaaren  tot  ’t  gebruik  goed  blyven. 

§.  10.  Aangaande  de  Winter- Ajuin  (§.  1.  No.  4.),  deze 
worden  in  de  maand  Julius  of  Auguftus  gezaait,  welke  Ver¬ 
vólgens  opgekomen  zynde,  in  Oétober  of  November  haar 
bladen  weer  verlieft,  maar  in  de  volgende  Winter  of  Voor¬ 
jaar,  wat  vroeger  of  later  naar  de  gefteldheid  der  koude, 
weer  nieuwe  bladen  fpruiten ;  en  die  men  als  dan  als  jonge 
Ajuin  gebruikt,  en  om  haar  vroege  aankomft  in  agting  zyn* 
In  de  volgende  Zomer  brengen  dezelve  haar  Zaad  voort, 
dat  op  dezelfde  wyze  gewonnen  word  als  ’t  vorige  (§  8.  9); 
dog  ze  zullen  overvloediger  zaad  geven  wanneer  ze  een  of 
meer  Jaaren  langer  in  de  Grond  geftaan  hebben ,  kunnende 
vele  Jaaren  lang  goed  blyven;  dog  men  moet  ze  zomwylen 
verpïanten. 


af 

Huisboudelyk  Gebruik. 

§•  1 1  Nu  nog  iets  van  het  gebruik  der  Ajuins  inde  Huis* 
houding;  dezelve  worden  veel  gebefigt,  gelyk aan  yder  Kok 
en  Huismoeder  overvloedig  bekent  is ,  in  allerley  zaufen  tor 
Vleefch  en  Vifch,  en  by  andere  Spyzen  daar  ze  by  paffen, 
die  ze  een  aangename  en  hertelyke  geur  byzetten ,  tot  dien 
einde  worden  ze  ook  wel  geheel  by  Vleefch  en  Vifch  ge* 
daan,  en  wanneer  ze  eenige  tyd  daarmeede  gekookt  hebben, 
weer  daarvan  afgenomen ,  op  dezelfde  wyze  eet  men  ze  ook 
in  Ganzen,  Einden  en  Kapoenen,  eenige  Nagels  er  by  voe¬ 
gende  ,  waardoor  die  heel  geurig  worden;  ja  de  Ajuins zyn 
van  een  zo  algemeen  Gebruik  in  de  Keuken  dat  een  Kok. 
niet  zonder  dezelve  wezen  kan ;  om  de  Spyzen  fmakelyk  te 
maken  ;  Gebruikende  de  Franfche  en  Italiaanfe  Koks  dezel¬ 
ve  inzonderheid  zeer  veel,  ook  worden  zezeeriterk  gebruikt 
van  de  Noordze  Volken,  als  van  de  Polakken,  Ruften,  &c. 

§.  12.  Dezelve  worden  ook  alleen  gegeten  als  Salaad,  te 
weten  als  ze  week  gekookt  zyn  ;  men  kookt  ze  tot  dien  ein¬ 
de  in  Water  met  een  weinig  Zout",  vervolgens  giet  men 
het  Water  af,  en  maakt  ze  toe  met  een  Sausje  van  Boter, 
Afyn ,  en  Peper;  of  men  laat  ze  verkouden  en  bereid  ze 
met  Boom- Olie ,  Afyn  en  Peper,  gelyk  ander  Salaad,  en 
als  men  ’er  wat  Suiker  by  voegt,  zal  ’t  zo  veel  te  fmakely- 
ker  zyn. 

Men  ftooft  dezelve  ook  wel  met  Rund-Vleefch  ,  gelyk 
de  Porrey,  een  weinig  Peper  en  Foelie  op  laatft  ’er  by  voe¬ 
gende  ,  en  ’t  nat  een  weinig  gebonden  makende ,  op  welke 
wyze  ze  ook  heel  goed  fmaken. 

§.13.  Wyders  zo  worden  de  jonge  kleine  Ajuins  ook  veel 
gegeten  by  de  Salaad,  inzonderheid  Kropzallaad,  niet  alleen 
om  de  Smaak ,  maar  ook  dewyl  ze  de  koude  aart  van  de 
Sallaad  wat  tempeeren,  en  gezonder  maken,  inzonderheid 
op  koele  tyden.  Daar  zyn  Menfchen  die  de  Ajuins  rouw 
met  Zout  en  Peper  eten ,  maar  dit  is  geen  lekker  Koftje , 
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[raar  door  't  koken ,  verliezen  ze  hare  grove  fcherpe  dee- 
leti,  en  worden  fmakclyker. 

§.  t4-  Edog  de  Ajuins  zyn  niet  even  gezond  voor  aller- 
ley  Natuuren,  want  voor  Menfcben  die  een  heete,  diiftige, 
galagtige  domplexie  hebben,  zyn  ze  zeer  fchadelyk,  dewyl 
ze  heet  van  aart  zynde ,  het  Bloed  en  de  Sappen  te  veel 
ontdeken  en  agiteeren ,  ook  fchadelyk  Voor  ’t  Gezigt  zyn  : 
daaren  tegen  zyn  ze  nuttig  voor  Menfchen  van  een  koude, 
phlegmatyke,  aflywige  complexie,  want  ze  dezelve  verwar, 
men,  en  de  quade  Vogten  afvoeren:  zynde  in  ’t  bezondere 
dienftig  voor  naarborftigc  Menfchen  en  voor  de  Hoeft,  ge- 
kookt  en  met  Suiker  en  Boter  of  Olie  gegeten  wordende. 

Een  Ajuin  met  een  weinig  Zont  gekneuft  en  zo  aanftonds 
op  de  Brand  gelegt,  ftiit  de  Pyn  en  belet  dat  'er  Blaren  op 
komen. 


van  de  AJUIN. 

Dezelve  gedampt  en  met  ongezouten  Boter  of  met  vette 
Room  gemengt,  geneeft  de  Pynen  der  Aanbeyen.  Wat  Ka¬ 
toen  in  ’t  Sap  van  Ajuin  nat  gemaakt  en  in  ’t  Oor  gedaan, 
verdryft  't  fuizen  der  Ooren. 

$.  15.  Dat  de  Ajuin  reeds  in  al  oude  tyden  in  gebruiken 
agting  geweeft  zyn  blykt  uit  verfcheide  oude  SchryverJ, 
onder  anderen  uit  Hcrodes.  Lib.  II.  A.vw.  LXI.  en  Plinius . 
Lib.  XXXVI.  Cap.  XII ,  daar  gemeld  word  van  de  verbaas¬ 
de  grote  Onkoften,  (1600,  Plinius  zegt  t8oo)  Talenten) 
welke  bedeed  wierden  alleen  voor  Dook,  Ajuin,  en  Radys 
tot  fpyze  der  Arbeidslieden  by  ’t  opbouwen  van  een  Pyra- 
mide  in  Egypten,  welke  Cherops  deed  opregten.  Ook  leeft 
men  daar  van  in  de  Heilige  Bladen  Num.  Cap.  XI.  vers  f. 
dat  ’t  Volk  Ifraè'1  zig  te  binnen  bragte ,  en  zugtede  na  de 
Egyptifche  Spyzen,  na  Look,  Ajuin  &c. 
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Namen. 

t  , ,  '«*  It  Wortel-Gewas  heeft  de  volgende  Namen , 
in’t  Nederduitfih ,  Aland-Wortel.  Latynfcb, 
Helenium.  Enula  campana.  Hoogduitfcb  , 
Alant-Wurtzel.  Fran/ch,  Aunée  Enule  campane.  Engel fch, 
Elecampane.  Detnfeb,  Alandt.  Holdz-Urt.  Svieedfch,  Alans- 


Rot. 

By  de  Botaniften  word  het  zelve  genoemd. 


Helinium  vulgare.  C.  3.  Pin.  17 6. 

Aller  Omnium  maximus ,  Helenium  diétus.  Teurnef.  lnft. 
481.  Boetfb.  J.  A.  104. 

Helenium  ftve  Enula  campana.  j.  Bauh.  3.  108. 

Helenium  Beden.  Lob. 

Aderfoliis  Ovatisrugofis  fubtustomentofis.  amplexi  caulibus , 
calycum  fynamis  ovatis  patulis.  Linn.  H.  Cliff ,  407.  Fier. 
Sm.  6sj.  Roj.  Prodr.  166. 

Inula 
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Inula  foliis  ovatis  fubtus  tomentofis,  calycum  fynaniis  ovatis, 
Linn.  Malt.  Med.  392. 

Grocy-Plaats. 

S-  2.  Dezelve  groeit  in  Neder-  en  Haogduitfcbland,  frank - 
ryk  en  elders  in  lage  Sandige  Weyen,  naaft  de  Akkers,  en 
Gragten  &c. 

Grand-  en  Sl and- plaats. 

§,  3.  Bemind  een  goede  loffe,  vette,  liefft  wat  vogte 
Grond;  en  zo  wel  een  open  zonnige  als  een  lommerige  plaats. 

Cultuur. 

§.  4.  Word  door  fcheuring  of  deling  der  Wortel-Spruiten 
in  ’t  vroege  Voorjaar  ligtelyk  vermeerdert,  die  op  een  Bed 
in  Reyen  op  2  a  25  Voeten  geplant  worden ,  vervolgens 
maar  zorg  dragende  dat  ’t  Bed  van  ’t  Onkruid  fchoon  ger 
houden  worde. 

In  de  Maand  April  of  in  de  Herffl:  graaft  men  de  Wor¬ 
tels  uit  die  men  tot  ’t  gebruik  drogen  wil ;  wordende  tot 
dien  einde  in  dunne  fchyven  gefneden  ,  en  bulten  fterke 
Zon  gedroogt. 

Nota.  Ik  moet  hier  aanmerken  dat  men  dit  en  allerley  an¬ 
dere  Wortel-  en  Kruidgewaffen  die  onze  W inter  koude  kun¬ 
nen  doorftaan  ,  n  ;  Jaaren  op  dezelfde  plaats  kan  laten 
ftaan,  zonder  te  verplanten ,  maar  na  die  tyd  is  ’t  doorgaans 
nodig  om  dezelve  op  te  nemen ,  en  in  een  nieuwe  bekwaame 
Grond  te  herplanten ,  dewyl  ze  anders  wegens  de  verminde¬ 
ring  des  Gronds,  of  om  dat  de  Planten  te  oud  en  groot  ge¬ 
worden  zyn,  geen  goed  Gewas  en  Voortgang  meer  maken; 
wyzende  de  Gewaden  door  haar  min  of  meerder  fleurige 
groey  anders  ook  zelfs  genoegzaam  aan  wanneer  ’t  tyd  is 
haar  te  verplanten  en  een  ander  bekwame  Grond  te  geven  , 
of  de  Grond  te  verbeteren. 


de  ALAND-WORTEL. 

Huisboudelyk  Gebruik. 

5.  5-  De  Alani-Wurul  word  alleen  tot  't  Huishoudelyk 
Medicynale  gebruik  in  de  Hoven  geplant ;  dewyl  ze  zeer 
gezond  is ,  wordende  derhalven  dikwils  met  andere-  goede 
Kruiden  op  wyn  gezet  tot  een  Maydrank  om  ’t  Bloed  te 
ververfchen  &c.  zynde  inzonderheid  zeer  dienfiig  voor  de 
Maag,  verfterkt  dezelve,  bevordert  de  Koking,  breekt  de 
Winden,  ftiltde  Buik-krimpingen,  openten  zuivert  de  Buik 
Nieren  en  Blaas, 

Waaruit  dit  Latjmfdi  Varsje  ontdaan  is, 

Emila  campana,  reddat  prandia  fana. 

De  Aland-Wanel  is  derhalven  ook  zeer  nuttig  voor  Hy- 
pokondriake  Menfehen,  dezelve  dient  ook  voor  Engborflig- 
heid,  Hoeft,  Trilling  der  Leden,  en  voor  de  Schurft: 
Men  kan  deze  Wortel  tot  dien  einde  in  Water  Koken  of  ee- 
nige  dagen  in  Wyn  of  goed  lugtig  Bier  laten  trekken  en  dan 
daarvan  over  dag  eenige  Glazen  drinken;  deze  Alani  IVyn 
of  ook  ’t  Aland-Bier ,  verkrygt  een  aangenaame  geur  en  is 
veel  in  gebruik:  In  de  Wynlanden  word  die  van  de  Moft  of 
nieuwe  Wyn  veel  gemaakt,  waarin  deze  Wortel  gedaan  word 
om  daar  met  te  geilen ,  waardoor  hy  kragtig  word.  De 
Wortel  word  ook  veel  geconfyt,  en  men  kan’er  Ctmferfv an 
maaken  ,  ’t  welk  gefchied,  op  dezelfde  wyze  als  van  de 
Scor-Zeneer- Wortel  (zie  by  Scor-Zeneer- Wortel  hieragter); 
welke  Confituiren  in  voorgemelde  gebreken  ook  zeer  nuttig 
zyn. 

Men  kan  ook  de  gepoejerde  drooge  Wortel  tot  een  Once 
gebruiken.  Ook  kan  men’er  etn  Esfents  of  TmHuir  van 
maken,  door  middel  van  dezelve  op  Brandewyn  te  laten 
trekken. 
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VAN  DE 

alsem 


Namen. 

It  Kruid-Gewas  word  genoemt,  in  ’t  Neder- 
duitfob,  Alfera.  Latynfcb ,  Abfynthium. 
Hoogduit fch ,  Wernuth.  Franfcb ,  Abfinthe. 
Aluyne.  Engelfch,  Worenwood.  Demfcb,  Malmurt.  Sweedfib, 
Malört. 

Soorten. 

$.  2.  Hier  van  worden  z  zoorten  in  de  Moes-Tuinen  ge- 
queekt,  als, 

1.  DE  GEMEENE  ALSEM. 

Abfinthium  ponticum  feu  Romanum  officinarum.  C.B.  Pin. 

ij8.  Tonrnef.  Ir.fi.  Boerb.  J.  A.  i.  I2«. 

Abfynthium  vutgare  majus.  J.  Bauh.  5.  168. 

Abfinthium  latifolium.  Dodon. 

Abfinthium  vuigare.  Lob. 

Artimifia  foliis  compofitis  multifidis,  floribus  fubglobofis  pen- 
duiis ;  receptaculo  pappofo.  Linn.  H.  Cliff.  404.  Flor. 
Juec.  (rjo.  Mat.  med.  586.  Roj.  frodr.  iyg. 

2.  DE  ROOMSE  ALSEM. 

Abfinthium  Ponticum  tenuifolium  incanum.  C.  B.  Pin.  138. 

Tournef.  Infi.  477.  Boerb.  J.  A.  1.  126. 

Abfinthium  ponticum  vnlgare,  folio  inferius  albo.  J.  Bauh. 
Abfinthium  tenuifolium.  Doden. 

Abfinthium  gaiatinm  Sardonium.  Lob. 

Artemifia  foliis  compofitis  multifidis,  floribus  fubrottmdis  mu- 


tantibus;  receptaculo  nudo.  Linn.  H.  Cliff.  404.  H.  Ufff. 

2f 7.  Roj.  Prodr.  15-3. 

Groey-Plaats. 

§.  3.  De  eerftezoort  groeit  in  Neder-  en  Hoog-duiifcbland, 
Frankryk&c.  op  zandige,  dorre  onbebouwde  Plaatzen.  Daar 
is  een  mede  zoorc  of  verandering  van,  die  aan  de  gemelde 
geheel  gelyk  van  gedaante  is,  behalven  dat  ze  geheel  geen 
Reuk  heeft;  dog  ze  is  dikwyls  ook  veel  witter  van  Bladen. 

De  tweede  zoort  word  gevonden  in  Ongaf  yen,  Remankn 
(Thracia),  Bulgarien  en  Servicn  (Moefia),  &c.  van  deze  is 
ook  een  verandering  die  geheel  witagtig  of  grys  is. 

Grond -  en  Stand-plaats. 

§.  4  Eeyde  deze  zoorten  groeyen  zeer  ligtelyk  in  allerley 
gronden,  dog  liefft  in  een  goede  zandige;  de  Stand- plaats 
is  haar  ook  onverfchillig ,  hoewel  ze  liefft  de  open  Lugt 
beminnen;  en  dezelve  verdragen  onze  Winter  zonder  on¬ 
gemak. 

Cultuur. 

§.  f.  Haare  vermeerdering  gefchied  door  fcheuring  in  t 
Voorjaar,  wordende  op  Bedden  of  elders  op  iai|Voet 
diftantie  geplant;  en  heeft  vorders  weinig  onderhoud  nodig, 
dan  alleen  dat  men  de  grond  der  Bedden  door  fchoffeling  of 
los  hakking  des  Onkruids  fchoon  houd.  Men  kan  dezelve 
ook  door  Zaad  aanqueeken,  maar  dit  gefchied  zelden,  om 
dat  de  voortqueking  gemakkelyker  door  de  fcheuring  gefchied. 

In 


beschryving 

In  de  Zomer  als  de  Alfem bloeit,  fnyd  mende  lange  Bioey- 
llengen  af,  droogt  dezelve ,  en  bewaart  ze  op  een  drooge 
plaats  voor  ’t  Gebruik,  als  volgt: 

Huishoudclyk  Gebruik. 

S-  6.  Aangaandehaar  gebruik,  zulks isalleen tot  Medicyne, 
wesbalven  men  dezelve  ,  benevens  eenige  andere  der  ge¬ 
meende  Genees  kruiden,  gewoonlyk  in  de Moes-Tuinen  on¬ 
derhoud,  als  zynde  in  de  Huishoudingen  een  gereed  Middel 
voor  velerley  Ongemakken,  dienende  inzonderheid  voor  de 
Gebreeken  der  Maag ,  Lever,  Milt,  en  Moeder;  herftellende 
de  ilappe  en  bedurven  Maag  ,  verfterkt  dezelve  en  maakt 
appetyt;  geneed  de  Geel-  en  Water-zugt;  allerley  langdu¬ 
rige  Quyn-ziekten,  die  uit  kwade  Gedeltheid  der  Sappen  ont¬ 
daan  ,  en  veeltyds  ook  de  daags-  en  anderdaags  Koortzen ; 
als  mede  de  Moeder- Pynen,  en  Qnyn-ziekten  der  Vryders; 
en  dient  voor  de  W ormen :  Dog  de  gemelde  eerde  of  gemeene 
zoort  is  de  kragtigde  :  Men  gebruikt  dezelve  groen  of  ge- 
droogt,  op  allerley  wyze,  ’t  zy  ’t  Sap  daaruit  of  getrokken 
als  Thee,  met  wat  zuiker,  of  ook  in  Wyn  getrokken,  &c. 

§.  7.  Men  maakt  ’er  in  de  Apotheken  ook  Extraft  of 
TmCluur,  Syroof,  Conferv,  en  Alfem- Wyn  en  meer  andere 
Prteparata  van ,  die  alle  met  veel  baat  in  de  voorgemelde  Ge¬ 
breeken  kunnen  gebruikt  worden.  Wil  men  in  de  Huishou¬ 
ding  deze  dingen  zelfs  toebereiden ,  zie  hier  hoedanig  zulks 
gefchied. 

De  Conferv  word  gemaakt  door  middel  van  ’t  verfche 
Kruid  met  de  Bloey-topjes ,  van  de  Steden  gezuivert  zynde, 
in  een  Beenen  of  houten  Mortier,  (in  geen  kopere)  te  dam¬ 
pen  ,  .en  onder  ’t  dampen  bede  witte  Poeyer-Zuiker ,  die 
niet  vetagtig  is,  allengskens  daar  onder  te  droyen,  zo  veel 
als  de  dubbelde  zwaarte  van  ’t  Kruid  bedraagt,  dat  men  tot 
dien  einde  van  te  voren  weegt;  vervolgens  bewaart  men  de¬ 
ze  Conferv  in  Doofen  op  een  drooge  plaats ,  waar  van  men 
tot  een  Once  of  2,  Lood  des  Morgens  nugteren,  en  ook  wel 
s’ Avonds,  gebruikt. 
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De  T.rMuur  verkrygt  men  ligtelyk ,  als  men  ’t  groene  of 
droge  Kruid,  klein  gefneden  zynde,  in  een  Vlefch  doet  en 
’er  bede  Erandewyn  over  heen  giet ,  ter  hoogte  van  z  a  5 
Vinger  breed  boven  ’t  Kruid  5  vervolgens  zet  men  de  Vlefch 
by  ‘t  Vuur  of  op  een  ander  warme  plaats,  en  laat’t  eenige 
tyd.  wel  trekken  ,  daarna  giet  men  ’t  Aftrekzel  door  een 
fyn  Linnen  Doeken,  of  beter  door  een  Vloey-papier ,  zo 
heeft  men  de  Tiniïuur,  die  men  in  een  Vlefch  bewaart:  De 
Dods  hier  van  is  40  tot  50  druppels. 

Om  den  Alfem-Vl'yn  te  maken,  zo  heeft  men  maar  van 
dit  Kruid  op  goede  witte  Wyn  te  zetten,  dan  op  een  war¬ 
me  plaats  24  uuren  lang  te  laten  trekken  ,  en  vervolgens  de 
Wyn  door  een  fyn  Doekje  te  gieten.  Hiervan  neemt  men 
i  a  2  Wyn-romers  vol.  Als  mende  Alfcm-TMuur  heeft, 
zo  kan  men  terdond  een  goede  Alfim-kVyn  maken ,  door 
middel  van  ’er  iets  van  de  TMum?  in  den  Wyn  te  doen, 
min  of  meer,  naar  mate  van  de  hoeveelheid  des  VVyns ,  of 
naar  dat  men  het  min  of  meer  bitter  begeert. 

Als  men  de  Alfem-middels  tegen  de  Koorts  gebruikt,  zo 
moet  men  ze  by  ’t  begin  van  de  Koorts  innemen,  maar  zo 
men  bevind,  dat  de  Koorts  niet  mindert,  zo  kan  men  wat 
Kina- Kina  tot  l  Lood)  daar  byvoegen ,  mits  dat  de  Ly- 
der  voor  af  gepurgeert  hebbe,  inzondei  heid  als  hy  geen  open 
Lyf  heeft. 

Heeft  iemand  Hooft-pyn  en  Ongemak,  als  hy  den  vorigen 
Avond  met  zyne  Vrienden  een  Glaasje  teveel  gehad  heeft, 
hy  neeme  een  Glaasje  Alfem-JVyn  of  van  de  TinSluur,  het 
zal  hem  weer  te  regte  helpen,  en  Appetyt  tot  de  Middags- 
Maaltyd  verwekken. 

De  Alfem  word  ook  van  zommige  geprezen ,  als  een  der 
bede  middels  voor  de  Steen-fmerten ,  en  Waterzugt. 

§.  8.  Ik  kan  niet  voorby ,  hier  melding  te  doen  van  de 
vermaarde  Timtura  vel  Esfeutm  amara,  hoedanig  die  beft 
gemaaktword,  vermitsde Alfem  een derbeftelngredienten  is. 

H  R.  Hert. 
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R.  Herb.  Abfynth. 

Tanacet. 

Trifel.  ajual, 
aa  M.  y. 

Ciuer.  ihvclkt-  onc. 

Dat  is,  neemt  Alfem,  Ryttvarett,  en  H'ahr-Driellai ,  van 
elks  twee  hand  vol ;  Pot-Afcbzen  Lood,  zet  dit,  de  Kruiden 
klein  gefneden  zynde ,  op  rJPond,  datis,  ruimeen  half  Min¬ 
gelen  beile  Rrandeviyn  (Spirit,  vini),  en  laat’t  op  een  warme 
plaats  een  tyd  lang  trekken,  daar  na  giet’t  door  een  fyn  lin¬ 
nen  Doekje ,  of  om  ’t  Vogt  heel  klaar  te  hebben ,  zo  filtreert 
't  zelve  door  een  Vloey-papier,  dat  men  Peper-doos-wyze  te 
zamen  rolt ,  zo  hebt  gy  de  groene  Esfenlia  arnara,  die  niet 
alleen  een  deftig  middel  is  in  alle  boven  gemelde  Ziektens, 
maar  ook  voor  meer  andere,  die  haaren  oorfprong  uit  de 
Maag  en  uit  quaade  Sappen  en  vuil  Bloed  hebben;  als, 
Scorbuit,  Hypocondry ,  opgeblafentheid  of  oppoffing  der 
Huid,  Scc.  Men  gebruikt  daar  van  30  a  40  druppels  twee¬ 
maal ’s  daags,  morgens  en  agtermiddags.  NB.  De  gemelde 
Kruiden  tot  de  Esfents  moeten  verfch  zyn,  als  men  ze 
gtoen  begeert ,  anders  kan  men  ze  ook  wel  uit  de  drooge 
Kruiden  bereiden. 

J.  8.  De  Alfem  zo  wel  als  alle  de  Middelen  die  daaruit  be¬ 


reid  worden  zyn  heel  bitter,  het  welk  veele  Menfchen  af- 
fchrikt,  om  dezelve  te  gebruiken;  maar  wat  kan’t  fchaden 
wil  iemand  genezen  zyn,  als  ’er  dikwils  anders  geen  Genees¬ 
middel  is,  zo  moet  hy  zig  des  getrooilen,  en  gedenken  dat 
na  de  bitterheid  de  zoetigheid  volgt. 

§  j).  Het  is  aanmerkelyk ,  dat  ’t  gebruik  van  de  Alfem  lo- 
migheid  en  flaperigheid  verwekt,  inzonderheid  als  men  die 
des  morgens  gebruikt;  weshalven  men  het  ook  beft  agt  de 
middels  in  ’t  Alfem  toebereid,  ’savonds  na  de  Maaltyd  in  te 
nemen,  mits  de  Buik  van  te  voren  niet  te  veel  opgevtilt 
hebbende  met  Eeten  of  Drinken,  en  daar  zal  men  zoet  op 
flapen  en’sanderen  daags;  genezen  zyn. 

§.  10.  Ik  moet  hier  by  ook  nog  aanmerken,  datzommige 
Lyders,  met  de  Medicynen  te  nemen  ophouden,  als  ze  niet 
aanftonds  geholpen  zyn,  te  weten  in  Quyn-  of  langduurige 
Ziekten,  maar  men  dient  daar  mede  ten  minden  verfcheide 
dagen  aan  te  houden,  dewyl  de  Medicynen  dikwils  in  hard¬ 
nekkige  of  verouderde  Ziekten ,  als  de  Vogten  te  veel  bedor¬ 
ven  zyn,  niet  zo  voorts  haare  uitwerking  kunnen  doen  , 
maar  als  den  Lyder  na  verloop  van  eenige  dagen  geheel  geen 
verandering  befpeurt,  dan  mag  men  wel  befluiten,  dat  de 
Medicyne  geen  vat  op  de  Ziekte  heeft,  en  zyn  toevlugt  tot 
andere  Middelen  nemen. 


t 
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VAN  DE 

ALTHÉA. 


Namen. 

§.  i.  It  Ktuid-Gewas  word  genoemt  in  ’t  Neder- 

duitfch ,  Althéa.  Heemft.  Latynfcb ,  Al- 
thtca.  Hoogduiifcb ,  Eibifch  kraut.  Heil- 
wurtzel.  Franfch  ,  Guimauve.  Engelfch ,  Althsca.  Marsh- 
Mallows.  Deenfch ,  Althee.  Ibifch.  Sweedfch ,  Althéa. 

By  de  Botaniften  word  het  zelve  genoemt. 

Althéa  Dioscoridis  &  Plinii.  C.  B.  Pin.  315.  Boerh.  J.  A. 

1.  169  ïournef.  Inft. 

Althsa  five  Bismalva.  J.  Baub.  z.  954. 

Althjea.  Ibuscus.  Dodon. 

Althtea.  Lob , 

Althéa  foliis  fimplicibus  tomentofis.  Linn.  H,  CU  ff.  348.  Hort. 
Upf  204.  Mat.  Med.  338.  Roj.  Prodr.  35-7. 


Groey- Plaats . 

§•  2..  Het  zelve  groeit  in  de  vogte  Weyen  en  andere  vog- 
te  plaatzen  van  Holland ,  Engeland ,  Frankryk ,  ÖV. 

Grond-  en  Stand- plaats. 

S  3-  Begeert  een  goede  loffe  liefft  wat  zandagtige  en  vog¬ 
te  Grond,  en  een  opene  Stand-plaats. 

Cultuur. 

$•  4*  Word  door  Scheuring,  in  de  gewoonlyke  Plant- tyd 
in  ’t  Voorjaar,  ligtelyk  vermeerdert;  men  zet  de  Planten  op 
een  Bed,  op  1  a  iï  Voeten  diftantte  en  houd  vervolgens 


’t  Bed  van  ’t  Onkruid  fchoon.  In  de  Zomer  vergadert  men 
van  de  fleurigfte  Bladen,  als  ook  van  de  Bloemen  in  de 
Bloey-tyd ,  om  ze  te  drogen  voor.  ’t  gebruik  :  gelyk  mede 
van  de  Wortels  in  ’t  Voorjaar  of  Herfft  tot  ’t  zelfde  gebruik. 

Huisboudelyk  Gebruik. 

$•  f.  Dit  Gewas  dient  alleen  voor  Medicyne,  weshalven 
men  ’t  zelve  in  de  Moes-  en  andere  Tuinen  onderhoud ; 
Hefris  een  zeer  nuttig  Kruid,  zynde  zeer  verwekende,  ver. 
zagtende,  en  pynftillende  zo  wel  in- als  uitwendig:  en  dient 
inzonderheid  voor  oude  en  kwade  Hoeft,  zeere  Keel,  Long- 
gebreken.  Pleuris,  Graveel,  Druppel  pifle.  Steen  en  R oode 
Loop:  Men  maakt  tot  dien  einde  van  de  Wortel  of  Bladen 
een  Decoctie  met  Water :  Edog  men  moet  de  Wortel  niet 
te  lang  koken,  anders  word ’t  Nat  te  dik  en  lymig,  inzon- 
derheid  als  de  Wortel  klein  gefnedenis;  Men  kan  de  Bladen 
of  Bloemen  ook  trekken  als  Thee. 

Van  de  Bladen  of  Bloemen  kan  men  een  Conferv  berei¬ 
den  tot  dezelfde  gebreeken ;  ’t  welk  gefchied  door  ftamping 
met  Zuiker  op  dezelfde  wyze  als  by  de  Alfem  en  Eernagie- 
Bloemen  aangeweezen  is. 

Uitwendig  is’tAfkookzel,  in  een  Omflag (Ca/aplasma)  ge¬ 
bruikt,  zeer  dienftig  om  allerley  Gezwellen  te  vermorven  en 
Pynen  van  zeere  Leden  te  ftillen. 

I  I  2, 
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VAN  DE 

A  N  D  I  V  I  E. 


Namen. 

It  Gewas  word  genoemt  in  ’t  Neder duitfcb , 
Andivie,  Endivie,  Hof-Cichorey.  La- 
tynfcb ,  Intubus.  Intybus.  Endivia.  Hoog¬ 
duit  fcb,  Endivien.  Andivien.  Franfcb ,  Endive.  Cichorée. 
Scariole.  Engelfcb ,  Endive.  Deenfch ,  Endive.  Sweedfch , 
Endivie. 

Soorten. 

5.  2.  Daar  zyn  verfcheide  zoorten  of  veranderingen  van 
dit  Gewas,  ’twelk  een  zoort  van  Cichorcy  is,  als, 

1.  ANDIVIE  MET  BREEDE  BLADEN- 
Intybus  fativa  latifolia,  live  Endivia  vulgaris.  C.  B.  Pin.  12J. 
Intybum  fativum,  latifolium  J.Baub.  2.  10 ix.  LobeL 
Intybum  fativum.  Dodon. 

Cichorium  latifolium  ,  five  Endivia  vulgaris.  Tournef.  Inft. 
479.  Bocrb.  J.  A.  x.  91. 

Cichorium  caule  fimplici,  foliis  integris  crenatis.  Linn.  H. 

Cliff.  389.  H.  Upfal.  247.  Mat.  med.  374. 
z.  ANDIVIE  MET  SMALLE  BLADEN. 

Intybus  fativa,  anguftifolia.  C  B.  Pin.  115* 

Intybum  fativum  angullifolium.  J.  Batib.  2.  xoir. 

Seriola  five  Endiviola.  LobeL 

Cichorium  anguftifolium  ,  five  Endivia  vulgaris.  ‘Tournef. 

Inft.  479.  Boerh.  J.  A.  I.  91. 

3.  KRUL* ANDIVIE. 


Intybus  crispa.  C.  B.  Pin.  125. 

Intybum  fativum  crispum,  J.  Batftj.  2.  1011. 

Seris  five  intybus  crispa.  LobeL 

Cichorium  crispum.  Tournef.  Inft.  479.  Boerh.  J.  A.  1.  9*. 
4.  KRU L- ANDIVIE  MET  SMALLE  BLADEN. 

Intybus  crispa,  anguftifolia.  Nobis. 

Cichorium  crispum,  anguftifolium.  Boerh.  J.  A.  1.  91* 
Gedaante. 

§.3.  Deze  Zoorten  verfchillen  niet  van  malkander  als  in 
de  Gedaante  der  Bladen;  de  eerfte  heeft  heel  brede  lange 
Bladen  ;  de  andere  heeft  fmaller  Bladen  ,  welke  aan  beyde 
zoorten  een  weinig,  min  of  meer,  gefneeden  zyn:  De  Bla¬ 
den  der  derde  en  vierde  zoort  zyn  zeer  fterk  gefnippelt  en 
gelyk  als  gekrult,  waar  van  ze  de  naam  van  Ki  ul  -  Andivie 
voeren ,  zynde  inzonderheid  de  vierde  zoort ,  die  fmaller 
Bladen  heeft,  en  wat  kleinder  groeit  als  de  derde,  zeer  fyn 
gefnippelt  en  gckrnlt ,  mooy  op  ’t  oog :  dog  beyde  dezs 
zoorten  aarten  zomtyds  uit  en  worden  minder  gekrult;  zyn¬ 
de  de  kleine  KruUAndivie ,  of  met  fmalle  Bladen ,  hier  te  lande 
ook  weinig  bekend,  ik  heb’t  Zaad  voor  dezen  van  Frank¬ 
fort  aan  de  Mayu  verkregen. 

De  eerfte  en  tweede  zoort,  inzonderheid  de  eerfte,  wor¬ 
den  hier  te  lande  in  ’t  algemeen  ’t  meeft  geagt ,  om  dat  ze 
niet  zo  bitter,  en  geuriger  van  fmaak  zyn,  als  de  gekrulde^ 
ook  minder  van  binnen  rotten ,  als  ze  gebpnden  zyn  ,  ook 

beter 
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beter  kunnen  gebonden  worden;  hoewel  de  gekrulde  zoor- 
ten  by  zommige ,  wegens  haare  mooye  vertoning ,  zo  wel 
in  de  groey  als  op  de  Schotel,  geprelenteert  worden. 

Groey- Plaats, 

§.  4.  Waar  deze  zoorten  natuurlyk  in  *t  wild  groeyen , 
is  my  nergens  gebleken. 

Grond -  en  Standplaats. 

§.  j*.  De  Andivie  begeert  een  goede,  lofle,  vette,  welge- 
mefte ,  liefft  zandagtige,  aarde;  infchrale,  ongemefte  Gron¬ 
den  maakt  hy  llegte  voortgang  en  blyft  klein ;  voorts  een 
opene,  warme  plaats  beminnende. 

Cultuur. 

5.  6.  Dezelve  word  van ’t  Zaad  aangeteelt,  ’t  welk  op  een 
klein  Bed  niet  alte  digt  moet  gezaait  en  de  opgekomene 
jonge  Planten  daarna  verplant  worden ;  dog  de  zaajing  dient 
niet  eer  te  gefchieden  als  omtrent.  St.  Jan  ;  dewyl  het  vroe¬ 
ger  gezaayde  doorgaans  in  het  zelfde  Jaar  doorfchiet ,  en 
dus  de  Planten  tot  ’t  gebruik  onnut  worden  ;  en  dewyl  ’t 
nieuwe  Zaad  ligter  doorfchiet  als  ’t  twee-  a  drie-jarige ,  zo 
moet  men  ’t  laatfte  voor  ’t  eerde  verkiezen.  Een  week  2 
a  3  na’t  e  rft  gezaaide  kan  men  weer  wat  zaayen,  tot  Win¬ 
ter  Proviiïe  ;  dog  later  als  omtrent  ’t  midden ,  of  ten  hoog  ■ 
ften  tegen  ’t  laatft  van  July  moet  men  niet  zaayen,  dewyl 
’tgene  dat  later  gezaaid  word,  by  ons  felden  voor  de  Win¬ 
ter  koude  zo  groot  word ,  dat  ’t  tot  gebruik  dienen  kan , 
ten  ware  in  een  zeer  voordelig  Najaar;  daar  en  boven  moet 
men  aan  de  laatftgezaayde  Andivie  altyd  een  heel  fterke, 
welgemefte  Grond  en  warme  voordeelige  Plaats  geven,  als 
’er  wat  goeds  van  worden  zal. 

Zommige  zaayen  ’t  zaad  in  de  May-tyd ,  om  de  Andivie 
vroeg  te  hebben  ,  dog  daarvan  komt  doorgaans,  gelyk  ge- 
zegt  is ,  niets  of  weinig  :  die  zulks  egter  doen  wil ,  moet 
de  Krul- Andivie  hiertoe  verkiezen ,  dewyl  die  niet  zo  ligt 
doorfchiet. 


Wanneer  nu  de  opgekomene  jonge  Planten  1  a  1*  Vinger 
lang  geworden  zyn ,  dan  verplant  men  dezelve  op  Bedden 
in  Reyen,  en  in  het  verband  ,  de  Reyen  ,  en  de  Planten  in 
de  Reyen  1=  Voeten  van  malkander,  de  Bladen  van  boven, 
en  ook  de  Wortels  een  weinig,  in  kortende,  en  niet  ver¬ 
zuimende  ,  dezelve  voorts  na  de  verplanting  wel  te  bevog- 
tigen;  ’t  welk  ook  moet  agtervolgt  worden,  indien  het  droog 
weer  maakt,  tot  dat  de  Planten  wel  aan  de  groey  zyn. 

Het  is  ook  zeer  dtenftjg,  als  men  in  droge  Gronden  en 
by  aanhoudende  droogte  planten  moet,  de  Wortels  voor  de 
planting  in  water  te  bevogtigen,  en  daarna  in  de  Aarde  om 
te  wentelen  en  dus  te  planten,  waardoor  ze  ligter  groey  vat¬ 
ten;  ’t  welk,  1NB.  by  allerley  Planten,  die  men  by  droog¬ 
te  verplanten  moet ,  een  zeer  nuttige  zaake  is.  Heel  jong 
en  klein  moet  men  de  Andivie  niet  verplanten,  dewyl  die  dan 
zo  wel  niet  groeit,  en  geen  groote  Boffchen  maakt. 

§.  7.  Deze  verplante  jonge  Planten  vervolgens  tot  bekwa¬ 
me  groote  Boffchen  of  Struiken:  geworden  zynde,  dan  bind 
men  dezelve  met  dunne  Teenen.  of  Moscoyifche  Mas  (de 
Bladen,  zo  als  ze  gegroeit  en  verfpreid  leggen,  ordentelyk 
zamen  buigende)  te  zamen op  dat  ze  van  binnen  wit  en 
dus  tot  ’t  gebruik  bekwaam  zouden  worden ,  ’t  welk  gefchie¬ 
den  moet  by  helder  droog  weer,  om  dat  ze  anders,  nat  zyn¬ 
de  ,  van  binnen  met  ’er  haaft  rotten  :  Zommige  binden  de¬ 
zelve  alleen  met  een  band  omtrent  ’t  boven-einde  der  Bladen, 
maar’t  is  beter,  zulks  met  twee  banden  te  doen ,  een  aan  ’t 
boven  einde,  en  een  in  het  midden,  om  dat  de  binnenfte 
Bladen  anders  ligrelyk  door  de  groey  aan  een  zyde  uitberften, 
waar  door  ’t  wit  worden  verhindert  word  en  de  Struik  be¬ 
derft.  Maar  men  moet  ze  niet  al  te  vaft  binden,,  dewyl  ze 
anders  ligteJyk,  door  de  Broeijng  van  binnen,  doorfchieten , 
of  rotten,  inzonderheid  als  ze  in  een  fterke  grond  ftaande 
weeldrig  groeyen. 

Wyders  zo  neemt  men  in  agt ,  om  de  grootfte  Planten  al- 
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tyd  eerft  op  te  binden ,  en  de  overige  fuccesfivelyk  van  tyd 
tot  tyd  na  malkander ,  waar  door  men  eenige  weken  lang 
van  een  Bed  zal  kunnen  proSteeren,  en  om  altyd  te  weten, 
welke  ’t  eerft  opgebonden  zyn ,  zo  bind  men  ze  met  verfchei- 
de  Banden;  by  voorbeeld,  de  eerftemet  Teenen,  de  twede 
met  Moscovifche  Matte,  &c.  of  maakt  de  onderfcheiding 
op  een  andere  wyze,  ’twelk  niet  bezwaarlyk  te  doen  Haat. 

§.  8  Indien  men  de  jlndivii  haaftig  wit  begeert  te  heb¬ 
ben,  zo  bind  men  dezelve  op,  buigt  ze  dan  een  weinig  ter 
zyden  nederwaarts  en  bedekt  ze  omtrent  geheel  met  Aarde ; 
of  men  bedekt  ze  met  Bladen,  Stroo,  of  ftrooagtige  Paarde- 
Meft;  of  ook  men  ftelpt’erBloem-potten  overheen,  en  doet 
hier  over  warme  Paarde-Meft,  dan  zullen  ze  haaft  wit  en 
bekwaam  wezen. 

§.  9.  Dit  gezegde  Gebruik  der  Andivie  heeft  zyn  betrek¬ 
king  alleen  op  die  welke  men  in  de  Zomer  en  in  het  Na¬ 
jaar,  voor  dat  de  Winter-vorft  aankomt,  gebruikt;  wy  moe¬ 
ten  derhalven  nog  iets  zeggen ,  hoe  men  die  beft ,  de  ge- 
heele  Winter  door,  tot  een  aangename  Winterfpyze  bewa¬ 
ren  kan;  Tot  dien  einde  graaft  men  deBoflchen,  tegen  dat 
de  Vorft  begint ,  op  een  heldere  droge  Dag  uit  de  Grond } 
met  wat  Aarde  aan  de  Wortels ,  zo  veel  ’er  aan  hangen 
blyven  wil,  en  men  legt  ze  in  het  Oranje-huis ,  of  op  een 
andere  droge  Iugtige  voor  Vorft  bevryde  plaats  in  huis, 
wat  van  malkander ,  en  laat  ze  wel  droog  worden ,  vervol¬ 
gens  neemt  men  een  gedeelte  daarvan,  bind  dezelve ,  nadat 
ze  wel  gezuivert  zyn,  zamen,  en  zet  ze  in  de  Kelder,  of 
op  een  ander  plaats  daar  geen  V orft  by  komt ,  in  vogt  zand , 
't  zelve  alte  mets  op  nieuw  tuflchen  de  Planten,  zonder  de¬ 
zelve  nat  te  maken ,  bevogtigende ,  zo  zullen  ze  met  der 
haaft  wit  en  bekwaam  tot  ’t  gebruik  worden ;  als  deze  nu 
by  na  opgebruikt  zyn ,  zet  men  weer  een  gedeelte  op  de  vo¬ 
rige  wyze  in  ’t  zand,  en  zulks  van  tyd  tot  tyd  continueren¬ 
de  :  de  overige  laat  men  geduurig  oningeplant  leggen ;  dit 
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is  de  befte  Manier ,  die  ik  bevonden  heb  ,  om  de  Andivie 
de  geheele  Winter  door  te  bewaren :  Vele  zullen  denken ,  dat 
dezelve  zo  lang  on-ingeplant  blyvende ,  op  deze  wyze  zou¬ 
den  verwelken  en  bederven ,  maar  dit  dient  juift  tot  zyn 
confervatie,  dewyl  hy  dan  niet  zo  ligt  rot,  dat  hyzeer  on¬ 
derhevig  is  wanneer  hy  voorts  na  de  uitgraving  in  de  Kel¬ 
ders,  in  zand  geplant  word,  gelyk  veeltyds  de  gewoonte  is : 
want  fchoon  hy  door  ’t  bloot  leggen  wat  droog  word ,  zo 
bederft  hy  nogtans  niet,  en  hy  trekt  daarna,  ingeplant  zyn- 
de,  ’c  vogt  zeer  fcliielyk  weer  aan ,  en  krygt  zyn  vorige 
fleur,  ten  ware  eenige  van  de  buitenfte  Bladen ,  die  buiten 
dat  van  geen  nut  zyn. 

Maar  men  moet  zorg  dragen ,  dat  de  Andivie  niet  in  ’t 
Najaar  door  de  vorft  overvallen  worde;  want  hy  geen  de 
minfte  vorft  verdragen  kan  ,  waar  door  hy  daarna  zekerlyk 
rotten  zoude.  De  opgebondene  Andivie  lyd  minder  gevaar 
vaiyie  Vorft ,  en  blyft  verfcheidene  Weken  tot  ’t  gebruik 
goed ;  want  fchoon  de  buitenfte  Bladen  wat  bevriezen ,  en 
in  ’t  vervolg  aan  ’t  rotten  gaan,  zo  blyft  nogtans  ’t  binnen- 
fte  bewaart  en  volkomen  goed;  weshalven’t  nuttig  is,  om 
alle  de  gtootfte  Boffchen,  tegen ’t  te  gemoed  ziend  vorftig 
weer,  op  een  heldere  drooge  dag, op  te  binden,  welke  dus 
een  lange  tyd  aan  een  niet  alte  fterke  Herfft-vorft  zullen 
kunnen  weerftaan,  en  fuccesfyvelyk  tot  ’t  gebruik  dienen; 
en  wanneer  de  vorft  te  ftreng  word ,  fnyd  men  die  by  de 
Wortel  af  en  bewaart  ze  op  een  droge  plaats  in  huis. 

Saadwnnittg. 

§.  10.  Het  zaad  van  de  Judivie  word  gewonnen  van  de 
befte ,  grootfte  Planten ,  die  men  de  Winter  door  geconfer- 
veeft  heeft,  welke  in  het  Voorjaar,  wanneer  de  vorft  over 
is,  op  een  warme  Standplaats  op  een  Bed  i>  1  1  Voeten 
van  malkander  geplant  worden ,  agt  gevende,  om  de  opge- 
fchotene  Zaadftengen  tegen  de  Winden  te  beveiligen  en  de 
Grond  van  ’t  Onkruid  zuiver  te  honden.  Wanneer  nu  ’t 

zaad 
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zaad  ryp  is,  welk  omtrent  ’t  laatft  van  de  maand  Julius  ge- 
fchied,  dan  fnyd  men  de  Stengen  met ’t  zaad  af,  legt  ze  op 
een  Zeildoek  in  de  Zon  te  drogen  ,  vervolgens  klopt  men 
’t  zaad  uit,  zuivert  ’t  zelve,  en  bewaart  ’t  tot  gebruik. 

Men  kan  ’t  zaad  ook  winnen  van  Planten ,  die  men  tot 
dien  einde  vroeg  onder  Glazen  getéelt,  en  daarna  verplant 
heeft,  dog  dit  is  zo  goed  niet.  Het  zaad  kan  f  a  6  Jaaren 
goed  blyven. 

Huisboudelyk  Gebruik. 

§.  n.  Aangaande  ’t  gebruik  der  Andivie  in  de  Huishou¬ 
ding;  ’t  voornaam  de  is,  dat  men  dezelve,  wit  en  mals  ge¬ 
worden  zynde,  als  Salaad  met  Boom-Olie,  Azyn,  Peper, 
en  Sout  eet;  wordende  tot  dien  einde  heel  fyn  gefneden , 
en  opgedifcht,  waarby  men  doorgaans  in  dunne  fchyven 
gefnedene  rode  Beete-wortels  voegt,  die  men  rondom  op  de 
kant  van  de  Schotel  legt,  en  daardoor  teffens  de  Schotel 
verciert ;  welke  ook  zeer  aangenaam  by  de  Andivie  fmaken. 

Men  eet  'er  ook  dikwils  Seldery  by  ,  die  of  fyn  gefpou- 
den ,  en  in  kleine  Hakjes  gefneden  zynde ,  met  de  Andivie 
vermengt  word  ,  of  ’t  bofch  Seldery  word  in  ’r  geheel  biy- 
vende ,  en  gefpoaden  en  gektult  zynde ,  op  die  wyze  als 
hierna,  daar  we  van  de  Seldery  zullen  fpreken,  geleert  word, 
in  t  midden  tuffchen  de  Andivie,  op  de  Schotel,  tot  ver- 
ciering  geplaatil;  ook  mengt  men  daar  in  de  Winter-tyd  wel 
wat  Veld-Salaad  of  vette  Kous  onder. 

Indien  de  Andivie  wat  bitter  is ,  ’t  welk  inzonderheid  ge¬ 
beurt,  als  hy  met  wel  wit  geworden  is,  zo  moet  men  de¬ 
zelve,  gefneden  zynde,  eenige  tyd  in  koud  fchoon  water 
zetten,  ’t  welk  de  bitterheid  uittrekt ;  dog  hy  moet  ook 
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niet  al  te  lang  in  ’t  water  ftaan,  om  dat  ’t  zelve  anders  de 
fmaak  ’er  geheel  uittrekt,  zo  dat  de  Andivie  dan  een  laffe, 
houtagtige  fmaak  heeft. 

§.  II.  Wyders  zo  word  de  Audhie  ook  veel  gebruikt  in 
allerley  Soppen,  Potagien  en  Groen-moes,  onder  ander  goe- 
de  Moes-kruiden. 

Dezelve  Word  ook  wel  alleen  geftooft,  by  allerley  Vleefch, 
Jonge  Hoenders,  Kapoenen,  &c„  een  weinig  Foelie  en 
Note-muscaat  ’er  by  voegende,  en  ’t  Nat  iets  gebonden  ma¬ 
kende,  dat  geen  onaangenaam  Eeten  is.  Men  kan  dezelve 
ook  alleen  zonder  Vleefch  (loven,  in  Bouillon  of  Vleefch* 
nat,  met  Zout  en  de  gemelde  Speceryen;  niet  vergetende 
’tNat  op  't  laatft  met  Bioem-meei,  fyn  gefloten  Biscuit,  of 
met  Eyers  een  weinig  gebonden  te  maken ,  en  ’er  van  de 
geurige  Vriefche,  alm  Leidfe,  Boter  daar  by  te  voegen. 
Indien  men  de  Andivie  by  Vleefch  &c  kookt,  moet  men 
die  met  aanftonds  daarby  voegen,  maar  wanneer ’c  Vleefch 

half  gaar  is,  dewyl  de  Andivie  veel  fchieiyker  gaar  word 
als  ’c  Vleefdi. 

5-  1 3.  Op  wat  wyze  de  Andivi  ook  toebereid  en  gegeten 
word,  dezelve  is  een  zeer  gezonde  Spyze,  inzonderheid 
voor  Menfchen  van  een  heete  complexie,  dewyl  hy  ’t  ver¬ 
hitte  Bloed  verkoelt,  en  de  al  te  fterk  bewogene  Sappen  tot 
bedaren  brengt.  Hy  verflerkt’t  Hooft,  de  Maag  en  Lever, 
en  is  mitsdien  zeer  nuttig  voor  Menfchen  die  door  Ziekte 
of  vermoeijing  der  Geeften  verzwakt  zyn ,  inzonderheid  by 
een  jong  Hoen,  Kapoen,  ofPoulard,  gedoofd  zynde ;  Ko¬ 
mende  verder  in  kragten  zeer  na  overeen  met  de  Cichorey, 
waar  van  hierna  op  zyn  plaats. 
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van  de 

A  N  GELIKE 


Namen. 

Jt  Kruid-Gewas  voert  de  volgende  Namen, 

1  g  \a\Nederduitfeb,  Angelike.  Engel-Wortel. 
I  Latynfch,  Angelica.  Hoogduitfih,  Angelic- 

ke.  HeiligeGeeft  Wurtzel.  Engel  Wurtzel.  Franfcb, Hugelique. 
Engelfch, Angelica.  Deenfch, Angelica.  Engel-Urt.  Smeifcb, 
Engel-Urt.  Soorten. 

5.  z.  Daar  worden  twee  zoorten  van  in  de  Hoven  gecul- 

civeert,  als, 

i.  TAMME  ANGELIKE. 

Angelica  fativa.  C.  B.  Pin.  ijf.  7 ■  Bauh.  3'  >4°'  Boerh. 
J.  A.  i.  53. 

Imperatoria  fativa.  Tourmf ■  Infl.  3  7. 

Angelica  major,  &  Archangelica.  Dodon. 

Angelica.  Lob. 

Angelica  foliorum  impari  lobato.  Ltnn.  H.  Cliff.  97.  Flor. 
Lappon.  161.  Plor.fuec  133.  Mat.  mci.110.  Roy.  Prodr. 
103. 

z.  WILDE  GROTE  ANGELIKE. 

Angelica fylvetlris  major.  C.  B.  Pin.  IJf.  7-  ^  '•  f3- 
Angelica  fylveftris  magna  vulgatior.  J.  Bauh.  3.  M4- 
Imperatoria  pratenfis  major.  Tournef.  Lnfi.  3*7- 
Angelica  fylveftris.  Dodon,  Lob. 

Angelica  foliolis  atqualibus  ovato-lalicolatis  ferratis.  Lmn.  H. 
Cliff.  97-  Flor.Juec.  234.  Mat.  mei.  121.  Roy-  Prodt. 

i°3’ 


Grooy-Plaats. 

5.  3.  De  eerfte  Zoort  groeit  in  de  Alpifche  en  andere 
hoge  Gebergtens  van  ltalien ,  Frankryk ,  Bobeemen  Sec. 

Die  Zoort  welke  Dodoneus  en  andere  Archangelica  noemen , 
groeit  in  Smeden,  Norwegen ,  en  P  ommen, & c.  V erfclnllende 
niet  van  de  gemelde  ifte  zoort,  dan  dat  ze  geele  Bloemen 
en  wat  ronder  Zaad  heeft;  dog  men  ziet  ze  by  ons  weinig 
cultiveeren. 

De  tweede  Zoort  word  gevonden  in  Neder-  en  Hoog ■ 
duitfchland ,  Frankryk ,  en  elders,  op  vogïige  brakagtige 
Piaatzen. 

Grond-  en  Stand- plaats. 

§.  4.  Ze  beminnen  een  goede,  lofle,  vette,  liefftzandagtige 
en  wat  vogte  Grond ,  en  een  open  of  ook  wat  lommerige 
Stand  plaats. 

Cultuur. 

§.  y.  Haare  vermeerdering  gefchied  ligtelyk ,  door  Scheu¬ 
ring  of  de  Wortel-fpruiten  in  de  maand  Maart  of  April, 
wordende  op  Bedden  in  Reyen,  op  1  a  ii  Voeten  diftamie 
geplant :  Men  kan  ze  ook  door  ’t  zaad  aanqueekeii,  dog  dit 
gefchied  zelden,  dewyl  de  Scheuring  gemakkelyker  is':  Ze 
zaait  haar  ook  veeltyds  van  zelfs  van  het  gevallen  zaad  In 
het  Voorjaar  eer  de  Bladen  uMpruiten,  of  in ’t  Najaar,  graaft 
men  van  deze  Wortel  uit,  om  ze  te  drogen  tot’t  gebruik; 
wordende  tot  dien  einde  in  Schyfjes  gefneden. 


Huis- 
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Huisboitdilyk  Gebruik. 

$•  6.  Dit  Gewas  word  alleen  in  de  Hoven  gequeekt  tot 
’t  Medicinale  gebruik  der  Wortel,  inzonderheid  van  de  eer¬ 
de  zoort  die  kragtiger  is  als  de  tweede.  Dezelve  doet 
zweeten,  verflerkt  ’t  Herte,  en  word  inzonderheid  zeer  ge- 
preezen  voor  Bluts-  Vlek-  en  andere  kwaadaardige  Koortzen ; 
om  de  Kinder  pokken  en  allerley  Vergift  uit  te  dry  ven;  men 
kookt  tot  dien  einde  een  once  van  de  Wortel  in  ij  Mengel  of 
2  Pond  Water  en  geeft  daarvan  alteniets  een  Glaasje  vol  te 
drinken;  of  men  geeft  i  Drachma  of  Quentje  van  de  droge 
gepoejerde  Wortel  met  eenig  bekwaam  vogt.  Dezelve  is 
ook  zeer  dienftig  in  Pefl-tyden  tot  een  Prefervatyf ,  als  men 
de  Wortel  in  de  mond  houd ,  en  de  Woning  en  Klederen 
met  Azyn  befproeit,  waarin  deze  Wortel  gekookt  is,  waar- 
by  men  wat  Ruit  voegen  kan. 

Niet  minder  is  ze  nuttig  Voor  een  kwaade  Maag,  bevor¬ 


dert  de  Koking  en  verdryft  de  Winden;  bevordert  ook  de 
Stonden  en  (lilt  de  Moeder-pynen :  Men  gebruikt  ze  als  bo¬ 
ven  of  men  laat  ze  op  Wyn  trekken. 

De  Wortel  word  ook  geeonfyt,  ’t  welk  gefchied  als  met 
de  Scorzeneer-wortel  (zie  Scorzeneer- wortel  hier  agter)  Ook 
kan  men  een  EJfems  of  Tinctuur  van  maken,  door  middel 
van  de  Wortel  op  befte  Wyn-geeft  (Brandewyn)  by  een  Vuur 
of  Kagchel  te  laten  trekken,  en  daarna  te  filtreren;  waarby 
men  met  nut  ook  ’t  zaad  van  dit  kruid  voegt;  zynde  beide 
in  voorgemelde  Gebreeken  zeer  nuttig. 

§.  7.  Het  komt  my  voor,  dat  men  ’t  Kruid  van  dit  Gewas 
zoude  kunnen  wit  maken  op  die  wyze  als  de  Seldery,  en 
dan  gebruiken  in  .Soppen,  Sauzen,  of  Salaad,  &c. 

Men  kan  ook  de  Bloem-ftengen  ,  alvorens  de  Bloemen 
bloeyen  ,  gefchilt  zynde  ,  rauw,  met  Peper  en  Zout ,  of 
met  Booro-Olie  &c.  als  een  Salaad  eeten. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

A  N  Y  S. 


Hamen. 

It  eenjarig  Gewas  word  genoemt  in  *t  Ne* 
derduitfcb  ,  Anys.  Latynfcb  ,  Anifum. 
Hoogduit fch ,  Anifz.  of  Enifz.  Fran/ch , 
Anïs.  Engel  fch,  Anife.  Decnfch ,  en  Siveedfcb ,  Anis. 

Daar  is  maar  een  zoort  van,  welke  van  de  Botaniften  ge¬ 
noemt  word. 

Anifum.  C.  B.  Pin.  159.  Dodon .  Lob. 


Guminum  femine  rotundiore  &  minore  :  Cuminum  dulce 
Melitenfibus.  C.  B.  Pin.  146. 

Anifum  Veteribus.  J.  Baub.  3.  91'. 

Apium  Anifum  diéhim.  ïournef.  Jnfi.  350. 

Anifum  foliis  radicalibus  fimplicibus.  Linn.  H.  CU  ff.  107. 
Hort.  Upfal.  67.  Mat.  Med.  141.  Roy.  Prodr.  1 15. 
Hoewel  de  Heeren  Linnaus  en  van  Royen  ’t  Jpium  pere- 
grinum  foliis  fubrotundis  van  C.  Bauh.  voor  een  mede-zoort 
K  van 
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van  de  Anys  (lellen  en  Anifum  filiis  mdicalibtts  f  inmtis  noe- 
men. 

Groey-  Plaats. 

§.  z.  De  Anys  word  veel  gebouwt  in  Candien ,  Egypte» » 
Syrien  en  andere  Oefierfche  Landen ,  ook  in  lt alten ,  Napels , 
Sicilien ,  en  AfoMw;  als  mede  tegenwoordig  veel  in  Hoog- 
duitfcbland  ,  inzonderheid  aan  de  Rhyn-ftcoora  ,  omtrent 
Straasburg,  cn  Spiert ;  in  Tburmgen,  Frankenland,  en  elders 
dog  ’t  zaad  valt  op  de  eene  plaats  groter  en  kleiner  als  op  de 
andere:  In  de  Nederlanden  word  hy  zelden  gecultiveert,  dan 
alleen  in  zommige  Moes-Tuinen  uit  Liefhebbery,  dewyl  ’t 
Zaad  in  deze  Landen  niet  kragtig  genoeg  word,  en  men  ’t 
zelve,  dat  alleen  van  dit  Kruid,  zo  wel  in  de  Huishouding 
als  Geneeskunde  ,  gebruikt  word  ,  van  andere  plaatzen  in 
overvloed  bekomen  kan. 

Grond-  en  Standplaats. 

§.  3.  Hy  bemind  een  goede,  loffe,  zandagtige  Aarde,  en 
een  warme  zonnige  Stand-plaats. 

Cultuur.  , 

5.  4.  Deszelfs  Voortteeling  is  ligt ,  en  gefchied  door  ’t 
Zaad,  ’twelk  in  het  Voorjaar  op  Bedden  gezaaid,  en  in’t 
vervolg  opgekomen  zynde ,  van  ’t  Onkruid  fchoón  gehouden 
word,  zo  zullen  de  Planten  in  het  Najaar  haar  ryp  Zaad  ge¬ 
ven,  waarna  de  Plant  vergaat:  Welk  Zaad  ligtelyk  gewon¬ 
nen  word. 

Zaad-winning. 

§.  5.  Het  Zaad  wort  ligt  gewonnen,  en  kan  drie  a  vier  Jaa- 
ren  tot  de  teeling  goed  blyven. 

Huisboudelyk  Gebruik . 

J.  6.  Aangaande  het  Gebtuik  van  ’t  Anys- Zaad  in  de  Huis¬ 
houding,  het  zelve  word  by  deze  en  geene  Spyzen  gedaan, 
om  dezelve  een  goede  finaak  by  te  zetten,  inzonderheid  by 
de  Appels,  die  in  een  Pan  over’t  Vuur,  of  in  de  Oven, 
gebraden  worden,  welke  daar  door  niet  alleen  een  geurige 


fmaak  verkrygen ,  maar  ook  haare  Winden  veroorzakende 
hoedanigheid  verliezen ,  dewyl  de  Anys  een  zeer  kragtig 
middel  tegen  de  Winden  is.  De  Gemeene  Man  gebruikt 
dit  zaad  veel  in  de  Boter-Melk ,  waar  van  ze,  met  byvoe- 
ging  van  Bifcuit  of  Tweebakken,  en  ’t  weeke  van  Roggen 
Brood  hier  te  Lande  een  zoort  van  Pap  of  Zop  koken ,  en 
dat  by  haar  veel  gegeten,  ook  voor  een  gezonde  Spys  ge- 
agt  word. 

§.  7.  Wyders  zo  word  ’t  Anys-zaad  ook  van  de  Zuiker- 
bakkersmetZuiker  overtrokken,  en  als  dan  Confeblio  Senii  Anifi 
of  Anys-Confefl:  genoemt ,  ’t  welk  na  de  Maaltyd  of  op 
andere  tyden,  omtrent  een  halve  Lepel  vol,  gegeten  wor¬ 
dende  ,  zeer  gezond  is  ,  want  ’t  verflerkt  de  Maag  en  ’t 
Hooft  zeer  ,  bevordert  de  Koking  en  verdeelt  de  Win¬ 
den  :  dog  ’t  zelfde  doet  ook  ’t  Zaad  dat  niet  met  Zuiker 
overtrokken  is ,  als  men  een  halve  lepel  vol  daar  van  eet, 
of  alleen  maar  kauwt,  en  ’t  zap  neerilukt;  of  men  kneuft 
’t  zelve  en  laat  ’t  op  Wyn  trekken ;  ook  is  ’t  mede  zeer 
dienilig  voor  Buikkrimpingen  en  Colyk :  Men  kan  voor  de 
gemelde  Ongemakken  ook  met  veel  baat  de  Anys-Olie  ge¬ 
bruiken  ,  waarvan  men  15  a  zo  druppels  in  Wyn  Bier  of 
Theé  neemt. 

§.  8.  Uit  dit  Zaad  word  ook  een  Geeflig  Water  gediflil- 
leert,  Anys-water  genoemt ,  dat,  matig  gebruikt  wordende, 
een  'neerlyk  middel  is  voor  de  Winden ,  Buikpyn ,-  en  alle 
andere  gebreeken ,  daar  het  Anys-zaad  goed  toe  is. 

Daar  worden  weinig  Medicinale  Dranken ,  Tincturen.  &c. 
gemaakt  zonder  ’t  Anys-zaad,  wegens  zyn  deugt  en  nut  in 
de  Medicynen. 

§.  9.  De  Kroontjes  met  ’t  onrype  Anys  zaad  worden ,  ge- 
lyk  als  van  Dille- of  Venkel,  metkleine  Comcommersingelegt. 

§.  10.  Men  kan  dezelve  ook  Confyten  op  de  volgende 
wyze : 

Maakt  een  geclarificierde  Syroop  van  Zuiker,  op  de  gewo¬ 
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ne  wyze ,  zo  als  we  elders  genoegzaam  aangeweezen  heb¬ 
ben,  dog  in  alles  niet  zo  dun;  dan  neeptde  groene  Kroont¬ 
jes  van  de  Anys,  als  ze  byna  volwaffen  zyn,  en  na  dezelve 
gezuivert  te  hebben,  vat  ze  by  de  Steel,  en  flipt  deze  Kroon¬ 
tjes  in  de  warme  Syroop ,  de  een  na  de  andere ,  dezelve 
een  weinig  daarin  houdende  en  dan  op  een  met  Zuiker 
beftrooit  blik  zettende ;  dit  met  alle  gedaan  zynde ,  wor¬ 
den  dezelve  met  Zuiker  beftrooit  en  op  een  warme  plaats 
by  een  Kagchel  gedroogt ;  .’t  beftroojen  met  Zuiker  een  en 
andermaal  hervattende :  als  ze  dan  wel  droog  zyn ,  bewaart 
men  dezelve  in  Dozen  op  een  wel  droge  plaats.  Op  dezelf¬ 
de  wyze  kan  men  meer  andere  diergelyke  Kroontjes-zaden 
en  ook  Bloemen  droog  confyten. 


S.  ii.  Daar  is  nog  een  vreemde  zoort  van  Anys-zaad , 
Ster -Anys  genoemt.  Lat.  Anifum  ftellatnm.  De  Plant  die 
het  voqrtbrengt  word  genoemd ,  Evonymo  alEnis  philippi- 
na ,  anifum  fpirans.  Pluk n.  Almag.  140.  Badianifera.  Li  tin. 
Mater,  mcdie.  fro.  Groeit  in  Tartaryen,  China,  in  de  Phi- 
lippynfe  Eylanden,  en  elders  meer,  van  waar’t  zaad  tot  on¬ 
zent  gebragt  word ,  dog  ’t  welk  geheel  geen  gelykenis  met 
ons  Europeefch  Anys-zaad  heeft,  dan  alleen  in  de  Smaak 
en  Kragt;  hoewel ’t  zelve  ook  teffens  wat  naar  het  Venkel¬ 
zaad  fmaakt.  Het  heeft  byna  de  gedaante  als  een  Pruim- 
fteen,  en  word  in  deMedecyn  gebruikt;  zynde  zeer  dienftig 
voor  de  Maag,  en  om  de  Winden  te  vetdryven;  word  ook 
gepreezen  voor  de  Steen. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

ARTISCHOKKE  N. 
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Namen. 

It  Gewas,  dat  een  zoort  van  Diftelis,  word 
genoemt  in  ’t  Nederduitfch ,  Artifchok- 
ken.  Artifjokken.  Latynfch  ,  Cinara. 
Scolymus.  Hoogduit fch ,  Artifchok.  Strobildorn.  Welfche 
Diftel.  Franfch,A rtichaut.  Italiaanfch,  Anijocco.  Engelfch, 
Artichoke.  Deenfih ,  Artifcog.  Swcedfib ,  Kroon-Aardkoe- 
kor. 


I.  DE  GEMEENE  ARTISCHOKKE. 

Cinaia  hortenfis,  foliis  non  aculeatis.  C.  S.  Pin.  383.  Tour- 
vef.  Ltfi.  Boerh.  J.  A.  1.  139. 

Carduus  five  Scolimus  fativus  non  fpinofus.  J.  Bank.  3. 48. 
Cinara.  Dodon. 

Scolymus  feu  Cinara.  Lobel. 

Cynata  foliis  pinnatis,  lacimiis  ferratis.  Linn.  H.  Cliff.  394. 
Hort.  Upfal.  ayi-  Roy.  Prodr.  igf. 


Zoetten. 

§.  z.  Daar  zyn  verfcheidene  zoorten  of  liever  veranderin¬ 
gen  van,  die  welke  in  de  Hoven  gecultiveert  worden,  zyn 
de  volgende,  als 


1.  DE  SEEUWSE  ARTISCHOKKE. 

Cinara  hortenfis  non  acaleata  ,  capite  fubrubente.  Hort. 

R.  Par.  Tournef.  lnfl,  Boerh.  J.  A.  I.  !  39. 

Ki  3.  DE 


artisc  hokken. 


3.  DE  ENGELSCHE  ART1SCHOKKE. 

Cinara  maxiana  anglica.  C.  B.  Pin ■  383-  Lobel. 

Carduus  five  Scolyraus  maximus  non  fpir.ofus.  7 ■  Baub  j.yi. 

Gedaante. 

§.  }.  Deze  drie  Zoorten  verfchillen  anders  niet  veel  van 
malkander  dan  in  de  Vrugten,  ’twelk  hierin  beftaat,  dat  de 
Engclfcbe  grooter  en  ronder  Vrugten  voortbrengt  als  de  ove¬ 
rige,  die  bruin-roodagtig  zyn,  enderzelver  Vrugt  bladen  of 
Schubben,  ook  korter,  ronder,  en  van  boven  meer  uitgeholt 
zyn,  en  digter  zamen  gedrongen  aan  de  Vrugt  ftaan;  daar¬ 
entegen  de  gemene  Zmt  heel  groen  en  iets  langwerpig  van 
Vrugt  en  Schubben  is,  welke  Schubben,  wat  meer  van  de 
Vrugt  uitwaarts  Haan.  De  7,cuwfe  verfchilt  alleen  van  de 
Engelfcbe,  dat  haare  Vrugt  doorgaans  niet  zo  groot  word. 
De  Vrugten  van  alle  deze  drie  Zoorten  hebben  een  kleine 
Stekel  boven  aan  yder  Schubbe  ,  in  ’t  midden  der  holte, 
maar 

Aangaande  haare  deugt  zo  zyn  de  Schubben  of  Bladen 
der  Vrugten  van  de  gemene  Zoort  Vleeliger  als  die  der  En- 
gelfe  en  Zenwfe,  dog  daarentegen  zo  hebben  deze  dikker 
Vleefchiger  Stoelen  of  Bodems. 

Groey-Plnats. 

§.  4.  Daar  is  nog  een  wilde  Zoort,  die  in  Languedoc  , 
Provenu,  hallen,  en  elders  in’t  wild  groeit,  welke  zeer 
doornige  Bladen,  ook  zeer  doornige  kleine  Vrugten  voort¬ 
brengt;  en  derhalven  onnut  zynde,  hier  meer  daarvan  te 
melden,  zal  alleen  maar  zeggen ,  dat  deze  dikwils  uit  Zaad 
voortkomt,  waarvan  wy  ftraks  zullen  handelen. 

Grond-  en  Stand-Plaats. 

.  f.  De  Artifcbokken  begeeren  een  goede,  loffe,  liefft 
kleyagrige,  diep-geroerde ,  enmetoudeMeftweldoormefte, 
niet  alte  drooge  nog  ook  te  vogtige  Aarde ,  en  een  goe¬ 
de  warme  Standplaats :  Kunnende  onze  Winterkoude 
niet  verdragen ,  en  moeten  derhalven  daar  voor  bewaart 
worden. 


Cultuur. 

§.  6.  Haare  Vermeerdering  gefchied  op  tweederley  wyze , 
als  1.  Door  de  jonge  Uitfpruitzels.  en  2.  door  ’t  Zaad. 

Om  dezelve  op  de  eerde  wyze  te  queeken;  zo  fcheurt 
of  fnyd  men,  zo  als  ’t  beft  doenlyk  is,  de  jonge  TJitfpruit- 
zels,  in  de  maand  April,  wanneer  de  Votft  over  is,  van 
de  oude  af,  en  plant  dezelve  op  een  Bed  of  Akker,  Rey- 
wyze,  in  ’t  verband,  de  Reyen  en  de  Planten  in  de  Rey 
25  a  3  Voeten  van  malkander  »  dezelve  vervolgens  met 
bevogtigen  en  wieden ,  op  zyn  tyd  wel  onderhoudende ,  zo 
zullen  dezelve  in  de  volgende  Na-zomer  haare  Vrugten 
voortbrengen. 

Om  dezelve  van  Zaad  te  teelen ,  zulks  gefchied  op  de 
volgende  wyze:  Een  Land  of  Akker  wel  geprepareert  heb¬ 
bende,  (§.  y.),  zo  verdeelt  men  die  in  Bedden  van  4£. 
Voeten  breed ,  (als  men  meer  als  een  Bed  bezaayen  wil) , 
met  een  tuffehen-pad  van  r|  Voet  ;  op  yder  Bed  maakt 
men  vervolgens  in  a  Reyen  kleine  ronde  Kuiltjes,  naar  de 
Tuin-Lyn ,  in  het  Verband  ,  van  een  paar  duimen  diep ; 
de  Reyen  en  de  Kuiltjes  in  de  Rey  aj  a  3  Voeten  van  mal¬ 
kander  ;  In  yder  van  deze  Kuiltjes  legt  men ,  na  alvorens 
een  ftokje  daarin  geftooken  te  hebben  ,334  Zaaden ,  en 
over  dekt  dezelve  met  aarde ,  indiervoegen  dat  ze  omtrent 
een  paar  vinger  breed  onder  de  Aarde  bedolven  zyn ,  en 
dat  daarboven  een  vlak ,  hol  groefje  in  de  Aarde  blyft^ 
welk  dient,  om  ’t  zaad  en  de  opgekomene  jonge  Planten 
daarna  by  droog  weer  te  beter  te  kunnen  bevogtigen ,  dat 
niet  moet  verzuimt  worden ,  wanneer  ’t  nodig  is.  Wan¬ 
neer  nu  de  opgekomene  jonge  Planten  eenige  groote  ver- 
kreegen  hebben,  zo  Iaat  men  op  yder  bezaaide  Plaats,  in. 
dien  de  Zaaden  alle  opgekomen  zyn ,  maar  een  Plant  ftaan , 
te  weeten  de  grootfte  en  fleurigfte,  de  overige  uitftrekken- 
de ,  die  men ,  zo  men  wil ,  op  een  ander  Bed  planten  kan ; 
in  ’t  vervolg  neemt  men  zorgvuldig  waar,  den  Grond  van’c 

On. 
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Onkruid ,  wet  de  Schoffel  of  Hak  fchoon  te  houden ;  zo 
zullen  de  jonge  Planten  doorgaans  in  de  volgende  Herfft  ha 
re  Vrugten  voortbrengen ;  maar  het  is  ’er  verre  van  daan , 
dat  dezelve  alle  zouden  goed  zyn ,  want  daar  zullen  zo  wel 
flegte  als  goede,  kleine  en  grote*  doornige  en  minder  door¬ 
nige  onder  wezen,  hoewel,  als  ’t  Zaad  goed  is,  doorgaans 
veele  goede  daar  uit  voortkomen ;  weshalven  men  als  dan  de 
befte  moet  uitteikenen ,  om  daar  van  in  ’t  Vervolg  door  fcheü- 
ring  voort  te  teelen.  De  eerfte  manier  van  voortteeling  (§  6) 
is  derhalven  de  befte,  om  van  goede  Vrugten  verzekert  te 
zyn ;  dog  ’t  zaaïjen  kan  dienftig  wezen ,  als  men  de  oude 
Planten  door  ftrenge  Winterkoude  verloren  heeft,  en  geen 
andere  jonge  Planten  -j  maar  wel  Zaad  bekomen  kan. 

Zaadw  inning. 

§  7.  Het  Zaad  \éord  hier  te  lande  niet  ryp ,  en  zo  ’t  al 
ryp  word,  zo  is  het  niét  volkomen  genoeg,  en  deihalven 
tot  de  zaaijing  onbekwaam.  Men  moet  zulks  derhalven  uit 
andere  warmer  Gewefteh  hebben ;  ’t  Italiaanfch  Zaad  wörd 
geprezen ,  welk  Zaad  ihen  gewoonlyk  by  de  vobrnaamfte 
2aad  -  verkopers  in  de  grote  Steden  te  koop  vind ;  ’t  zelve 
moet  dik ,  kort  en  wel  gevoed  zyn ,  ’t  dunne  en  puntige 
brengt  doorgaans  maar  kleine  Vrugten  voort. 

Op  dé  Bedden  tufïchen  deze  gezaaide,  als  mede  tuiïcheh 
de  meuwgeplante  Artifchokken  ( §  6 ),  kan  men  voort  na  dé 
zaaijing  of  planting ,  wat  Spiuagie ,  Kervel  of  andere  vroege' 
Kruiden,  die  niét  hoog  en  breed,  groeijén,  zaaijen,  vermits 
die  de  plaats  ruimen,  als  de  Artifchokken  groter  Worden. 

§  8  Dewylnu  &Qdrtifcbokkengo.Qy\  Vorll  kunnen  verdragen. 
Zo  moet  men  bedagt  zyn ,  om  dezelve  daar  tegen  té  bewaren  ,■ 
’twelk  gefchied  op  twederley  wyze,  als  eerftelyk ,  zo  fnyd 
men  tegen  de  aankomende  Vorft  de  Bladen  omtrent  een  hal¬ 
ve  voet  boven  de  Aarde  af,  bind  de  reil  met  een  Teen  by 
elkander,  daar  na  hoogt  men  dezelve  rondom  met  Aarde,  tot 
ruim  de  helft  11a  boven  toé ,  aan ,  vervolgens  overddu  meff 


die  ARTISC  HOKKEN.  4t 

ze  met  los  Stro  of  ftroagtige  Paarde  meft;  zo  Zullen  ze  nièÜ 
ligt  bevriezen. 

Andere  doen  van  Stroo  ronde  hoiSge  Korfjes  maken,  op 
de  wyze  als  Bye  korven  ,  maar  wat  kleinder,  déze  ftelperi 
ze  over  de  Planten ,  na  dat  de  Bladen  op  de  voorgemelde 
wyze  gekort  zyn,  en  overdekken  dezelve  met  Meft*  btto* 
eiiz.,  welke  manier  ook  heel  goed  óf  nog  beter  is. 

De  tweede  manier  om  ze  voor  dé  Vorft  te  bewaren ,  isi 
om  ze  tegen  de  aankomende  Vorft  geheel  uit  de  Aaide  op 
te  graven,  en,  na  dat  de  Bladen  wat  gekórt  zyn*  ih  eeii 
lugtige  Kelder  in  zand  te  planten,  alwaar  men  Ze  laat  rot  ’é 
Voorjaar  toe,  als  de  Vorft  over  is,  als  wanneer  men  ze  weer 
in  de  Grond  plant :  dog  dewyl  ieder  een  juift  geen  ruime  of 
lugtige  Kelder  heeft,  zö  kan  mén  2è  bök  gerhakkelyk  bewa: 
ren ,  door  middel  van  op  een  hooge  droge  plaats  van  de  Tiuiï 
een  langwerpig  vierkante  Kuil  te  graven  van  4  a  y  Voeten 
breed,  een  paar  Voeten  diep,  en  lang  naar  de  hoevee:heid 
der  Artifchokken  *  waar  in  men  de  Planten  ,  na  de  Bladen 
een  Voet  boven  de  Wortel  gekort  hebbende,  digt  by  mal¬ 
kander  plant,  en  de  Kuil  by  aankomende  Vorft  met  Planket 
.  ,  1  t 

en  daar  over  heen  met  Paarde-meft,  Stroo,  Bladen,  enz,  bé* 
kwaam  dik  overdekt,  op  welke  wyze  ’er  geen  Vorft  by  ko¬ 
men  Zal.  Dog  op  wat  manier  men  ze  bewaart,  ’t  zy  ih  dé 
Kelder,  in  eeh  Kuil,  of  in  haar  plaats  ftaan  blyvendè  zó‘ 
moet  men  ze  t’ eikens,  als  ’t  Weer  verandert  ,  en  zagteé 
wórd,  ontdekken,  en  lugt  bezorgen ,  om  dat  ze  anders,  lang 
gedekt  en  belloten  byvende,  fchimmelen  en  verrotten:  ook 
moet  men  ze  altemets ,  by  droog  Weer  vaft  haar  Verrotté 
Bladen  zuiveren. 

i  9.  Schoon  nu  door  de  tweede  manier  de  Jttifcbekkev  z eét 
wel,  en  dikwils  zekerder  bewaart  worden,  als  door  dé  eef- 
fte ,  zo  moet  men  nogtans  deze  verkiezen ,  als  men  vroege 
Vrugten  begeert,  want  op  deze  wyze  zal  men  ze  ih  de  maand 
Juny  kunnen  hebben;  maar  op  de  tweede  dikwils  niet  eéidèi 
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als  in  Auguftus  of  September.  Edog  t  kan  dienflig  z>n  , 
als  men  ze  op  beide  manieren  bewaart ,  om  zo  wel  laat  als 
▼roeg  Vrugten  te  hebben. 

§  io.  Wanneer  "t  nu  in  het  Voorjaar  gekotfienis ,  en  geenhar- 
de  Vorft  meer  te  vrezen  (laat ,  zo  word  de  Meft  weg  ge- 
bragt,  de  aangehoogde  Aarde  rondom  de  in  de  grond  (laan 
geblevene  Planten  weg  gedaan,  de  Planten  gezuivert,  en 
vervolgens  de  Aarde  rondom  dezelve  wat  geroert,  dog  in 
agt  nemende,  om  de  Wortels  niet  te  krenken ;  welke  roe- 
ring  in  de  Zomer  nog  eens,  by  donkere  lugt  ofte  gemoet  zien¬ 
de  regen ,  dient  hervat,  waar  door  de  Planten  beter  zullen  groei- 
jen. 

5.  ii.  Om  grote  Vrugten  te  verkrygen,  zo  moet  men  dePlan. 
ten  in  het  Voorjaar  ook  van  de  overtollige  ukfpruitzels  ont¬ 
laden  ,  niet  meer  behoudende  als  4  a  y  van  de  derkde  Sprui¬ 
ten  ,  de  overige  wegbrekende  of  wegfnydende  \  moetende 
men  tot  dien  einde  de  in  de  grond  daan  geblevene  Plan. 
ten  tot  aan  de  Wortel  van  de  Aarde  ontbloten ,  om  de 
Spruiten  beter  te  ontdekken  ;  welke  wegneming  der  Sprui* 
ten  in  ’t  vervolg  van  tyd  tot  tyd  dient  waargenomen  aan  die 
welke  weer  op  ’t  nieuw  uit  de  Wortel  voortgekomen  zyn, 
tot  den  tyd  toe  dat  de  Vrugt  bekwaam  tot  het  gebruik  is. 
Ook  moet  men,  om  de  Hooft -vrugt  aan  tbovende  van  de 
Steel  te  vergroten,  alle  de  Uitfpnntzels  aan  de  Steel  met  de 
kleine  Vrugten  weg  doen.  Wanneer  de  Vrugt  afgefneden 
is,  moet  men  de  Steel  tot  de  Grond  toe  weg  fnyden  ,  dan 
zal  de  Plant  voor  de  Winter  nog  genoegzame  bekwame  Uit- 
fpruitzels  maaken  voor  het  volgende  Jaar.  Edog  het  gemel¬ 
de  vvegdoen  der  Wortel-fpruiten  by  continuatie,  is  höoftza’ 
kelyk  te  verdaan  van  die  welke  in  de  Winter  op  haar  plaats 
zyn  (laan  gebleven  :  die  uitgenomen  zyn  gewecd  ,  insge- 
lyks  de  jonggep’ante  en  gezaaide  ,  moet  men  ,  om  dat  ze 
later  Vrugten  geven ,  de  Spruiten  iets  vroeger  laten  hou¬ 
den,  alleen  maar  de  overvloedige  wegnemende. 


Wyders  zo  moet  men  de  Aarde  rondom  de  in  de  Grond 
(laan  blyvende  Planten  jaarlyks  in  het  Voorjaar  met  goe- 
de  oude  Koe-meft  voorzien ,  en  voorzigttg'  by  de  Wor¬ 
tels  onderroeren.  Dog  de  Planten  kunnen  niet  langer  als  ;  a 
4  Jaren  op  dezelve  plaats  liaan  blyven ,  als  waar  na  ze  op 
een  ander  wel  toebereid  Bed  moeten  verplant  worden ,  in- 
dien  men  van  te  voren  niet  reeds  een  nieuw  Bed  aangelegt 
heeft;  dewyl  de  Grond  als  dan  niet  kragtig  genoeg  meer  is, 
de  /lrtifchokkcn  genoetzaam  te  voeden  om  grote  Vrugten 
voort  te  brengen. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  tz.  Aangaande ’t  gebruik  in  de  toebereiding  van  deze,  by 

vele  zeer  geagte,  Keuken-vrugt  tot  Spyze,  dit  gefchied  op 
verfcheiderhande  wyze,  als  eerftelyk,  op  de  gemeende  wy- 
ze,  zo  worden  de  Artifchokken  in  Water  met  wat  Zout  week 
gekookt,  ’t  zy  in  ’t  geheel ,  of  de  Vrugt  boven  wat  plat  af- 
fnydende;  dan  maakt  men  van  Water,  of  beter  van  Bouillon 
of  Vleefch  nat.  Boter,  Zout,  gefloten  Peper,  Mufcaat  en 
Foelie,  en  een  weinig  gefloten  Bifcuit  met  Zuiker  een  ge. 
bonden  Sausje,  en  giet  zulks  over  de  Artifchokken,  die  men 
op  een  Schotel  gezet  heeft.  Wen  kan  de  Saus  ook  aldus 
maken:  doet  Vleefeh  nat  in  een  Saufe-pannetje,  voegt  'er  by 
een  goede  fcheut  Rynfe  of  Rode  Wyn,  wat  Zout,  Peper, 
Mufcaat,  Foelie,  Zuiker,  en  fyn  gefloten  Bifcuit  of  Witte¬ 
brood,  de  Boter  niet  vergetende,  laat  ’t  dan  wat  koken  en 
een  gebonden  Sausje  worden,  en  gebruikt  het  als  voren. 

In  plaats  Van  de  Wyn ,  kan  men  ook  wel  een  fcheutjö 
goede  Wyb'Azyn  ’er  by  voegen. 

De  Bodems  worden  ook  in  Ragouts  gegeten ,  en  tot  dien 
einde  uit  de  Vrugten  geineden  zynde ,  in  Water  gaar  ge¬ 
kookt  en  by  ’t  Ragout  in  de  Pan  gevoegt,  dezelve  een  wei- 
nig  daar  mede  latende  doorkoken  Men  maakt  ook  Pafleijen 
van  de  Artifchokken  en  derzelver  Bodems,  dog  hoe  dit  beft 
gefchied ,  zal  ik  aan  de  ervarene  Koks  overlaten.  Men 
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Men  kan  de  Bodems  ook  in  Boter  fruiten ,  een  weinig 
Zout,  Peper  en  Foelie,  of  Gingber  daar  over  ftrojende,  en 
dus  opdiifen- 

§  13.  Wyders  zo  worden  de  Bodems  ook  zo  wel  rauw  als 
gekookt,  gelyk  Salaad  gegeten;  de  rauwe  worden  tot  dien 
einde  wel  zuiver  uit  de  Vrugt,  en  vervolgens  in  (tukjes  ge¬ 
beden,  dan  met  goede  witte  Boom  olie ,  Azyn,  Zouten 
Peper  toegemaakt,  gelyk  ander  Salaad,  wat  witte  Zuiker  ’er 
byvoegende ,  dat  de  ftnaak  zeer  verbetert  en  aangenamer 
maakt.  De  gekookte  worden  insgelyks  met  Boom -olie, 
Azyn,  enz.  gegeten,  of  ook  met  een  zuur  Boter-Sausje. 

5  1 4.  Wil  men  de  Bodems  der  A 'rtifchokken  in  leggen  om 
ze  voor  de  Winter  te  bewaren,  zulks  kan  gefchieden  aldus, 
fnyd  de  Bodems  netjes  uit  de  Artifchokken  en  kookt  dezel¬ 
ve  in  Water  ruim  half  gaar ,  daarna  Iaat  ze  verlekken  en 
droogt  ze  met  een  zuivere  doek  af,  vervolgens  legt  ze  in  een 
Pot,  ftrooit  ’er  wat  Sout  tuflehen,  en  giet  ’er  een  zwaare 
Pekel  over  waarop  een  verfch  Ey  dry  ven  kan,  zodanig,  dat 


ze  daarvan  wel  overdekt  zyn  :  ten  Iaatilen  fmelt  Boter  en 
giet  dezelve  over  de  Pekel  ter  dikte  van  omtrent  een  paar 
vinger  breed  ;  fluit  dan  de  Pot  boven  met  een  Papier 
digt  en  zet  dezelve  op  een  droge  Plaats.  Wanneer  men  nu 
van  deze  Bodems  gebruiken  wil,  zo  doet  men  de  Boter  van 
de  Pekel  af ,  en  na  zo  veel  van  de  Bodems  uit  de  Pot  ge. 
nomen  hebbende  als  men  nodig  heeft,  fmelt  men  de  Boter 
en  giet  dezelve  weer  over  de  Pekel.  NB.  Men  kan  ook 
de  geheele  Artifchokken  half  gaat  koken  en  dan  de  Bodems 
’er  uit  nemen. 

By  ’t  gebruik  worden  deze  gezouten  Artifchokken  met 
verfch  Water  uitgewatert ,  en  dan  toebereid  gelyk  de  ver- 
fche,  hier  voren  gemeld. 

§  ij:.  De  blauwe  of  violette  Bloem-  draatjes  zyn  zeer  dien. 
flig  om  daar  met  de  Melk  te  doen  ftremmen  of  dik  worden* 
in  pjaats  van  het  hier  te  lande  gewoonlyke  Stremzel d«S 
de  Melk  Boeren  gebruiken. 
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Namen. 

It  Gewas  word  genoemt  in  ’t  NcdcrJuitfch, 
Afperge,  Afpargie,  Afparfie,  Spargies. 
Coraal  kruid.  Latynfcb,  Afparagus.  Hoog¬ 
duit  fch  ,  Spargen,  Spargel,  Corallen  kraut.  Franfch ,  Afper- 
ge.  Italiaan  fch ,  Afparago.  Engelfch ,  Sparagus.  Deenfcb , 
Sparges.  Zweedfcb^  Sparis. 


Zoorien. 

5  2.  Daar  zyn  verfcheide  Zoorten  van  j4fpngies  %  dog  we 
hebben  hier  maar  te  handelen  van  twee  Zoorten  die  in  de 
Hoven  gecultiveert  worden,  welke  zyn; 
i.  DE  WILDE  ASPERGIE. 

Afparagus  fylveftris,  tenuiffimo  folio.  C.  B.  Pin.  490.  Four* 
nef.  Inji.  300.  Boerb.  J.  z.  6y.  L  z  Atp a* 
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Afparagus  pratenfis.  J .  Baub.  3.  725*. 

Afparagus  Sylveftris.  Math.  478. 

Afparagus  foliis  fetaceiis  caule  herbaceo.  Li  nu.  H.  Cliff.  iïo. 

Flor.fuec.  272.  Roj.  Prodr.  28. 

2.  DE  TAMME  ASPERGIE. 

Afparagus  fadva.  C.  B.  Pin.  490.  Tourncf.  Inji.  500.  Bocrb. 
J.  A.  2.  <Sf. 

Afparagus  hortenfis  &  pratenfis.  J.  Baub.  3. 

Afparagus  hortenfis.  Dodo». 

Afparagus  vulgaris.  Lab. 

Gïoey-  Plaats. 

§  3.  De  eerfte  Zoort  groeit  hier  en  daar  in  Hoog-  en  Ne - 
der- Duitsland,  Frankryk ,  Engeland,  en  elders  in  vogte  zan¬ 
dige  W.-iden  en  andere  vogte  Gronden  ,  inzonderheid  om¬ 
trent  de  Rivieren ;  dus  word  die  veel  gevonden  langs  de 
Rhynftroom- 

De  tweede  Zoort  of  tamme  Afpcrgiè ,  verfchilt  nergehs  in 
van  de  eerde,  dan  dat  ze  door  de  Cultuur  in  alle  deelen 
groter  groeit. 

Grond -  en  Stand  plaats. 

§  4.  De  Afpergics  begeren  een  lolfe,  liefft  zandige,  Vet¬ 
te,  fterk  gemefte,  niet  al  te  droge  nog  ook  te  vogte  Aarde, 
en  een  opene  dog  warme  zonnige  plaats.  Is  ’er  een  Keu¬ 
ken  gewas  dat  vette  Aarde  begeert,  om  groot  te  worden, 
zo  is  het  dit ,  daarom  kan  men  de  Grond  niet  te  vet  ma¬ 
ken,  egter  met  een  goede  kennifle,  en  niet  onverfchillig. 
Cultuur. 

§  5.  Ze  worden  van  Zaad  aangeteelt,  en  de  opgekomene 
jonge  Planten  daar  na  ,  1  a  2  Jaren  oud  zynde  ,  verplant- 
Men  zaait  ’t  Zaad  in  het  Voorjaar  in  de  gewoonlyke  zaai- 
tyd,  in  de  maand  Maart  of  April,  in  een  goede,  vette  ,  los- 
fe  grond,  waar  by  men  agt  geven  moet,  om  het  Zaad  niet 
te  dik  te  zaaijen  ,  of  de  opgekomene  jonge  Planten  te  ver¬ 
dunnen  ,  daar  ze  te  digt  itaan  ,  op  dat  ze  zo  veel  te  beter 


van  de  ASPERGIE. 

Hare  Wortels  kunnen  verfpreiden ,  en  dus  welgevoedér  en 
Volmaakter  Planten  worden:  Om  die  tedbneh  ook  zorg  dra¬ 
gende,  dezelve  in  ’t  vervolg  van  ’t  Onkruid  wel  fchoon  te 
houden. 

§  6.  Om  nu  fchoné  eu  grote  Afpergies  te  verkrygen,  die 
ieder  een  wenfcht  in  zyn  Tuin  te  hebben,  zo  kan  men  de 
Grond  op  de  volgende  \Vyze  prepareeren :  Na  het  terrein 
tot  de  Afpergies  bepaalt  hebbende,  Zo  graaft  men  het  zelve 
nu  Voeten  diep  uit;  of,  als  de  Grobd  wat  laag  en  vogt 
is,  maar  1  Voet  dep;  de  uitgegravene  Aarde  word  aan 
weerskanten  van  de  G  eppel  geimeten,  te  weten  die  goed 
bn  Vrügtbaar  is,  n  aa;  de  overige  moet  met  Krui  wagens 
naar  elders  gebngt  worden.  Vervolgens  brengt  men  in  de 
uitgegrave  Creppel  een  laag  van  een  kleine  halve  voet  dik 
Oudé  vergane  Koemeft ,  2 deelen,  en  1  defcl  oude  vergane 
Paarde-meft,  en  hierover  daarna  een  laag  van  ongeveer  een 
vierde  Voet  dik  van  de  befte  uit  de  Greppel  gegravene  Aar¬ 
de  ,  met  een  gedeelte  Zand ,  indien  de  uitgegravene  Aard* 
niet  uit  haar  zelfs  zandig  genoeg  is.  Maar  zo  de  uitgegra¬ 
vene  Aarde  geheel  ondeugend  of  liegt  was,  dan  moet  men 
in  ’t  geheel  ahdere  Aarde  van  een  andere  plaats  doen  aan¬ 
brenger!,  die  los  en  vrügtbaar  is,  zynde  de  Hout-  en  Plad- 
aarde  hier  toe  boven  maten  dienftig  ,  indien  men  zulke  be¬ 
komen  kan.  Deze  Aarde  dan  over  de  Meft  gebragt  zynde  > 
moet  die  met  dezelve  wel  doormengt  en  vereenigt ,  en 
vervolgens  wat  vaft  getrapt  word«.n :  dit  gedaan  zynde,  word 
’er  weer  een  laag  Mcft  éfn'  Aarde  op  de  vorige  laag  gebragt 
en  vermengt  als  voren :  Hier  mede  by  lagen  continueerende 
tot  dat  de  gemengde  Grond  2  a  2I  Voeten  hoogte  verkre¬ 
gen  heeft. 

§.  7.  De  grond  tot  de  Planting  dan  dus  geprepareert  Zyrf- 
de,  worden  de  Planten  in  de  Pianttyd*  geplaatft  als  vo  gt, 
men  verdeelt ’t  Terrein  in  Reyen  door  middel  van  de  Tuin. 
Linie,  yder  Rey  iï  Voeten  van  malkander;  vervolgens  deelt 
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raen  de  lengte  dezer  Reyen  weer  in  zo  veel  gelyke  delen , 
dat  yder  deel  Voeten  van  malkander  komt ,  mits  da,t  de 
deelen  tegen  malkander  over  in  de  Reyen  in  't  verband  ko¬ 
men;  alwaar  men  in  yder  deel  een  Stokje  (leekt,  die  de 
plaaats  aanwyft  waar  de  Planten  geplant  worden,  gelyk  nu 
volgt. 

V  ervolgens  maakt  men  rondom  deze  Stokjes  kleine  plat- 
ronde  Heuveltjes  van  omtrent  i  Voet  breed,  en  in  hetmid- 
den  3^4  Duimen  hoog,  op  welke  Heuveltjes  men  de  jonge 
Planten  daarna  in  diervoegen  zet,  dat  de  Wortels,  die  men 
te  voren  een  weinig  ingekort,  en  daar  ’c  nodig  is,  gezuivert 
heeft,  rondomhet  Stokje  netjes  uitgefpreit  leggen;  ’t  welk  ge¬ 
daan  zynde,  worden  dezelve  met  de  belle  vette,  loffe,  wat 
zandige  Aarde,  die  men  tot  dien  einde  van  te  voren  uit  oude 
Meft  en  Zand,  beneffensandere  goede  Aarde  toebereid  heeft, 
overdekt,  zodanig,  dat  de  toppen  der  Planten  3  a  4  Duimen 
onder  de  oppervlakte  van  de  Grond  komen,  en  dat’er  tus- 
fdien  1  en  x  Reyen  een  Pad  van  1!  Voeten  blyft,  dat  wat 
lager  'als  de  Bedden  is ,  en  dat  dus  ’t  Terrein  in  lange  Bedden 
te  leggen  komt,  gelyk  deze  onderflaande  Figuur  nader  ver¬ 
klaart. 


§■  8.  Indien  men  geen  geprepareerde  Aarde  tot  overdek¬ 
king  der  Planten  genoeg  hadde  ,  kan  men,  na  dat  de  Plan¬ 
ten  alle  wel  overdekt  zyn ,  de  holten  tudchen  de  Planten 
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aanvullen  met  oude  wel  vergane  Paarde  en  Koe-Meil ,  en 
die  daarna  me.  zand  of  lofle  zandige  Aarde  iets  vermengen 
en  daar  na  overdekken,  tot  dat  de  Bedden  effen  zyn. 

$.  9.  Zommige  overdekken  deze  jonge  Planten  voorts  met 
Aarde  ter  hoogte  van  6  en  meer  duimen  ;  maar  dit  is  niet 
goed,  om  dat  de  Planten  zo  diep  onder  de  Aarde  begraven 
zynde,  geen  zo  goed  gewas  in  den  beginne  maken,  waaraan 
zeer  veel  gelegen  is,  om  in  het  vervolg  fchone  grote  Aiper- 
gies  te  hebben;  om  welke  reden  de  bovenile  grond,  waar¬ 
op  ze  geplant ,  en  waarmede  dezelve  overdekt  worden  , 
ook  in  ’t  bezondere  zeer  los  en  deugdzaam  zyn  moet. 

§.  10.  Wanneer  nu  deze  Planten,  dus  geplant  zynde,  op¬ 
komen  ,  moet  men  dezelve  in  dit  en  de  volgende  Jaaren 
neerilig  van  Onkruid  fchoon  houden ;  en  zo  ’er  eenige  mog- 
ten  komen  in  de  groey  te  manqueren ,  of  liegt  gewas  te  ma¬ 
ken,  zo  moet  men  deplaatzen  met  Stokjes  merken,  om  in 
de  volgende  Plant  tyd  andere  in  de  plaats  te  planten. 

f,  ii.  Tegen  de  Winter,  als’t  (lerlc  begint  te  vriezen,  is 
het  dienfiig,  de  Bedden  met  ruige  Paarde-mefl  t’overdekken, 
want  fchoon  deze  Planten  de  Winterkoude  kunnen  verdra¬ 
gen,  zo  worden  zenogtans,  tervvylze  dus  jong  zyn,  te  meer, 
om  dat  ze  als  nog  niet  diep  onder  de  grond  ilaan  ,  door  de 
Vorll,  inzonderheid  als  die  ilreng  is,  dikwils  gekrenkt, 
waardoor  ze  in  ’t  vervolg  geen  zo  goede  Groey  maken,  als 
ze  anders  wel  zouden  doen.  Wordende  ’t  ruige  Stroo  in 
het  volgende  Voorjaar  met  de  kloutv  afgeklouwt,  en  dan  de 
Bedden  met  nog  een  paar  Duim  dik  goede  Aarde  verhoogt, 
welke  met  de  Grond  wat  omgeroert  word;  als  wanneer  de 
Planten  dan  omtrent  y  a  6  Duimen  diep  geplant  (laan. 

§.  ix.  In  de  Herffl  van  dit  twede  jaar  na  de  Planting, 
graaft  men  de  paden  tuffehen  de  Bedden  uit,  ter  diepte  van 
een  groote  Voet ,  verdeelt  de  uitgegraven  Aarde  over  de 
Bedden ,  en  vult  vervolgens  de  Greppels  weer  met  oude  Paar- 
de-Meil  uit,  waaronder  men  wat  Sand  en  Blad-  of  Hout-aar- 
M  de 
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de  mengt;  moetende  de  Meft  wel  nedergetrapt  worden,  op 
dat  die  niet  te  veel  zakt.  Voorts  dekt  men  de  Bedden  tegen 
de  Vorft ,  gelyk  t’ vorige  Jaar,  met  Paarde- Meft ;  welke  Meft 
in  het  volgende  Voorjaar ,  ’t  ruige  met  de  Klauw  afgehaalt 
Zynde ,  onder  de  boven  grond  gefpit  word ;  waarby  zorg 
vuldig  moet  agt  gegeven  worden ,  dat  men  de  kruinen  det 
Planten  niet  enraaket,  waarvan  zc  zekerlyk  zouden  beder¬ 
ven,  gelyk  in  het  vervolg  altoos  by  de  roering  des  Gronds 
dient  waargenomen. 

§  13.  Men  kan  in  dit  Jaar,  zynde  ’t  derde  na  de  Planting  * 
een  begin  maken  met  de  Steeking  der  Aspergies ,  dog  dit 
moet  niet  lang  en  maar  tot  omtrent  half  Juny  gefchieden* 
Ook  moet  men  de  nageplante  (§.  10.)  overflaan. 

§.  14»  In  de  Herfft  van  dit  derde  Jaar,  graaft  men  de  Pa¬ 
den  weer  uit  ,  en  fmyt  de  in  het  vorige  Jaar  in  de  Paden 
gebragte  Meft,  die  nu  meeft  vergaan  en  tot  Aarde  geworden 
is  ,  over  de  Bedden  ,  en  vult  de  Greppels  weer  met  oude 
Meft  aan,  gelyk  in  het  vorige  Jaar;  Maar  ’t  is  nu  niet  lan¬ 
ger  nodig  de  Bedden  tegen  de  Vorft  met  Paarde-Meft  te 
overdekken,  dewyl  de  Planten  nu  fterker  geworden  en  met 
meerder  Aarde  overdekt  zynde,  de  Vorft  genoegzaam  kun¬ 
nen  tegenftaan. 

$.  if.  In  het  vierde  en  de  volgende  Jaren  continueert  men 
de  Paden  uittegraven  en  weer  met  oude  Meft  &c.  aan  te 
vullen  als  in  de  vorige  Jaren  (§.  12-14.),  waardoor  de  Bed 
den  haare  Jaarlykze  bemefting  ontvangen;  dog  men  kan  na 
het  derde  Jaar  de  Meft  maar  boven  op  de  Bedden  brengen , 
en  in  de  Herfft  of  in  ’t  volgende  vroege  Voorjaar  onder 
fpitten. 

§.16.  In  dit  vierde  Jaar  begint  men  deze  nieuwe  Afper- 
gies  eerft  na  gewoonte  te  fteeken,  dog  dient  nooit  langer  te 
gefchieden  als  to;  omtrent  St.  Jan ,  waarnaa  men  ze  moet 
laten  opfchicten;  dewyl  ’t  zeker  is,  dat  ze  door  ’tal  te  lange 
fteeken  zeer  verzwakt  en  klein  worden ,  doordien  ze  dan  meer 
Spruiten  maaken. 
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Ook  moet  men  noit  de  heel  kleine  dunne  Afpergies  Be¬ 
ken,  maar  opfchieten  laaten,  fchoon  andere  van  ander  ge¬ 
voelen  zyn,  want  indien  men  deze  fteekt,  zullen  in  het  vol¬ 
gende  Jaar  nog  kleiner  in  haar  plaats  voortkomen,  daar  in 
tegendeel,  als  men  ze  ftaan  laat»  zo  worden  ze  in  het  vervolg 
fterker. 

§.  17.  By  de  Steeking  moet  men  de  Aarde  zö  diep  als 
mogelyk  is  rondom  de  Aspergies  >  die  men  fteeken  wil,  weg¬ 
doen,  om  die  geene  te  ontdekken  die  dikwils  naaft  dezelve 
voortkomen ;  en  om  dus  dezelve  niet  met  af  te  fnyden  of  te 
bederven.  Moetende  voorts  de  Aspergies  zo  kort,  dat  is  zo 
digt  by  de  kruinen  der  Planten  fchuins  afgefneden  worden 
als  ’t  doenlyk  is*  dog  ook  zorgdragende  dat  men  niet  in  de 
kruinen  fnyd,  welk  de  Plant  zoude  krenken  en  verzwakken. 

Hoe  lang  Ze  boven  de  Aarde  moeten  gefchoten  zyn »  als 
men  Ze  fteekt,  daarin  is  men  ’t  niet  eens ,  zommige  begee- 
ren  dezelve  wanneer  ze  maar  even  uit  de  Aarde  kyken ;  en 
dus  nog  geheel  wit  zyn;  andere,  wanneerze  een  Duim  of  iets 
meer  lang  boven  de  Aarde  gegroeit  zyn ,  om  dat  ’er  dan  meet 
Vleezigheid  aan  is,  waarin  ieder  Eigenaar  maar  aan  zyn  Ho¬ 
venier  te  ordineereti  heeft,  hoedanig  hy  ’t  begeert :  zynde 
nogtans  ’t  eerfte  nu  ’t  meeft  in  gebruik. 

§.  18.  Wanneer  de  groey  der  opgefchotene  Afpergies  in 
de  Herfft  gedaan  is,  fnyd  men  de  Steelen  naaft  de  Grond 
af,  dog  dit  dient  niet  alte  vroeg  te  gefchieden ,  om  dat  an¬ 
ders  de  Planten  beginnen  weer  nieuwe  Spruiten  te  fchieten, 
inzonderheid  als  ’t  een  zagt  Najaar  is,  waar  door  ze  verzwak¬ 
ken  :  De  afgefneden  Stelen  kan  men  op  de  Bedden  verbran¬ 
den,  en  de  Afch  over  de  Bedden  ftroojen,  welke  zeer  veel 
tot  voedzel  voor  de  Planten  dient.  Men  moet  ook  zorg 
dragen,  om  ’t  Zaad,  dat  is  de  Beften,  die  op  de  Grond  geval¬ 
len,  en  niet  met  verbrand  zyn ,  wel  op  te  zoeken,  dewyl  an¬ 
ders  vele  in  het  volgende  Jaar  fpruiten  ,  en  de  Bedden  met 
kleine  onnutte  Planten  vervullen. 

$•  19. 
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§.  19.  De  befte  tyd  om  de  Aspergies  te  planten,  is  in  de 
Maand  Maart  of  in  het  begin  van  April;  Men  moet  derhal- 
ven  zo  vroeg  met  het  prepareeren  van  de  Grond  beginnen 
als  ’t  maar  doenlyk  is,  om  de  Grond  in  de  gemelde  tyd  klaar 
te  hebben.  Dog  ik  houde’t  beter,  om  deze  preparatie  des 
Gronds  in  de  Herfft  te  doen,  en  dezelve  in  liet  volgende 
Voorjaar  te  beplanten,  waar  door  men  zo  veel  te  zekérder 
In  het  Voorjaar  op  bequame  tyd  gereed  tot  de  Planting  zal 
kunnen  zyn,  en  de  Grond  ook  wat  verzakken  kan.  Daar 
zyn  ’er,  die  de  Planting,  na  dat  de  Grond  toebereid  is,  voorts 
in  de  Herfft  doen,  dog  de  Voorjaars-Planting  is  veel  beter, 
dewyl  de  jonge  Planten  dan  voorts  in’t  gewas  komen,  en 
niet  van  de  Winterkoude  hebben  te  lyden,  die  haar,  in  de 
Herfft  geplant  zynde,  meer  aandoet  als  daarna  wanneer  ze 
bewortelt  en  Wortel- valt  zyn. 

{.  ao.  Zommige,  willen  dat  men  befte  Aspergies kan  teelen 
zonder  verplanting ,  zaayende  tot  dien  einde,  3  a  4  Korls 
Zaad  in  kleine  kuiltjes,  die  in  diergelyke  order  en  diftantie 
als  hiervoren ,  §.  7.  aangewezen  is  in  de  toebereide  Grond 
gemaakt  zyn ;  dog  deze  manier  is  niet  goed ,  om  dat  deze 
Afpergies  langzamer  aankomen  en  geen  zo  goede  maar  groe- 
«er  ongeuriger  ftnaak  hebben  als  de  verplante. 

5.  21.  Daar  zyn  ook  nog  wel  andere  Manieren ,  om  de 
Grond  tot  Afpergies  te  prepareeren  ,  maar  dewyl  die  zö 
goed  niet  zyn  als  de  voorheen  gemelde  zo  zal  ik  daarvan 
niets  melden ;  die  myne  manier  opvolgt,  zal  zig  niet  bedro¬ 
gen  vinden  en  zyn  koften  in  het  vervolg,  door  verkryging 
van  fchone,  grote  Afpergies ,  die  by  yder  even  zeer  geagt 
en  begeert  zyn,  wel  befteet  vinden.  Dog  dit  moet  ik  nog  aan¬ 
merken,  dat  indien  men  NB.  wat  Schaaf  [el  van  Hoorns , 
dat  men  by  de  Kam-makers  en  andere  die  in  Hoorns  arbei- 
den  ,•  vind,  als  mede  Sand  en  Slyk  uit  Moeraden  daar  veel 
Riet  groeyt,  onder  deze  Meft  en  Aarde  mengt,  zulks  de 
groey  en  grootheid  der  Aspergies  wonderbaarlyk  bevordert , 
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hebbende  door  deze  en  diergelyke  bequame  vetfe  Preparatie- 
middels  Afpergies  zien  groeyen  en  zelfs  voottgebragt ,  die 
1  1  ij  Duimen  in  Diameter  dik  waren. 

§■  2X.  Men  kan  de  Afpcrgks-bedden  Jaarlyks  bezaayen  met 
Keuken- Gewaden  die  klein  of  niet  zeer  nitgebreid  groeyen, 
en  geen  grote  en  diepe  Wortels  maken,  als  B.  V.  met  Ajuin  t 
Porrey ,  Krop~Salaad ,  Radyfen  ,  &c.  om  dus  meer  van  de 
Grond  te  profiteeren;  dewyl  die  Gewaden  de  Afpergies  wei¬ 
nig  hinder  doen  en  de  Grond  niet  verminderen ;  vermits  de 
Grond  door  de  Jaarlykze  bemefting  in  ftaat  van  vrugtbaat- 
heid  onderhouden  word:  Edog  om  de  waarheid  te  zeggen, 
als  men  grote  Aspergies  heeft  of  begeert,  zo  is  het  nogtans 
beter,  den  Grond  alleen  voor  de  Aspergies  te  laten. 

Zaadviinnbg. 

5,  25.  Het  Aspergk  zaad  word  gewonnen  van  de  befte, 
grootfte,  witfte,  en  gladtie  Aspergies ,  die  men  tot  dien  einde 
met  Stokjes  merkt  en  laat  opfchieten;  vervolgens  ’t  Zaad  in 
de  Herfft  wel  typ  geworden  zynde,  ’t  welk  is,  wanneer  de  Be¬ 
ften  volkomen  rood  zyn,  en  de  Steel  begint  te  verdorren, 
dan  fnyd  men  de  Steel  af,  ftrykt  de  Beften  van  de  Takken, 
en  legt  ze  ergens  op  een  hoop  een  week  3  a  4  te  broeyen  5 
daarna  doet  men  ze  in  een  Pot  of  Tobbe  ,  giet  ’er  Water 
by,  en  vryft  ze  daarin  in  ftukken,  zo  zai’t  Zaad  na  bene¬ 
den  op  de  Grond  zinken,  maar  de  Ballen  op’t  Water  dry- 
ven,  die  men  dan  met’t  Water  kan  weggieten,  vervolgens 
weer  verfcheide  malen  verfcli  Water  by  ’t  Zaad  doende ,  om 
het  volkomen  zuiver  te  maken ,  waarna  ’t  zelve  op  een  doek 
in  de  Lugt  en  Zon  te  drogen  gelegt',  en  droog  zynde  in 
een  Sakje  op  een  droge  plaats  bewaart  word.  ‘t  Saad  kan 
niet  wel  langer  als  1  a  z  Jaren  tot  de  Saajing  bequaam  blyven. 

Vervroeging. 

§.  24.  Nu  moet  ik  nog  iets  zeggen  van  het  vervroegen 
der  Afpergies ,  om  dezelve  in  de  Winter  en  het  vroege  Voor¬ 
jaar  te  hebben :  Deze  vervroeging  gefehied  op  tweederhande 
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wyze,  als  i.  in  de  Grond  waarin  ze  geplant  (laan.  2.  De  Plan¬ 
ten  uit  de  Grond  nemende  en  dezelve  in  een  Broeybak  plan¬ 
tende. 

§.  25.  De  eerde  manier  van  Broejing  gefchied  aldus:  Men 
graaft  in  de  Maand  November ,  December ,  Januarius ,  of 
Februarius ,  naar  dat  men  de  Jfpergies  vroeger  of  laater  be¬ 
geert,  rondom  ’t  Bedde,  of  van  een  gedeelte  van  ’t  zelvë, 
een  Greppel,  ter  diepte  en  breete  van  omtrent  1»  a  2  Voe¬ 
ten  ;  deze  Greppel  word  met  verfche  broejende  Paarde-Meft 
aangevalt»  en  de  Meft  vervolgens  nog  14  a  2  Voeten  hoog 
boven  de  oppervlakte  van  het  Bed  opgezet ,  mits  dezelve 
van  ’t  begin  af  geduurig  wel  trappende,  op  dat  dezelve  daar¬ 
na  niet  alteveel  zakt.  Het  Bed  dus  rondsom  met  Meft  op 
de  gemelde  hoogte  omzet  zynde,  dekt  men  t’  zelve ,  van  bo¬ 
ven,  digt  toe,  door  middel  van  Planken  of  iets  anders  dier- 
gelyks  dwers  over  heen  op  de  Meft  te  leggen,  invoegen  dat 
’er  een  hol  onder  de  Planken  blyft ;  vervolgens  overdek]:  men 
deze  Planken  met  1  Voet  of  meer  dik  verfche  Strooagtige 
Paarde-Meft,  dog  alvorens  ’t  Bed  van  boven  gefloten  word, 
moet  men  de  boven  Grond  des  Beds  wat  roeren  en  los  ma¬ 
ken,  om  de  uitfpruiting  der  Jfpergies  te  bevorderen. 

Deze  Meft  vervolgens  aan  het  broejen  geraakt  zynde  , 
verwarmt  de  naburige  Grond  des  Beds  en  allenxkens  ’t  ge- 
heele  Bed ,  byna  even  als  natuurlyk ,  invoegen  dat  de  J- 
fpergies  aan  de  groey  en  het  fpruiten  geraken ,  en  1  a  3  Wec¬ 
ken  na  dat  de  Meft  ’er  by  gebragt  is ,  boven  de  Grond  ten 
voorfchyn  komen ,  wat  vroeger  of  later ,  naar  dat  het  Weer 
zagter  of  kouder  is,  of  ook  naar  dat  de  Meft  meer  of  min¬ 
der  broeyt ;  weshalven  men  omtrent  gemelde  tyd  eens  een 
hoek  van  ’t  Bed  opent,  om  te  zien  of  de  jfpergies  ten  voor¬ 
fchyn  komen,  en  indien  men  ’er  verneemt ,  zo  ontdekt  men 
’t  geheele  Bed.  Welk  men  daarna ,  de  Jfpergies  afgezogt  heb¬ 
bende,  zo  ras  weer  toedekken  moet  als  ’t  mogelyk  is,  om 
de  warmte  in  de  Aarde  te  behouden.  Een  dag  4  a  f  daar¬ 


na  kan  men  weer  nazien ,  omtrent  welke  tyd  doorgaans  weer 
een  party  Jfpergies  boven  de  Grond  is;  en  ztolks  in  ’t  ver¬ 
volg  nog  verfcheide  reyzen ,  tot  dat  de  warmte  van  de  Meft 
vervlogen  is. 

§.•26.  Wanneer  men  befpeurt,  dat  de  Meft  niet  genoeg 
broeyt,  of  door  Regen,  Sneeuw,  of  Vorft  in  de  broejing 
verhindert  word ,  gelyk  zomtyds  gebeurt ,  -  invoegen  dat  de 
hitte  niet  genoeg  is  om  de  Grond  :e  verwarmen ,  zo  moet 
men  niet  verzuimen,  de  Meft  te  roeren,  en  nog  meer  (ver¬ 
fche)  'er  by  te  brengen ,  want  anders  de  eerfte  moeite  te  ver¬ 
geefs  zoude  gedaan  zyn,  doordien  ’er  geen  Jfpergies  ver- 
fchynen  zouden.  Dus  ook  ,  wanneer  de  warmte  der  Meft  , 
als  men  reeds  eens  geftooken  heeft ,  begint  te  verviauwen  , 
moet  men  de  Dek  Meft  geheel  wegneemen,  en  nieuw  broe¬ 
jende  in  de  plaats  brengen  ,  of  ten  minften  de  oude  met  nieu. 
we  vermengen.  Ook  dient  ’t  Bed ,  om  ’t  zelve  bequamelyk 
te  kunnen  verwarmen,  niet  alte  breed  te  wezen. 

§,  27.  Men  kan  deze  Broejing  ook  op  de  volgende  wyze 
verrigten,  welke  wat  minder  moeite  en  omflag  geeft;  Na 
de  Greppel  als  voren  (§.  zy.)  rondom ’t  Bed  uitgegraven 
hebbende,  vult  men  die  met  broejende  Paardemeft  aan,  daarna 
ftelpt  men  over  de  Stoelen  der  Jfpergies ,  (de  Grond  van 
te  voren  wat  geroerd  hebbende)  wyde  Potten,  of  in  plaats 
van  die,  dat  beter  houde,  expres  tot  dien  einde  van  Stroo, 
op  die  wyze  als  Beykorven,  dog  niet  hoog  maar  platter) 
gevlogte  wyde  Korven,  die  1^  a  2  Voeten  wyd  en  1  Voet 
hoog  zyn,  dat  van  weinig  koften  is,  indien  zeden  Hovenier 
niet  zelfs  maken  kan,  en  die  verfcheide  Jaren  kunnen  duu- 
ren:  Vervolgens  overdekt  men  de  gehele  oppervlakte  des 
Beds  rondom  en  de  Potten  of  Korven,  met  broejende  Paarde¬ 
meft,  ter  dikte  van  2  Voeten  of  meer,  dan  zullen  de  Jfper¬ 
gies  als  voren  aan  de  Groey  raaken  en  onder  de  Potten  of 
Korven  na  verloop  van  omtrent  14  dagen  ten  voorfchyn  ko¬ 
men,  weshalven  men  als  dan  altemets  eens  na  zien  moet. 
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om  ze  by  tyds,  eer  ze  al  te  lang  worden,  te  (leken:  Ver¬ 
ders  in  agt  nemende  ’t  geen  te  voren  wegens  de  Meft 
gezegt  is. 

§.  27.  Zommigc  zyn  gewoon,  om  de  broejende  Meft  maar 
alleen  op  de  bovenvlakte  van  het  Bed  dik  te  leggen ,  zon¬ 
der  een  Greppel  rondom  te  graven,  nog  ook  Potten  of  Kor¬ 
ven  over  de  Stoelen  te  flelpen ,  alleen  maar  eemge  lange  Stokjes 
terplaatze  daar  de  Stoelen  zyn  te  (leeken,  tot  een  teekert  om 
de  plaatzen  der  Steden  daarna  te  vinden;  dog  dit  keure  ge¬ 
heel  af;  want  fchoon  dit  minder  otnflag  maakt  als  de  vorige 
manieren  ,  en  de  hitte  van  de  Mefl  de  grond  dus  genoeg¬ 
zaam  verwarmen  kan ,  om  de  Afpergies  te  doen  uitkamen ,  zo 
kan  het  nogtans  niet  anders  zyn ,  of  daar  worden  by  het  ont¬ 
dekken  veele  Afpergies  gebroken ,  hoe  voorzigtig  dat  ’er  ook 
te  werk  gegaan  word :  Daarenboven  de  Afpergies  boven  haar 
geen  ruimte  hebbende,  maar  in  de  Meft  opwaflende,  zo 
worden  de  meefte  krom  en  onaanzienlyk,  behalven  nog,  dat 
2e  een  cpiade  geur  en  fmaalt  van  de  Meft  aantrekken  en  't 
werk  gahtfch  niet  zindelyk  is. 

§.  2!  De  Afpergies- Planten  die  op  deze  gemelde  timniere 
geforceett  worden ,  lyden  wel  Veel  maar  zyn  niet  geheel  be¬ 
dorven,  gelykzommige  menen,  maat  zullen  in  de  Volgende 
groey-tyd  in’t  Voorjaar  opk  nieuw  Afpergies  uitleveren, 
hoewel  klein  en  teder,  om  dat  de  broejing  de  Wortels  ze- 
kerlyk  verzwakt. 

§.  29.  Wat  aangaat  de  tweede  mattier  om  de  Afpergies  te 
broejen,,  dis  men  dezelve  uit  de  Grond  graaft,  (§.24,No.2,) 
zulks  gefchied  ais  volgt;  Men  maakt  een  Broeybak  van  1  a 
2;  Voeten  hoog  verfche  Paarde  meft  op  de  orclinaris  wyze, 
zulks  van  boven  met  ï  a  J  Voet  lofle  Aarde  overdekkende, 
waarop  men  de  uitgegravene  Afpes  gie-Planten ,  de  Wortels 
een  goed  gedeelte  ingekort  hebbende,  digt  aan  malkander 
zfet,  en  daarna  met  8  a  9  Duim  hoog  lofle  Aafde,  of  met  half 
vergane  Rund  overdekt;  vervolgens  zet  men  een  houten  Balt 
öp  deze  Aarde  of  Rund,  om 'er  Glazen  op  te  leggen,  die 
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men  by  koude,  als  mede  voor  Regen,  ’sNagts  met  Mattea 
overdekken  moet,  en  als  ’t  fterk  vrieft,  moet  men  de  Bak, 
inzonderheid  als  ze  niet  fterk  genoeg  broeide,  ook  nog  rond¬ 
om  met  Meft  omzetten;  dog  ook  lettende  dat  de  Bak  niet 
te  fterk  broeit,  en  de  Planten  niet  verbranden. 

Op  deze  wyze  zullen  de  Planten  binnen  korten  uitlprui* 
ten  en  boven  de  Grond  Verfchynen ,  die  men  dan  van  tyd 
tot  tyd  (leken  kan ;  edog  deze  worden  zelden  zo  dik  als  die 
uit  de  vrye  Grond  gebroeit  worden ,  ook  zyn  de  Planten 
daarna  nergens  meer  nut  toe;  Men  gebruikt  derbaiven  hief 
toe  doorgaans  oude  Planten  ,  die  by  na  uitgedienr  hebbed. 
teuhbeudelyk  Gebruik. 

§.  30.  Nu  ttog  iets  van  het  gebruik  der  Afpergies  in  de 
Keuken  eti  derzelver  toebereiding,  *t  Welk  inzonderheid  öp 
driederley  wyze  gefchied ;  als  ten  eerftefl,  op  de  gewootl- 
lykfte  wyze  worden  dezelve  in  Bosjes  gebonden,  en  in  Watér 
met  wat  Zout  bekwamelyk  murf  gekookt,  vervolgens  weef 
uit’t  Bos  los  gemaakt  zynde,  ordentelyk  rondom  in  een  Scho- 
telgelegt,  en  met  gefmolte  Boter,  Zout  en  geraspte  Mufcaaf, 
of  met  een  gebonden  Sausje  van  Boter  en  Mufcaat  gegeten, 
dat  een  Zeet  aangenaam,  geagt,  en  gezond  Tafel-geregt  is ; 
wordende  de  Afpergies  inzonderheid  geprezen ,  ais  diènftig 
voorde  Lever,  Nieren,  en’t  Graveel,  vefwekkeö  de  Piffs; 
en  tis  aanmerkelyk,  dat  de  Pifle,  na  *t  eten  Van  Afpergies , 
een  zeer  fterk  (luikende  Reuk  heeft.  Ten  tweeden ,  2a 
wordende  Afpergies  ook,  als  voren  murf  gekookt  en  Weef 
koud  geworden  zynde,  gegeten  als  Sataad  met  Boom -olie, 
Azyn,  Zout  en  Peper,  of  warm- met  een  zuur  Boter  fausje. 
En  ten  derden,  worden  de  Afpergies,  namelyk  het  Weeke, 
mergagtige,  in  kleine  (hikjes  gefneden  zynde,  gekookt  in  ai- 
lerley  Soppen,  inzonderheid  by  Hoender-,  Lam-  en  Kalf- 
vleefch,  ’t  zy  alleen  of  benevens  andere  geurige  Wortels,  alj 
Peterfelie-,  Scorfeneer-,  Salfsfy  wortels,  Selderie,  enz  ,  moe¬ 
tende  op  ’t  laatft  in  ’t  Sop  gedaan  Worden,  om  dat  ze  ras  week 
zyn,  en  anders  al  te  week  zouden  worden.  N  BE- 
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Name». 

§•  J'  B"V  It  Kruid-Gewas  word  gënoemtin’t  Neder- 
U  H  duitfch  ,  Averruit.  Averone.  Latynfch  ? 
iH  Abrotamim  nias.  Hoogduit fch ,  Stab-wurt- 

zel.  Garten-kraut.  Camffer-kraut.  Franfcb,  Avrone  male.  A- 
vrone.  Engelfeb,  Southern-wood.  Deenfcb,  Abrod.  Sweedfch, 
Abrodd. 

Zoorten. 

§.  2.  Hiervan  worden  hooftzakelyk  twee  zoorten  in  de 
Moes-Tuinen  gequeekt,  als 

1.  DE  GROTE  AVERUIT. 

Abrotanum  mas  auguftifolium  majus.  C.B.Pin.  x 3^ .  7our- 
rnf.  Infl.  4  f9-  Boerb.  J.  A,  1.  127. 

Abrotanum  vulgare.  J.Bauh.  3. 192. 

Abrotanum  mas.  Dodo».  Lob. 

Artemifla  foliis  ramofiffimis  fetaceis,  caule  erecto.  Lim.  H- 
Cliff.  83.  Hort.  Upf.  z 77.  Mat.  med.  385.  Roj.  Prodr.  154. 

2.  DE  KLEINE  AVERRUIT. 

Abrotanum  mas  augultifolium  minus.  Cv  B.  Pi»,  136. 
Abrotanum  cum  pulchris  corymbis.  J.  Baub.  3.  194. 
Abrotamim  odoratum  humile.  Dodo». 

Abrotanum  odoratum  humiie  denfè  fruticofum.  Lob. 

Groey-  Plaats. 

§.  3.  Deze  Gewaden  groejen  in  Napels,  Sicilië it,  Syrië», 
Cappadoeien,  Sibsricn,  Is c. 


Grond  en  Stand-plaats. 

§.  4.  Beminen  een  gemeene  goede,  toffe  Grond,  en  een 
opene  Standplaats. 

Cultuur. 

§.  5.  Worden  door  Scheuring  ligtelyk  in  degewoone  plant- 
tyd,  in  ’t  Voorjaar ,  voortgeteelt,  en  op  Bedden  op  ij  a  2 
Voeten  diftantie  geplant :  Men  plant  ze  ook  wel  tot  Eoord- 
zel  rondom  Bedden ,  dié  men  onder  de  Scheer  houd ,  en 
dat  niet  qualyk  Haat ,  dewyl  ze  digt  groejen ;  waartoe  in¬ 
zonderheid  de  kleine  zoort  ’t  dienftigfl  is ,  dog  welke  by 
ons  niet  zeer  gemeen  of  bekent  is. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  6.  Aangaande  ’t  gebruik  van  dit  Kruid  in  de  Keuken, 
dit  is  zeer  weinig  en  genoegzaam  alleen  maar  dat  ^rfen  ’t  zel¬ 
ve  zomtyds  benevens  andere  Kruiden  in  de  Kruidwynen  doet; 
en  men  houd  haar  deugt  zeer  na  over  een  Komende  met  de 
Alfem,  kunnende  in  haar  plaats  gebruikt  worden,  dewyl  ze 
zo  bitter  en  onaangenaam  van  fmaak  niet  is ;  hoewel  de  Al¬ 
fem  in  der  daat  Utagtiger  in  de  by  de  Alfem  gemelde  gebre¬ 
ken  is. 

Uiterlyk  word  de  Averuit  geprezen  voor  ’t  Haar  uitvallen  ; 
als  mede  voor  de  dikke  en  ander  quade  Schurft  op  ’t  Hooft 
der  Kinders,  als  men  dezelve  in  Water  of  Wyn  kookt  en  het 
Hoofd’ermet  wafcht;  waarby  men  met  nut  wat  Wortels  van 
Paticb,  of  Tabaks-bladtn ,  en  als  een  Erte  groot  Aluin  voegt. 

bfschry- 
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Namen. 

It  zeer  welruikend  eenjarig  Kruid -gewas 
word  genoemt  in  ’t  Neder duitfeh ,  Bafili¬ 
cum  of  Bafilien- kruid,  LatynCch ,  Ocy- 
mura,  Bafilicum.  Hoogduit fch>  Bafilicum,  Bafilge.  Franfth^ 
Bafilic.  Engelfcb ,  Bafilicum.  Deenfcb ,  Bafilicke.  Ziaeedfcb , 
Baillika. 


D 


Zoorten. 

J  2.  Daar  zyn  veele  Zoorten  of  liever  veranderingen  van , 
dog  die  in  de  Moes -tuinen  gecultiveert  werden,  zyn  de 
volgende : 

i  HET  GEMEEN  GROOT  BASILICUM. 

Ocymum  cargophyllatum  majus.  C.  B.  Piri  2.  2.6.  Tournef. 

Lnfl.  205.  Boerh.  J.  A.  1.  170. 

Ocyraum  odoratum  five  Bafilicum.  J.  Banh.  3.  24)-. 
Ocymum  maximum.  Dodo». 

Ocymum  maximum  Cargophyllatum.  Lob. 

Ocyraum  foliis  ovatis  glabris.  Lim.  H.  Cliff.  317.  Hort.  UpJ. 

168.  Mat.  rrttd.  106.  Roj.  Prod.  322. 

2.  HET  KLEINE  OF  EDELE  BASILICUM. 

Ocymum  minimum.  C.  B.  Pin.  2.  26.  J.  Baub.  3,  247. 

Tournef.  lnft.  203.  Boerb.  J-  A.  r.  170. 

Ocymum  minimum  Amaraci  figura  garyopliyllatum,  Lob. 
Ocymum  miuus.  Doden. 

Ocymum  caryophyllatum  minus.  Tab. 


C  U  M. 

Ocymum  foliis  ovatis  Incanis.  Zr'»».  H.  Cliff.  315.  Roy. 

Prod.  322, 

Ocymum  foliis  ovatis  integerrimis.  Lim.  Hort.  Upf.  107. 

Groey-Plaats. 

§  3.  Deze  twee  Zoorten  groeijeh  natuurlyk  op  ’t  Eyland 
Ceylox  en  elders  in  Indien.  Daar  zyn  verfcheide  Mede-zoor- 
ten  van ,  ais ,  van  de  grote  Zoort  met  groter,  of  kleiner, 
bruine  of  zwartagtige,  gekrulde,  blaasagtige,  gekertelde  &c. 
Bladen;  en  van  de  kleine,  met  gryze,  en  purper-of  zwart- 
agtige  Biaden ,  die  alleen  van  de  Liefhebbers  der  Gewaden 
in  de  Hoven  gecultiveert  worden :  en  die  ik  ook  alle  zelfs, 
met  meer  andere  Zoorten  of  Veranderingen ,  meer  als  eens 
by  malkander  in  dè  Tuin  van  de  Doorlugtigfte  Vorftin,  de 
PrinceiTe  Weduwe  MARIA  LOUIS A  van  Oranjen,  geborene 
Princeffe  van  de  grote  Landgraaf  CAREL  van  Heilen-Cas- 
fel,  alhier  te  Leeuwarden  met  veel  genoegen  gekweekt  heb. 

Grond-  en  Stand-Plaats. 

§  4.  Dezelve  beminnen  een  goede ,  lofle,  liefft  zandag- 
tige,  vette  Aarde ,  en  veel  warmte. 

Cultuur. 

§.  .f  Haar  voortteling  gefchied  door  ’tZaad,  het  welk  in 
de  maand  April  of  May  in  een  niet  al  te  warme  Broei -bak, 
of  in  een  of  meer  Potten ,  die  men  in  een  warm  Broey-  of 
Rund-bak  zet,  gezaait  word ;  wordende  de  jonge  Planten 
daar  na  in  de  maand  van  May ,  als  de  koude  Nagten  over 
N  2  zyn. 
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zyn,  (dewyl  ze  geen  de  minde  Koude,  nog  minder  Vorft 
kunnen  verdragen,)  op  Bedden  of  elders  op  een  goede  war¬ 
me  plaats,  op  i  kleine  voet  diftantie,  verplant :  komende 
haar  Cultuur  na  genoeg  over  een  met  die  van  de  Marjolei- 
m-,  dog  zyn  wat  tederder,  en  dezelve  tieren  beft  als  men  ze 
onder  Glazen  houd ;  inzonderheid  om  ’er  ryp  Zaad  van  te 
winnen,  dat  in  de  open  lugt  by  ons  niet  of  bezwaarlyk  ryp 
word;  het  Zaad  duurt  twee  Jaaren. 

LJuisboudelyk  Gebruik. 

§.  6.  Het  Bafilhum  word  in  de  Keuken  gebruikt,  gelyk 
andere  fyne  Kruiden ,  om  de  Soppen  en  Sattfen  geurig  te 
maken ,  inzonderheid  groen.  Eenige  voegen  de  jonge  Bla¬ 
den  ook,  als  een  Toekruid,  by  Krop-Salaad,  waar  aan  ze 

BESCHR 
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Namen. 

It  eenjarig  Gewas  word  in't  Neder  duit  Rh 
ook  genoemt,  Borrage.  Lalynfcb,  Borra- 
go.  in  ’t  Hoogduitfcb ,  Borretfch.  Franfth, 
Bourrache.  Engelfeb,  Borrage.  Dtenftcb,  Borretz.  Swedfcb, 
Stoffer-Blomme. 

Hiervan  zyn  verfcheide  Zoorten ,  maar  die  in  de  Moes- 
Tuin  gecultiveert  word  van  de  voornaamfte  Botaniften  ge¬ 
noemt. 

Borrago  floribus  coeruleis,  Teurnef.  Lift.  153.  Boerb.  J.  A. 

1.  188.  J.  Baub.  3.  574. 


een  aangename  geur  geven,  en  gezond  zyn ,  zynde  inzon¬ 
derheid  Hooft-  en  Hertverfterkend. 

§.  7.  Daar  is  nog  een  mede  zoort  van,  die  over  de  Winter 
duurt ,  wordende  genoemt. 

3.  WINTER-BASILICUM. 

Ocymum  zeylanicum  perenne  frmftuscens,  folio  calaminthre 
nonnihil  fimilis.  Boerb.  J.  A.  4.  170. 

Ocymum  foliis  lanceolato-ovatis,  radice  perenni.  Roy.  Prodr. 
gzz. 

Deze  zoort  moet  onder  Glazen  gekoeftert,  en  s’  Winters 
in  de  getemperde  Kas  over  gehouden  worden ;  Haar  voort- 
queeking  gefchied  door  ’t  Saad ,  of  door  fteeking  der  Tak¬ 
jes  ;  dog  men  vind  ze  weinig  anders  dan  in  de  Academie- 
Tuinen,  en  by  zommige  Liefhebbers  van  vreemde  Kruiden- 

ÏVING 

D  E 

A  G  I  E. 

Bugloflum  latifolium,  Borrago  flore  cccraleo.  C.  B.  Pin.  156- 
Borrago.  Doden. 

Bugloflum  latifolinm.  Lob. 

Borrago  calycibus  patentibus.  Linn.  H.  Cliff.  44.  Roy.  Prod. 
403. 

Borrago  foliis  omnibus  alternis,  calycibus  patentibus.  Linn. 
H.  Upf.  34.  Mat.  med.  63. 

Haar  Bloem  is  meeftentyts  fchoon  Hemels  blauw ;  maar 
daar  is  een  mede  zoort  van  die  witte  Bloemen  heeft ,  anders 
nergens  in  van  de  vorige  verfchillende ,  dog  is  zeltzamer : 

En 
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En  dit  Gewas  bloeyt  meed  de  gtheele  Zomer  door,  dat  niet 
onaangenaam  is ,  om  daardoor  de  Bloemen  lang  te  kunnen 
hebben. 

Groep -Vlaats. 

5.  2.  Dezelve  groeit  natuurlyk  in  Frankryk,  Italië it,  en 
nu  ook  in  zommige  Geweften  van  Duitfcbland ,  door  ’t  ver- 
itrooide  Zaad. 

Grond  en  Standplaats. 

§.  3*  Wil  in  allerley ,  dog  liefil  vette  Gronden  zeer  wel 
tieren ,  en  begeert  liefft  een  open  Lugt. 

5.  4.  Haar  vermeerdering  is  ligt,  gefchiedendedoor’tZaad, 
dat  in  ’t  Voorjaar  ergens  op  een  Bed,  niet  al  te  dik,  gezaait 
word ;  en  daar  ze  eens  gezaait  is ,  komen  Jaarlyks  door  ’t  ne- 
dergevallen  Zaad  jonge  Planten  in  overvloed  voort,  zo 
dat  men  ze  maar  eens  heeft  te  zaayen ,  om  ze  in  de  Tuin 
te  hebben. 

Zandwinning. 

§•  f.  Het  Zaad  word  ligtelyk  gewonnen  en  vergadert  zo 
ras  ’t  zelve  ryp  geworden  is:  Het  zelve  duurt  3  Jaar. 

Huisljoudelyk  Gebruik. 

§.  6.  Men  gebruikt  de  Bladen  in  de  Keuken  tot  een  groen 
Mengel-  Moes  onder  arjdcre  Moes-Kruiden.  De  Bloemen 
dienen  in  haar  tyt  niet  alleen  als  een  Toekruid  by  Krop-Sa- 
laad ,  maar  ook  door  haar  bevallige  blauwe  koleurom  de  Scho¬ 
tel  te  verderen ;  wordende  geagt  zeer  Cordiaal  of  Hertver- 
ilerkende  en  vrolyk  makende  te  zyn ;  weshalven  men  ze 
ook  veel  to:  May-dranken ,  met  andere  Kruiden  en  Bloe¬ 
men,  op  Wyn  zet. 


Tot  dien  einde  maakt  men  ’er  ook  een  Conferv  van,  wel 
ke  zeer  djenftig  is  voor  zwaarmoedige  Menfchen ,  altemets 
een  Brok  van  gegeten.  Deze  Conferv  kan  op  de  volgende 
wyze  ligtelyk  gemaakt  worden :  Neemt  een  gedeelte  Bernagie- 
Eloemen,  zo  veel  gy  wilt,  flampt  dezelve  in  een  fteenen 
of  houten  Mortier ,  en  doet  ’er  onder  ’t  dampen  bede  witte 
Poejer-Zuiker  by,  zodanig,  dat  de  Zuiker  met  de  bloemen 
'n’t  dampen  doormengt  worde:  Moetende  zo  veel  Zuiker 
hiertoe  gebezigt  worden  als  de  dubbelde  zwaarte  der  Bloe¬ 
men  bedraagt,  die  men  tot  dien  einde  van  te  voren  weegt: 
Daarna  bewaart  deze  Conferv  in  een  houten  of  blikken  Doos 
op  een  drooge  plaats.  Als  men  ’er  in’t  dampen  wat  van  de 
buitenfte  geele  Schil  van  Citroenen  of  Limoenen,  en  een 
weinig  heel  fyn  gedoten  Canneel  roet  ondermengen  wil,  zal 
’t  zo  veel  te  kragtiger  hertfterkende  en  vrolyk  makende  we. 
zen. 

§.  7.  Men  kan  ook  op  de  volgende  wyze  van  deze  en  meer 
andere  Bloemen  een  niet  onaangename  Conferv  bereiden,' 
hoewel  met  wat  meer  moeite  en  tyd.  Neemt  ’t  wit  van 
Eyers  klopt  ’t  zelve  geheel  tot  fchuim ,  hiermet  maakt  de 
gezuiverde  Bloemen  vogt ,  vervolgens  bedrooit  dezelve  me 
fyne  bede  witte  Canarie-  of  andere  goede  Poejer-Zuiker ,  die 
niet  vetagtig  is ,  en  droogt  ze  in  de  Zon ,  of  by  een  warme 
Kagchel;  droog  zynde  bewaard  dezelve  in  een  Doos  op  een 
droge  plaats.  Op  deze  wyze  blyven  de  Bloemen  geheel  en 
behouden  haar  Koieur. 


I 
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It  Keuken- Gewas  word  genoemt  in  ’t  Ne. 
der  duif  fcb ,  Bete.  Biete.  Latynfch  ,  Bèta. 
Hoogduit fch ,  Beifze.  Beis-Kool.  Mangolt. 
Römifcher  Kohl.  Franfch ,  Bette.  Poirée.  Engelfcb ,  Beete. 
Deenfch ,  Bede.  Sweedfch,  Mangolt. 

Zoorten. 

$.  2.  Daar  zyn  verfcheide  zoorten  van,  welke  alle  in  de 
Moestuinen  gecultiveert  worden,  als. 


1.  DE  GEMEENE  GROENE  BETE. 

Bèta  communis  feu  viridis.  C.  B.  Pi».  118.  Tournef.  Injt . 
501.  Boerb ,  J.  A.  z.  94. 

Bèta.  Lino.  H.  Clijf.  83.  Hort.  Upf.  j '6.  Mat.  med.  38. 
Boy.  Prodr.  zzo. 

2.  DE  GEMEENE  WITTE  OF  GEELE  BETE. 

Bèta  alba  vel  pallescens.  C.  B.Pin.  118.  Tournef  Injt.  501. 
Boerb.  J.  A.  1.  94. 

Bèta  candida.  J.  Baub.  2.  96 1.  Dodo n. 

Bèta  alba.  Lob.  6?  Nulgo. 


Bèta  pallide  virens  major.  C.  B.  Pin.  118.  Tournef.  lnft.  501. 

Boerb.  J.  A.  2.  94. 

ƒ,  DE  GROTE  ROOMSE  RODE  BETE. 

Groey  -  Plaats. 

§.  3.  De  eerfte  zoort  groeit  natuurlyk  aan  de  Zeekanten 
van  Nederland ,  Engeland ,  F rankryk  &c.  waar  van  de  twede 
en  derde  zoort  Veranderingen  zyn.  De  vierde  en  vyfde 
zoort,  die  veel  groter  als  de  voorgaande  van  Bladen  en  Struik 
worden,  groejen  natuurlyk  in  Sicilien }  Kandien ,  Syrië».  Van 
deze  zyn  nog  eenige  Mede- zoorten,  alleen  van  de  vorige 
verfchillende  dat  zefraaye  witte,  geele,  oranje  koleurde ,  of 
rode  Ribben  en  Aderen  hebben.  Dog  men  ziet  ze  hier  te 
lande  zeldzaam. 

Grond  en  Standplaats. 

§.  4.  Alle  deze  zoorten  beminnen  een  ilerke ,  vette,  wel- 
gemefte ,  wat  vogtige  Grond  ,  en  een  opene  Lugt ,  en  kun¬ 
nen  onze  Winter  koude  wel  verdragen ,  dog  de  geele  of  wit¬ 
te  zoorten  zyn  ’t  tederfle. 

Cultuur. 


3.  DE  GEMEENE  RODE  BETE. 

Bèta  rubra  vulgaris  C.  B.  Pin.  1 18.  Tournef.  Inft.  fot,  Boerb. 

J.  A.  2.  P4. 

Bèta  rubra.  Dodon. 

Bèta  rubra  vulgatior.  Lob. 

4.  DE  GROTE  OF  ROOMSE  GROENE  GEELE  OF 
WITTE  BETE. 


§.  f.  Ze  worden  gequeekt  door  ’t  Zaad,  dat  in  ’t  Voorjaar 
niet  alte  digt  gezaait  moet  worden ,  of  te  digt  opkomende , 
kan  men  ’t  overvloedige  by  ’t  wieden  verdunnen ,  zodanig, 
dat  de  Planten  omtrent  een  halve  Voet  van  malkander  ftaan. 
Dog  de  Roomfe  Beete  word  doorgaans  verplant  op  Bedden, 
op  een  Voet  diftantie  j  maar  men  kan  ze  ook  zaayen  ,  zon¬ 
der 


BESCHRYVING 


van  de  BETE. 


der  daarna  te  verplanten,  in  kleine  Grebbels,  naarde  Tuin- 
Linie  in  order  gemaakt,  op  een  Voet  diltantie;  men  legt 
a  a  3  Zaden  in  elk  Greppel,  dog  met  die  intentie,  om ,  als 
de  zaden  alle  opkomen,  maar  een  Plant,  die’t  beft  en  flea- 
rigft  is,  ftaan  te  laten  ,  en  de  overige  uit  te  trekken ,  die 
men,  zo  men  wil,  elders  verplanten  kan.  Zommige  ver¬ 
planten  de  gemeene  Bete  ook,  in  meening  om  ze  daar  door 
groter  te  doen  worden ,  dog  agte  beter  om  ze  onverplant  te 
laten  doorgroejen  ter  plaatze  daar  ze  gezaait  is ;  mits  dat  de 
Grond  vet  genoeg  zy,  en  men  dezelve  niet  te  digt  laat  ftaan. 

Zaad-winmng. 

§.  6.  De  hete  fchieteerft  ’t  tweede  Jaar  in  't  zaad ;  en  om 
zulks  te  winnen,  zo  heeft  men  maar  't  rype  Zaad  van  de  bes¬ 
te  Struiken  te  vergaderen,  wel  te  drogen,  fchoon  temaken, 
en  vervolgens  te  bewaren;  ’t  zelve  duurt  maar  z  a  3  Jaren- 
Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  7.'  Aangaande  nu  ’t  Huishoudelyk  Gebruik  der  Bete  4 
dezelve  dient  in  de  Keuken  zeer  veel  tot  Sotipen ,  en  ook 
tot  een  groen  Moes ,  ’t  zy  alleen  ,  of  onder  andere  Moes- 
Krniden  gemengt;  zynde  een  gezond  Kruid,  inzonderheid 
voor  Hypochondriake  en  aan  verftoptheid  des  Buiks  onder¬ 
hevige  Menfchen  ,  want  ze  opent  en  loqneert,  de  witte  of 


BESCHR 


VAN 


BET  E-W 


$.  I. 


Namen. 

Ic  is  een  Mede-zoort,  of  liever  verandering, 
van  de  voorheen  gemelde  rode  Beet,  daar¬ 
van  niet  verfchillende,  dan  dat  ze  dikker  en 
Bloedrode  Wortels  heeft.  Dezelve  word  genoemt  in  ’t  Ne- 


geele  Bete  word  ’t  meed  geagt ,  dewyl  ze  zagter  of  malfer 
van  aart  is  als  de  groene  of  roode. 

§.  8. Uit  de  Steelenen  Ribben,  inzonderheid  van  deRoom- 
fche  Bete ,  kan  een  heel  goed  Eeten  toebereid  worden,  als 
men  dezelvefchilt ,  en  vervolgens  met  Bouillon  of  vet  Vleefch- 
nat.  Boter  ,  en  Mnscaat  &c.  opftooft,  en  het  nat  ten  laat- 
ften  een  weinig  met  Meel  of  Eyers  gebonden  maakt. 

$•  9.  Gok  kan  men  deze  gefchilde  Steden ,  in  Water  week 
gekookt  zynde,  met  Boom-olie,  Azynen  Peeper,  of  met  een 
goede  zuire  Boter-Saus,  als  een  Sallaad  Eeten. 

§.  10.  Om  de  verfche  Bladen  der  Bede  in  de  Winter  by 
vorftig  weer  en  Sneeuw  altyt  tot  ’t  Keuken  gebruik  te  kun¬ 
nen  hebben,  zo  kan  men  dezelve,  als  dan  met  losStroo  dik 
overdekken ,  dog  op  dat  ’c  Stroo  de  bladen  niet  zoude  kneu- 
fen,  zo  legt  men  ftruikige  Ene-  of  andere  Ryfen  op  en  tus- 
fchen  de  Planten,  en  hier  op  ’t  Stroo;  of  op  een  andere  wy- 
ze,  dat  niet  zwaar  te  praffiferen  is. 

§.  rr.  Als  iemand  een  verftopte  Neus  heeft  van  verkoud¬ 
heid  ,  die  neme  wat  Sap  uit  de  bladen ,  dog  beter  uit  da 
Wortel  van  Beie,  en  fnuiven  het  in  de  Neus  op,  hy  zal  haaft 
opening  verkrygen. 


Y  V  I  N  G 

D  E 

O  R  T  E  L. 

derduitfcb,  Roode  Bete- Wortels.  Zo/y»/ëi,Betarubraradiee 
Raps.  Hoogdttitfcb ,  Beifz- Ruben.  Rothe  Ruben.  Tranfcb , 
Bete-Rave.  Engelfib ,  Bete-Rot.  Dera/t/a.BeteJlöd.  Sweedfeb, 
Beta-röd. 

O  l  By 


J -6  BESCHRYVING  van 

By  de  Botaniften  word  ze  genoemt, 

Bèta  rubra  radice  Rapte  C.  B.  Pin.  ix.  Tournef.  Inft.  j"oi. 

Boerh.  J.  A.  2.  94. 

Bèta  radice  rubra  crafla.  J.  Eattb.  2.  pdx. 

Bèta  rubra  romana.  Doion. 

Bèta  rubra.  Lob. 

Groey.Plaats. 

§.  2.  Maar  nat  urlyke  Groey  Plaats  is  in  Sicilië»  cn  Syrië». 

Grond  en  S/and-Piaats. 

J.  3.  Ze  begeerd  een  fterke,  vette,  wat  vogtige,  diep  en 
wel  geroerde  ,  liever  Kleyagtige-  ais  Zand-grond,  en  een 
open  plaats,  gelyk  de  voorgemelde  B ete. 

Cultuur. 

§•  4.  De  aanqueking  gefchied  ook  door’t  Zaad,  dat  in  ’t 
Voorjaar, in  de  Maand  April,  uit  de  volle  hand  duntjes,  of 
in  kleine  Greppels,  gezaait,  en  deopgekomenePlanten  daarna 
verder  behandelt  worden,  genoegzaam  op  dezelfde  wyzeals 
in  ’t  vorige  Hooftdeel  van  de  Romfchc  bete  gezegt  is,  be¬ 
leven  dat  men  haar  een  weinig  meer  tuffehen-wyte  geven 
mag;  kunnende  men  deze  onverplant  laten  doorgroeyen  of 
ook  verp'anten.  Hoewel  zommige  willen,  dat  de  verplante 
beett-lV cruis  groter  en  langer  Wortels  zouden  geven,  dat 
ik  egtet  niet  heb  kunnen  bevinden ,  en  onze.  Warmoefiers 
weten  die  moeite  ook  zeer  wel  te  fpaten  ;  bouwende  des 
niettegenftaande  heel  fchone  Bete-JVorteU,  Indien  mén  ze 
egter  verplant,  moet  men’t  eind  der  Wortel  niet  afnypen, 
gelyk  men  wel  met  ander  Gewaden  doet,  want  dit  zoude 
de  Wortels  zekerlyk  takkig  doen  worden. 

5-  5-  In  het  Najaar  tegen  de  aankomende  Vorür  worden 
deze  Wortels  uitgegraven ,  ’c  Kruid  met  iets  van  de  Kruin  ’er 
afgefneden,  en  vervolgens  in  de  Kelder  in  Zand,  waarin  men 
ze  by  lagen  opilapelt,  bewaart  tot  Winter-Spyze;  hoewel  ze 
ook  zonder  in  Zand  te  leggen  kunnen  goed  blyven;  en  heeft 


de  BÉTË  - WORTEL. 

men  geen  Kelder  of  ander  in  de  Winter  voor  de  vorfl  bo, 
vryde  plaats,  zo  kan  men  dezelve  in  een  in  de  Tuin  gegra- 
ven  Kuil  bewaren,  gelyk  by  de  Artifchokken  gezegt  is. 

Zandwinning. 

$.  6.  ’tZaad  word  gewonnen  van  de  fchoonile,  grootfle 
en  roodfte  Wortels,  die  men  op  gemelde  wyze,  (zonderde 
Kruin  der  Wortel  afgefneden  te  hebben)  door  de  Winter  be¬ 
waart  heeft ,  welke  men  in  ’t  Voorjaar  in  de  Grond  herplant 
en  vervolgens  ’t  Zaad  ’er  van  wint,  gelyk  van  de  Beete. 
’t  Zelve  duurt  2  a  3  Jaren. 

Huisfooudelyk  Gebruik. 

§.  7.  Het  Keuken-gebruik  der  Viete-worteL  aangaande,  zo 
eet  men  dezelve  in  de  Winrer-tyd,  gelyk  bekent  genoeg  is  , 
gaar  gekookt ,  vervolgens  de  Huid  ’er  afgetrokken  ,  en  in 
dunne  Schyven  gefneden  zynde,  als  Salaad  met  Boom-Olie, 
&c.  dog  zelden  alleen,  maar  meeft  met  ander  Salaad,  als 
Winter-Andivie,  Vette  Kous,  witte  Kool-Salaad,  &c.  zyn¬ 
de  heel  zoet  en  aangenaam  om  te  eeten  en  niet  ongezond. 

§.  8.  Men  legt  ze  ook  wel ,  gaar  gekookt  en  in  Schyven 
gefneden  zynde  in  Azyn  met  dunne  Schyfjes  van  Peper¬ 
wortel,  een  weinig  Sout ,  Coriander,  enPeperkorls,  om  ze 
dus  by  Gebraads  of  met  Salaad  te  eeten ,  om  hiertoe  altyds 
gereed  te  hebben  :  Maar  als  ze  lang  in  de  Azyn  leggen  ver¬ 
liezen  ze  de  rode  Koleur,  en  worden  bleek ,  weshalven  men 
de  inlegging  in  de  Winter-tyd  een  en  andermaal  van  nieuws 
hervatten  kan.  Ais  men  deze  Azyn  daarna  gebruikt  tot  ’t  toe¬ 
maken  van  Moilert ,  zo  verkrygt  men  een  aangename  heel 
fmakelyke  rode  Moftert. 

§.  j>.  Dezelve  worden  ook  wel,  in  fchyven  gefneden  zyn¬ 
de,  in  een  Pan  met  wat  Zypels,  een  weinig  Peper,  Sout,  en 
Afyn,  gefruit:  Of  men  keert  ze  in  Weiten  meel  met  wat 
Sout  om  en  bakt  ze  in  Boter. 


BESCHRY- 


B  E  T  -O  N 


Namen . 

^  E  verfchillige  Namen  van  dit  Kruid-gewas 
zyn,  in  ’t  Neder duitfch ,  Betonie.  Latynfch , 
Betonica.  Hoogduitfch ,  Betonienkraut» 
Franfcb  ,  Betoine.  Engdfcb ,  Betony.  Deenfch  ,  Betonie. 
Smedfcb.  Betonie. 

De  Botatiiilen  noemen  het  zelve  als  volgt: 

Betonica  purpurea.  C.  B.  Pin.  135.  Boerh.  J.  J.  ,34.  Tour- 
tuf  Injt.  zoz. 

Betonica  vulgaris  purpurea.  J.  Baub.  3.  301. 

Betonica.  Dodon.  Lob. 

Betonica  corollarum  lacinia  intermedia  labii  inferioris  emar- 
ginata.  Roy.  P rodr.  3x6.  Linn.  Fl.  fuee.  387.  Hort.  Vpf. 
Mat.  med.  304. 

Groey-Plaats. 

%.  z.  Hetzelve  groeit  natuurlyk  in  Neder-  en  Hbog-Duitfcb- 
land,  Frankryk,  Engeland ,  Sc.  op  Bofchagtige  plaatzen. 
Daar  is  een  verandering  van  met  witte  Bloemen,  dog  die  is 
zeltzaam. 

Grond  en  Stand-plaats. 

5-  3.  Begeerd  een  goede  loffe,  lieffi  zandagtige  Grond, 
en  een  opene  dog  liever  fchaduwagtige  plaats. 

Cultuur. 

§•  4-  Word  door  Scheuring, ‘in  de  gewoonlyke Plant-tyd 


!n  het  Voorjaar,  ligtelyk  voortgezet ,  en  de  Planten  op  ioa 
ia  Duimen  afftand  op  een  Bedde  geplant.  Als  de  Bloemen 
open  gaan  worden  dezelve  met, de  Bladen  vergadert,  om 
ze  tot  ’t  gebruik  te  drogen. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  5*.  Dit  Gewas  word  alleen  in  de  Hoven  gecultiveert  tot 
t  Medicinale  gebruik ;  zynde  zeer  dienftig  voor  de  koude 
gebreeken  des  Hooffts,  van  de  Maag  en  Borft;  men  trekt 
de  Bladen  of  Bloemen  tot  dien  einde  als  Thée ,  of  men  laat 
dezelve  op  Wyn  trekken :  ook  maakt  men  een  Conferv  van 
de  Bloemen,  op  die  wyze  als  van  de  Bernagie- Bloemen  ge- 
zegt  is.  Daar  word  ook  in  zommige  Apotheken  een  Plei- 
fter  van  dit  Kruid  met  meer  andere  Ingrediënten  gemaakt, 
dat  zeer  dienftig  voor  allerley  Wonden,  inzonderheid  Hoofc- 
Wonden,  is. 

De  Ouden,  onder  andere  Antonius  Mufa ,  Medicus  van  de 
Keyfer  Auguftus ,  hebben  aan  dit  Kruid  meer  als  40  voorna¬ 
me  bezondere  Kragten  toegefchreeven ,  maar  ’t  zal  genoeg 
zyn ,  als  maar  part  daarvan  de  Proef  houden ;  want  het 
de  gewoonte  der  Ouden  geweeft  is,  de  Kragten  der  Krui¬ 
den  zeer  ver  uit  te  breiden. 


BESCHRY- 


BESCHR YVING 

VAN  HET 

E  S-L  O  O  K 


Namen. 

It  Gewas  een  zoort  van  Look  of  Ajuin  zyn- 
de ,  word  genoemt  in  ’t  Nederduitfch  , 
Bies-Look.  Snee- Look.  Latynjcb,  Pornitn 
feétile.  Hoogduitfch  ,  Schnit-Lauch.  Afch-Lauch,  Franfch , 
Petit  Porreau.  Engelfcb,  Unfet-Leeks.  Deenfcb,  Beefz-Loek. 
Swtedfcb,  Gras-Lök. 

By  de  Botaniften  word  dit  Look  genoeilit,  als  volgt : 
Porrum  fedtivum  juncifolimn.  C.  B.  Pin,  yz, 

Cepa  feftilis  juncifolü  perennis  Tournef  Inft.  383.  Boerb.  J.  A- 

'*•  144. 

Porrum  fedtivum ,  &  Schaanophraffbn  quibusdam.  J.  Btutb. 
*•  ff3' 

Schano  prafum.  Dodon.  Lol. 

Cepa  fcapo  longitudine  figuraque  foliornm  ,  foliis  fubulatis 
filiformibus,  fpathis  globolis.  Linn.  H.  Cliff.  j 36.  Roy. 
Prudr.  40 

Cepa  fcapis  foliisque  fubulatis  teretibus  fiftulofis.  atqualibus 
fpathis  globofis.  Linn.  Flor.  faec.  26 4. 

Allium  fcapo  nudo  folio  adrequante ,  foliis  teretibus  fubu- 
iato-filifornribus.  Linn.  Hort.  Upf.  78. 


Groty-Plaaats. 

§.  2.  Dit  Look  groeit  natuurlyk  in  Smeden,  Ingermanland , 
in  de  Alp-gebergtcn ,  £sV.  van  waar  het  in  de  Hoven  gebragt 
is ,  en  ligtelyk  gecultiveert  word. 

Grond-  en  Standplaats. 

%.  3.  Bemint  een  goede,  vette,  dog  niet  verfch  bemeiïe, 
en  wat  vogte  grond ,  en  liever  wat  Schaduwe  als  fterke  Son< 
Cultuur. 

ê-  4.  De  vermeerdering  gefchied  door  Scheuring ,  in  de 
gewoonlyke  Plant-tyd ,  namentlyk ,  in  de  Maart  of  April ;  wor¬ 
dende  op  Bedden  op  een  halve  Voet  diftantie  geplant,  of 
men  plant  ze  tot  Boordzel  om  Bedden  daar  ’t  te  pas  komt, 
en  kan  verfcheide  Jaren  onverplant  blyven  doorgroejen. 

Huisboudelyk  Gebruik. 

5.  Dit  Kruid  word  gebruikt  tot  Saufen ,  en  inzonder¬ 
heid  ook  als  een  Toekruid  by  Krop-  en  ander  Salaad:  Als 
men  ’t  zelve,  fyn  gefneden  zynde  ,  in  Pannekoeken  bakt , 
maakt  ’t  die  heel  fmakelyk,  dog  inzonderheid  voor  de  Lief¬ 
hebbers  van  de  Ajuin  en  Look-kruiden.  Men  moet  ’t  zel¬ 
ve  dikwyls  omtrent  by  de  Grond  .affnyden  ,  om  jong  en 
vrifch  Kruid  te  hebben ;  dewyl  het  fchielyk  weer  aangroeyt. 


BESCHRY- 
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BESCHR Y  V I N  G 

VAN  HET 

B  L  O  E  D-K  R  U  I  D. 


§•  i. 


Namen. 

It  tweejarig  Kruid-Gewas ,  ’t  welk  een 
zoort  van  Patientie-Kruid  of  van  Patich 
is ,  word  genoemt  in  ’t  NederduHfch ,  Bloed- 


Kraid.  Draken-bloed.  LalynCch,  HerbaDraconis.Wwg*;7yi£, 
Bluth-kraut.  Franfeb,  Patience  rouge.  Sang  de  Dragon.  Ets 


gelfch.  Reed  Dok.  Deettfcb,  RSd  Screppe.  Smeifch,  Röd 
Patienne. 

By  de  voornaamlte  Botaniilen  voert  het  zelve  de  volgen¬ 
de  Namen. 

Lapathum  folio  acuto  plano.  C.  B.  Pin.  115.  Ttmrmf.  J. 
f04.  Boerb.  J .  sl.  z.  85. 


Lapathum  fanguinettm ,  live  SanguisDraconis  Herba .J.Baub. 
1.  588. 

Lapathum  rubens.  Dodo». 

Lapathum  fanguineum.  Lob. 


Rumex  floribus  hermaphroditis ,  valvulls  integerrimSs ,  gra- 
nulo  incumbente  audis.  Linn.  H.  Cliff.  138.  Hort.  üpf. 
89.  Mat.  med.  i8d.  Roy.  Prodr.  Z29. 

Groey-  Plaats. 

§.  1.  Hetzelve  groeyt  natuurlyk  in  Firgmtn ;  en  komt 


by  ons  zomtyds  Jaarlyks  van  zelfs  hier  of  daar  in  de  Tui. 
nen  op,  dog  niet  anders  dan  waar  het  voor  dezen  eens  ge* 
zaait  geweeft,  of ’t  Zaad  geftrooit  is. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  Hetzelve  bemind  een  goede  lofle,  vette ,  iets  vogtige 
Grond  s  en  een  open  plaats. 

Cultuur. 

$■  4.  Word  van  ’t  Zaad  voortgequeekt ,  het  welk  in  de 
Maand  Maart  of  April  op  Bedden ,  niet  al  te  digt,  gezaayc 
word.  Dog  word  by  ons  weinig  gebouwt. 

Zaad-ovinnitig. 

$.  y.  Het  Zaad  word  van  de  in  het  tweede  Jaar  opfchle* 
tende  Planten,  gelyk  dat  van  Bete  en  andere.,  ligtelyk  ge¬ 
wonnen  :  Maar  dezelve  dienen  s’  Winters  met  Stroo  of  Stroo- 
agtige  Paarde  Meil  wat  gedekt ,  anders  vriefl  't  zomtyda 
by  tterke  Verft  dood ,  hoewel  anders  tamelyk  veel  Koude 
verdragen  kan.  Het  Zaad  duurt  1  Jaren. 

§.  6.  In  de  Keuken  worden  de  Bladen  van  dit  Gewas  ge¬ 
bruikt  tot  Soppen  en  groen  Moes,  onder  andere  Moes- Krui- 
den  en  zelden  alleen. 


P  z 


BESCHRY- 
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BESCHRYVING 

VAN  DE 

(GROTE)  BONEN. 


§•  i. 


D' 


Namen. 

It  eenjarig  Gewas  word  genoemt,  in  ’t  Ne- 
derduitjch ,  Grote  Bonen.  Roomfche  Bo¬ 
nen.  Boere  Bonen.  Latynfcb ,  Faba.  Hoog- 
duitfch ,  Bohnen.  Grofze  Bohnen.  Franfeb ,  des  Feves.  Fe- 
ves  de  Marais.  Engelfcb ,  Beans.  Greate  Beans.  Deenfchy 
Böner.  Swcedfcb ,  Bönar. 

De  Botanifche  Naamen  zyn, 

Faba.  C.  B.  Pin.  338.  Tournef .  Inft.  .  . .  Boerh .  A.  2.  45’. 
Faba  cyamos.  R<wh.  z.  278. 

Bona,  five  Phafeolus  major.  Dodon. 

Faba  major  recentiorum. 

Vicia  caule  erefto,  petiolis  cirrho  deftitutis.  Linn.  H.  Clijf. 
369.  Hort.  Upf.  ai 8.  Mat.med.  124.  Roy.  Prodr.  3 66. 


Zoorten. 

§.  2.  Daar  zyn  twee  Hooft-zoorten  van,  als 
1.  De  Roomfe  Boon  met  brede  Peulen  en  Zaaden. 
a.  De  Roomfe  Boon  met  fmaller  en  langer  Peulen  en  Zaaden. 

De  eerfte  zoort  is  merkelyk  grooter  van  Peul  en  Boon  als 
de  tweede,  de  Boonen  zyn  ook  wat  platter ;  maar  dezelve 
draagt  niet  zo  fterk  als  de  tweede  zoort,  en  brengt  ook  niet 
zo  veel  Boonen  in  de  Peul  voort,  weshalven  de  tweede  den 
Voorrang  verdient ,  fchoon  de  eerfte  aan  ’t  oog  meer  vol¬ 
doet.  Men  boud  de  tweede  zoort  ook  voor  malfer  en  dun- 
fchilliger ;  dog  dit  hangt  in  der  daad  hooftzakelyk  van  de 
natuur  des  Gronds  af ,  gelyk  men  zulks  met  meer  andere 


Vrugten,  als  onder  anderen  met  de  Erten,  befpeurt,  zullen¬ 
de  in  de  eene  Grond  veel  malfer  en  dunfclülliger  worden 
als  in  de  andere. 

Daar  is  ook  nog  een  mede  zoort  van  ,  die  van  de  vorige 
niet  verfchilt  dan  dat  de  Vrugten  of  Bonen  bruin  rood  of 
purperagtig  zyn ,  en  dus  is  ook  de  bloefem ,  die  anders  wit 
is  met  fvvarte  vlekken. 

Groey -Plaats. 

§.  3.  De  Roomfe  Boon  is  zeekerlyk  een  verandering  van 
de  kleine  Paarde-Boon  ,  die  men  in  de  Velden  zaayt,  of  de¬ 
ze  van  de  eerfte ,  maar  waar  de  zelve  natuurlyk  van  zelfs 
groeyen,  is  ons  nog  nergens  gebleeken. 

Grond  en  Stand-Plaats. 

5.  4.  De  Bonen  begeeren  een  goede  vette,  liefft  wat  vog- 
tige ,  dog  geen  verfch  bemefte  Grond ,  waarin  ze  te  geil 
groeyen  en  minder  Vrugt  geven  j  voorts  een  opene  lugtige 
en  zonnige  plaats. 

Cultuur. 

§.  7.  Haare  queeking  gefchied  door’t  Zaad,  ’twelk  in’t 
Voorjaar,  zo  ras  de  Vorft  uit  de  Grond  en  dezelve  droog 
en  handelbaar  is,  op  Bedden  van  7,  6,  a  7  Voeten  breed, 
in  dwars  over  ’t  Bed  gemaakte  Greppels  naar  de  Rey  gelegt 
worden,  de  Reyen  2  a  z\  Voet  en  de  Bonen  in  de  Rey  7 ad 
Duimen  van  malkander.  Zommige  leggen  ze  ook  in  dub¬ 
belde  Reyen  digt  by  malkander  in  ’t  verband ,  (tot  dien  einde 
een  breede  Greppel  makende),  738  Duimen  van  malkander. 
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en  met  een  tuflchen-ruimte  van  5534  Voeten  tuffchen  deze 
dubbelde  Reyen;  hoewel  dit  meeft  gefehied  met  de  vroege 
Bonen ,  of  die  men  ’t  eerft  legt ,  om  dat  die  ’t  ftruikigft 
groejen;  dog  agte  beter,  dezelve  op  de  eerft  gemelde  wyze, 
in  enkelde  Reyen,  te  zaajen:  wordende  vervolgens  op  de 
tuflchen-ruimte,  om  daar  van  te  profiteeren,  deze  of  geeue 
vroege  Groente  gezaayt,  als  B.  V.  Spimgie,  Kervel,  Muy- 
Rupen,  &c.  of  men  plant 'er  een  Rey  vroege  Witte  of  Sa* 
voy  Kool  tuffchen. 

Men  plant  deze  Boonen  ook  wel  op  de  kanten  rondom 
breede  Bedden  of  Akkers,  ’t  welk  niet  qualyk  is ,  want  ’t 
belet  niets  of  weinig  aan  ’t  andere  Gewas,  waar  met  de  Bed¬ 
den  bezaayt  of  beplant  zyn,  zelfs  kan  ’t  daar  voor  dienftig 
wezen,  want  ’t  keert  de  Wind  eenigzints  af. 

De  vroege  Boonen  legt  men  een  Dag  a  twee  in  Water  te 
weeken,  waardoor  ze  fchielyker  aan  ’t  fpruiten  koomen. 

Daar  zyn  ’er  die  de  Bonen  ,  met  intentie  om  ze  te  ver¬ 
vroegen,  in  de  maand  February  te  fpruiten  leggen  in  Potten 
of  Kallen ,  die  men  is  Huis  voor  de  vorft  bewaart ,  om 
daarna  de  jonge  Planten  ,  als  de  vorft  over  is  ,  op  de  ge¬ 
melde  diftantie,  in  de  Grond  te  planten  ;  dog  ik  heb  bevon¬ 
den,  dat  dit  zeer  weinig  uithaalt  en  de  moeite  niet  voldoet. 

Voorts  zo  kan  men  deze  Bonen  van  drie  tot  drie  Wee¬ 
ken  tot  in  de  maand  Junius  zaayen ,  dog  het  laat  gezaayde 
geeft  weinig. 

Zommige  willen ,  dat  men  de  Bonen  de  Toppen  zal  affny- 
den ,  wanneer  dezelve  aan  ’t  bloeyen  zyn ,  om  dat  ze  dan 
meer  Vrugten  zouden  geven  ,  dog  dithebbe,  door  herhaald 
onderzoek,  niet  alleen  niet  kunnen  bevinden,  maar  is  zelf 
fchadelyk ,  want  de  Vrugten  of  Bonen  worden  daar  door 
hard-baftig. 

Zaatkvimitig. 

$.  6.  Tot  ’t  Zaad  moet  men  van  de  vroegfte  en  befte 
Peulen  bewaren ,  en  dezelve  aan  de  Struik  wel  ryp  laten 
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worden,  namelyktot  dat  ze  geheel  zwart  en  wel  droog  zyn, 
als  dan  plukt  men  ze  af,  brengt  ze  in  Huis,  en  puilt  ze  ter 
gelegener  tyd  uit. 

Huisboudelyk  Gebruik* 

Ü'  7*  Aangande  ’t  Keuken-gebruik  der  Roomfe  Bonen 
dezelve  worden,  alvorens  ze  te  oud  en  hard  geworden  zyn, 
uitgepuiltenin  Water, of  beter  in  goed  Vleefch-nat,metfyn 
gehakte  Peterfelie ,  of  Keule ,  wat  Sout ,  een  weinig  Krni- 
deryen  en  goede  Boter  gaar  gekookt,  en  ten  laatften,  zo 
men  wil»  ’t  Nat  met  wat  Room, Meel,  of’t  geel  van  Eyers 
wat  gebonden  gemaakt,  en  dan  opgedifeht.  Men  kookt  ze 
anders  ook  met  Rund*,  Schaap-,  of  Lam-VIeefch  ,  of  met 
Spek ,  ’t  zy  alleen  of  beter  met  jonge  geele  Worteltjes  ver¬ 
mengt,  ert  met  vèel  of  weinig  Nat ,  zo  als  men  wil,  waarby 
men  wat  fyn  gefneden  Peterfelie  en  wat  Zieppels  voegt,  dat 
«en  heel  goede  en  fmakelyke  Potage  geeft. 

§.  8.  Ook  worden  de  nog  jonge  tedere  Peulen  op  dezel¬ 
ve  wyze  gefnippelt  en  geftooft,  als  de  Turkfe  Bonen ,  fla- 
mentlyk ,  men  kookt  Ze  in  ruim  Water  op  tot  dat  ze  byna 
gaar  zyn,  daarna  giet  men  ’er  ’t  nat  af,  dewyl  ’t  zelve  bit- 
teragtig  is ,  doet  ’er  dan  wat  fyn  gefneden  Peterfelie ,  of 
Keule,  of  van  beyden  by,  met  Boter,  Sout,  Peper,  een 
weinig  vet  Vleefch-Nat,  en  laat  ’t  met  malkander  doorftoo- 
ven  ,  tot  dat  ze  volkomen  gaar  zyn  ;  ‘t  zal  goed  fmaken. 
Dog  het  Voetzel  dat  de  Bonen  geven  is  wat  grof,  en  nies 
dienftig  voor  tedere  en  Hypochondriake  Menfchen,  inzon¬ 
derheid  als  de  Bonen  reeds  wat  oud  en  hard  geworden  zyn. 

§.  9.  Men  kan  in  de  Winter  ook  de  droege  Bonen  tot  Spy- 
ze  bereiden,  aldus,  laat  de  Bonen  eenlge  tyd  in  lauw  Water 
weeken ,  of  kookt  ze  wat  op,  en  trekt  ’et  daarna  de  buitenfls 
Schil  af;  vervolgens  (looft  dezelve  gaar  met  wat  vet  Vleefch- 
nat,  Boter,  Zout,  Peterfelie,  Foelie  en  Muscaat,  ’tNat  op 
’tlaatft  wat  gebonden  makende,  ’tzal  een  goed  Eeten  zyn ; 
Edog  alleen  voor  een  gezonde  en  fterke  Maag. 

Q  S-  1° 
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$.  io.  Voorts  zo  hebben  deze  Bonen  ook  haar  gebruik  in 
’t  Medicinale.  Het  Meel  daarvan  is  heel  dienftig,  ’t  zy  alleen, 
dog  beter  met  andere  dingen  ,  als  by  Voorb.  Kamille  &c.. 
tot  een  Omflag  omallerley  Gefwelten  teverweeken  en  te  doen 
ryp  worden. 

De  Pap  van  dit  Meel ,  met  Melk  toebereid ,  is  een  zeer 
goed  Middel  voor  de  gemeene  Buik-loop ,  en  zelf  ook  voor 
de  Buikloop  met  afgang  van  de  onverteerde  Spyzen  ( 'Den - 
teria) ,  mits  dat  men  teifens  Maag-middels  gebruike ,  als 
by  Voorb.  van  Kruife  Mum,  Alfem ,  of  de  EJfemia  amara, 
te  voren  by  de  Alfem  befchreven. 


§.  ii.  De  Affche  van  ’t  verbrande  Krtiid ,  in  Water  ge. 
kookt  en  ’t  Nat  vervolgens  door  een  Vloey-papier  gefiltreert, 
is  een  deftig  Middel  voor  de  Waterzugt,  en  als  men  daar. 
by  wat  Afch  van  verbrande  Alfem  voegt,  zal  ’t  zo  veel  te 
kragtiger  zyn. 

§.  12.  Het  gedillileert  Water  uit  de  Bloemen  dezer  Bonen 
is  een  deftig  Cosmetifch-  of  Blanket-Water,  voor  de  Dames, 
jonge  Juffrouwen  en  andere,  om  een  blanke  Huid  te  maken , 
en  allerley  rode  Puiften  te  verdryven. 
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Name  a. 

Eze  worden  genoemt  in  ’t  Nederduilfti , 
T urkze  Bonen.  LatynUb ,  PhafeolUs.  Hoog- 
duitfcb,  Phafelen.  Welfche  Bonen.  Steig- 
bonen.  Fraufcb,  DesHaricots.  Feveroles  Engelfcb, Romïïch 
Beans.  Dcenfck ,  Indiaanske  Böncr.  TurkifckeBöner.  Smedfeh, 
Turkiska  Büner, 

Van  de  voornaamile  Botaniften  word  dezelve  genoemt, 
Smilax  hortenfis  f.  Phafeolus  major.  C.  B.  Pin.  339. 

Smilax  hortenfis.  J.  Bauh.  2.  257. 


Doliehos  feu  Phafeolus.  Dodm. 

Phafeolus  vulgaris.  Tournef.  Jnft.  411,  Eoerb.  J.  A.  z.z8.  Leb. 
Phafeolus  radice  annua  (caule  volubili) ,  Ieguminibus  penduUs 


compreffisterofis.  Rey.  Predr.  367.  Linn.  Ileri.  Upf.  213 
Mat.  Med.  113. 

5.  2.  Daar  zyn  veele  differente  zoorten  van;  die  welke  in 
onze  Moes-Tuinen  gecnltiveert  worden  zyn  de  volgende 
Zoorten. 

1.  De  Gemeene  korte  Turkfe  Boon. 

а.  De  Breede  Turkfe  Boon ,  Slaghaard  genoemt. 

3.  De  langer  en  frater  Turkfe  Boon ,  Baftaard-  Slagzwaard 
genoemd. 

4.  De  lange  fmalle  Turkfe  Boon. 

5.  De  Krombekte  Turkfe  Boon. 

б.  De  kleine  Afpargie-  of  P rimejfe  Boon. 

7.  De  laage  of  Stam-boon. 


8.  De 
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S.  De  Stam-  (joon  met  brede  Peulen. 

Grmy-Plaats, 

§.  3.  Dezelve  zyn  oorfpronglyk  uit  Ooft- Indien  van  daan , 
alwaar  ze  natuurlyk  groeyen;  de  eerde  zoort  is  de  gemeen¬ 
de  en  flegtfte,  zynde  oiet  heel  lang,  en  wat  grof  van  Peul, 
anders  draagbaar  genoeg. 

De  tweede  zoort  is  zeer  breed,  en  plat  van  Peul,  dog 
niet  zeer  draagbaar. 

De  derde  zoort  is  wat  fmaller  en  langer  als  de  vorige ,  en 
veel  draagbaarder ,  ook  malfer  van  Peuk 
De  vierde  zoort  is  iets  breeder  als  de  eerde  gemeene  zoort 
en  veel  langer,  en  platter  van  Peul  en  zeer  vrugtbaar,  bren¬ 
gende  haar  Peulen  by  Boffchen  en  vroeg  voort ,  en  ook  vee. 
ie  Bonen  in  de  Peul. 

De  vyfde  zoortgelykt  aande  eerde, maar  heeft  wat  kromme 
omgebogene  Peulen ,  waarvan  ze  de  Naam  voert ,  ze  is 
hard  en  wat  dradig  van  Peul ,  derkalven  niet  zeer  bequaam 
tot  Sny-bonen ,  om  e  doven,  maar  een  van  de  bede  om  ’er 
Zaad  van  te  winnen,  dewyl  ze  veel  Peulen  geeft  met  veel 
Bonen  daar  in,  die  ook  goed  in  ’t  koken  zyn. 

De  zede  is  klein,  fmal  en  rondagtig  van  Peul ,  maar  heel 
mals  en  aangenaam  in’t  eeten,  en  draagt  derk. 

De  zevende  zoort  klimt  niet  op  ,  maar  groeyt  laag  ,  op 
een  Stam ,  van  circa  een  grote  Voet  hoogte;  haar  Peul  ge. 
lykt  aan  die  van  de  gemeene  zoort ,  en  is  niet  zeer  mals ,  maar 
wat  hard  en  grof. 

De  agtfte  zoort  is  een  verandering  van  de  voorgaande , 
die  eerft  voor  eenige  Jaren  in  Holland  gevalüg  uit  ’t  Zaad 
voortgekomen  is ;  haar  Peul  is  plat  en  breed  en  heel  mals 
van  aard  ,  hebbende  ook  die  deugt  dat  ze  zelfs  nog  mals 
blyft  als  ze  reeds  wat  oud  geworden  is.  Uit  deze  Afbeel¬ 
ding  van  de  gemelde  Bonen  blykt  dan  klaar,  welke  zoorten 
de  waardigde  zyn,  om  voor  de  Keuken  te  cultiveereu,  na- 
melyk  de  3,  4,  6,  en  8de  zoort. 


6i 

Behalven  de  gemelde  zoorten  zyn  ’er  nog  meer  als  icover- 
fcbdiige  zoorten  bekent ,  die  van  tyd  tot  tyd  uit  Ooft.  en 
JVeft-Indkn  gebragt  zyn.  Welkers  verfchil  bedaat  in  de  veP- 
fchiilige  Groote,  koleur  en  Gedaante  der  Vrugten  of  Bonen  , 
als  zynde  geel,  rood,  blauw,  paars,  groen,  zwart,  bont, 
gevlekt,  &c.  Dewelke  zomtyds  van  de  Liefhebbers  om  haar 
fraajigheid  gequeekt  worden. 

Grond  en  Standplaats, 

§.  4.  Ze  beminnen  een  goede,  loffe,  tartelyk  vette,  dog 
geen  verfch  gemede,  liefd  wat  zandagtige  Grond,  en  een 
warme,  voor  Winden  gedekte.  Zonnige  plaats. 

Cultuur. 

5.  f.  Haare  vermeerdeiing  gefchied  door’t  Zaad  of  de 
Ponen,  welke  men  in  ’c  begin  van  de  Maand  May  in  Grep¬ 
pels,  die  op  2  a  3  Voeten  didamie  dwars  over’t  Bed  gemaakt 
zyn,  2  a  3  Vinger  breed  onder  de  Grond  legt:  Vroeger  als 
in  ’t  begin  van  May  moet  men  ze  niet  leggen,  want  van  de 
vroeger  gelegde  komt  zelden  iets  goeds ,  dewyl  de  Grond 
en  Lugt  dan  nog  te  koud  is,  maar  de  Bonen  veel  warmte 
begeeren:  Dog  om  dezelve  eenigzints  te  vervroegen,  zo  leg¬ 
gen  ze.zommige  in  ’t  midden  of  tegen  ’t  laatd  van  April 
in  een  niet  heel  warme  Broeybak,  of  ergens  op  een  warm» 
plaats  (tegens  een  Muur  of  Staket;  van  de  Tuin  onder  Gla¬ 
zen,  om  tefpruiten,  wordende  de  jonge  Planten  daarna  op 
voorgemelde  tyt  en  order  verplant;  edog  dit  wint  zeer  wei¬ 
nig  uit,  maar  ’t  verplanten  is  dienftig  hiertoe ,  dat  dezelve 
meet  laden  als  de  onverplante. 

Wanneer. nu  de  Bonen  gefpruit  en  zo  ver  gekomen  zyn, 
dat  ze  Ranken  beginnen  te  fchieten  ,  moet  men  ’er  lange 
Stokken  of  niet  al  te  ftruikige  Ryfen  (van  Boom-  takken 
gemaakt)  van  8  a  9  Voeten  lengte  by  fteeken  ;  en  als 
men  hierby  op  de  zindelykheid  ziet,  zo  moet  men  de  Bok¬ 
ken  zodanig  fchuins  fteeken ,  dat  dezelve  van  boven  t’elkens 

van  z  Reyen,  kmislangs,  over  malkander  komen,  tuflcheh 

\ 

Q  1  welke 
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-welke  Kruifing  men  een  ftok  of  latte  legt,  waaraan  de  Bo- 
ne- Hokken  vaft  gebonden  worde»  ’t  welk  teffens  ook  dient 
om  de  Stokken  onbeweeglyker  vaft  te  doen  Haan.  Hoewel 
’t  zommige  beter  agten ,  dat  men  de  Hokken  regt  op  en  ne¬ 
der  fleekt,  en  niet  zenderreden,  dewyl  als  dan  de  Lugt  en 
Zon  de  Struik  beter  rondom  kan  aandoen  ;  zynde  ’t  verder 
dienflig ,  dat  men  de  klimmende  Ranken  der  Bonen  in  ’t  be¬ 
gin  ,  door  middel  van  dezelve  aan  de  Hokken  te  binden ,  te 
hulp  kome,  ten  minHen  dient  zulks  te  gefchiedett  aan  zo¬ 
danige  Ranken  die  den  Hok  misraken  ,  of  niet  raaken  kun¬ 
nen;  want  de  Hok  eens  gevat  hebbende,  zo  redden  ze  haar 
gemakkelyk  van  zelfs;  by  dit  aanbinden  moet  men  bedagt 
wezen ;  dat  men  de  Rank  om  de  Hok  naar  cf  met  de  Sons- 
Loop  (van  ’t  OoH  naar ’t  Wefl)  legt  en  aanbind,  dewyl  de¬ 
zelve  aldus  en  nooit  anders,  om  de  Hokken  naar  boven  klim¬ 
men,  dat  aanmerkelyk  is. 

Men  kan  de  Boonen  ook  in  ronde  breede  Kuiltjes ,  naar 
de  Rey  gemaakt ,  op  voorgemelde  diHantie  er.  diepte  leggen  , 
yder  Kuiltje  in  de  Rey  i  a  z\  Voet  van  ’t  ander,  waarin 
men  4  a  5  Bonen,  in  ’t  rond  legt,  en  daarna  in  ’t  midden 
van  elk  Kuiltje  voorts  een  Hok  op  voorgemelde  wyze  fleekt 
en  vafl  maakt;  gelyk  men  gewoonlyk  doet  in  Tuinen  daar 
men  teffens  de  zindelykheid  beoogt. 

Ook  kan  men  van  deze  Bonen  van  tyd  tot  tyd  leggen ,  tot  ’t 
midden  van  Juny,  maar  niet  laater,  dewyl  van  ’t  laater  ge- 
zaayde  zelden  of  nooit,  wegens  de  Herffl-koude,  iets  goeds 
komt :  Daarenboven  moet  men  tot  laate  Bonen  noit  andere 
als  de  vierde  zoort  nemen ,  om  dat  die  ’t  fehielykfl  Peulen  maakt. 

§.  6.  De  Stam-boontjes  worden  in  Greppels  1'  a  z  Voeten 
van  malkander,  en  de  Bonen  in  de  Greppel  op  \  a  1  Voet 
diHantie,  op  voorgemelde  tyd  gelegt.  Ook  legt  men  ze  wel 
a,an  de  kanten  van  breede  Bedden  of  Akkers  in  Reyen. 

In  de  Provincie  Zeeland  en  elders  worden  dezelve  ook 
veel  op  Akkers  gelyk  de  Paarde  Bonen  gezaayt,  en  komen 


daar  zeer  wel  voort;  ook  bouwt  men  ze  aldaar  veel  tuffehen 
de  Mee-Krappe ;  wordende  veel  van  deze  Bonen  buiten  Land* 
verzonden.  Een  warm ,  voor  winden  gedekt  Veld  zal  hiertoe 
’c  dienfligfl  wezen. 

Zaail-mnning. 

5-  7.  Om  ’t  Zaad  te  winnen  ,  moet  men  van  de  befle , 
eerfl  voortkomende  Peulen  aan  de  Struik  bewaren  en  laten 
ryp  worden,  ryp  zynde,  vergadert  men  dezelve  van  tyd  tot 
tyd;  dog  mefi  moetze  niet  alte  ryp  laten  worden,  om  dat 
de  Peulen  dan  opbarflen  en  de  Bonen  ’er  uitvallen ,  inzon¬ 
derheid  by  warm  Zonnefchyn  weer:  Vervolgens  Peuk  men 
de  vergaderde  Peulen  ter  gelegener  tyd  uit ,  om  ze  tot  ’t  ge¬ 
bruik  te  bewaren.  Dog  heeft  men  ’er  veel ,  zo  worden  ze 
uitgedorfl.  By  ’t  bewaren  der  Bonen  tot  de  volgende  Her- 
zaajing  dient  nauwkeurig  op  gelet ,  dat  zulks  op  een  drooge 
plaats  gefchiede,  want  door  de  vogtïgheid  raaken  ze  ligtelyk 
aan  ’t  fchimmelen  en  worden  daardoor ,  ligter  als  eenig  an¬ 
der  Zaad ,  onbequaam  tot  de  zaajing  ;  dewyl  daardoor  in¬ 
zonderheid  het  Spruitje  in  de  Boon  ras  bederft.  Men  houd 
’t  ook  voor  beter,  dat  men  de  Bonen  die  men  weer  zaayen 
wil  in  de  Peulen  laat  blyven  tot  de  zaay-tyd. 

Om  vroege  Sny~bonen  te  telen. 

§.  8.  Is  men  geneegen,  om  vroege  Sny-bonen  (dus  noemt 
men  de  groéne  Peulen  tot  den  Eet)  te  hebben,  zó  moet 
men  dezelve  in  een  hooge  Broey-bak  teelen ,  waarin  men 
dezelve ,  omtrent  ’t 1  midden  van  Februaryus  naar  dat  de 
Bak  behoorlyk  toegefleld  en  warm  geworden  is ,  op  ï  a  1} 
Voet  diHantie  in  Kuiltjes  legt,  en  vervolgens  met  dekking 
voor  Koude,  Lugtgeving,  Bevogtiging,  &c.  wel  bezorgt, 
zo  zal  men  ’t  vermaak  kunnen  hebben  om  vroeg,  in  de 
Maand  van  April  of  May;  Sny-boontjes  op  te  diflehen  , 
edog  hiertoe  zyn  geen  andere  bequaam  als  de  gemelde  twee 
zoorten  van  Stam-boontjes,  §.  z.  No.  7,  en  8,  om  dat  die 
laag  groejen. 


Huh- 


BESCHR  Y  VING  van 
Huishoudelyk  Gebruik. 

p.  Nu  nog  iets  van  ’t  gebruik  dezer  Bonen  tot  Spyze  : 
Wordende  dezelve  voor  een  heel  aangenaam  Eeten  by  de 
meefte  Menfchen gehouden,  als  ze  behoorlyk  toebereid  zyn, 
’t  welk  gefdiieden  kan  als  volgt.  Neemt  groene  Sny-boont- 
jes  (eer  ze  te  oud  en  hard  geworden  zyn),  trekt  ’er  de  dra¬ 
den  af,  en  fnippelt  ze  in  kleine  fchuinslangwerpige  ftukjes, 
vervolgens  kookt  ze  in  Water  omtrent  gaar ;  .dan  giet  ’t  Nat 
’er  meeft  af,  en  voegt  ’er  by  wat  fyn  gefcherfde  Peterfelie, 
of  Reide,  of  Marjoleine,  of  van  elk  wat;  Boter,  wat  Pe. 
per,  Foelie  en  Söut,  een  of  twee  Lepel  vol  Meel  en  een 
weinig  goede  Bouillon  of  Vleefch-Nat,  (kunnende  men  de¬ 
zelve  ook  in  goed  Vleefch-Nat  koken)  en  laat  ’t  met  mal¬ 
kander  door  ilooven,  het  zal  een  zeer  goed  Eeten  zyn.  An¬ 
ders  kookt  men  ze  ook,  gefnippelt  zynde,  flegts  met  allerley 
Vleefch ;  wat  gefcherfde  Peterfelie  ,  een  weinig  Peper  of 
Foelie,  en  Sout  ’er  by  voegende. 

§.  io.  Men  eet  ze  ook ,  na  dat  ze  in  Water  en  Sout  gaar 
gekookt  en  daarna  verkoelt  zyn,  metBoom-Olie,  Azyn  en  Pe- 
per,  of  warm  met  een  zuir  Boter-fausje,  en  Sout,  als  Sa- 
laad. 

S.  II.  De  dfpergic-Boontjts  worden  ,  de  draden  ’er  afge- 
haalt  zynde,  in  Water  en  Sout  gaar  gekookt ,  ’t  Water  ’er 
afgegoten,  en  dan  met  gefmolten  Boter  en  Mufcaat  gege¬ 
ten  als  Afpergies ;  of  men  maakt  ’er  een  gebonden  Saus 
fcy  van  Water  of  Bouillon  met  een  weinig  Azyn,  Boter, 
Note-Muscaat,  gefloten  Peper,  gelloten  Bifcuit,  Sout  en 
wat  Zuiker,  dat  men  laat  te  zamen  doorftooven  en  gebon¬ 
den  worden.  Ook  eet  men  dezelve,  gaar  gekookt  zynde, 
als  Salaad,  met  Boom-Olie,  &c. 

*.  i».  Men  kan  deze  Bonen  ook  tot  Winter-fpyze  in 
ieggen,  het  welk  gefchied  als  volgt. 

Neemt  van  de  Peulen  dezer  Bonen,  die  niet  te  oud  nog 
te  jong  zyn,  zo  veel  gy  wilt,  trekt  ’er  de  draaden  af  en  fnip- 


de  (TURKSE)  BONEN.  6y 

pelt  ze  op  de  gewoone  wyze,  daarna  doet  deze  Snippels 
een  VatJe  en  ftroeit  ’er  by  lagen  wat  Sout  tuflchen;  legt 
’er  ten  laatllen  een  fchone  Doek  over  heen  ,  en  hierop  een 
houten  Dekzel,  dat  men  met  een  of  meer  Steenen  bezwaart, 
zo  is  t  werk  verrigt :  Als  men  daarna  in  de  Winter-tyd  hier¬ 
van  gebruiken  wil ,  zo  neemt  men  Zo  veel  uit  ’t  Vatje  als 
men  begeert ,  en  laat  dezelve  in  lauw  Water  een  dag  lang 
Uitwateren ,  ’t  Water  altemets  verwiffelende;  daarna  Hooft  ze 
op,  op  die  wyze  ais  hiervoren  gemeld  is. 

Andere  kooken  de  gefnippelde  Bonen  eerf!  in  Water  half 
of  omtrent  gaar  en  zouten  ze  dan  in  als  voren  ,  dat  ook 
goed  is,  en  van  zommige  zelf  beter  gepgt  word  als  de  vo¬ 
rige  manier :  dog  in  beyde  manieren  moet  men  zorg  dragen, 
dat  ’er  altyd  Peekei  genoeg  over  de  Bonen  zy ,  want  anders 
fteeken  ze  aan  en  bederven,  derhalven  als  men  ziet  dat  die 
begint  te  ontfteeken  ,  zo  moet  men  een  flerke  Pekel  van 
Sout  en  Water  maken  en  ’er  over  heen  gieten. 

§.  13.  Men  kan  de  gefnippelde  of  heele  Bonen  ook  in  een 
Oven  drogen  en  vervolgens  op  een  droge  Plaats  bewaren  ; 
welke  manier  wel  de  befte  agte ,  want  deze  Bonen  in  de  Win- 
tertyd  geftooft  wordende  op  de  voorgemelde  wyze,  verfchil- 
len  weinig  in  fmaak  van  de  verfch  geplukte;  daar  in  teegen 
de  in  Sout  gelegde  veel  van  baar  fmaak  door  de  Pekel  ver¬ 
liezen  inzonderheid  is  dezelve  dienftig,  om  de  Afpergie  boont¬ 
jes  dus  te  conferveeren. 

§■  14.  Ook  kan  men  de  jonge  tedere  Peulen  heel  in  Afyn 
leggen,  om  dezelve  by  Gebraads  te  eeten,  waartoe  men  in¬ 
zonderheid  de  Jfprgie-boontjts  gebruikt  ;  gefchiedende  de 
Inlegging  genoegzaam  op  dezelfde  wyze  als  men  Agmkjes 
inlegt ;  zie  onder  de  Coneommers  hierna. 

§.  ry.  Voorts  zo  kan  men  de  droge  Bonen,  te  weten  de 
Zaaden,  ook  tot  een  goede  Winter-fpys  toebereiden  aldus. 
Kookt  de  Bonen  in  Water  week ,  daarna  giet  ’t  Water  ’er  af, 
maakt  een  Saus  van  Water ,  of  beter  van  Vleefch  nat,  een 
R  weinig 
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weinig  Azyn,  Boter,  Sout,  Peper,  en  Muscaat ;  die  men 
met  wat  Meel  of  geftoten  Bifcuït  bind ,  en  dan  over  de  Bo¬ 
nen  doet  es  opdifcht;  ’t  zal  goed  fmaaken.  Of,  men  kookt 


de  Bonen  in  vet  Vleefch-nat,  wat  gepoejerde  droge  Marjo- 
leine,  Sout,  en  Boter  ’er  by  voegende,  en,  zo  men  wil, 
ook  wat  Peper  en  Muscaat;  ’t  zal  ook  heel  goed  fmaken. 


BESCHRYVING 


VAN  D  ü 


Y  V  O 


E  T. 


S-  «• 


Name». 

It  Gewas  word  genoemt.in  't  Neder  Jail/ch, 
Byvoet.  Latynfch ,  Artemifia.  Hesgduitfch , 
Beyfufz.  Eranfcb  ,  Armoife.  Engelfcb , 
Mugwort.  Deenfeb ,  Byncke  Graebame.  Svieedfch ,  Griibo 
Gr'aböna. 

De  voornaamlle  Botaniften  noemen  ’t  zelve  als  volgt: 


D 


Artemifia  vulgaris  major.  C.  B.Pin.  137.  ïournef  ,  Injl.  460. 

Boerh .  J.  A.  1.  117. 

Artemifia.  J.Baub.  3.  184. 

Artemifia  latifolia.  Doden. 

Artemifia  Mater  herbarum.  Lob. 

Artemifia  foliis  pinnatifidis  planis  laciniatis.  Linn.  Hort.  üpf. 
404.  Flor.  Stuc.  667.  Mat.  med.  384.  Roj.  Prodr.  153. 
Groey-PIaaats. 


5-  z»  Het  zelve  groeit  in  Hoog-  en  Neder-duitfcbland ,  &c. 
hier  en  daar  naaft  de  Akkers,  Wegen  en  elders ,  inzonder¬ 
heid  in  zandagtige  Gronden.  Daar  zyn  drie  veranderingen 
van,  beftaande  hierin,  dat  de  eerfte rood-purperagtige Stee- 
len  en  de  tweede  fraaye  wit  bonte  Bladen  heeft ;  de  derde 
verfchilfc  meeft  alleen  van  de  gemeene  Zoort,  dat  ze  in  alle 


deelen  kleiner  groeyt ,  en  fmaller  of  fyner  Bladen  heeft. 

Grond  en  Standplaats. 

t.  .  j 

§.  3.  Ze  zyn  alle  met  een  gemeene  goede  Grond  te  vre- 
den,  waarin  ze  ligtelyk  groeyen. 

Cultuur. 

5.  4.  Haar  Voortteeling  gefchied  door  Scheuring  in  de  ge- 
woonlyke  Plant-tyd  in  ’t  Voorjaar. 

Huisboudelyk  Gebruik. 

f.  Haar  Gebruik  in  de  Keuken  is  zeer  weinig;  Men 
gebruikt  op  zommïge  plaatzen  de  Bladen,  of  liever  de  bloe¬ 
iende  Toppen ,  om  daar  mede  de  Ganzen  en  Einden  te 
vullen  die  men  braden  wil ,  dewyl  ze  aan  dezelve  een  heel 
geurige  (maak  byzetten,  dienende  inzonderheid  ook,  om  aan 
de  wilde  Ganzen  en  Eind-vogels  de  wilde  fmaak  te  benemen. 
Zynde  voor  ’t  overige  een  zeer  dieniligKruid  voor  de  Vrouwt¬ 
jes  die  met  Moeder-pynen  gequelt  zyn ,  op  allerley  wyze 
gebruikt  wordende;  by  Voorb.,  als  Thee,  of  opWyn  ge¬ 
trokken,  of  in  Water  gekookt:  Men  kan ’er  ook  een  vlts- 
jend  ExtraB  of  TinBuur ,  of  een  Conferv  van  bereiden ,  op 
die  wyze  als  by  de  Alfem  gezegt  is,  die  in  dezelfde  Onge¬ 
makken  zeer  dienftig  zyn. 


BÈSCHRYi 
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VAN.DE 


C  A  M  I  L  L  E 


Namen. 

It  Kruid -gewas  word  genoemt  in’t  Neder - 
duitfch,  Camille,  of  Kamille.  Latynfch , 
Chamomtelum.  Camomilla.  Hoogduitfch  • 
Chamille.  Franfch,  Camomille.  Engelfch,  Chamomil.  Deetfch, 
Cammel-blomme.  Sweedfcb,  Söt-blomfter.  Hwit-ört.  Hwit- 
kallor. 

Zoorten. 

§.  2.  Daar  zyn  drie  zoorten  van  in  ’t  gebruik,  welke  ge¬ 
noemt  worden. 

1.  DE  GEMEENE  CAMILLE. 

Chamsmelum  vnlgare,  Leucanthemnm  Discoridis.  C.  B. 

Pin.  15;.  Lournef.  Inft.  494.  Boerb.  J.  A.  1.  109. 
Channemelum  vulgare  amarum.  J.  Baub.  3.  116. 
Chamaunelum  vulgare.  Doion. 

Antheinis  vulgatior  live  Chamxmilla.  Lob. 

Matricaria  foliis  fupra-decompofitis  fetaceis,  pedunculis  foli- 
tariis.  Lim.  H.  Cliff.  417.  Rey.  Predr.  173. 

Matricaria  receptaculis  bsmisphaïricis,  radiis  patentibus  femï- 
ïiibus  coronato-marginatis,  fquamis  calydnis  margine  exo- 
letis.  Linn.  Flor.  Snee.  702.  Mat.  med.  402. 

2.  DE  ROOMSCHE  CAMILLE. 

Chaitramelum  nobile  live  Lencanthemum  odoratius.  C.  B. 

Pin.  137.  Tournef.  Inft.  494.  Boerb.  J.  A.  1.  top. 
Cbamssmelum  repensodoratilümumpercnne,  flore  multiplici. 
7.  Baub.  3.  119. 


Leucanthemum  odoratum.  Doden. 

Anthemis  feu  Leucanthemis  odorata.  Lol. 

Anthemis  foliis  pinnato  docompofitis,  laciniis  fetaceis.  Lim. 

H.  Cliff.  427.  Roj.  P rodr.  172. 

Matricaria  .receptaculis  conicis ,  radiis  deflexis ,  feminibus 
nudis ,  fquamis  calydnis  margine  aqualibus.  Linn.  Flor , 
(nee.  701.  Mat.  med.  401. 

3.  DE  STINKENDE  CAMILLE. 

Chamaunelutn  fffitidum.  C.  B.  Vin.  137.  1 'ourmf.  Injf.  494. 
Boerb.  J.  A.  1.  lop.  . 

Chamaanelum  faatidum,  live  Cotula  ftetida.  J .Baub.  3.  120, 
Cotula  aiba.  Dodon. 

Cotula  ftetida.  Lol. 

Anthemis' foliis  pinnato-decompofitis,  laciniis  linearibus,  cau- 
libus  diffufis,  radice  annua.  Roy.  V rodr.  172. 

Anthemis  receptaculis  conicis,  paleis  fetaceis,  feminibus  nu¬ 
dis.  Linn.  Flor.fuec.  703.  Mat.  med.  403. 

Groey-Plaats. 

5.  3.  De  eerde  zoort  groeytin  Neder-  en  Hoogduit Icbland, 
Frankryk ,  ÖV.  overvloedig  op  zandige  Akkers  en  Velden. 

De  tweede  zoort  word  in  dezelfde  Geweften  ook  hier  en 
daar  naad  de  Tuinen  en  Huizen  gevonden. 

De  derde  zoort  groeyt  op  de  oude  Meil-hopen ,  naad  de 
Wegen,  en  Straten  &c.  in  dezelfde  Landen.  En 

Van  deze  drie  zoorten  word  alleen  de  tweede  of  Room- 
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van  de  C  A  M  I  L  L  E. 


fche  zoort  in  de  Hoven  gequeekt ,  welke  langleevend  is , 
maar  de  beyde  overige  duuren  maar  een  Jaar. 

Grond  en  Stand-Plaats. 

§.  3.  Dezelve  bemint  een  goede,  vette,  liefft  zandige  Grond 
en  een  opene  Plaats. 

Cultuur. 

$.  4.  Haar  vermeerdering  gefchted  ligtelyk  door  Scheu¬ 
ring  in  ’t  Voorjaar,  in  Maart  of  April.  Men  plant  de  klei¬ 
ne  Spruiten  op  een  Bed  of  elders  op  1  Voet  diftantie ,  en 
binnen  korte  tyd  zullen  ze  ’t  heele  Bed  overlopen. 

Huisboudelyk  Gebruik. 

§.  f .  Men  plant  de  Camille  meeft  alleen  voor  ’t  Medici¬ 
nale  gebruik  in  de  Hoven ;  zynde  een  zeer  nuttig  Kruid  voor 
veelerley  in-  en  uitwendige  Gebreken ;  dezelve  is  inzonder¬ 
heid  zeer  dienftig  voor  ’t  winderig  en  graveelagtig  Kolyk, 


opftopping  der  Pifle,  Druppel-pifle;  men  kookt  ze  tot  dien 
einde  in  Water  of  Wyn,  alleen  of  met  wat  Anys-zaad,  eo 
drinkt  daarvan  altemets;  waarnevens  men  ook  met  voordeel 
een  omflag  van  dit  gekookte  Kruid  op  de  Buik  legt. 

Het  Poejer  van  de  droge  Camille-bloemen  geneert  de  ander¬ 
en  derden-daagfe  Koortzen. 

Uitwendig  verzagt  dit  Kruid  allerley  Gefwellen ,  Eik  de 
Pynen  en  refolve^rt  dezelve;  als  men  een  Omflag  daarvan 
maakt ;  *t  welk  ook  doet  het  Olie ,  waarin  men  hetzelve  heeft 
laten  weeken.  Tot  de  gemelde  gebruiken  moet  men  ver- 
flaan  de  z  eerfte  zoorten. 

Het  Afkookzel  van  de  Hinkende  Camille  word  zeer  gepree- 
zen  voor  de  Vrouwèn  die  met  opftygiging  der  Moeder  en 
Moeder-pynen  gequelt  zyn. 
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Nafnen. 

It  Gewas  word  genoemt,  in’t  Neder duitfeb , 
-  Carwey.  Latynfch ,  Carum.  Carvi.  Hoog¬ 
duit  fchy  Kurnmel.  Feld-Kummel.  Weisz 


Kummel.  Garve.  Franfch%  Carvi.  Engelfcb  ,  Carwey.  Deenfch , 


Kummen.  Sweedfch ,  Kumin.  Kummil. 


By  de  voornaamfte  Botaniften  heeft  ’t  de  volgende  Namen. 
Cuminum  pratenfe ;  Carvi  officinarum.  C.  B.  Pw*.  iy%. 
Carvi.  Tournef,  lnft.  30 6.  B oerh .  J.  A.  1.  59. 

Caros.  7,  B uub,  3.  69. 


W  E  Y. 

Carum.  Doden.  Lol.  Lirm.  H.  Cli ff.  106.  Flor.  Lappen.  105. 
Flor .  futc.  145.  Mat.  mei.  45.  Roy.  P rodr.  116. 

Groey-  Plaats. 

§.  2.  ’t  Zelve  groeit  veel  in  Hoogduit. IchUni,  Htbttmtn, 
Frankryk,  Engeland,  &c.  in  zandagtige  vogte  Weyen. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  ?.  Begeerd  een  gemeene  goede,  liefft  wat  zandagtige 
Grond,  en  een  opene  Zonnige  plaats. 

Cultuur. 

§.  4.  Word  van  ’t  Zaad  voortgequeekt,  ’t  welk  in  ’t  Voor- 

jara 
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jaar  op  Bedden  in  voorgemelde  Grond  gezaayt,  en  vorders 
gelyk  de  Geele  Wortels  en  andere  onderhouden  word ;  tee- 
gen  de  Winter  neemt  men  de  Wortels  uit  de  Grond  en 
bewaart  dezelve  in  Huis  in  Sand,  tot  ’t  gebruik ;  hoewel  an¬ 
ders  onze  Winter  koude  wel  kunnen  doorllaan  als  die  niet 
al  te  llreng  is :  Dog  word  hier  te  Land  zelden  gebouwt. 
Men  teelt  ze  veel  in  VrmhnUni ,  Iburwgcn ,  en  elders , 
om  ’t  Zaad  te  verzenden. 

Zandwinning. 

$.  5.  ’t  Zaad  word  gewonnen  van  de  in  ’t  tweede  Jaar 
doorfchietende  Planten,  gelyk  dat  van  Geele  Wortels,  Anys, 
en  andere. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

$.6.  Aangaande ’t  gebruik  van  de  Carwey,  deffelfs  Wor¬ 
tels  worden  geftooft ,  ’t  zy  alleen  of  met  Lam- ,  Schaap  ,  of 
Kalf-Vleifch  ,  dat  geen  onaangenaam  Eeten  geeft,  ’t  Zaad 


van  ,de  CARWEY. 

word  gebruikt  tot  Saufen  by  Vleifch  en  Vifch.  Ook  wee- 
ten  de  Koks  een  aangenaam  en  gezond  Sopje  met  dit  Zaad- 
Kummel-of  Carwey-Sopje  genaamt,  te  bereiden,  dat  heel  ge¬ 
zond  is,  inzonderheid  voor  Menfchen  die  met  Winden  ge- 
plaagt  zyn. 

§•  7.  Voorts  word  ’er  ook  uit  dit  Zaad  roet  Brandewyn 
en  wat  Coriauder-Zaad  't  bekende,  aangename,  en  gezon¬ 
de  ,  Carmy-Pk'ater  gediflilleert ,  dat  zeer  dienftig  is  voor 
de  Winden ,  Buik-krimpingen ,  Kolyk,  enMaag-pyn;  waar¬ 
toe  ook  dient  ’t  gedidilleerde  Olie  uit  het  Carwey-Zaad. 

Voor  de  Buik-krimping  uit  Winden  ontllaande,  en  voor 
’t  winderig  Colyk  is  ook  zeer  dienflig,  als  men  een  warm, 
plat  doorgefneden  Brood,  zo  als  ’t  zelve  uit  de  Oven  komt, 
met  geftooten  Carwey-Zaad  beftrooit,  en  met  wat  befte  Bran¬ 
dewyn  bevogtigt,  en  vervolgens  op  de  Buik  legt. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

CARYOPHYLLATE. 


s.  1- 


D 


Namen. 

E  verfchillige  Naamen  van  dit  Gewas  zyn 
in  \  Neder duitfeh ,  Caryophyllate.  Nagel 
wortel.  Gezegende  wortel.  Latynfcb ,  Ca 
lyophyliata.  Hoogduit feb^  Benedicten- wurtzel.  Nïgelein  wurt 
zei.  Franfch ,  Benoite.  Herbe  de  Saint  Benoit.  Recife.  Ga 
riot.  Engelfcby  Avons ,  Deenfch  5  Benedi&e.  Benedi&urt 
Swetdfch ,  Naglike*Rot. 

De  Botanici  noemen  liet  zelve 


Caryophyllata  vulgaris.  C.  B.  P in.  511,  Fournef.  Inft.  294. 
Boerb.J.A.  1.42. 

Caryophyllata  vulgaris  flore.  Cuteo  parvo.  J.  Baub .  298. 
Caryophyllata.  Dodon. 

Vulgaris  Caryophyllata.  Lob : 

Geum  floribus  ereétis ,  fruétu  globofo ,  feminum  cauda  un- 
cinata  nuda.  Linn.  H.  C Uff.  197.  Flor.  fuec.  424.  Mat. 
med.  249.  Roy .  Vrodr.  277. 


Groey- 
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Groey-Plaats. 


ronnen  Bloed  in  ’t  Ligbaath ,  als  iemand  gevallen  is:  Men 


x.  Hetzelve  groeyt  op  vette  en  wat  vogte  grafige  plaat-  gebruikt  ze  in  Decoftie  of*  op  VVyn  getrokken  ,  (namelyk 

zen,  naaft  de  Heggen  en  elders,  in  Neder-  enHoogduitfchland9  by  een  Vuur  of  Kagdkel)  tot  dat  het  Aftrekzel  roodagtig 


geworden  is. 

Men  kan  voor  de  Cateren  en  Vloejingen  ook  de  volgen¬ 
de  t’zamengeftelde  Wyn  bereyden. 


Frankryk ,  &V. 


Grond -  tn  Standplaats. 


%  3.  Bemint  een  goede  lofle,  vette,  liefft zandagtige  eti 
wat  vogte  Grond,  en  een  opene  dog  Iiefft  wat  Schaduwagti- 
ge  plaats. 


R.  Cariopbyllate-'wortel ,  2  Oneen. 

Jlar.d- wortel,  1  Once. 

C  hamadriS) 

Rofemaryn , 

Eerenprys ;  van  elk  een  halve  Hand  vol. 
Sajfafras ,  een  Once. 

Droge  Oranje-Scbil,  een  half  Once. 


Cultuur. 


§,  4.  Deszelfs  vermeerdering  gefchied  door  Scheuring  in 
de  Maand  van  Maart  of  April ;  wordende  de  Planten  op  een 
Bed,  op  10  a  12  Duimen  afftand  geplant;  als  dan  vergadert 
men  ook  de  Wortels,  om  ze  te  drogen  voor  het  gebruik;  of  in 
de  Herffc. 


Zet  deeze  dingen ,  klein  gefneden  zynde ,  op  goede  Wyti,' 
zo  veel  dat  die  2  a  3  Vinger  hoog  overdekt  zyn ,  en  laat 


Huisboudelyk  Gebruik , 


f.  Men  plant  dit  Kruid  in  de  Hoven  alleen  oïji  het  Me-  ze  by  de  warmte  trekken  j  hiervan  drinkt  men  vervolgens , 
dicinale  gebruik  der  Wortel,  dewelke  een  aangename  Kruid-  doorgezygt  zynde,  s1  daags  2  a  3  Romer  vol ,  deze  Wyn 
nagels-Reuk  heeft,  inzonderheid  als  ze  droog  is:  dezelve  is  verfterkt  ook  kragtighet  Hooft,  de  Herfenen,Maag,  en  In- 
Hooft-,Hert-,  en  Maag-verfterkend ,  zeer  dienftig  voor  Ca-  gewanden ,  en  is  mits  dien  ook  dienftig  voor  velerley  Hooft- 
tharren  of  Sinkingen  en  Hertklopping,  voor  de  Buik-  en  Rode-  Maag-  en  Moeder-gebreken. 

Loop,  Bloed- fpoejtng,  overvloedige  Stonden,  en  voor  ge- 


VAN  DE 


CHALOTTEN. 


aicalonica.  Hotgduitfcb ,  Scbalotten.  Franfcb ,  Des  Echalottes, 


Name. 


5.  1.  V  It  Gewas,  een  mede  zoort  van  Ajuin  zyn-  Appetits.  Engelfcb,  Chalotte.  Detnfcb,  Charlotter.  Swedfch, 


D 


de ,  word  genoemt  in  "t  Nederduitjcb  ,  Charlotter. 

Chalotten,  of  Sjalotten.  Latynfcb,  Cepa  De  Botanifche  Naamen  zyn  als  volgt: 


Cepa 
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n 


Cepa  afcalonica.  Lob.  Toürnef.  Inft.  381.  Boerh.  J.  A.  z. 144. 
Cepa  fterilis.  C.  B.  Pin.  fa. 

Cepa  (Allium)  foliis  fubiilatis,  radicibus  oblongis  congloba- 
tis.  Linn.  Hort.  C lijf.  1 36.  Hort.  Upf.  79. 

Cepa  radice  ovata  tnnicata,  fbeta  bulbillis  ovato-acuminatis , 
hinc  planisi  Roy.  Prodr.  41. 

Grocy-Vhats. 

S.  z.  Dezelve  groejen  natuurlyk  in  Paheftim,  Egyptm. 

Grond  en  Standplaats. 

$.  3.  Ze  begeeren  een  goede,  vette,  toffe,  dog  vooral 
geen  verfch bemelle  Aarde,  waarin  ze  rotten,  wormig  wor^ 
den,  en  vergaan  5  voorts  tamelyk  vogt,  en  een  opene  warme  plaats. 

Cultuur. 

$.  4.  Haar  vermeerdering  gefchidd  door  de  Klyftets,  wel- 
Ite  in  Oftober  of  in  de  Maart  in  Reyen ,  4  a  j  duimen  van 
malkander ,  en  z  duimen  diep,  gelyk  ander  Bol-  of  Klyfter-ge- 
waffen  geplant,  en  in  de  volgende  Auguftus,  alsmen  ziet  dat  de 
Bladen  beginnen  geel  te  worden  en  te  vergaan,  weer  uit  de  Grond 
genomen  worden :  Opgenomen  zynde ,  moet  men  zein  deopene 
Lngt  onder  eenVerdek, of  op  een  lugtigeZouder, wel  laten  droog 
worden;  vervolgens  zuivert  men  ze,  zoekt  de  grootften  ’er 
uit  tot  ’t  Keuken-gebruik  ,  en  bewaart  de  kleine  afzonder- 
lyk  tot  herplanting  in  de  volgende  Herfft  «f  Voorjaar;  hou¬ 


dende  de  Herfft-planting  voor  beter  als  die  ih  ’t  Voorjaaf 
gefchied. 

Het  gebeurd  zomtyds,  dat  de  Ghaloltin  in  de  Grond  be- 
ginnen  te  rotten  eer  ze  uitgegroeyt  hebben,  ’t  welk  men 
gewaar  word  aan  ’t  geel  en  roeltig  worden  der  Bladen  voor 
de  tyd  (Auguftus) ,  en  zyn  oorfprong  heeft  van  een  (letk 
bemefte  grond  of  van  te  veel  droogte:  als  men  di  dus  ver¬ 
neemt,  zo  moet  men  dezelve  terftond  opneemen ,  fchoon  ze 
haar  volkomen®  groey  nog  niet  gedaan  hadden,  om  dat  an¬ 
ders  de  eene  Plant  de  andere  aaufteekende ’t  geheele  Bed 
,te  niete  gaat. 

S-  blen  kan  de  <Zbalotten  ook  wel  ih  een  bekwaams 
Grond  1  a  3  Jaaren  laaten  ftaan ,  waardoor  ze  grooter  wor¬ 
den  ,  kunnende  men  jaarlyks  zo  veel  daarvan  opnemen  als 
men  tot  Winter-provifie  nodig  heeft,  de  kleine  Klyftets  weef 
herplantende. 

Huishnideljk  Gebruik, 

fs-  6.  De  Chdloiten  zyn  van  veel  gebruik  in  de  Keuken; 
inzonderheid  by  de  Franfchen ,  tot  fmakelyke  Saufen  ,  en  by 
Regouts  of  Hachees ;  En  een  Lams-  of  Schaaps-Gebraad  met 
Clialottengelardeert, is  geen  onaangenaam  GeregtvoordenLief- 
hebber :  dezelve  maakeh  appety  t  en  zyn  nietzofterken  onaan¬ 
genaam  van  fmaaken  reuk  als  de  Zieppels  of  Ajuin  en  ’t  Loók. 


S  * 
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VAN  DE 

CHAMAEDRIS. 


Name». 

5-  '■  W"  It  Kruid  wort  genoemt  in  ’t  Nederduiftch, 
H  jg  Chamardris.  Gamander.  >  Latynfck ,  Cha- 
mardris.  Hoogduitfcb ,  Gamanderlein.  Klein 
Bathengrel.  Erd-Weyrauch.  Franfeb,  Ccrmandrce.  Peritche- 
ne.  Chenette.  Engelfcb ,  Germander.  Dtenfch ,  Verglemme 
mich  icke.l 

Van  de  Botanici  word  ’t  zelve  genoemt , 

Chamtedris  major  minor)  iepens.  Dodo».  C.  B.  Pin.  ztf. 

‘Pournef.  Inft.  204.  Boerh.  J.  A.  I.  iSl. 

Chamxdris,  vulgo  vera  exiftimata.  J.Eaub.  3. 288. 
Teucrium  foliis  ovatis  incifo-crenatis  petiolatis,  iloribus  ver- 

ticillatis.  Li»».  H.  Cliff.  302.  Mat.  med.  288.  Roy.  Prtdr. 

307. 

Groey-Plaats. 

4.  2.  Van  dit  Gewas  is  een  grote  en  kleine  zoort ,  welke 
ïaatfte  gemeener  is.  De  kleine  zoort  groeyt  in  Neder-  en 
Hoog.duitfcbland ,  Stuit [erland ,  Franhyk,  Italië»,  &c.  op 
Berg-  en  Bofchagtige  plaatzen ;  alwaar  ook  de  groote  zoort 
gevonden  word,  dog  zeltzamer;  verfcliillende  beide  niet  of 
weinig  van  malkander  dan  in  de  groote. 

Grond  en  Stand. plaats. 

§.  3.  Dezelve  beminnen  een  gemeene  goede ,  liefft  zand- 
agtige  Grond  ,  en  een  opene  of  ook  wat  fchaduwagtige 
plaats. 


Cultuur. 

§.  4.  De  vermeerdering  gefcliied  zeer  ligt  door  Scheuring 
in  de  gewoone  Plant-tyd ,  in  de  Maart  of  April;  wordende  de 
Scheuten  op  8  a  12  duimen  afftand  geplant. 

In  de  Zomer,  als  dit  Kruid  begint  te  bloeycn,  fnydmen 
’t  zelve  af  om  ’t  te  droogen  tot  het  gebruik. 

Huisboudelyk  Gebruik . 

5.  f.  Hetzelve  dient  in  de  Huishouding  alleen  tot  Mede- 
cyne ,  zynde  verfterkende  van  aart ,  en  word  inzonderheid 
zeer  gepreezen  voor  Jigt,  Podagra,  Scorbut ,  beginnende 
Geel-  en  Waterzugt,  Catharren,  Hooftpyn,  verdopte  Ston¬ 
den,  en  tuffchenpozige  Koortzen  ,  genezende  deze  dikwijs 
als  de  Kina-Kina  geen  uitwerking  doet  ,  inzonderheid  als 
men  daar  van  de  kleine  Santory  pCmtaurium  minus')  en  Dui¬ 
vekervel  by  voegt :  Men  kan  ’t  zelve  gebruiken  als  Thee 
of  ’t  Afkookzel,  of  ook't  Aftrekzelop  Wyn,  naar  de  Om- 
ftandigheid:  Gedroogt  en  gepoejert  zynde  doet  ’t  dezelfde 
uitwerking : 

Dit  Poejer,  of  de  Decoctie,  met  goede  gefckuimde  Ho¬ 
ning  gemengt,  is  een  goed  middel  voor  oude  Hoed.  Uit¬ 
wendig  is  het  Afziedzel  heel  dienitig  om  vuile  voort  etende 
Gefweeren  te  zuiveren,-  ook  voor  de  Jeuking  en  Schurft. 
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CHAMPIGNONS. 


Namen. 

It  Gewas  is  een  zoort  van  Kampernoellie  > 
word  genoemt  in  ’t  Neder duitfch ,  Cham¬ 
pignon  of  Sjampinjon.  Latynfch ,  Fun¬ 
gus  Escolencus  Pratenfis.  Hoogduit Jch ,  Schwam  of  Cham¬ 
pignon.  Franjch ,  Champignon.  EngeJJch ,  ....  Deenfchy 
Champignon.  Sweedfch ,  Champignon. 

De  voornaamfte  Botanifche  Namen  zyn  als  volgt, 

Fungus  campeftris,  albus  fuperne,  inferne  rubens.  J.  Bauh. 
3-  824. 

Pradellorum  tertia  fpecies.  Herb.  Theat.  Fung.  29.  Tab.  1. 
Fig.  C.  D. 

Agarieus  caulefcens,  p'.leoconvefo  fquamato  albido  lamellis 

ruffis.  Lim.  Flor.  Suec.  374. 

Groey-Plaats. 

5.  2.  De  Champignons  groeijen  in  de  nazomer  in  de 
Maand  van  O&ober,  na  vogtig  weer  veel  in  de  Weylan- 
den,  inzonderheid  waar  Paarden  geweid  hebben,  alwaar 
men  dezelve  gaat  zoeken,  als  men  ’er  een  Liefhebber 
van  is. 

Cultuur. 

§.  3.  Men  kan  dezelve  ook  in  de  Hoven  teelen,  op  de 
volgende  wyze :  Maakt  een  Broei-  of  Meft-Berg ,  in  een 
greppel  van  een  voet  diepte ;  van  verfche  lange  Paarde-Meft , 
ter  hoogte  van  i§  a  2  voeten  ,  namelyk,  als  de  Meft  getrapt 
is,  legt  hierop  oude  vergaane  Paarde-Meft  van  een  Jaar 


oud ,  die  men  van  een  Meft-hoop  neemt ,  of  van  oude 
Broei-Bakken,  ter  dikte  van  4  a  5  vinger  breed:  wanneer 
daarna  de  warmte  van  het  Bed  wat  over  is ,  zoo  fmyt  al  de 
afvallen  die  van  de  Champignons  in  de  Keuken  over  bly- 
ven ,  alsmeede  de  oude  ondeugende ,  die  men  tot  dien  einde 
in  de  grond  bewaart  heeft ,  op  ’t  Bed ,  en  mengt  ze  met  de 
oude  Meft,  zoo  zullen  binnen  korten  tyd.een  groote  mee- 
nigte  Champignons  van  tyt  tot  tyt  voortkomen  :  maar  men 
moet  de  Berg  zomtyds  wat  befproeijen,  inzonderheid  by 
droog  weer :  Edog ,  om  u  het  waare  geheim  van  de  zeke¬ 
re  voortteeling  niet  te  onthouden,  zoo  neemt  in  plaats  van 
de  gemelde  afvallen  der  Champignons,  de  Aarde  van  de 
plaats  waarop  voorheen  Champignons  gegroeit  zyn ;  die  men 
tot  dien  einde  (in  de  tydt  van  de  groei  der  Champignons 
vergadert  hebbende)  bewaren  kan ,  om  ze  in  alle  tyden  ge¬ 
reed  te  hebben,  door  middel  van  dezelve  hier  of  daar  in  de 
Tuin  in  de  Aarde  of  in  een  oude  Meft-hoop  in  een  kuil  te 
begraven.  Een  zodanig  Bed  is  twee  a  drie  Jaaren  goed;  en 
kan  dienen  om  andere  nieuwe  Bedden  vrugtbaar  te  maken, 
op  de  gemelde  wyze.  Op  deze  wyze  kan  men  in  alle  tyden 
des  Jaars  de  Champignons  doen  voortkomen:  maar  als  ’t  in 
de  Winter  is,  zoo  moet  men  een  houten  bak  met  glafen  op 
de  Meft-berg  zetten  en  by  Vorft  wel  dekken. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

J.  4.  Om  nu  deeze  Champignons  tot  eeten  gereed  te  ma¬ 
ken,  zoo  doet  als  volgt,  zuivert  dezelve  eerft  van ‘haar 

vellen 


T 
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vellen  en  fteelen,  en  laat  ze  wat  in  Sohoon-water  ftaan, 
daarna  kookt  ze  in  maar  heel  weinig  Water  of  Vleefch-nat, 
dewyl  ze  fn  ’t  kooken  zelfs  't  nodige  vogt  uitgeven ;  doet 
’er  vervolgens  Boter  by  met  wat  Peper,  Kruid-nagel  of 
Mnscaat,  Zuiker,  en  een  fchootje  Edik  of  Wyn,  en  maakt 
ten  liatfien  het  nat  een  weinig  gebonden  met  gefloten  Bis¬ 
cuit  of  Bloem-Meel ,  dat  is  van  ’t  fynfte  weken  Meel. 
Andere  kooken  ze  in  water  omtrent  Week ,  gieten  ’t  eerfte 
water  weg ,  en  ftoven  ze  daarna  op  als  vooren. 

Men  kan  de  Champignons  ook  in  een  pan  fruiten  in  Bo¬ 
ter,  wat  Zout,  Peper,  Nagels  of  Muscaat  ’er  tuflchen 
flrooijende. 

Ook  braad  men  ze  wel  op  een  roofter  zagtjes ,  met  wei¬ 
nig  kooien,  vooraf  met  Boter  befmeert  en  met  Zout,  Pe¬ 
per  ,  Muscaat  en  een  weinig  fyn  gefloten  Biscuit  beflrooit 
zynde ,  en  eet  ze  vervolgens  mee  wat  Limoenfap ,  of  ook 
zonder  dat,  zoo  als  men  wil. 

5.  5.  Voorts  worden  deze  Kampernoelien  ook  veel  gemengt 
en  geflooft  by  allerlei  Ragoes  ,  inzonderheid  van  de 
Franfen. 

§.  6.  Tot  dien  einde  bewaart  men  dezelve  ook  voor  de 
Winteren  andere  tyden ,  het  welk  gefchied,  op  dezelfde 
wyze  als  men  de  Bodems  van  de  Artifchokken  bewaart. 
Of  men  kookt  ze,  namentlyk,  na  dat  ze  gefmvert  zyn, 
omtrent  gaar,  Iaat  ze  wel  verlekken  en  legt  ze  daarna  in 
fterke  Edik  met  wat  gefloten  Peper,  op  diergelyke  wyze 
als  men  de  Augurkjes  bewaart.  Of  ook  men  droogt  ze  in 
een  Bak-oven,  of  by  het  Haard-vuur,  aan  draden  geregen 
zynde;  die  men  daarna,  wel  droog  zynde,  op  een  heel 
drooge  plaats  in  dofen  bewaart. 

7.  Daar  zyn  nog  veel  andere  zoorten  van  Kampernoelien 
die  men  op  dezelfde  wyze  toemaken  en  eeten  kan,  edog 
waarvan  de  voornaamfte  en  befte  zyn  deze  volgende : 


1.  DE  WOUD-KAMPERNOELIE  of  PEPERLING; 

Fungus  albus  acris.  C.  B.  Pin.  371. 

Agaricus  caulefcens  pileo  planiufculo  la&efcente ,  margine 
deflexo,  lamellis  incornato-pallidis.  Linn.  Flor. 

Deeze  groeit  in  en  naaft  de  Bosfchen  of  Wouden. 

1.  MOS-CAMPERNOELIE.  By  de  Franfen  Mousferons. 
Fungus  minimus  odoratus  capitulo  donatus  cinereus.  C.  B . 
Pin.  371. 

•  Deeze  groeijen  veel  by  elkander  in  of  tuflchen  t  Mos  in 

de  Bosfchen  in  de  May-tyd ;  ruikende  heel  aangenaam. 

•  3  MORILLIES  of  MORCHELS. 

Boletus  esculentus  rugofus  albicans,  quafi  fuligine  infe£tus* 
Tournef  Injl.  56 1.  Tab.  329.  Fig.  A. 

Merulius  2.  Boerh.  J.  A.  1.  13. 

Fungus  perofus  C.  B.  Pin.  370. 

Boleti  quercus.  C.  B.  Pin.  422. 

Fungi  Moerbefii.  Sterk  Tbeatr.  Fungor.  Tab.  10.  Fig.  A.  1. 
Phallus  petiolo  nudo,  pileo  fubtus  laxo.  Linn.  H.  CU  ff.  473- 
Rei.  Prodr.  517. 

Phallus  Pileo  ovali  (cellulofo),  ftipite  nudo  rugofo.  Linn. 
Flor.  fuec.  1102. 

Deeze  groijen  in  de  Bosfchen,  tusfchen  de  rottende  Bla~ 
den  der  Bomen,  inzonderheid  in  Eiken  Bosfchen. 

3  TRUFFELS. 

Tubera  J.  B.  Pin.  3  f6.  Mank  Diofc.  544.  Dodon.  Lok 
Lycoperdon  foliduni.  Linn.  Flor.  Lappon.  52 6.  Flor,,  fuec.  387. 
Deeze  groeit  onder  de  grond  op  zandagtige  plaatzen,  en 
worden  door  middel  van  Honden  ,  die  daarop  geleerc 
zyn,  naargefpeurt  en  gezogt. 

Alle  deze  en  meer  andere  eetbare  zoorten,  (waarvan  de¬ 
ze  gemelde  egter  de  voornaamfte  zyn),  worden  op  dezelf* 
de  manier  toebereid,  gegeten  en  geconferveert  als  hiervoren 
aangewezen  is. 


Aanmerking . 
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Aanmerking. 

8.  Ik  moet  hier  by,  als  een  zaak  van  groot  belang, 
aanmerken,  dat  fchoon  ’er  veele  eetbare  zoorten  van  Cam- 
perrwelien  zyn ,  ’er  ergter  ook  veele  vergiftige  gevonden  wor¬ 
den  ;  en  dat  men  derhalven  die  niet  moet  gaan  zoeken  om 
dezelve  tot  eeten  te  bereiden,  ten  zy  men  goede  ken- 
ïiiiïe  hebbe  om  de  goede  van  de  quade  te  onderfcheiden : 
Een  kenteiken  van  haar  onfchadelykheid  is  hooftzakelyk  een 
goede  aangenaame  reuk.  Heeft  iemand  het  ongeval  gehad 
om  quade  Campernoelies  te  eeten,  zoo  is’ het  befte  middel 
om  terftond  een  goed  Braak-middel  te  neemen,  om  dezelve 
weer  uit  te  braken,  en  daarop  een  goed  Cordiaal  te  gebrui¬ 
ken  :  By  voorbeeld ,  Tberiaac ,  enz. 

St  eer  beek  heeft  een  bezonder  Tra&aat,  genaamt  Theatrum 
Fmgorum  over  de  zoorten  der  Champernoelien ,  haar  ge¬ 


bruik,  enz.  gefchreven  dat  men  naarlezen  kan;  alsmeede 
fVedelii  en  Lancifii  Difjertatio  de  Fnngis . 

§.  9.  Men  verhaalt  ons  dat  ’er  op  de  Bergen  in  ’c  Koning* 
ryk  Napels  fteenen  gevonden  worden,  welke  het  geheele  Jaar 
door,  in  vette  Aarde  gelegt  en  befproeic  zynde,  goede 
Kampernoelien ,  binnen  weinig  dagen  doen  voortkomen ;  in¬ 
dien  dit  de  waarheid  is ,  zouder  men  die  fteenen  zeer  ligt 
van  daar  kunnen  doen  kómen,  ik  heb  ’er  geen  ondervin¬ 
ding  van,  en  laate  het  aan  het  nader  onderzoek  en  bewaar- 
wording  der  Liefhebbers  die  het  onderzoeken  willen  over. 

§.  10.  Voor  deezen  heeft  men  gemeent  dat  de  Camper - 
noelien  alleen  uit  verrotting  voortquamen  en  geen  Zaad  voort? 
bragten;  maar  de  heedendaagfe  Botaniften,  de  Planten 
nauwkeuriger  onderzoekende  als  voor  dezen,  hebben  bevonden 
dat  ze  waarlyk,  gelyk  alle  andere  Planten,  haar  Zaad  heb¬ 
ben  tot  haar  vermeerdering. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

C  I  C  E  R  S. 


Namen. 

It  eenjarig  Peul-gewas  word  genoemt  in  ’t 
Neder duitfch ,  Cicer,  of  Spaanfche  Erten. 
Latynfch ,  Cicer.  Hoogduitfch ,  Kicher , 
Zifer-Erbfen.  Franfch ,  Pois  Chiche.  Engelfch,  Cicers,  Chich- 
peafe.  Deenfch ,  Cicer.  Zmedfeh ,  Cicers,  Fontenell-arter. 

De  Botanifche  naam  is ,  Cicer  fativum.,  C.  B.  Pin.  347. 
Tournef.  Inft.  389.  Boerb.  J.  A.  2.  48. 

Cicer  arietenum.  J.  Bauh.  2.  292  Dodon.  Lok 


Cicer  foliis  ferratis.  Linn.  Hort.  Cliff.  370.  Hort.  Up.  2 2 4' 

Roj.  Prodr.  38 9. 

Zoorten. 

Daar  zyn  drie  zoorten  of  veranderingen  van,  als  met  witte, 
roode  en  zwarte  Zaden ,  zynde  de  Bloemen  van  de  twee  laatfte 
ook  roodagtig. 

Groei-plaats. 

g.  2.  Dezelve  groeijen  natuurlyk  mltalien,  Spanjen ,  Vrank- 
ryk,  enz.,  tusfehen  de. Graan-gewasfen ;  alwaar  ze  ook  veel 
gebouwt  worden.  T  s  Grond 


beschryving 


TIN  DE 


C  I  C  E  R  S. 
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Grond  en  Standplaats. 


§.  3.  Ze  begeeren  een  gemene,  goede,  liefft  zandagtige 
grond ,  en  een  opene  warme  plaats. 

Cultuur. 

4.  Haar  vermeerdering  gefchied  door  *t  Zaad ,  t  welk  in 
Maart  of  in  April  op  Bedden  of  Akkers  gezaait ,  en  de  Vrug- 
ten  of  Peulen  ryp  zynde ,  ingezamelt ,  en  daar  na  uitgedorfcht 
word ,  gelyk  de  Veld-Erten. 

Huishoudelyk  gebruik. 

5.  Haar  Huishoudelyk  gebruik  aangaande ;  dezelve  wor¬ 


den  toebereid  even  gelyk  als  de  Erten:  Men  eet  ze  hooftza- 
kelyk  veel  in  Spanjen  en  Italien:  Men  kan  dezelve  ook  als 
Coffy-bonen  gebruiken,  als  men  ze  op  dezelfde  wyze  brand, 
en  toebereid;  hoewel  ze  zo  geurig  geenzins zyn,  maar  als  men 
de  helft  Coffy-bonen  daar  onder  mengt  zal  ’c  een  beter  en  met 

onaangenamer  Drank  uitmaken,  die  ook  gezond  is ;  wordende 

de  Cicirs  inzonderheid  geprezen  voor  een  kwade  Maag,  en 
onordentelyke  Afgang,  ’t  Meel  daar  van  is  dienftig  om  ge¬ 
zwellen  te  doen  rypen  of  vergaan. 


BESCHRYVING 

CICHORE  Y-WORTEL. . 


Namen. 

It  Gewas ,  een  mede-zoort  van  de  Éhdivie 
zynde,  word  genoemt  in  't  Nederduitfch , 
Cichorey-worcel.  Latynfch ,  Cichorium. 
Hoogduitfch ,  Cichorie,  Weg-wart.  Franfch ,  Chicoreé.  En- 
gelfch ,  Chicorey.  Deenfch ,  Cichoree.  Zwcedfcb ,  Wagwar* 

da. 

By  de  voornaamfte  Botaniften  word  ze  genoemt,  als  volgt : 
Cichorium  fylveftro  f.  officinamm.  C.  B.  Fin.  125-  Tournf. 

Inft.  479.  Bocrh..  J.  H.  1.  91. 

Cichorium  fylveilre.  J.  Bmh.  2.  1007.  Dodon. 

Seris  fylveftris.  Lob. 

Cichorium  caule  fimplici.  Urn.  A.  Cliff.  389.  Roj.Prodr.  130. 
Cichorium  caule  fimplici,  foliis  dentato  finnatis.  Linn.Fhr.Juec. 
650.  Mat.  Med.  373. 


Zoorttn. 

Daar  zyn  drie  veranderingen  van,  als  met  blauwe,  witte, 
en  roodagtige  Bloemen,  dog  de  eerde  is  de  gemeende.  Ook 
is  ’er  een  zoort  met  bruin-  of  ros-gevlekte  Bladen. 

Groeiplaats. 

§.  2.  Groeit  in  Hoog-duitfcbland ,  Braband ,  Frankryk ,  enz., 
aan  de  kanten  \  van  de  Velden  en  elders. 

Grond  en  Standplaats. 

§.  3.  Begeert  een  goede,  vette,  diep  geroerde,  en  liefd 
zandagtige  grond,  en  een  opene  plaats. 

Cultuur. 

§.  4.  Word  van  ’t  Zaad  vermeerdert,  dat  omtrent  half 
Juny  ,  en  niet  eer,  om  dat  de  Planten  anders  in  t  zelfde  jaar 
doorfchieten,  gezaait  word,  niet  al  te  digt;  of  men  verdunt 
de  jonge  Planten  op  omtrent  een  halve  voet,  om  dikker  Wor¬ 
tels  te  verkrygen.j  Tegen 


BESCHRYVING  tan  de  CICHOREY- WORTEL 


Tegen  de  Vord  worden  de  Wortels  uitgegraven,  en  in  de 
kelder,  of  in  een  kuil  in  zand  bewaart,  als  geele  en  andere 
Wortels. 

Zaad  winning. 

5.  Het  Zaad  word  gewonnen  van  de  Wortels ,  die  men 
*t  volgende  voorjaar  weer  in  de  grond  op  i  a  voet  didantie 
geplant  heeft  en  als  dan  doorfchieten ,  even  zo  als  van  de  En- 
divie:  ’t  Zelve  kan  5  a  è  ja'ren  goed  blyven. 

Huishoudelijk  gebruik. 

§.  6.  Deze  Wortels  worden  gedood,  ’t  zy  alleen  ,  in  vet 
Vleefch-nat,  met  Boter,  Zout,  Mufcaat  of  Foelie,  of  aller- 
ley  Vleefch  en  in  Vleefch-foppen  ;  zynde  een  zeer  gezond  eten. 
Ook  eet  men  ze,  week  gekookt  en  koud  geworden  zynde, 
met  Boom-olie,  Zout,  Azyn  en  Peper,  als  Zalaad;  edog, 
dewyl  ze  zeer  bitter  zyn,  zo  behoord  men  ze,  tot  de  koking 
gefchrapt  en  toebereit  zynde,  vooraf  een  tyd  lang  in  Water 
ftaan  te  laten  weeken,  dat  de  bitterheid  uittrekt ,  of  men  giet 
’t  eerde  water  waar  in  men  ze  kookt,  af,  en  doet  ’er  verfch 

y* 

§.  7.  De  witte  uitgefproten  Bladen  worden  ook  in  de  Win¬ 
ter  gegeten  als  Endivie  of  Taraxicum ;  en  om  veel  en  ras  van 
deze  witte  of  geele  Bladen  te  bekomen,  zo  plant  men  deze 
Wortels  in  een  hoge  vierkante  en  met  vogt  Zand  tot  op  de 
helft  aangevulde  houten  Bak,  digt  by  malkander,  en  dekt  de¬ 
zelve  met  een  Dekzel  zodanig  dat  ’er  tusfchen  ’t  Dekzel  eii  ’t 
Zand  ten  minden  §  voet  ruimte  of  diepte  blyft :  Deze  Bak 
op  een  warme  plaats ,  naad  een  Kagchel  of  V  uur-haart ,  of  in 
een  warme  Trek-kas  geplaatd  zynde  ,  zo  zullen  de  Wortels 
fpruiten,  en  de  Spraitzels  mooi  wit  worden,  die  men  334 
maal  fnyden  kan,  ’t  welk  niet  al  te  kort  gefchieden  moet : 
Als  men  hier  toe  van  de  Bonte  zoort  neemt,  zo  zal  de  Zalaad > 
met  Azyn,  enz.,  toegemaakt  zynde,  zig  met  roode  vlekken 
vertonen,  even  als  of  die  met  bloed  befproeit  was. 

$.  8.  Als  men  de  Wortels  in  de  grond  heeft  daan  laten» 
kan  men  de  Bladen  ook  doen  wit  worden ,  door  middel  van 


’er  korte  ruige  drooge  Med  over  ’t  Bed  te  drooijen ,  en  hier 
overheen  warme  lange  droo-agtige  Paarde  Med  te  leggen; 
zo  zullen  de  Wortels  hier  onder  fpruiten,  en  deze  fpruiten  wit 
en  mals  worden.  Men  kan  over  de  korte  Med  ook  eerd  Er- 
ten-Ryzen  leggen  en  dan  hier  over  de  lange  Med ,  zo  als  we 
te  voren  by  de  Bete  aangemerkt  hebben,  dat  beter  is. 

§.  9.  Deze  Wortels  worden  ook  wegens  hare  gezondheid , 
geconfyt,  ’t  welk  gefchieden  kan  als  volgt  :  De  Wortels  ge- 
zuivert  en  in  langwerpige  dukken  gefpouden  zynde,  zo  kookt 
dezelve  in  Water  week,  maakt  dan  een  Syroop  van  Zuiker  en 
Water,  dezelve- tot  die  confidentie  kokende,  dat  hy,  koud 
zynde ,  fpint ,  dat  is ,  zig  als  een  lange  draat  laat  optrekken , 
giet  dezelve' over  de  verlekte  Wortels;  zodanig  dat  ze  wel 
overdekt  zyn,  en  laat  ze  dus  2  a  5  dagen  daan,  als  dan  giet 
de  Syroop  ’er  af,  kookt  dezelve  op  ’t  nieuw  tot  een  behoorly- 
ke  dikte  en  giet  die  weer  over  de  Wortels,  dewyl  de  Syroop 
door  ’t  Vogt  der  Wortels  dunder  word:  Dit  opkoken  moet 
men  vervolgens  nog  eens  of  meermaal  hervatten  tot  dat  de  Sy¬ 
roop  zyn  behoorlyke  dikte  behoud. 

Wil  men  droog  Confyt  van  deze  Wortels  hebben,  zoo  heeft 
men  ze  maar  uit  ’t  Syroop  te  nemen,  op  een  met  Zuiker  be- 
drooide  gladde  Plank  of  Blik  te  leggen,  en  vervolgens  by  een 
Vuur  of  Kagchel.  te  drogen,  dezelve  altemets  omkeerende  en 
met  Poeijer-zuiker  bedrooijende. 

Men  kan  ze  ook  in  goede  gezuiverde  Honig  confyten,  op 
de  vorige  wyze. 

§.  10.  Deze  Wortels  zyn,  op  allerley  wyze  toebereid,  van 
zeer  veel  gebruik  in  de  Medicynen  ;  zynde  inzonderheid  zeer 
diendig  bevonden  voor  Hypokondriake,  Melankolyke,  en  Po¬ 
dagreuze  Menfchen ,  als  mede  voor  die  welke  een  uitteeren- 
de  Koorts  hebben ,  (Heétici) ;  ook  zyn  ze  diendig  voor  die 
welke  de  Pleuris,  Koortzen,  en  Geel-zugt  hebben,  als  men 
ze  ordentelyk ,  ’t  zy  ’t  Afziedzel  daar  van  of  haar  Zap,  eeni- 
ge  tyd  gebruikt:  Komende  voorts  in  kragten  veel  overeen 
met  de  Andivie  en  ’t  Taraxicum ,  dog  is  derker  in  de  wer¬ 
king.  V  Men 
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BESCHRYVING  van  de 


CITRULLEN. 


Men  maakt  tot  de  gemelde  ongemakken  wel  een  Conferv  van  (lamping  met  Zuiker,  zo  als  van  de  Bernagre-bloemen 

van  deze  Wortels,  ’t  welk  op  de  kortte  wyze  gefchied,  na  hier  voren  gezegt  is.  Ook  kan  men  van  de  Bloemen  een  CW 

middel  ferv  op  dezelfde  wyze  toebereiden  tot  ’t  zelfde  gebruik. 


dat  de  Wortels  Week  gekookt  en  gezuivert  zyn 


beschryvin  g 

van  de 

CITRULLEN. 


Namen. 

It  Gewas,  dat  een  zoort  van  Meloenen  of 
Pompoenen  is,  word  genoemt  in  ’t  Ne‘ 
derduitfcb ,  Citmllen.  Angurien.  Wa- 
ter-Meloenen.  Latynfch ,  Citrullus.  Anguria.  Hoogduitfch, 
Citmllen.  Waszer-Melonen.  Franfch ,  Citronille.  Engelfehi 
Citrul.  Deenfch ,  Citrul.  Smedfch,  Watumelon. 

De  Botanifche  Namen  zyn : 

Anguria  Citrullens  didla.  C.  B.  Pin.  31  2.  Tournef.  Jnjl.  20 <5. 
Boerh.  H.  2.  79. 

Citrullus  folio  Colocynthitis  fedo ,  femine  nigro ,  quibus» 
dam  Auguria.  J.  Bauh.  s.  235; 

Anguria  Dodon. 

Citrullus.  Lob. 

Cucurbita  feoninum  margine  bafi  dilatato.  Linri.  Hort.  Clijf. 
452.  Roj.  Brodr.  264. 

Cucurbita  foliis  mulei  partitis.  Linn.  Hort.  Upf.  292.  Mat. 
Med.  443. 

Zoorten. 

Daar  zyn  verfcheide  zoorten  van,  als,  met  witte,  groei 
ne,  en  gevlekte  fchil;  met  wit  en  rood  vleefch,  enz. 


Groeiplaats. 

g.  2.  Dezelve  groeijen  veel  in  ’t  Koningryk  Napels  en 
Sicilien ,  te  weten  door  de  Cultuur,  maar  waar  dezelve  na- 
tuurlyk  van  zelfs  voortkomen  hebben  we  niet  kunnen  ont* 
dekken. 

Grond  en  Stand -plaat!. 

5.  3.  Ze  beminnen  een  goede  vette,  losfe  Aarde,  en  een 
warme  zonnige  plaats. 

Cultuur. 

5.  4.  Worden  van  haar  Zaad  voortgeteelt,  het  welk  by 
ons  in  de  Maart  of  April  in  een  Broei-bak  gezaait  word, 
wordende  de  jonge  Plants  daar  na  op  andere  warme  Broei- 
bakken  verplant ,  en  verder  behandelt ,  na  genoeg  als  de 
Meloenen ,  gelyk  we  in  ’t  vervolg  zeggen  zullen. 

Zaad-wiming. 

J.  5.  Haar  Zaad  word  uit  de  belle  rype  Vrugten  gewon¬ 
nen,  het  welk  435  Jaren  duren  kan. 

Huishoadelyk  Gebruik. 

5.  6.  Aangaande  haar  gebruik;  men  eet  haar  Vleefch  ge* 
lyk  dat  der  Meloenen  met  Zuiker  en  Peper,  maar  is  op 
verre  na  zoo  fmakelyk  niet;  dog  inzonderheid  word  haar 

zap 
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zap  of  water,  dat  binnenin  de  Vrugt  overvloedig  gevonden 
Word,  veel  geagt,  en  met  Zuiker  zoo  men  wil,  zoeter 
gemaakt  zynde,  opgefturpt,  tot  verkoeling  in  de  heete  So- 
mer-dagen,  dewyl  zulks  zeer  verkoelende  is. 

§.  7.  Men  kan  ’er  ook  Koekjes  van  bereiden ,  aldus , 
kookt  ’t  in  (lukken  gefneden  Vleefch  dezer  Citrullen  in  fchoon 
water  tot  dat  het  week  is,  daarna  vermengt  het  zelve  met 
wat  Meel-,  en  geel  van  Eijers,  Zuiker  en  Zout,  en  bakt 
’er  in  Boter  Koekjes  van,  Welke  heel  fmakelyk,  gezond  en 
Voetzaam  zyn ,  inzonderheid  voor  uitteerende  Menfchen 
XHuticï),  alsmeede  voor  die  welke  verkoeling  nódig  hebben. 

§.  8.  Als  men  deeze  rype  Vrügten  eenige  tyd  confervee- 
ren  wil,  zoo  legt  men  ze  in  een  hoop  Tarwe,  dan  kun¬ 
nen  ze  wel  twee  Maanden  lang  goed  blyven. 

§.  9.  Het  Zaad  van  de  Citrullen  word  in  de  Medicynen 
bok  veel  gebruikt  tot  verkoeling  en  de  fcherpe  Vrugten  be- 
temperende  Melken,  zynde  een  van  de  zogenaamde  IV 
groote  verkoelende  Zaaden. 

10.  Wil  men  een  aangename  en  gezonde  verkoelende 


drank  in  de  heete  Zomer-dagen  maken,  zoo  neemt  befte 
gepaarlde  Garft,  kookt  hier  van  met  water  een  dun  nat, 
of  mengt  het  afkookzel  daar  na  met  gekookt  water,  weekt 
hier  in  van  de  vier  groote  verkoelende  Zaden,  dat  is,  van 
Citrullen ,  Meloenen ,  Concommers  >  en  Pompoenen ,  of  maar  van 
een  zoort  alleen,  en  zoete  Amandels,  alle  wel  gedampt 
zynde,  te  zamen  4  oneen  tot  1  mengel  (k  3  fiQ  van  het 
Gerfte-nat,  giet  het  daar  na  door  een  fyn  doekje,  parft  het 
wel  uit,  en  doet  vervolgens  by  het  nat  zoo  veel  Zuiker  als 
genoeg  is  om  het  zoet  te  maken,  een  weinig  gediftileerd 
geeflig  water  van  Oranje  Bloefem,  of  by  deszelfs  gebrek 
doet  ’er  wat  verfche  Citroen-  of  Limoen-fchil  in,  het  zal 
heel  aangenaam  en  verkoelende  zyn ,  al  te  mets  een  glaasje  ’er 
van  gedronken:  Men  kan  ’er  ook  zoo  men  wil,  Wat  Zoete 
melk  byvoegen ,  en  zoodanigen  drank  is  niet  alleen  dien- 
ftig  in  heete  tyden,  maar  ook  tot  verkoeling  en  Dorft* 
lesfehing  by  allerlei  Koortzen,  enz.}  ziet  ook  by  de  Me« 
loenen. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

CONCOMMERS. 


S  1. 


D 


Namen.  By  de  voornaamfte  Botaniften  worden  dezelve  genoemt  als 

It  een-jarig  Keuken  Gewas  word  genoemt  volgt: 

in  ’t  Nederduitfcb  ,  Concommers,  Agur-  Cucumis  fativus  vulgaris  C.  B.  Pin.  310.  Tournef.  jnjl.  104 j 

Boerh.  J.  H.  2.  77. 


ken.  Latynfch ,  Cucumis.  Hoogduitfch , 

Gurken,  Cucummer,  Umucken.  Franfch ,  Concombre.  En-  Cucumis  vulgaris  viridis.  J.  Bauch.  2.  245. 
gtlfch ,  Cucumber.  Deenfch ,  Augurcker.  Zweedfch ,  Gurka.  Cucumis  vulgaris.  Dodon. 

V  » 


Cucumis 


Cucamis  fativus  &  efculentus.  Lob. 

CuGumis  foliorum  angulis  reêtis.  Urm.  Hort.  Cliff.  451.  Flor- 
fuec.  292.  Mat.  Med.  444.  Roj.  Prodr.  263. 

Zoorten. 

§.  2.  Daar  zyn  verfcheiden  zoorten  van ,  als : 

1.  De  Groene  korte  Concommer. 

2.  De  Groene  lange  Concommer, 

3.  De  Witte  korte  Concommen 

4.  De  Wicte  lange  Concommer; 

5.  De  Groene  kleine  Tros-  Concommer  *  Augurkjes  ge- 
noemt. 

6.  De  Groene  lange  dunne ,  of  Slangen  -  Cmommer. 

7.  De  Groene  Spaanfche  of  Egyptifche  gladde  Concommer- 
De  eerde  zoort  is  de  gemeerde,  en  bekent  genoeg. 

De  tweede  zoort  is  aan  de  eerde  gelyk,  behalven  dat  ze 
langer  valt. 

De  derde  zoort  Verfchilt  van  dë  eerde  alleen  in  de  Koleur , 
die  wit  is,  of  geelagtig  wit  is,  wordende ,  ryp  zynde ,  geel , 
gelyk  de  twee  vorige,  dog  bleeker. 

De  vierde  zoort  verfchilt  alleen  van  de  vorige  daar  in ,  dat 
die  langer  is. 

De  vyfde  zoort  is  groen,  maar  kleinder  als  de  eerde  zoort , 
en  brengt  haar  Vrugten  by  Trosfen,  dat  is,  veel  by  malkan¬ 
der  voort ,  zynde  zeer  draagbaar. 

De  zesde  zoort  is  groen ,  heel  lang  en  dun ,  en  dikwils  wat 
krom  of  flangs-wyze  gebogen. 

De  zevende  zooft  is  groot,  dik,  groen  en  heel  glad;  en 
haar  Bladen  zyn  niet  met  hoekeft,  maar  rondagtïg. 

Groei-plaats. 

§.  3.  Waar  dezelve  natuurlyk  groeijen  is  my  nergens  ih  de 
Autheuren  gebleken;  en  fchynt  onbekent  te  zyn. 

Grond  en  Stand-plaats. 

g.  4.  Dezelve  beminnen  een  goede,  losfe,  vette,  wel-be- 
mede  grond,  een  opene  warme  zonnige  plaats ,  en  veel  Vogt. 


Cultuur. 

5.  Hare  vermeerdering  gefchied  door  ’t  Zaad,  dat  tegen 
het  midden  van  May  op  een  Bed  in  een  Gruppel,  die  in  het 
midden  langs ’t  Bed  gemaakt  is,  dun  en  diep  gedrooit  word; 
moetende  de  opgekomene  Planten  niet  digter  daan  als  op  5  a 
6  duimen  afdand  ,  weshalven  men  ze  verdunnen  moet  als  ze  te 
dik  daan.  Kunnende  men  de  uitgetrokkene  elders  weer  plan¬ 
ten.  Vroeger  als  gemeld  is  moet  men  ze  in  de  open  grond 
niet  zaaijen,  om  dat  ’er  anders  niet  van  komt,  deWyl  ze  geen 
koude  kunnen  Verdragen ,  even  zo  als  van  de  T urkfe  Bonen 
gezegt  is.  Tot  Azyn  en  Sult-Ccmcommèrs  legt  men  dezelve  in 
’t  laatd  van  May  of  begin  van  Juny.  By  droog  weêr  is  het 
diendig  en  nodig  dezelve  altemets  omtrent  hare  Wortels  wel 
te  bevogtigen ,  ’t  Welk  des  Avonds  laat  of  ’s  Morgens  heel 
vroeg  gefchieden  moet ,  dezelve  voorts  van  t'  onkruid  zuiver 
houdende,  zo  zullen  ze  niet  nalaten  veelë  Vrugten  voort 
te  brengen. 

5.  6.  Begeert  men  de  Concommers  vroeg  te  hebben ,  zo  legt 
men  ’t  Zaad  ,  omtrent  ’t  begin  of  ’t  midden  van  February ,  in 
een  kleine  warme  Broei-bak  in  kleine  greppels,  de  opgekome¬ 
ne  jonge  Planten  vervolgens  wel  koederende  en  voor  de  Vörd 
door  dekking,  inzonderheid  desnagts,  wel  bewarende ;  welke 
jonge  Planten  men  daar  na ,  als  ze  4  a  5  Bladen  verkregen 
hebben,  op  een  ander  groter  warme  Broei-bak,  die  tot  dien 
einde  van  te  voren  gereed  gemaakt  is,  verplanten,  midden 
onder  ieder  Glas-raam  4  a  5  Planten  niet  ver  van  malkander 
in  ’t  rond ;  welke  verplanting  met  de  Aard-boor  behoort  te  ge¬ 
fchieden,  op  dat  2e  de,  Aarde  om  hare  Wortels  ongeroert  be- 
houde :  Komende  voorts  haar  verdere  Cultuur  in  de  Bakken 
genoegzaam  overeen  met  de  Meloenen ,  gelyk  we  op  zyn  plaats 
in  ’t  vervolg  wat  omftandiger  zullen  aanwyzen;  maar  kunnen 
wat  meer  lugten ,  by  zagt  weêr  en  meer  vogt  verdragen. 

Dog  men  heeft  ook  nog  aan  te  merken,  dat  alle  da 
zoorten  niet  eeven  bekwaam  tot  deeze  vervroeging  zyn, 

men 
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men  moet  hief  toe  de  lange  witte  zoon  verkiezen,  of  de  T,os- 
Concomtner,  dewyl  de  overige  zoorten  in  de  Broei-bakken  zeer 
fterk  ruijen  en  bezwaarlyk  of  laat  Vrugten  zetten,  zynde  in- 
zonderheid  de  Tros-  Concomtner  zeer  vrugtbaar ,  bloeit  en  zet  fchie- 
lyk  j  fchoon  de  Vrugten  niet  groot  worden :  Daar  en  boven, 
om  vroege  Vrugten  te  hebben,  zo  moet  de  Aarde  niet  al  te 
vet  zyn,  om  dat  ze  anders  al  te  fterk  in  de  Ranken  groeijen, 
waar  door  de  Vrugt-zettmg  verandert  word. 

Zaadwinning. 

§■  7.  Het  Zaad  word  gewonnen  van  de  eerft-gegroeide* 
grootfte  en  fraaifte  Vrugten.  Men  laat  tot  dien  einde  deze 
V rugten ,  ryp  geworden  en  van  de  Plant  afgenomen  zynde , 
zo  lang  ergens  leggen  tot  dat  ze  beginnen  te  rotten,  dan  doet 
men’er  ’t  Zaad  uit,  wafcht  't  zelve  in  water  fchoon,  en  daar 
na,  wel  gedroogt  zynde,  bewaart  men  ’t  zelve  op  een  drooge 
plaats,  en  boven  al  daar  de  Muizen  niet  kunnen  bykomen,  de¬ 
wyl  die  groote  Liefhebbers  daar  van  zyn.  Het  zelve  kan  5 
a  6  j aren  goed  blyven ,  dog  ’t  2  a  3  jarige  is  ’t  befte  tot  de 
Zaaijing. 

Huhhoudelyk  gebruik. 

5.  8.  De  Concommers  dienen  in  de  Keuken ,  gelyk  bekent 
genoeg  is,  om  daarvan  Zalaad  met  Boom-olie,  Azyn,  Peper 
en  Zout  te  bereiden :  Dezelve  moeten  tot  dien  einde  niet  te 
oud,  nog  minder  by  pa  ryp  geworden  zyn,  want  dan  zyn  ze 
onnut;  wordende  vervolgens  gefchilt,  in  heel  dunne  fchyven 
gefneden ,  en  daar  na  met  wat  Zout  tusfchen  beiden  beftrooit, 
en  eenige  uuren  weggezet,  om  ’er  het  Vogt  uit  te  trekken; 
vervolgens  drukt  of  perft  men  ’er  ’t  Vogt  fterk  uit,  en  prepa¬ 
reert  ze  dan  tot  Zalaad ;  waar  by  een  fyn  gefneden  Ziepel  zeer 
goed  fmaakt;  men  kan  ’er  ook  wat  Dragon ,  Porcelein-bladen , 
Pimpernel ,  enz.,  met  onder  mengen.  De  witte  zoort  is  de 
befte  tot  Zalaad ,  om  dat  die  veel  vleefchiger  en  droger  als  de 
groene  is. 

§•  9-  De  kleine  Concommers  worden  veel  in  Azyn  gelegt, 
om  dezelve  by  Gebraad,  als  een  fmakelyke  en  appetyt  ver- 
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wekkende  Toe-fpyze  te  eeten :  Deze  Inlegging  word  op  dif¬ 
ferente  manieren  gedaan,  dog  gefchied  myns  oordeels  beft  als 
volgt :  Neemt  van  de  kleinfte  groene  Concommers  zoo 
veel  gy  wilt ,  wafcht  en  zuivert  ze  in  fchoon  water ,  daar 
na  in  een  kom  gedaan  zynde,  beftrooit  ze  met  Zout  en  laat 
ze  een  nagt  aldus  ftaan ;  daar  na  giet  het  vogt  weg  en 
droogt  ze  met  een  fchoone  doek  wat  af:  Of,  dat  beter 
is,  wafcht  ze  alleen  in  zout  water  wel  om,  en  laat  ze 
daar  na  op  een  gatje  pan  verlekken  ;  want  men  moet  ze 
niet  veel  behandelen,  anders  gaat  ’er  de  fleur  af,  en  ze 
worden  vlekkig;  vervolgens  doet  ze  in  een  wel  zuivere 
onvertinde  kopere  Ketel,  en  giet  daar  over  van.de  bede 
Wyn-Azyn ,  en  laat  ze  daarin  op  een  goed  vuur  ichielyk 
een  of  tweemaal  opwellen ;  dan  neemt  ze  voorts  van  het 
vuur,  en  doet  ze  terftond  met  de  Azyn  in  een  ander  vaat¬ 
werk,  om  dat  ze  anders,  als  de  Azyn  in  de  kopere  Ketel 
koud  word,  koperig  en  bitter  van  flnaak,  ook  ongezond 
worden:  Vervolgens  neemt  de  Concommers  uit  de  Azyn, 
legt  dezelve  in  een  glafen  Confituur-vleich  met  een  wyden 
mond ,  by  lagen  met  Laurier-bladen ,  in  fcliifjes  gefneeden 
Peperwortel ,  wat  heele  Peper-korls ,  Nagels,  Foelie,  Zout, 
groen  DiU  of  Fenkel  ■  Zaad  (de  Trosjes)  en  Corianier-Zaad , 
tuflchen  beiden;  giet  dan  de  gekookte  en  koud  geworden 
zynde  Azyn  daar  over  zodanig  dat  dezelve  wel  met  de  Azyn 
overdekt  zyn,  en  legt  ten  laatflren  zuivere  Rukken  van  ley- 
Reenen  ’er  over  heen,  op  dat  ze  onder  de  Azyn  bedompelc 
blyven ;  want  anders  als  de  lugt  ’er  by  komt ,  zullen  ze 
aanfleken  en  ras  bederven ;  kunnende  anders  een  a  twee 
Jaren  op  deeze  wyze  goed  en  fmakelyk  gehouden  worden: 
edog  het  Raat  nog  wel  aan  te  merken,  dat  men  ze  op  een 
drooge  getemperde ,  niet  al  te  warme  nog  te  vogte  plaats 
bewaare  ;  en  ook  dat  men  ’er  by  het  gebruik  met  geen 
vingers  in  de  Edik  koomen  moet,  maar  men  moet  ze  met 
een  lepel  er  uit  haaien ;  inzonderheid  moeten  ze  van  de 
Vrouwelyke  Sexe  op  zekere  tyden  geheel  niet  behandelt  wor- 
X 


den. 


$2 


BESCHRYVING  van  de  CONCOMMERS. 


den,  als  ze  goed  blyven  zullen.  Men  gebruikt  hier  toe 
doorgaans  van  de  groene  zoort  van  Concommers ,  om  dat  die 
oogzienlyker  zyn  als  de  witte,  en  het  gefchied  om  de  groe¬ 
ne  koleur  te  vermeerderen ,  dat  men  ze  in  een  kopere  Ketel 
up  gemelde  wyze  kookt :  deze  uitgelegde  Concommers  wor¬ 
den  hier  te  lande  gewoonlyk  Augurkjes  genoemt. 

Andere  kooken  alleen  de  Azyn  in  een  kopere  ketel  om 
de  gemelde  reeden  ,  en  gieten  die  vervolgens  over  de  in 
een  Confïtuur-vlefch  op  voorige  Wyze,  gelegde  Augurgjes. 
Nog  andere  gebruiken  alleen  maar  befte  ongekookte  Wyn- 
Azyn :  Dog  van  de  eerfte  manier  weet  ik  by  ondervinding, 
dat  zeer  goed  is. 

§.  10.  Men  kan  de  Concommers  ook  in  Pekel  leggen, 
waar  toe  men  doorgaans  half  wasfe  of  wat  minder  groote 
neemt ,  en  het  welk  gefchied  op  deeze  wyze :  Legt  de 
Concommers ,  het  zy  groene  of  witte ,  na  dat  Ze  afgewas- 
fchen  en  verlekt  zyn,  in  een  vlefch,  pot,  of  vatje,  en 
legt  'er  wat  Laurier-bladen  en  Toppen  van  groen  Dil-Anys 
of  Fenkel-Zaad  tuflchen,  of  ook  zonder  dit;  giet  ’er  dan 
een  fterke  Pekel  over ,  waar  op  een  verfch  Ey  dryven 
kan,  en  bezwaart  ze  met  fteenen  die  men  op  een  houten 
dekzel  legt ,  op  dat  dezelve  altyd  onder  de  Pekel  blyven , 
en  zet  ze  op  een  drooge  getemperde  plaats,  gelyk  de  vorige. 

Men  eet  dezelve  ook  by  gebraads ,  gelyk  de  Augurkjes , 
maar  zyn  zoo  ftnakelyk  niet.  Men  kan  Ze  ook  fchillen  eer 
men  ze  inlegt,  inzonderheid  als  ze  wat  groot  zyn. 

§.  11.  De  Concommers  worden  ook  wel  geftooft ,  men 
fnyd  ze  tot  dien  einde,  gefchild  zynde  in  lange  ftukjes,  doet 
ze  in  een  Casferol  of  Pan  met  wat  Zuiker,  geftoten  Pe¬ 
per,  Nagels,  Verjus  of  wat  Edik,  en  Boter,  laat  het 
ftoven,  op  ’t  laatft  de  fous  wat  gebonden  makende  met  het 
geel  van  Eijers,  Room,  enz.  Dog  ze  worden  meeft  geftooft 
in  Ragous,  en  Pafteijen,  waar  toe  men  in  de  Winter  ook 
de  Zout-Concommers  ($.  10.)  gebruikt. 


§.  12.  Ten  laatften  moet  ik  nog  aanmerken  dat  de  Con¬ 
commers  voor  zeer  ongezond  gehouden  worden,  inzonder¬ 
heid  die  men  als  Salaad  toebereid,  weshalVen  zommige  ge¬ 
woon  zyn  te  zeggen  dat  een  Concommer-Selaad ,  wanneer  die 
op  het  befte  toebereid  is,  niet  meer  waardig  is,  dan  de¬ 
zelve  het  Venfter  uit  te  gooijen:  Edog  hier  in  zal-  men 
zekerlyk  onderfcheid  moeten  maaken  volgens  de  natuuren 
der  Menfchen ;  ik  weet  by  ondervinding  dat  ze  voor  een 
heet  temperament  geheel  niet  ongezond,  maar  zeer  verkoe¬ 
lend  en  tempererend  zyn ;  mits  dezelve  niet  al  te  veel  op 
eenmaal  etende. 

g.  13.  Men  leeft,  aangaande  de  gezondheid  of  ongezond¬ 
heid  der  Concommers,  dit  aanmerkelyke  in  de  aanteekeningen 
van  zommige ,  namelyk ,  dat  ’er  een  zeeker  Genees-Heer 
te  Lyons  in  Frankryk  geleeft  heeft ,  welke  een  deftig  nieuw 
Huis  deed  bouwen  met  deze  Infcriptie  in  de  Gevel ,  in  ver¬ 
gulde  Letters, 

Les  Concombres  &  les  Melons 
Mont  fait  batir  cette  Maifon. 

Waar  van  de  zin  in  een  Oud-Romeinfche  Poëtifche  uit¬ 
drukking  aldus  luid : 

Magnificam  tu  forte  Domum  mirare  Viator  ? 

Hanc  nuper  Jlruxit  vnïhi  Melo  &  cucumis. 

Dat  is  in  ’t  Duitfch, 

De  Concommers  en  Melonen , 

Doen  my  dit  nieuwe  Huis  vertonen. 

Hier  door  heeft  zekerlyk  de  Bouwer  van  het  Huis  willen 
te  kennen  geeven,  dat  ’er  door  het  onmatig  gebruik  der 
Concommers  en  Meloenen  veelerlei  Zïektens  kunnen  ontftaan, 
en  dat  hy  door  zoodanige  Ziekten  te  behandelen  en  te  genff- 
fen  zoo  veel  overgewonnen  heeft  om  ’er  een  nieuw  deftig 
Huis  van  te  bouwen,  dat  hem  ook  niemand  qualyk  nemen 
konde:  want  het  is  pryzelyk  dat  iemand  die  door  zyn  Konft 
en  Wetenfchap  in  ftaat  is  veel  geld  te  verdienen ,  gelyk  ’t 

niet 
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niet  meer  als  billyk  is,  dat  iemand  die  een  Konft  grondig 
'verftaat  en  tot  nut  in  de  Maatfchappy  aanlegt,  ook  voor 
zyn  moeite  en  konft  wel  en  rykelyk  beloont  worde,  ik  zeg¬ 
ge  ’t  is  pryflelyk ,  dat  zoodanig  een  de  ontfangen  beloningen 
weer  tot  nut  en  ’t  beftaan  van  veele  andere  Even-Menfchen 
aan  wend,  het  zy  dan  in  ’t  Bouwen  of  in  ioo  andere  nutti¬ 
ge  zaaken  in  de  algemeene  Maatfchappy  of  t’zamenleving  j 


in  tegenftelling  van  zoodanige  die  het  overvloedige  maar  in 
hunne  kaften  opfluiten,  zig  verbeeldende  dat  ze  nooit  genoeg 
zullen  hebben  of  nooit  genoeg  kunnen  verkrygen!  enz. 

§■  14.  Het  Concommer-Zaad  word  in  de  Medecyne  veel 
gebruikt  tot  Verkoelende  en  de  fcherpigheid  betemperende 
Melken* en  Dranken,  gelyk  dat  van  Gtrullen ;  ziet  Citr uilen* 
hier  vooren. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 


CORI A 


$.  1. 


D 


Namen. 

It  eenjarig  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’t 
Nederduitfch ,  Coriander.  Latynfcb ,  Corian- 
drum.  Hoogduitfch ,  Coriander.  Franfch , 
Coriandre.  Engelfch,  Coriander.  Deenfch ,  Coriander.  Zweedfch, 
Coriander. 

By  de  Botaniften  word  dezelve  genoemt, 

Coriandrum  majus  C.  B.  Pin.  158.  Tournef.  Inji.  316.  Boerh. 


,7.  A.  1.  59. 

Coriandrum.  Dodon.  Lob.  J.  Bauch.  3.  89. 

Coriandrum  frudlibus  globofis.  Linn.  H.  Cliff.  100.  Hort .  Upf. 
63.  Mat.  Med.  135.  Roj.  Prodr.  109. 

Groeiplaats. 

§.  2.  Dezelve  groeit  natuurlyk  in  zommige  plaatzen  van 
Hoog-duitfcbland  en  Franbyk ,  enz. ,  onder  de  Graan-gewasfen. 
Daar  is  nog  een  Mede-zoort  van,  die  wat  kleinder  groeit. 


ND  ER. 

Grond  en  Standplaats. 

S-  3*  Bemint  een  goede,  vette,  losfe,  wat  vogte  grond, 
en  een  open,  warme,  zonnige  plaats. 

Cultuur. 

5.  4.  Deszelfs  vermeerdering  is  ligt,  gefchiedende  door  ’t 
Zaad,  dat  :n  de  Maand  April  of  May  op  Bedden  niet  al  te 
t^gt  gezaait  en  vervolgens  met  wieden ,  gelyk  andere  Keuken- 
gewasfen,  onderhouden  word,  moetende  het  zelve  by  droog¬ 
te  altemets  ook  wat  bevogtigc  worden. 

Zandwinning. 

§■  5.  Het  Zaad  in  de  Herfll  ryp  geworden  zyftde ,  zo  word 
’t  zelve  by  droog  weer  vergadert,  vervolgens  fchoon  gemaakt 
en  bewaart. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  <5.  Deszelfs  gebruik  in  de  Keuken  is  weinig :  Het  Zaad 
word  by  zommige  Zauzen  en  Inlegzels  gedaan:  Ook  word  ’t 
X  2 
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van  de  CUMYN. 


zelve  veel  metZuiker  overtrokken ,  ConfeSt  van  Coriander  (Con- 
fettio  feminis  Coriandri)  genoemt ,  en  naar  de  Maaltyt  of  ook 
op  andere  tyden  gegeten,  dewyl  ’t  zelve  heel  gezond  is  voor 
de  Maag,  bevorderende  de  Koking;  verdryft  ook  de  Win¬ 


den  en  draaijingen  des  Hoofts,  en  komt  na  genoeg  in  kragten 
overeen  met  ’t  Anys-zaad ,  dat  we  hier  voren  befchreven  heb¬ 
ben. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

CUMYN. 


Namen. 

$•  !•  It  eenjarig  Kruid-gewas  voert  deze  volgen¬ 

de  namen ,  in  ’t  Nederduitfch ,  Cumyn. 
Latynfch ,  Cuminum.  Hoogduitfch ,  Kum- 
mich,  Garten-Kummel,  Romifch-Kummel.  Franfch ,  Cu- 

miii.  Engejfcb ,  Cumin.  Deenfch ,  Cumin.  Sweedfcb,  .Cu¬ 
myn,  Roomska-Kummil. 


By  de  Botaniften  word  dit  Gewas  genoemt, 

Cuminum  femine  longiore.  C.  B.  Pin.  14 6. 

Fceniculum  Oriëntale  Cuminum  didtum.  Tournef.  ïnjl.  312. 
Boerh.  J.  A.  1.  48. 

Cuminum  five  Cyminum  fatyvum.  J.  Baucb.  3.  22. 

Cuminum  fativum.  Lob. 

Cumunum  Linn.  Mat.  Med.  139. 

Groey-Plaats. 

§.  2.  Waar  dit  Gewas  natuurlyk  groeit  is  ons  onbekerit , 
maar  het  word  benevens  het  Anys-zaad,  veel  gebouwt  in 
’t  Eiland  Maltha,  en  van  daar  overal  verzonden. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  3.  Bemint  een  goede  loslè  vette  grond  *  en  een  opene 
warme  zonnige  plaats. 


Cultuur. 

g.  4.  Word  van  Zaad  gequeekt  dat  in  April  of  May 
öp  Bedden  of  Akkers  niet  te  digt  gezaaid  word. 

Zaad-winning. 

§.  5.  Het  Zaad  ryp  geworden  zynde,  word  vergadert, 
fchoon  gemaakt  en  bewaart  gelyk  andere  diergelyke  Zaaden : 
Dog  word  hier  te  Lande  niet  of  zelden  gebouwt ,  dewyl  ’t 
Zaad  zoo  goed  of  kragtig  niet  is  als  het  vreemde. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  6.  Men  gebruikt  het  Zaad  in  de  Keuken  tot  deeze  en 
geene  Saufen,  in  Biscuit  ,  enz.  In  ’t  bezonder  word  het 
in  deeze  Nederlanden  veel  gebruikt  in  de  geele  Kruid-kaas  , 
die  daar  van  heel  fmakelyk  word.  Hetzelve  is  zeer  dienftig 
voor  de  Winden,  Maag-  en  Moeder-pyn,  Buik-krimpingent 
Windzugt  (Tympanites)  en  Draaijingen  des  Hoofts:  koo- 
mende  in  kragten  zeer  veel  overeen  met  de  Carwey,  en 
kan  in  deszelfs  plaats  gebruikt  worden. 
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CIPRES 


i 


D 


Namen. 

It  heederagtig  alcyd  groenend  Kruid-gewas 
word  genoemt  in  ’t  Nederduitfch  ,  Cipres- 
kruid.  Lage  Ciprefle.  Tuin  Ciprefle. 
Latynfch ,  Abrotanum  fcemina.  Chamae  Cyparisfus.  Hoog- 
iuitfch ,  Cipresfen  Kraut.  Garten  Cipres.  Franfch,  Petit 
Cypres.  Guarderobe.  Engelfch,  Lavender- Cotton.  Garden 
Cipres.  Deenfcb ,  Ciprefch.  Zweedfcb ,  Ciprefch. 

Van  de  Botanici  word  het  zelve  genoemt. 

Abrotanum  foemina  foliis  teretibus.  C.  B.  Pin.  136. 


Santolina  foliis  teretibus.  Tournef  Inji.  46.  Boérh.  J.  H.  1. 123. 
Chamcecyparisfus.  J.  Bauh.  3.  133* 

Santolina  2.  Dodon. 

Abrotanum  fcemina.  Lob. 

Santolina  foliis  quadriformam  dentatis,  pedunculis  emi  floris. 
Linn.  H.  Cliff.  397.  Hort.  Upf.  252.  Mat.  med.  383.  Rej- 


Prodr.  14  6. 

Dit  Kruid  heeft  heel  witagtige  of  gryze  Bladen,  maar 
daar  is  een  verandering  van  die  groene  Bladen  heeft,  dog 
is  zeldzamer. 


Groei-plaats. 

§.  2.  Het  zelve  groeit  natuurlyk  in  Languedock,  Provence , 
Italien  en  Spanjen. 


KRUID. 

Grond  en  Stand-phats. 

$.  3.  Bemind  een  goede  losfe  vette  Zandagtige  Aarde  en 
een  warme  zonnige  ftandplaats. 

Cultuur. 

$.  4.  Word  door  fcheuring  of  deeking  Van  kleine  takjes» 
in  de  Maart  óf  April  vermeerdert;  men  (leekt  de  (lekken 
in  een  goede  grond  en  op  een  warme  plaats ,  op  diergelyke 
wyze  als  de  Rofemaryn,  dog  beter  in  potten  die  men  ver¬ 
volgens  in  een  Broei-bak  onder  glazen  zet,  en  met  lugten 
en  vogt  op  zyn  tyd  onderhoud ;  als  dezelve  <  daar  na  wortels 
gemaakt  hebben,  verplant  men  die  in  de  Maand  Auguftus, 
elk  in  een  bezohdere  pot,  of  men  kan  ze  in  de  pot  waar  in 
men  ze  gedoken  heeft  laten  tot  het  volgende  Voorjaar  en 
verplant  ze  als  dan :  En  dewyl  dit  Gewas  onze  Winter¬ 
koude  niet  tegen  daan  kan ,  zoo  moet  men  ze  in  potteri 
houden  en  ’sWinteïs  in  Huis  voor  de  Vord  bewaren  op 
een  bequame  Jugtïge  plaats.  Men  kan  zoo  men  wil,  van 
dit  Gewas  kleine  boomtjes  trekken  >  die  niet  ongenaam  op 
’t  oog  zyn; 

iluishoudelyk  Gebruik. 

§.  5.  Het  Huishoudelyk  gebruik  van  dit  Gewas  is  weinig, 
men  queekt  het  zelve  meed  uit  Hefhebbery;  dog  zommige 
Moeders  gebruiken  het  zelve  voor  het  fchrikken  der  kleine 
Y  Kinders, 
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Kinders,  in  de  flaap,  en  men  zegt  met  veel  baate;  hangen¬ 
de  of  leggende  het  zelve  tot  dien  einde  op  derzelver  Bord. 
Men  pryft  het  zelve  ook  zeer  voor  de  Wormen  der  Kin¬ 
ders  ,  in  melk  gekookt ,  en  met  zuiker  te  drinken  gegeven. 


§.  6.  Dit  kruid  het  zy  alleen  of  met  de  Bloemen  tuflchen 
de  Kleederen  en  Linnen  gelegt,  bewaart  dezelve  wegens  zyn 
fterke  reuk,  voor  de  mot. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 


DILLE. 


Namen. 

E  Dille  is  ook  een  eenjarig  Gewas,  ’t  welk 
gememt  word 'm’tNederdmtfcb,  Dille.  La- 
tynfch  ,  Anethum.  Hwgduitfch ,  Dille. 
Frmfcb,  Aneth.  Engelfcb,  Dill.  Deenfch,  Dil.  I  Smedfcb, 
DHL 

De  Botanifche  namen  zyn, 

Anethum  hortenfe.  C.  B.  Pin.  147.  Tournf.  Injl.  317.  Boert- 
J.  A.  1.  65. 

Anethum.  Deden.  Lob.  J.  Bauch.  3,  6. 

Anethum  fructii  compresfo.  Lim.  H.  Cliff.  106.  Hort.  Uff. 
66.  Mat.  Mei.  147.  Roj.  Pndr.  116. 

Groeiplaats. 

§.  2.  Het  zelve  groeit  natuurlyk  in  Spanjen  en  Portugal  tus- 
fchen  de  Graan-gewasfen. 

Grond  en  Stand-plaats . 

3.  Bemint  een  gemene,  goede,  liefft  wat  zandige  en 
vogte  grond,  en  een  opene  ftandplaats. 


Cultuur. 

§.  4.  Word  van  Zaad  ligtelyk  vermeerdert ,  het  welk  in 
Maart  of  April  gezaait  word ;  dog  daar  ’t  eenmaal  gezaaid  is* 
komt  't  jaarlyks  van  ’t  nedergevallene  Zaad  overvloedig  van 
zelfs  op. 

Zaad-mming. 

§.  5.  ’t  Zaad  word,  als  ’t  ryp  is,  vergadert,  fchoon  ge¬ 
maakt,  en  bewaart  gelyk  andere  diergelyke  kroon-dragende 
Zaaden. 

Huishoudelyk  gebruik. 

§.  6.  In  de  Keuken  heeft  dit  Kruid  weinig  gebruik ;  men 
mengt  ’t  onder  ander  Moes-kruiden  tot  een  groen  Moes,  maar 
men  moet  ’er  niet  veel  van  nemen,  anders  fmaakt  ’t  Moes  al 
te  fterk ,  dewyl  ’t  zelve  een  heel  fterke  Reuk  heeft.  Voorts 
gebruikt  men  de  groene  Zaad-koorntjes  by  de  ingelegde  Au¬ 
gurkjes. 
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VAN  DE 

DRAGON. 


S-  I- 


D 


Namen. 

Tt  langlevend  Gewas  word  genoemt  in  ’t  Ne- 
derduifch  ,  Dragon.  Latynfcb ,  Draco  Herba. 
Dracunculus.  Hoog-duitfch ,  Dragon.  Dra- 
gun.  Gareen* Dragun.  Franfch,  Etragon.  Dtenfch,  Dragon* 
Sweedfchy  Dragon. 

By  de  voornaamfle  Botaniften  word  ’t  zelve  genoemt  als 


volgt. 

Dracunculus  hortenfis.  C.  B t  Pin.  98. 

Dracunculus  hortenfis  fivè  Tarchon.  f.  Bauh.  148. 

Draco  Herba.  Dodon.  Boerh.  J.  A.  1.  127. 

Abrotanum  Lini  folio  acriori  &  odorato.  Tournef.  Injl.  459. 
Draco.  Lob. 

Artemilia  f.  liis  lanceolato  -  linearibus  akernis  integerrimis. 
Linn.  H.  Cliff.  403.  Hort.  Upf.  256.  Roj.  Prodr.  154. 
Groèi-pkats. 

§.  \  Het  zelve  groeit  natuurlyk  in  Aften ,  Tartarien ,  en 
Siberien. 


Grond  en  Stand-plaats . 

§.  3.  Bemint  een  goede,  vette  grond,  en  een  opene  warme 
plaats. 

Cultuur. 

$.  4.  Word  door  fcheuring  der  Wortel- fpruiten  in  de  ge¬ 


wone  plant-tyd  in  Maart  of  ’t  begin  van  April  voortgekweekt, 
welke  op  een  Bedde  in  reyen  een  voet  van  malkander  geplant 
worden;  kan  onze  ftrengfte  Winter-koude  doorftaan,  dog  zal 
in  ’t  voor-jaar  beter  en  overvloediger  fpruiten  als  men  des- 
zelfs  dorre  Steden  in  de  Herfll  niet  affnyd  maar  tot  ’t  voor¬ 
jaar  laat  blyven ;  want  de  uitfpruitzels  daar  door  niet  alleen 
eenigzins  voor  de  aandoening  der  Winden  gedekt  worden, 
maar  ’t  is  my  ook  toegefchenen ,  dat  de  natuur  dezer  Plant 
zulks  dus  liefïl  begeert ,  gelyk  ik  zulks  aan  meer  andere  Ge- 
wasfen  befpeurt  heb. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  5.  Het  Keuken-gebruik  aangaande  :  Men  gebruikt  de 
Spruitjes  en  Bladen  veel  als  een  Toe-kruid  by  Krop-  en  ander 
Zalaad ,  aan  dewelke  het  zelve  niet  alleen  een  aangename  aro- 
matyke  fmaak  byzet,  maar  dewyl  ’t  warm  van  natuur  is,  zo 
tempert  het  de  koude  aart  der  flerk  verkoelende  Zaladen  en 
maakt  dezelve  gezonder. 

§.  6.  Deze  Dragon  word  ook  in  deze  en  gene  Zauzen  by 
Vleefch  of  Vifch  gebruikt.  Men  zet  dezelve  ook  veel  op 
goede  Azyn  in  de  Zon  te  trekken,  om  de  Azyn  een  goede 
geur  te  doen  hebben.  Kunnende  men  de  ingelegde  Spruitjes 
vervolgens  by  Gebraad  eeten,  als  Augurkjes  of  Kappers;  of 
met  Zalaad  ,  of  men  gebruikt  ze  in  Zaufen,  enz. 
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DUIVE  KERVEL. 


S-  i. 


D 


Namen. 

It  eenjaarig  Kruid-gewas,  Word  genoemt  in  c 
Nederduitfch ,  Buive  Kervel.  Aard -Rook. 
Latynjch,  Fumaria.  Hoog-duitfch ,  Erdrauch- 
Tauben-kropff.  Franfcb,  Fume  terere  Felde  Terre.  En¬ 
ge  fch,  Fumitory.  Demfcli ,  Jord-roag.  Jord-reegs-Urt- 
Sweed/cb,  Jord-roeg. 

Van  dit  Kruid  worden  verfcheiden  zoorten  gevonden,  dog 
we  hebben  hier  alleen  te  (preken  van  de  gemeende  zoort  die 
in  de  Hoven  toe  't  gebruik  gecultiveere  word ,  welke  by  de 
Kruid-kenners  de  volgende  namen  voert : 

Fumaria  officiiarutn  &  Diofcoridis.  C.  B.  Pin.  143.  Tournef. 

Infi.  421.  Baai.  J.  A.  1.  308. 

Fumaria  vulgaris.  J.  Bauh.  3.  391- 
Fumaria.  Dodon. 

Camos,  Fumaria.  Lob. 

Fumaria  pericarpiis  monös-fperehis.  Linn.  H.  Clïjf.  352.  Hort. 
Upf.  584.  Mat .  Mei.  343'.  Roj.  Pnir.  394- 
Groei-plaatr. 

§.  2,  Het  zelve  groeit  in  Neder -  en  Hoog-duitfcbland ,  Frank - 
ryk ,  enz.,  in  bebouwde,  vette,  welgemelde  Akkers ,  inde 
Moes-Tuinen  en  elders 

Groei  en  Siand-plaatr. 

§.  3.  Begeert ,  gelyk  uit  zyn  groeiplaats  blyk-c ,  een  goede , 
losfe,  vette,  welgemefte  grond,  en  een  opene  lugtige  plaats. 


Cultuur. 

5.  4.  Wart  van  't  Zaad  voortgeteelt ,  ’t  Welk  in  het  voor-* 
jaar  gzzaait  word ;  en  daar  ’t  zelve  eens  gezaait  is ,  komt  ’t 
jaarlyks  van  ’t  gevallene  Zaad  van  zelfs  voort,  als  de  Planten 
niet  geheel  voor  de  Zaad-valling  uitgeroeit  worden. 

Als  ’t  zelve  begint  te  bloeijen  word  ’t  afgefneden  om  te 
droogen. 

Zaad-winning. 

$.  5.  ’t  Zaad  word  ligtelyk ,  als  zulks  ryp  geworden  is, 
gewonnen,  gelyk  andere  diergelyke  Zaaden. 

Huishoadelyk  Gebruik. 

§.  6.  De  Duive-kervel  is  een  zeer  deftig  Medicinaal-Kruid 
voor  veelerlei  gebreken.  Dezelve  is  zeer  Bloed-zuiverende  ■ 
en  alle  de  inwendige  deden  verfterkende ,  en  inzonderheid 
dienftig  voor  de  Hypocondriake  en  Melankolyke  Menfchen, 
voor  de  Jigt,  Podagra,  Scheurbuik,  Geel-zugt,  uitteerende 
Koorts  (Cochexia),  en  andere  langduurige  en  kwyn-ziekten ; 
als  mede  inzonderheid  voor  allerlei  Schurft  en  Jeuking,  waar 
voor  by  na  geen  beter  middel  is.  Men  gebruikt  dezelve  in 
Infufie,  ofDecoftie,  ’tzyin Water,  Wyn,  Bier,  ofWey: 
Ook  kan  men  ’t  Poeijer  van  ’t  gedroogde  Kruid  gebruiken: 
Men  maakt  ’er  ook  een  Csnferu,  Syroop,  Extradt  of  Esfents 
van,  welke  alle  in  gemelde  gebreken  met  baat  kunnen  ge¬ 
bruikt  worden,  W il  men  de  Conlerv  en  Eslents  zelfs  berei¬ 
den,  zo  kan  zulks  gefchieden  zo  als  by  de  Alzem  aangewe- 
■  Tegen 


zen  is. 
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Tegen  de  Schurft  kan  men  ook  de  volgende  Zalf  berei¬ 
den;  neemt  het  zap  van  Duive  Kervel ,  van  Patich  of  Peer- 
dik-wortel  (dat  men  overal  in  ’t  Wild  vind) ,  en  van  Aland 
mortel ,  van  deeze  beide  laatfte  zoo  veel  als  van  de  Duive 
Kervel  alleen,  laat  dit  op  het  vuur  met  Varkens-Reuzel  fmel- 
ten  en  tot  de  dikte  van  een  bequaam  zalfje  worden.  Dog 
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het  is  dienftg  en  noodig  dat  men  teffens  ook  dit  kruid  in¬ 
wendig  gebruike,  tot  Bloedzuivering. 

NOTA.  Ik  heb  gezegt  dat  men  dit  Kruid  ook  in  Wyn 
trekken  of  koken  kan,  maar  dit  moet  met  onderfcheid  ge- 
fchieden  naar  de  Ziekte,  want  voor  de  Koortzige  Menfchen 
en  die  aan  de  Teering  of  andezins  teder  zyn  en  quinen ,  is 
deze  Wyn  fchadelyk,  waar  op  men  dient  te  letten. 


BËSCHRYVING 


VAN 


EEREN 


D 


Namen. 

It  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’t  Neder - 
duitfch ,  Eeren-prys.  Latynfcb ,  Veronica. 
Veronica  mas.  Franfch ,  Veronique  ma¬ 
le.  Hoogduitfchi  Ehren-preis.  Grund-heil.  Engeïfch ,  Lüel- 
lïn.  Deenfch ,  Eren-pryfz.  Sweedfch ,  vEren-prys. 

Van  de  Botaniften  word  het  zelve  genoemt, 

Veronica  mas  fupina  &  vulgatisfima.  C.  B.  Pin.  246. 

Tournef.  Injl.  143.  Boerh.  J.  A.  1.  224. 

Veronica  vulgatïor  folio  rotundiore.  J.  Baub.  3.  282. 
Veronica  mas  ferpens.  Dodon. 

Veronica  vera  &  major.  Lob. 

Veronica  caule  repente,  fcapis  fpicatis,  fóliis  ovatis  ferratis 
ftrigofis.  Linn.  H.  Cliff.  8,  Roj.  Prodr.  302. 

Veronica floribus  fpicatis,  foliis  oppofitis,  caule  procumben- 
te.  Linn.  Flor.  fuec.  8.  • 


•PR  YS. 

Veronica  fpicis  pedunculatis  lateralibus,  caule  procumbente. 

Linn.  Mat.  med.  11. 

Groei-plaats. 

§.  2.  Het  zelve  groeit  in  Neder-  en  Hoogduitfcbland ,  Frank- 
ryk ,  enz.  op  dorre  Zand-  en  Heidagtige  plaatzen,  in  de 
Bosfchen  en  elders. 

Grond  en  Stand  plaats. 

5.  2.  Bemint  een  gemeene  goede ,  liefTfc  Zandagtige  grond 
en  een  opene  of  ook  wat  fchaduwagtige  plaats. 

Cultuur. 

§.  4.  Deszei fs  vermeerdering  gefchied  door  fcheuring  in 
de  gewoonlyke  Plant-tyd  in  het  Voorjaar,  wordende  op  10 
a  12  Duimen  afftand  geplant. 

§.  5.  De  Eeren-prys  is  een  Medicinaal-kruid  dat  voor  ve¬ 
lerlei  gebreken  zeer  nuttig  is,  dezdve  is  openend,  Zweet-  en 
Pisdryvend  en  Wondhelend;  en  word  inzonderheid  zeer  ge- 
Z 


preezen 
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preezen  voor  Hooft-pyn ,  Duizelingen  en  Draijingen  des 
Hoofts,  Graveel,  Steen,  opgetepte  Pisfe  en  Bloed-pisfen , 
beginnende  Geel-  en  Water-zugt;  Hoeft,  benauwde  Bord, 
ongetelde  Maag ,  en  voor  de  overige  inwendige  eedele  dee- 
lpn,  Jigc,  Teering,  Longziekte,  Bloed-  en  Eter-fpoeijing, 
en  andere  langduurige  Quin-ziekten :  Men  gebruikt  dezelve 
als  Thee,  of  het  Afkookzel  daar  van,  of  ook  het  Poeijer 
van  het  gedroogde  kruid  met  Honig  of  iets  anders  gemengt 
diendig.  Men  maakt  'er  ook  een  Corferv  van  de  jonge 
Bladen  op  die  wyze  als  van  de  Alzem  gezegt  is,  welke  ook 
in  de  gemelde  gebreeken  met  nut  gebruikt  word ;  hoe  wel 
veele  beter  agten,  en  niet  zonder  reeden,  het  enkelde  Af¬ 
kookzel  of  Poeijer  te  gebruiken. 

5.  <5.  De  Heer  FRANCUS  ,  voor  deezen  Genees-Heer 
tot  Vim ,  in  Hoog-duitjchland,  heeft  een  bezonder  Tractaatje 
over  de  kragt  en  nuttigheid  van  dit  Kruid,  tot  genezing  van 
velerlei  Menfchelyke  Gebreken  uitgegeven  en  veele  beproefde 
ondervindingen  dienaangaande  aangetoont :  Hy  noemt  het  zelve 
(en  andere  met  hem)  Eurepeaav/che  Thee ,  en  beweert ,  dat  het 
zelve  eeven  zoo  nuttig,  ja  nuttiger ,  tot  dienfl  van  t  Men- 
f.hen-Lichaam  in  onze  Geweten  is  als  de  Thee  der  Cbineefen 
en  Japomefen.  Het  is  waarlyk  te  verwonderen ,  hoedanig 
het  mogelyk  is,  dat  wy  Europeanen  zoo  ver  Kruiden  gaan 
haaien,  tot  overvloed,  ik  wil  niet  zeggen  toe  verquifting, 
daar  ons  Europa  in  geenen  deele  misdeelt  is,  van  gezonde, 
nuttige,  en  zeer  dientlige  kruiden,  dog  het  fchynt  dat  wy 
niet  vergenoegt  zyn  met  dat  wat  onze  Landen  opgeeven, 
maar  het  moet  vreemd  zyn,  zal  het  aangenaam  wezen;  hoe¬ 
wel  daar  ook  een  groot  geheim  tot  behoudeniflè  van  duizen¬ 
den  van  Menfchen  van  den  Opper-Befbicrder  in  opgefloten 
leggen  kan ,  het  welk  maar  zeer  weinig .  Menfchen  in  de 
grond  inzien.  Maar  om  na  deeze  Buiten-treed  weer  tot  on¬ 
ze  Eemi-prys  te  keeren,  zoo  ben  ik  van  gevoelen  dat  dezel¬ 
ve  zeer  nuttig  voor  de  gemelde  en  meer  andere  Lichaams- 


gebreeken  is ;  de  eigen  ondervinding  aan  een  myner  Naaft- 
beftaande  overtuigt  my  daar  van ,  vergunt  my ,  waarde 
Leezer,  om  dit  aanmerkelyke  geval  by  die  van  den  Heer 
Eramus  te  voegen :  Het  was  myn  Broeder  (die,  zoo  ik 
niet  anders  weet  en  wenfche  als  dat  hy  nog  in  de  dienlt  van 
Zyne  Daerlugtigheid  de  Lmdgrave  van  Hesfen-Casfel,  te  Hanau, 
leeft),  welke  in  zyn  ouderdom  van  10  a  12  Jaafen  van  een 
uitteering  aangetaft  wierde,  en  zelfs  zo  terk,  dat  na  ver¬ 
loop  van  eenige  tyd  niets  meer  van  zyn  uiterlyk  Lichaam 
overig  was  als  de  Huit  en  Bonken :  De  Ouders  fpaarden 
in  ’t'  minte  geen  pligtelyke  moeite  nog  koten  tot  geneezing 
en  hertelling  van  haar  Kind  ,  maar  alle  middelen  van  de 
Dofloren  wilden  niets  helpen,  men  was  des  raads  ten  ein¬ 
de,  en  verwagte  niets  anders  als  met  der  haaft  de  Dood 
des  Jongelings;  maar  wat  gebeurde  ’er  1  men  hoorde  van 
een  particulier  gemeen  man,  in  ’t  Land  woonende,  Zeggen, 
dat  die  een  bezonder  middel  hadde ,  waar  door  hy  wel  meer 
diergelyke  Ziekten  genezen  hadde,  men  refolveerde  (om  kort 
te  gaan)  om  ’er  na  toe  te  zenden  om  hulp;  men  kreeg 
eenige  Genees-middelen,  beflaande  in  een  groen  Poeijertje 
en  iets  om  het  Lighaam  ’er  met  te  fmeeren,  men  gebruik¬ 
te  deeze  middelen,  en  men  had  ze  geen  drie  dagen  gebruikt 
of  men  befpeurde  verandering  en  beterfchap  aan  de  Zieke 
welke  ook  in  ’t  vervolg  van  tyd  tot  zyn  volkoomen  ge¬ 
zondheid  en  fleurigheid,  onder  Gods  byftand,  geraakte,  en, 
gelyk  ik  gezegt  heb,  niet  anders  wetende,  nog  leeft:  Waar 
nu  myn  verhaal  op  ziet ,  is  dit,  namelyk,  dat  het  gemelde 
Poeijer  hooftzakelyk  uit  de  Eeren-prys  belfond ,  het  welk 
dus  naar  alle  gedagten  de  voornaamte  uitwerking  tot  her¬ 
telling,  onder  des  Almagtigen  Zeegen,  gedaan  heeft. 

5.  7.  Veele  particuliere  Menfchen  in  Hoog-duitfchland  en 
Frankryk  gebruiken  tegenwoordig  de  Eiren-prys  in  plaats  van 
Thee y  op  dezelfde  wyze,  welke  drank  ook  weinig  minder 
geurig  van  fmaak  is,  als  dit  kruid  wel  gedroogt  is,  en  men 
iets  Zuiker  daarby  gebruikt.  Voorts 
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Voorts  ftaat  van  de  Eeren-prys  nog  aan  te  merken ,  dat 
dezelve  niet  alleen  inwendig  gebruikt  wordende  zeer  nuttig 
is,  maar  dezelve  is  ook  uiterlyk  zeer  dienftig  om  de  Won¬ 
den  te  zuiveren  en  te  heelen,  voor  Jeuking,  Schurft,  en 
andere  onzuiverheden  der  Huitj  als  meede  voor  Colyk, 
Graveel ,  Steen-  en  andere  inwendige  fmerten ;  een  pap  daar 
van  op  den  Buik  gelegt,  of  in  Clyfteren  gebruikt  worden¬ 
de,  naar  de  omftandigheden ,  en  het  goede  oordeel  des  or- 
dineerderss  . 


§.  8.  Ten  laatften  moet'  ik  hier  nog  by voegen,  dat  het 
te  wenfchen  waare,  dat  elk  gepriviligeerde  Doótor  onder¬ 
nam,  om  maar  de  onderzoeking  en  ondervindingen  van  een 
kruid,  of  andere  tot  genezing  vertrekkende  zaake  te  Be- 
fchryven  en  Waereldkundig  te  maken,  wy  zouden  binnen 
een  half  of  heel  Seculum  de  Genees-kunde  op  een  heel  an¬ 
deren  Throon  zien ;  de  Heer  Linneus  heeft  het  welmeenend 
begonnen ,  enz. 
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VAN  DE 


Namen, 

wIt  zeer  bekende  eenjarig  Keuken -gewas 
word  genoemt  in  ’t  Nederduitfch ,  Erten. 
Erweteh.  Ervten.  Latynfch  ,  Pifum. 
Hoogduitfch  ,  Erbfen.  Franfch ,  Des  Pois.  Engelfch,  Peafe. 
Sweedfcb ,  Arter. 

De  Botanifche  naam  is  meet  by  alle  Botaniften  Pifum, 
met  de  bynaam  der  zoort.  Men  onderfcheid  alle  de  zoorten 
gewoonlyk  in  twee  Hooft-zoorten,  als  in  Dop-  en  in  Peul - 
Erten ,  deeze  laatfte  kunnen  met  de  fchil  geftooft  en  gegeten 
worden,  daarin  tegen  de  eerde  een  harde  en  taije  fchil  heb¬ 
ben,  onbequaam  om  week  gekookt  te  kunnen  worden,  wes- 
halven  men  hier  van  alleen  de  uitgepuilde  Erten  tot  den  Eet 
toebereid.  De  my  bekende  zoorten  zyn  de  volgende : 


Zoorten. 

I.  DOP-ERTEN. 

1.  De  vroege  geele  of  witte  Dop-Ert,  Heete  Dop-Ert  ge¬ 
noemt. 

2.  De  Engefe  Dop-Ert. 

3.  De  gemeene  geele  Dop-Ert,  groote  en  kleiner  zoort.  ' 

4  De  geele  Blaas-Erl. 

5.  De  groote  Blaas-Ert. 

6.  De  zwart-gat  Dop-Ert. 

7.  De  groote  geele  vierkante  Dop-Ert. 

8.  De  groene  Dop-Ert. 

9.  De  groote  groene  vierkante  Dop-Ert. 

10.  De  grauwe  Dop-Ert. 

11.  De  Capucyner  Dop-Ert. 

Z  3 


12.  De 
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12.  De  lage  Franje  Dop-Ert. 

13.  De  Kroon-Dop-Ert. 

14.  De  gemeene  Veld-Ert ,  met  witte*  geele  groene,  gry- 
ze,  en  grauwe  Zaaden. 

15.  De  Wilde- Ert  of  Strahd-Ert. 

ir.  P  E  U  L  -  E  R  T  E  N. 

16.  De  kleine  vroege  Peul-  of  Zuiker-Ert,  Heete  Zuiker-Ert 
genoemt. 

17.  De  gemeene  krombckte  Zuiker-Ert. 

18.  De  Bajlart  krombckte  Zuiker-Ert,  Slieren  genoemt. 

19.  De  zwart-gat  Zuiker-Ert. 

20.  De  Merg-Ert  of  Admiraals- Ert 

21.  De  groote  vierkante  Zuiker-Ert. 

22.  De  groene  Zuiker-Ert. 

23.  De  groene  vierkante  Zuiker-Ert, 

24.  De  grauwe  Zuiker-Ert. 

25.  De  Kroon-Zuiker-Ert. 

26.  De  lage  Franje-  Zuiker-Ert. 

27.  De  Kruip-  of  Stam-Ert ,  ook  Erfjes  van  gratie  genoemt. 
De  eerde  zoort  groeit  niet  zeer  hoog ,  komt  vroeg  aan 

met  de  vroege  of  heete  Zuiker-Ert,  en  laat  fterk,  dog  de 
Peulen  zyn  niet  zeer  groot  egter  vol. 

De  twede  Engejche  zoort  groeit  niet  hoger  als  2  a  2§  voet, 
laad  ongemeen  fterk  en  komt  ook  vroeg  aan ,  weshalven  de 
waardigfte  is  gebouwt  te  worden. 

De  derde  gemene  zoort  groeit  tamelyk  hoog  en  laad  ook 
tamelyk  fterk:  Maar  daar  zyn  verfcheiden  zoorten  van,  als 
groter  en  kleinder  groeijende. 

De  vierde  zoort  of  Blaas-Ert ,  is  aldus  genoemt  om  dat  de 
Peulen  zeer  dik  en  als  een  blaas  opgeblazen  zyn. 

De  vyfde  zoort  of  groote  Blaas-Ert ,  is  een  mede-zoort  van 
vorige,  daar  van  weinig  verfchillende ,  dan  dat  de  Peulen 
groter  en  nog  dikker  of  meer  opgeblazen  zyn:  Beide  deZe 
zoorten  groeijen  zeer  hoog,  laaden  niet  fterk,  en  komen  laat 
aan ,  hoewel  ze  anders  zeer  zoet  zyn. 


De  zesde  zoort  is  kenbaar  daar  aan ,  dat  ze  een  zwarte  vlek 
op  de  Ert  omtrent  ’t  fpruitje  heeft,  dezelve  groeit  matig  hoog, 
laad  tamelyk ,  en  de  Vrugt  of  Ert  is  groot. 

De  zevende  zoort  is  kenbaar  daar  aan,  dat  de  Vrugt  of  Ere 
vierkant  is,  noemende  men  vierkante  Erten,  die,  welke  droog 
geworden  zynde ,  niet  volkomen  rond ,  maar  hoekig  en  met 
groeven,  en  dikwils  als  vierkantig  zyn:  Dezelve  groeit  vry' 
hoog,  laad  tamelyk,  en  de  Erten  zyn  groot. 

De  agtfte  zoort  word  gekent  aan  de  groene  koleur  der  rype 
Erten :  Daar  zyn  twee  zoorten  van,  als,  met  groter  en  klein¬ 
der  Peul  en  Ert  ,*  ze  groeijen  tamelyk  hoog  en  laaden  wel. 

De  negende  zoort  verfchilt  weinig  van  de  vorige ,  dan  dat 
de  Erten  vierkant  en  wat  groter  zyn. 

De  tiende  zoort  of  grauwe  Ert  gf’oeit  hoog  en  laad  fterk, 
en  de  Erten  zyn  groot  en  vierkant. 

De  elfde  zoort  of  Capucyner  Ert ,  verfchilt  niet  van  de  vori¬ 
ge,  dan  dat  de  Ert  niet  zo  fterk  bruin  gevlekt  maar  bleeker  van 
koleur  is,  dog  men  agt  ze  ook  wat  malzer  en  Zoeter.  Deze 
grauwe  Erten  hebben,  gelyk  meer  andere  grauwe  of  gevlekte 
zoorten,  paars-bonte  bloemen;  daarentegen  witte,  geele,  en 
groene  Erten,  meeft  altoos  witte,  of  wit  en  zwart  gevlekte 
bloemen. 

'  De  twaalfde  zoort  groeit  heel  laag  by  kleine  Ryzen,  wor¬ 
dende  zelden  hoger  als  i|  a  2  voeten;  dezelve  laad  heel  fterk, 
maar  de  Peulen  en  Erten  zyn  klein. 

De  dertiende  zoort  groeit  vry  hoog,  en  haare  Peulen  digt 
by  malkander  in  ’t  rond,  als  een  kroon,  waar  van  ze  de  naam 

van  Kroon- erten  verkregen  heeft. 

De  veertiende  zoort ,  of  Veld-ertèn ,  waar  van  verfcheide 
veranderingen  aangaande  de  koleur  der  Erten  zyn,  als,  geele , 
witte,  groene ,  gryze  of  blauwagtige  en  grauwe ,  die  in  de  Vel¬ 
den  zonder  Ryzen  gebouwt  worden,  yerfchillen  aan  de  Tuin- 
Erten,  die  van  dezelfde  zoort  en  koleur  zyn,  niet  of  weinig, 
anders,  dan  dat  deze  doorgaans  groter,  dunhuidiger,  malzer 

en 


BESCHRYVING 


van  de  ERTEN. 


93 


en  geuriger  van  fmaak  zyn  als  de  Veld-erten;  dog  ’t  welk  men 
wel  hooftzakelyk  ,  zo  niet  geheel,  aan  de  differente  Cultuur, 
toebereiding  des  gronds  en  flantplaats  toefchryven  mag;  want 
’t  is  zeker,  dat  de  Erten  die  by  Ryzen  opgroeijen,  beter  door 
de  Zon  kunnen  aangedaan  en  dus  volmaakter  worden  als  ande¬ 
re,  die  zonder  Ryzen  op  de  grond  Voortkruipen. 

De  vyftiende  zoort  groeit  omtrent  de  Zee-kanten  in  Enge- 
land,  Zweden ,  Nor  we  gen ,  en  elders,  in  ’t  wild,  eh  word  tot 
nog  toe  niet  tot  eenig  gebruik  gecultiveett;  maar,  dewyl  haar 
Wortel  veele  jaaren  duurt  en  de  flrengfle  koude  uitflaan  kan, 
zo  zoude  het  mogelyk  van  nut  kunnen  zyn,  als  men  ondernam 
dezelve  te  cultiveerea  Ze  word  van  de  Botaniflen  genoemt , 
Pifum  fpontaneum  perenne  repens  humile.  Boerb.  j.  A.  2.  41. 
Morif.  Hifi.  2.  p.  47.  f.  2.  tab.  1.  Fig.  5.  Pifum  marinum 
perpetuum.  Munt.  Phytorgr.  44.  tab.  230.  Pifum  flipulis  in- 
tegerrimis.  Urn.  Hort.  Cliff.  3 69.  Roj.  Prodr.  362.  Pifum 
petiolis  fupra  planiusculis,  caule  angulato.  Linn.  Flor.  fuec. 
60  8. 

De  zefliende  zoort.,  of  beefe  Zuiker-Ert ,  groeit  niet  hoog, 
laad  tamelyk  flerk,  maar  de  Peulen  vallen  niet  groot  met  wei¬ 
nig  Erten  daar  in :  Daar  zyn  eenige'zoorten  vari  dog  die  wei¬ 
nig  van  malkander  verfchillen ,  behalven  de  grootte. 

De  zeventiende  zoort,  of  gemcene  Krombekte  Zuiker-ert ,  al¬ 
dus  genoemt,  om  dat  de  Peulen  niet  regt  maar  krom  en  om¬ 
gebogen  en  mis-gedaantig  groeijen :  Dezelve  groeit  matig 
hoog,  laad  tamelyk  flerk  en  komt  vroeg  aan,  dog  is  niet  zo 
fmakelyk  als  de  vorige  Hete  Ert,  die  niet  of  zeer  weinig  krom 
groeit. 

De  agtiende  zoort,  Slieren  of  bajlaart-krombekte  Erten ,  groei¬ 
jen  ook  tamelyk  hoog,  laaden  heel  flerk ,  en  de  Peulen  vallen 
wat  grooter  als  die  van  de  voorgaande,  en  zyn  heel  fmakelyk. 

De  negentiende  zoort ,  of  de  Zwart-gat  Zuiker-Ert ,  groeit 
tamelyk  hoog,  en  laad  pok  tamelyk  met  groote  Peulen  :  Ze 
is  kenbaar  aan  de  Erten  welke  een.  zwarte  vlek  omtrent  het  • 
Spruitje  heeft ,  en  wat  vierkant  of  gerimpelt  is. 


De  twintigfle  zoort  of  Merg- Ert  is  een  krombekte  Ert,  die 
heel. groot  van  Peul  en  zeer  dik  of  vleefchig  word,  en  dus 
zeer  oogzienlyk  is,  maar  haar  fmaak  is  laf,  zynde  anders  zeer 
mals,  en  dikwyls  al  te  week  en  fiymerig. 

De  een-en-twintigfle  zoort  groeit  vry  hoog ,  de  Ert  is  geel 
of  geelagtig  en  vierkant ,  waar  aan  ze  kenbaar  is ;  zynde  een 
mede-zoort  van  de  19de  zoort,  daar  van  weinig  anders  ver- 
fchillende  dan  dat  ze  geen  zwarte  vlek  heeft. 

De  twee-en-tWintigfle  zoort  of  groene  Zuiker-Ert ,  groeit 
vry  hoog,  haar  Peulen  zyn  lang  met  veel  Erten  daar  in,  en 
ze  laad  flerk ,  is  oók  tamelyk  zoet  van  fmaak. 

De  drie-en-twintigfle  zoort  verfchilt  weinig  anders  van  de 
vorige,  dan  dat  ze  vierkant  of  gerimpelt  is;  dog  valt  ook 
doorgaans  wat  grooter  Peul  en  Ert. 

De  vier-en-tWintigfle  zoort,  of  grauwe  Zuïker-Ert  groeit 
vry  hoog,  haar  Peul  is  lang  en  wat  fmal  met  veel  Erten 
daar  in,  welke '  genoegzaam  naar  de  grauwe  Dop,- Erten 
(No.  10.)  gelyken,  het  Bloeizel  is  bok  Purper-  of  Paars- 
bond :  Voorts  laad  ze  flerk  en  is  tamelyk  murf  en  zoet 
van  Peul. 

De  vyf-en-twinfiigfle  zoort,  of  Krooh-Zuiker-Ert ,  draagt 
of  laad  veel  Peulen  kroons-wyze  by  malkander  als  de  Kroon- 
Dop-Ert;  maar  haar  Bloeizel  is  fraai  Rozerood-bont,  en  de 
Vrugt  of  Ert  is  uit  den  bruin  rosfen  fyn  gefprenkelt,  rond, 
en  niet  heel  groot. 

De  zes-eh- twintigfle  Zoort  of  lage  Franfe  Zuiker-Ert ,  groeit 
maar  i§  a  2  voet  hoog,  laad  flerk,  maar  de  Peulen  zyn 
klein ,  anders  zoet  genoeg ;  dog  men  vind  ze  hier  te  lande 
weinig. 

De  zeveh- en- twinfligfle  zoort,  of  Ert j es  van  gratie  groei¬ 
jen  op  een  lievige  ftam  of  plant,  niet  hoger  als  een  voet, 
en  hebben  dus  geen  ryzen  nodig,  en  laden  flerk  genoeg, 
maar  haar  Peul  is  niet  de  malfle  nog  geurigfle. 

Uit  deze  Befchryving  der  zoorten  is  dan  ligtelyk  op  te  ma¬ 
ken,  welke  de  waardigfte  zyn»  om  voor  andere  gecultiveert  te 
worden.  A  a  Groei- 
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Groei-flaats. 

5.  2.  Een  wilde  zoort  van  Erten  groeit  in  Oofimyk,  On- 
garym  en  elders  op  Berg-  en  Bofch-agtige  plaatzen.  Wor¬ 
dende  van  de  Botaniften  genoemt,  Pifum  fylveftre  perenne. 

C.  B.  Pin.  343.  Pifum  fylveftre,  fruftu  vicis.  Boerh.  J.  A. 

2.  42.  vocia  pedunculus  multifloris,  petiolis  polyphyllis  cir- 
rhofis  foliolis  ovatis,  infimis  fesfilibus.  Urn.  Hort.  Clif.  369. 
Roj.'  Prodr.  365-  Vicia  pedimculis  multifloris  foliolis 
ovatis,  infltno  paricaulino  Lim.  Hort.  Upf.  219.  En  een 
andere,  die  te  vooren  No.  15.  gemeld  is,  groeit  omtrent 
de  Zee-kanten  in  verfeheiden  Geweften. 

Grond  en  Stand-plaats. 

3.  Ze  begeeren  een  goede  losfe,  liefft  wat  lyvig,  Vet¬ 
te,  dog  geen  nieuws  bemefte  grond,  in  welke  laatfte  dezel¬ 
ve  al  te  [berk  of  geil  groeijen,  en  daar  door  minder  vrugt 
geeven ;  maar  zoodanige  is  goed  die  het  voorige  Jaar  wel 
gemeft  is  en  reeds  ander  Gewas  gedragen  heeft ;  wyders  een 
open,  Iugtige,  voor  de  fterke  Winden  gedekte  plaats. 

Cultuur. 

5.  4.  De  vermeerdering  gefchied  door  het  Zaad  of  de  Er¬ 
ten,  welke  in  het  Voorjaar  als  de  Vorft  uit  de  grond  en 
dezelve  droog  en  handelbaar  is  op  Bedden  in  Greppels,  die 
dwars  over  het  Bed  op  3I  a  4  voeten  diftancie  gemaakt  zyn, 

I  a  li  duim  diep  niet  al  te  dik  gelegt  worden,  wordende 
de  grond  tuffchen  de  Reyen  met  eenige  ander  vroege  groen¬ 
te,  als,  Steek-Selaad,  Spenagie,  Kervel ,  Radyfen,  enz.  be¬ 
zaait,  of  men  plant  ’er  in  ’t  vervolg  een  Rey  Kool  tuffchen. 

De  Erten  vervolgens  op  gekomen  zynde  en  beginnende 
te  willen  klimmen  ,  fteekt  men  ’er  langer  of  korter  ryzen 
by,  naar  maate  dat  de  zoort  in  ’t  vervolg  hooger  of  lager 
groeit.,  wordende  de  Ryzen  aan  beide  kanten  van  de  Rei  in 
het  verband,  of  een  om  ’t  ander,  op  ij  a  2  voeten  affland, 
naar  maate  dat  ze  min  of  meer  ryszig  zyn  gefloten ,  waar 
tusfchen  de  Erten  op  klimmen;  edog  tuffchen  dit  groote 
Rys  (leekt  men  doorgaans  nog  wat  klein  Rys ,  of  afgebro¬ 


ken  Takken ,  om  het  klimmen  der  Erten  te  bevor¬ 
deren. 

Men  zaait  de  Erten  gewoonlyk  van  Maand  tot  Maand 
om  de  Keuken  altyd  met  jonge  Erten  te  voorzien ;  maar 
later  als  tot  half  Juny  moet  men  geen  zaaijen,  want  van 
fiet  later  gezaai  komt  niets  of  weinig:  Men  kan  de  Reyen 
der  laater  Erten  ook  wat  digter  maken  als  van  de  vroege. 

§.  5.  De  Ertjes  van  gratie  laad  men  op  Bedden  in  Reyen 
op  i  a  G  Voet  diflantie  zoo  wel  de  Reyen  als  de  Erten  in 
Rey:  Men  kan  ze  ook  in  Reyen  aan  de  kanten  van  Bed. 
den  zaaijen. 

Vervroeging. 

§.  6.  Om  de  Erten  te  vervroegen ,  leggen  zommige  de¬ 
zelve  te  weeken,  van  de  vroege  zoorten  in  het  laatfl  van  Fe- 
bruarius  op  een  warme  zonnige  plaats  in  een  kleine  bak  te 
fpruiten,  met  een  Glas-raam  ’cr  over  heen,  dat  men  by 
Vortl  wel  dekt:  Of  beter  in  groote  Potten  enz.  die  men 
by  Vorflig  weer  in  huis  bewaart ;  tot  dat  het  weer  bequaam 
word,  als  wanneer  ze  dezelve  verplanten  op  een  warme 
plaats,  tegen  een  Raket,  muur,  of  elders,  het  zy  in  Reyen 
of  by  Bosjes  van  4  a  j  Erte-planten,  dog  het  wint  niet 
zeer  veel  uit:  Het  befte  middel,  om  dezelve  vroeg  te  heb¬ 
ben,  is,  dat  men  van  de  vroege  zoneten  die  niet  heel  hoog 
groeijen,  in  de  Maand  van  Februarius  in  een  hooge  Zonne- 
bak  legt ,  en  vervolgens  met  dekking  by  Vorft ,  enz.  wel 
koeftert;  edog  het  is  haaft  niet  de  moeite  waard  om  zulks 
te  doen,  dewyl  het  weinig  Vrugt  uitlevert,  ten  zy  ’er  geen 
kollen  ontzien  worden  om  lange  Bakken  te  hebben  en  dus 
veel  te  kunnen  cultiveeren. 

De  Erten  van  gratie  groeijen  wel  het  laDgfl  van  alle,  maar 
is  tot  de  broeijing  niet  zeer  bequaam. 

7.  'Men  behoord  zorg  te  dragen  dat  de  Peulen  by  het 
plukken  niet  te  fterk  afgefcheurt  worden,  gelyk  dikwyls  flor- 
dige  Knegts  of  Arbeidfters  doen,  want  daar  door  de  Plant 
veel  lydom  verder  meer  en  goede  Peulen  voor  te  brengen. 

Zaad- 
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Zaacl-winnmg. 

|.  8.  Het  Zaad  word  geWonnen  van  de  gtootfte  en  befte 
Peulen,  die  meh  tot  dien  einde  by  het  plukken  der  groene 
Peulen  tot  het  Keuken-gebruik,  laat  blyven;  of  men  houd 
een  bezonder  Bedde*  of  beZondere  Reyen,  tot  de  Zaad- 
winnig;  moetende  men  deeze  Peulen,  als  men  de  moeite 
doen  wil  om  ze  van  tyd  tot  tyd  af  te  plukken*  (dat  het  beft 
is  met  Zaad-Erten  in  de  Moes-Tuin)  wel  ryp,  egter  ook 
niet  al  te  ryp  laten  worden:  Anderzints  laat  men  ze  aan 
het  ftroo.,  en  dorfcht  ze  vervolgens  uit,  gelyk  de  Veld- 
Erten.  Dezelve  kunnen  4  a  5  Jaaren  tót  de  Zaaijing  goed 
blyven  als  op  een  droge  plaats  bewaart  worden. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  9.  Het  Keuken-gebruik  der  Ertert  aangaande,  dezelve 
Worden  droog  of  groen,  en  deze  met  of  zonder  de  Peulen, 
volgens  de  zoort,  in  de  Keuken  toebereid:  De  Peul-  of 
Zuiker-Erten  worden  de  draden  ’er  afgehaalt  zynde,  met  Bo¬ 
ter,  Zout  en  Note-muscaat  zagtjes  geftooft,  waar  by  men 
wat  fyn  gehakte  Peterfelie  of  Keule,  als  meede  wat  Poei- 
jer-Zuiker,  voegen  kan,  dat  de  fmaak  niet  vermindert. 
Men  ftooft  ze  ook  wel  met  Lam-  Schaap-  of  jong  Rund- 
Vleefch. 

De  uitgepuilde  of  uitgedopte  Erten  worden  in  Water 
gaar  gekookt*  vervolgens  het  water  ’er  geheel  afgegoten 
zynde,  Boter  en  Note-muscaat  ’er  by  gedaan,  met  Zuiker, 
als  men  wil ,  of  als  zulks  noodig  is ,  en  dus  als  een  zeer 
fmakelyke  fpyze  opgedifcht:  wil  men  ze  met  Lam-  Schaap- 
of  Rund-vleefch  koken,  met  wat  fyn  gekerfde  Peterfelie» 
het  zal  ook  goed  fmaken. 

§.  10.  De  drooge,  groene,  geele,  of  witte  Erten,  wor¬ 
dende  de  eerQe  het  meeft  by  ons  geagt,  kookt  men  by  al- 
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Namen. 

It  eenjarig  gewas  word  genoemt  in  ’t  Ne¬ 
der  duitfch  ,  Geers.  Hirs.  Milie.  Latynfch, 
Milium ,  Panicum ,  Linn.  Roj.  Hoogduitfcb , 
Hirfe.  Franfch,  Millet.  Mil.  Engelfcb ,  Hirfe.  Deenfch , 
Hirfz.  Sweedfcb ,  Hirs. 

Hier  van  zyn  de  volgende  zoorten  of  veranderingen. 

1.  Geers  met  geel  Zaad;. 

2.  Geers  met  wit  Zand. 

3.  Geers  met  zwart  Zaad. 

Groei-plaats. 

2.  De  Geers  groeit  natuurlyk  in  Indiën. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  3.  Begeert  een  goede,'  losfe,  vette,  lieffl  wat  vogti- 
ge  Zand-grond,  en  een  opêne  warme  plaats; 

Cultuur. 

§.  4.  Word  van  het  Zaad  vermeerdert  dat  in  de  Maand 
April  q£  Bedden  of  Akkers  niet  al  te  dik  gezaait  word. 


Zaad-iuiming. 

§.  5.  Als  het  Zaad  ryp  is,  word  het  Geers  afgemaait  of 
gefneeden  gelyk  Koorn,  en  vervolgens  in  huis  gebragt  zyn- 
de  uitgedorfcht. 

Huisboudelyk  Gebruik. 

§.  6.  Het  Zaad  dient  in  de  Keuken  hooftzakelyk  om 
daar  van  op  een  Pelte-molen  gepelt  zynde,  met  zoete  Melk- 
brey  te  koken,  waar  over  men  vervolgens,  op  de  fchotel 
gedaan  zynde,  ‘bruin  gebraden  Boter  met  fyn  gefloten  Can- 
neel  doet.  Ook  maakt  men  ’er  gebaks  van,  dat  niet  on¬ 
aangenaam  fmaakt  terwyl  het  warm  is ,  maar  koud  geworden 
zynde  is  het  zoo  fmakelyk  niet.  De  manier  om  dezelve  te 
maken  is  aldus:  kookt  de  Geers  in  Water  of  Melk  wat 
dik,  en  omtrent  gaar,  roert  ’er  dan  onder  wat  gefloten  Bis¬ 
cuit,  Eijers,  Canneel  en  Zuiker,  met  wat  Roze-water,  en 
zoo  gy  wilt,  ook  Corinthen,  maakt  “er  koekjes  van,  en 
bakt  ze  in  een  bequame.  pan  in  ruime  Boter,  en  beftrooit  ze 
ten  laatflen  met  Zuiker. 
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Namen. 

It  Wortel-gewas  word  genoemt  in  ’t  Neder- 
duitfch ,  Geele  Wortels.  Geele  Peen.  Peen. 
Carotten.  Latynfch ,  Daucus.  Padinaca. 
temisfolia.  Carotta.  Hoogduitfch ,  Gelbe  Wortgele.  Gelbe 
Ruben.  Carotte.  Franfch ,  Carottes.  Engelfch ,  Yellow 
Carots.  Deenfcb ,  Geele  Rödder.  Morödder.  Sweedfcb  > 
Gul  Morot. 

By  de  Kruidkenners  word  dit  Gewas  genoemt. 

Padinaca  temisfolia  fativa.  C.  B.  Pin.  151.  Dodon. 

Daucus  fativus.  Tournef.  ïnjl.  307.  Boerh.  J.  A.  1.  49. 
Padinaca  Fativa  five  Carota.  J.  Baiih.  3.  64. 

Paflinaca  fativa  Diofcoridis.  Lob. 

Daucus  feminibus  hïspidis.  Linn.  H.  Clijf.  Hort.  Upf.  59. 
Flor.  faec.  223.  Mat.  med.  142.  Roj.  Prodr.  97. 

Zoorten. 

Daar  zyn  verfcheiden  zoorten  of  veranderingen  van,  als: 

1.  De  gemeene  geele  Wortel  of  Peen,  lange  en  korter 
zoort. 

2.  De  witte  of  bleeker  Wortel. 

3.  De  roode  Wortel. 

4-  De  Oranje-geele  Wortel. 

5.  De  kleine  Oranje-geele  Wortel,  Hoornfe  Wortel  genoemt. 

De  eerde  zoort  is  de  gemeende,  men  vind  daar  van  een 
lange  en  een  korter  zoort. 


De  tweede  gelykt  aan  de  eerde  zoort  behalven  de  koleur, 
die  wit  of  geelagtig  wit  is,  dog  is  zoo  fmakelyk  niet  als  de 
eerde. 

De  derde  zoort  is  hoog  rood-  of  rood-agtig  van  koleur, 
en  fmakelyk. 

De  vierde  zoort  is  mooi  Oranje-geel  van  verf. 

De  vyfde  zoort  is  van  dezelfde  koleur  als  de  vorige,  maar 
word  zoo  groot  niet,  blyvende  klein. 

In  ’t  algemeen  word  de  geele  lange  zoort  voor  de  fmake- 
lykde  en  bede  gehouden;  de  witte  zoort  is  den  fmakelykde 
en  flegtde. 

Gro'ei-plaats. 

§.  6.  De  Wilde  zoort,  die  ook  VogeUnefi  genoemt  word, 
om  dat  haar  Zaad-kroontjes  zig  hol  gelyk  een  vogelned  ver¬ 
tonen,  groeit  op  rouwe  ongebouwde  plaatzen,  naad  de  We¬ 
gen  en  Velden  in  Neder-  en  Hoogdmtfchland ,  Frankryk ,  enz. 
waar  uit  buiten  alle  twyffel  de  tamme  zoorten  door  de  Cul¬ 
tuur  voortgekomen  zyn. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  3.  De  geele  Wortels  begeeren  een  goede,  losfe,  diep 
geroerde,  vette  dog  geen  verfch  bemede  grond  waar  van  ze 
wormig  worden;  zoodanige  Bedden  of  Akkers  die  het  voo- 
rige  jaar  wel  bemed  zyn,  zyn  hier  toe  zeer  bequaam;  daar 
en  boven  worden  ze  in  een  goede  Zand-grond  fmakelyker 
Bb  als 
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als  in  een  Klei- grond:  Voorts  willen  ze  een  opene,  lugti- 
ge,  zonnige  plaats  hebben. 

Cultuur. 

q.  4.  Dezelve  worden  van  het  Zaad  voortgequeekt,  dat 
tot  de  vroege  Wortels  in  de  maand  Maart,  voorts  na  de 
Vorfl,  en  tot  de  late  of  Winter-wortels  in  de  May  gezaait 
word ,  opgekomen  zynde ,  worden  dezelve  by  het  wieden 
verdunt  op  3  a  vier  duimen  diflantie. 

Men  zaait  ze  ook  wel  omtrent  het  midden  van  Augüftus 
op  een  warme  plaats ,  om  ze  in  de  Winter-tyd  jong  te  heb¬ 
ben,  die  men  dan  by  aankomende  Vorfl  en  Sneeuw  met 
Glafen  en  daar  overheen  Riet-matten,  wel  dekt,  of  anders 
maar  dekt  met  los  Stroo ,  na  dat  men  van  te  vooren  ftevi- 
ge  ryzen  daar  over  gelcgt  heeft ,  op  dat  het  Lof  niet  ver¬ 
welkt  worde ;  of.  Zoo  men  wil ,  kan  men  dezelve  tegen  de 
aankomende  Vorfl  uitgraven  en  in  de  Kelder  in  vogt  Zand  bewa¬ 
ren.  Tusfchen  de  in  ’t  Voorjaar  gezaaide  zaait  men  gewoon- 
lyk  wat  Krop-Salaad,  Radyfen,  enz.  om  van  de  Grond  meer 
te  profiteeren,  moetende  men  hier  toe  van  de  kleine  zoor- 
ten  van  Kroppen  gebruiken,  als  kleine  Princesje  Krop ,  kleine 
Rood-baard  en  Smed/e,  enz. 

Vervroeging. 

f,  5.  Om  deeze  Wortels  heel  vroeg  in  April  of  May  te 
hebben,  zoo  moet  men  ze  in  het  begin  van  Februarius  op 
een  Broei-bak  zaaijen,  en  vervolgens  met  Lugtgeving,  dek¬ 
king,  befproeijing,  enz.,  onderhouden  gelyk  andere  Gewas- 
fen  die  men  op  Broei-brakken  cultiveert,  willende  inzonder¬ 
heid  by  alle  gelegentheid  veel  gelugt  zyn,  anders  wasfen  ze 
te  veel  in  ’t  Lof :  en  men  gebruikt  hier  toe  gewoonlyk  de 
kleine  Hoornfe  Wortel,  dewyl  die  niet  zoo  diep  in  nog  zoo 
hoog  booven  de  grond  groeijen  als  .andere ,  en  ook  vroeger 
aankoomen. 

j.  6.  De  Winter-wortels  worden  in  het  Najaar  teegen  de 


aankomende  Vorfl  uitgedolven ,  het  kruid  met  de  kruin  ’er 
afgefneden,  vervolgens  gewasfehen,  en  dan  in  de  Kelder  in 
vogt  Zand,  of  in  een  kuil  in  de  Tuin,  tot  het  gebruik 
bewaart. 

Zaadwiming. 

5.  7.  Het  Zaad  word  gewonnen  van  de  befte  grootfte 
Wortels  die  men  de  Winter  over,  zonder  affnyding  der 
kruinen  bewaard ,  en  in  het  volgende  Voorjaar  op  een  Bed¬ 
de  herplant  heeft,  op  1  a  i|  voet  diflantie,  wordende  het 
Zaad,  ryp  geworden  zynde,  by  droog  weer  afgefneden, 
verder  gedroogt,  uitgewreven,  gezuivert  en  dan  bewaart: 
het  zelve  kan  s  i  3  Jaaren  duuren. 

Iluhhoudelyk  Gebruik. 

§.  8.  Wat  nu  aangaat  het  Keuken- gebruik  j  dezelve  wor¬ 
den  gefchrapt  en  in  lange  ftukjes  of  in  fchyven  gefneeden 
zynde,  geftooft,  het  zy  alleen  met  fyn  gefcherfde  Peterfelie  en 
wat  Zieppels,'  dog  meeft  met  Lam-,  Schaap-,  of  Rund- 
Vleefch,  wat  fyn  gefneden  Peterfelie  en  Zieppels  ’er  byvoe» 
gende  j  het  welk  een  heel  aangename  Potagie  geeft,  inzon¬ 
derheid  by  verfch  Rund-vleefch ;  dog  men  moet  hier  ver- 
ftaan  de  jonge  Wortels,  want  de  volgroeide  Winter-wortels 
zyn  zoo  fmakelyk  niet,  zoo  dat  die  niet  of  zeldzaam  op  de 
Tafels  van  aanzienlyke  Lieden  verfchynen,  maar  dienen 
meeft  voor  gemeene  Tafels  en  voor  de  Dienftboden. 

Men  ftooft  de  jonge  Wortels  ook  veeltyds  onder  groote 
of  Roomfche  Bonen,  met  Keule  of  Peterfelie,  dat  ook  een 
fmakelyk  eeten  geeft. 

§.  9.  Het  Zaad  zoo  wel  van  de  wilde  als  tamme  zoort , 
word  veel  in  de  Medicynen  gebruikt,  en  geprezen  voor  de 
Winden ,  Moeder-pyn ,  Koude  Pisfe ,  Graveel  en  Steen. 
Men  kan  tot  dien  einde  het  gepoeijerde  Zaad  gebruiken  tot 
een  Lood,  of  men  laat  een  paar  Lood  op  goede  Wyn  trek¬ 
ken  en  gebruikt  daar  van. 
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Namen. 

Ic  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’t  fye- 
derduitfchy  Herts-hoorn.  Gravinne-kruid- 
Latynfch ,  Coronopus.  Hoogduitfch ,  Gra- 
irinne-kraut.  Krauenfufch.  Franfch ,  CornedeCerf.  Deenfcht. 
pïert-hoora  Sweedfch ,  Hiertehoorne. 

By  de  Botaniften  word  het  zelve  genoemt* 

Coronopus  hortenfis.  C.  B.  Pin.  190. 

Plantago  foliis  laciniatis,  Coronopus  diéta.  Tourhcf.  Infi.  126* 


Boerh.  J.  A.  2.  100. 

Coronopus  five  Cornu  cervinum ,  vulgo ;  fpica  Plantaginis. 
y.  Baak.  509. 

Herba  Stella,  five  Cornu  cervinum  Dodori. 

Cornu  cervinum  Lob. 

Plantago  foliis  linearibus  pinnato-dentatis.  Linn.  H.  Cliff.  37. 
Flor.  fut c.  12  6.  Roj.  Prodr.  401. 

Groei-plaats.  . 

J.  2.  Het  zelve  groeit  in  Neder -  en  Hoog-duitfchland ,  Frank- 
ryfc,  enz.  op  dorre,  zandige,  grasfige  plaatzen,  naad  de 


HOORN. 

Grond  en  Stand-plaats . 

§.  3.  Begeert  een  gemeene,  goede,  lieffl:  wat  vogte  grond , 
en  een  open  plaats,, 

Cultuur. 

$.  4.  Deszelfs  vermeerdering  gefchied  door  het  Zaad,  dat 
in  het  Voorjaar  niet  al  te  digt  gezaait  word,  en  als  men 
er  altyd  jong  kruid  van  begeert*  zoo  moet  men  de  zaaijing 
dikwyls  herhalen. 

Zaad-mming. 

5.  Het  Zaad  word  ligtelyk  gewonnen  van  de  opfchie- 
tende  Zaad-airen,  welke  men  affnyd  als  men  ziet  dat  het 
Zaad  ryp  word  en  dan  verder  laat  drogen,  vervolgens  uit- 
Vryft  en  zuiver  bewaart ;  het  zelve  kan  2  a  3  Jaaren  goed 
blyven. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

6.  Het  zelve,  te  weeten  de  jonge  Bladen,  worden  in 
de  Keuken  gebruikt  als  een  Toe-kruid  by  Krop-  en  andere 
Salaad,  dog  hier  te  lande  zeer  zelden;  maar  meer  in  Bra- 
band,  Frankryk  en  elders. 


Weegen  en  elders. 
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HERTS-TONGE. 


Namén. 


1.  It  altyd  groenend  Kruid-gewas  word  ge- 

■  noemt  ih  ’t  Nederduitfch ,  Herts-tonge. 
Scolopendria.  Latynfcb ,  Scololopendrium. 
lingua  cervina.  Hoogduitfch ,  Hirfch-Zunge  Franfch ,  Sco- 
lopendre.  Langue  de  Cerf.  Engelfch ,  Conmion  Scolopen¬ 
dria.  Harts-torigue.  Deenfch ,  Hiorte-Tunge.  Milt-Urt. 
Sweed/cb ,  Hiorte-T ongaL 

Onder  de  verlcheide  zoorten  of  veranderingen  van  Herts- 
tonge  word  de  gemeenfte  zoort  in  de  Hoven  meeft  alleen 
tot  het  Medicinale  gebruik ,  gecultiveert ,  die  van  de  Bota- 
niften  gerioemt  word , 

Lingua  cervina.  officinarum.  C.  B.  Pin.  353.  Tournef.  Inji • 
544.  Boerh.  J.  A.i.  23. 

Phyllitis  five  Lingua  cervina.  J.  Bauh. 

Phyïlïtis.  Dodon.  Lob. 

Asplenium  frondibus  enfiformibus  integris  bafi  cordato  in- 
flexis,  petiolis  hirfutïs.  Linn.  H.  Cliff.  474.  Flor.  fuec.  853. 
Mat.  med.  481.  Roj.  Prodr.  498. 

Groei-plaats. 

$.  2.  Dezelve  groeit  in  Hoogduitfchland ,  Frankryk ,  It  allen , 
Engeland ,  enz.  op  donkere  plaatzen  in  de  Bosfchen,  als  me¬ 
de  in  de  Bronnen  en  Putten. 


Grond  en  Stand-plaats. 

§.  3.  Bemint  een  gemeene  goede  losfe  lïeffl:  zandagtige  en 
wat  vogtige  grond,  en  liefft  een  fchaduwagtige  plaats. 

Cultuur. 

5.  4.  Word  doof  fcheuring,  in  de  gewoone  Planttyd  in 
het  Voorjaar,  vooftgequeekc  en  op  10  a  12  duimen  diftan- 
tie  geplant. 

De  Ouden  hebben  gemeent  dat  dit  kruid,  en  meer  ande- 
de  diergelyke,  geen  Zaad  voortbragte,  maar  is  hedendaags* 
anders  bevonden,  want  het  draagt  zyn  Bloemen  en  Zaaden 
op  de  rug  der  Bladen,  maar  dat  zeer  klein  is. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  5.  Deszelfs  gebruik  in  de  Medicynen  aangaande ,  het 
word  gepreezen  zeer  dienftig  te  zyn  voor  de  Hypochondrie 
óf  Miltziekte,  Hertklopping,  Opflyging  der  Moeder,  Bloed- 
fpoeijing  en  Buikloop:  Men  gebruikt  het  zelve  als  Thee, 
of  het  Afziédzel  daar  van ,  ook  kan  men  het  poeijer  van  het 
gedroogde  kruid  gebruiken ,  van  1  tot  2  Lood.  Men  maakt 
’er  ook  wel  een  Conferv  van  op  dezelfde  wyze  als  van  dc 
Alfem  gezegt  is,  in  de  gemelde  gebreken  dienende. 

Anderzins  word  dit  Kruid  ook  beneevens  andefè  in  de 
Kruid-wynen  gedaan ,  die  men  in  de  May-tyd  drinkt  tot 
ververfching  van  het  Bloed,  waar  van  we  hier  agter  een 

Voor- 


Voorfchrift  zullen  geeven,  ten  dienfte  van  zoodanige  Tuin*  dat  ze  niet  in  plaats  van  goede  Kruiden,  quade  of  fehadely- 

niers  en  andere,  welke  onkundig  in  de  Kruiden  zyn,  op  ke  verkiezen. 
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Namen. 

It  klimmend  Kruid-gewas  Word  genoemt  in 
’t  Nederduitfcb ,  Hoppe.  Hop.  Latynfchy 
Lupulus.  Hoogduitfch ,  Hopfen.  Franfch , 
Hoabloa  Engelfcb,  Hops.  Deenfch,  Humle.  Smeifcb , 
Humble. 

By  de  Botaniften  word  het  zelve  genoemt, 

Lupulus,  mas  &  ftemina.  Tournef.  Injl.  535.  Boerh.  J.  A. 

2.  104.  C.  B.  Fin.  298.  J.  Baub.  2.  157.  Dodon. 

Lupus  fali&aris ,  vel  vitis  feptentrionatiutn  Lob. 

Humulus,  mas  &  foemina.  Lint 1.  H.  Cliff.  458.  Flor.  fuec. 

818.  Mad.  mei  458.  Rtj.  Prodr.  222. 

Groei-plaats. 

§  2.  De  Hoppe  groeit  in  Neder-  en  Hoog-duitfchland , 
Frtmkryk,  Engeland,  enz.  naad  de  Heggen  en  Struiken, 
waar  by  hy  opklimt:  dezelve  is  van  tweërlei  geflagt,  Man- 
nelyk  en  Vrouwelyk;  het  eerde  geeft  geen  Bloem  of  Vrugt, 
gelyk  het  tweede  doet,  welke  veel  in  de  Bier-Landen  tot 
het  Bier-brouwen  gebouwt  word. 


Grond  en  Stand-plaats . 

§.  3.  Bemint  een  goede,  vette,  liefft  zandagtïge  en  wat 
vogte  grond,  en  een  open  warme  zonnige  plaats*- 
Cultuur. 

5.  4.  Deszelfs  vermeerdering  gefchied  door  fcheuring  in  de 
maand  Maart  of  April ,  wordende  op  2  a  voet  diftantie 
geplant;  zoo  ras  dezelve  in  het  Voorjaar  begint  Ranken  te 
lchieten ,  moeten  *er  lange  Stokken  by  geftoken  worden  om 
daar  by  op  te  klimmen.  In  het  laatfb  van  Auguftus  of  in 
September  worden  de  Hop-Toppen  afgeplukt,  vervolgens 
gedroogt  en  tot  het  Bierbrouwen  bewaart. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  5.  In  de  Keuken  worden  alleen  de  jpnge  fpruïten  in 
het  Voorjaar  gebruikt,  welke  zeer  naar  dunne  Aspergies 
gelyken,  en  ook  op  dezelfde  wyze  toegemaakt  en  als  een 
gezonde  fpyze  gegeten  worden,  zynde  inzonderheid  zeer 
Bloed-zuiverend ,  en  dienftig  voor  Hypochondriake  of  Milt- 
zugtige  melankelyke  Menfchen,  en  die  met  Steen-fmerten 
gequelt  zyn. 

Cc  Wilt 


roa 


BESCHRYVING  ïas  de  HOPPE. 


Wilt  ge  een  dienftig  Bloedzuiverend-  Drank  bereiden ,  zo 
neemt  $  Cicborey  Wortel,  Aland  Wortel ,  elks  i  lood,  Hoppe, 
het  zy  de  tedere  Ranken  of  de  Bloei-Toppen,  Duive-kervel ,  van 
elk  een  handvol,  zet  dit  klein  gefneden  zynde  op  ij  mingel 
goede  witte  Wyn,  of  op  goed  dun  Bier  of  Wey,  en  laat 
het  een  dag  lang  by  een  vuur  of  in  warme  afch  trekken ; 
waar  van  mao  dagelyks  altemets  één  romer  vol  drinkt ,  zynde 
zeer  dienftig  voor  onzuiver  Bloed,  jeuking  der  Huid,  aller¬ 


lei  Schurft,  Scheurbuik,  Quinziekte  (Cachexia),  geele  Ziek¬ 
te,  enz.;  uitwendig  is  de  Hoppe  zeer  dienftig  voor  Gezwel¬ 
len  en  verftukte  Leeden. 

g.  6.  Dat  de  gedrooge  Bloei-toppen  van  de  •  Hoppe  met 
het  Bier  By  het  Brouwen  gekookt  worden  is  bekend ,  gefchie- 
dende  niet  alleen  om  ’t  Bier  gezonder  te  doen  zyn  ,■  maar  ze 
conferveert  het  zelve  ook  langer  voor  het  zuur  worden. 


BESCHRYVING 


VAN  HET 

HUISvLOOK. 


Namen. 

It  gewas  heeft  de  volgende  namen,  in  ’t 
Nederduitfcb ,  Huislook  ,  groote  Donder- 
baard.  Latynfcb ,  Sedummajus,  Semper- 
vivum  majus.  Hoogduitfch  ,  Haufz-Lauch,  Haufz-Wuf tzel. 
Franfch ,  Joubarbe.  Engelfcb,  Housleek.^engreen.  Deenfch, 
Hufz-Log.  Zweedfch ,  Huuslok. 

Daar  zyn  verfcheiden  zoorten  van  dit  Kruid,  maar  deze 
zoort  is  de  gemeenfte;  wordende  by  de  Botaniften  genoemt, 
Sedum  majus  vulgare.  C.  B.  Pin.  283.  Bauch.  3.  687. 

Boerh.  j.  A.  2.  28  6.  Tournef.  Infi. 

Sempervivum  majus  alterum  five  Barba  Jovis.  Dodon. 
Sempervivum  majus.  Lob. 


Sempervivum  foliis  radicalibus  carnofis,  caulinis  imbricatis 
membranaceis ,  corymbo  racemafo  reflexo.  Linn.  H.  Clijf* 
179.  Flor.fnec.  395.  Mat.  Med.  222.  Roj.  Prodr.  457. 


Groei-plaats 

g.  2.  Dit  gewas  groeit  in  Neder-  en  Hoog-duitfcbland ,  Frank- 
ryk ,  enz.,  hier  of  daar  opoudeMuuren  en  Daken,  hebben¬ 
de  dikke  vleefchige  en  zappige  Bladen. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  3.  Begeert  een  gemene  zandige,  niet  al  te  vette,  en  een 
droge  grond ,  en  een  opene  plaats :  Dog  groeit  ’t  befte  als 
men  het  hier  of  daar  op  een  oude  Muur  of  Dak  nederplant. 

Cultuur. 

g.  4.  De  vermeerdering  gefchied  ligtelyk  door  fcheuring 
der  Zyd-fpruiten  in  het  Voor-  of  Na-jaar. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  4.  Het  Huislook  dient  alleen  tot  Medicyne:  Het  zel¬ 
ve  is  verkoelende  en  t’zamentrekkende,  zeer  dienftig  voor  de 
brandende  Hitte  en  Ylheid  in  heete  en  andere  Koortzen,  en 
voor  Hooftpyn  uit  hitte ;  men  ftrykt  tot  dien  einde  het  Sap 


op 


BESCHRVVING  van  het  HUIS-LOOK. 


op  ’t  voorhooft:  Ook  is  dit  Sap  met  Zuiker  gemengt  dienftig 
tot  ’t  zelfde  gebruik ,  en  voor  de  dorft  by  Koortzen  en  anders. 

Het  Huislook  is  ook  een  goed  middel  voor  de  Am- 
beyen :  Men  maakt  tot  dien  einde  een  Zalfje  door  middel  van 
’t  zelve  in  verfche  Boter  tot  bekwame  confidentie  te  komen. 


BESCHR 

VAN 

H  Y  S 

Namen. 

It  Kruid- gewas  word  genoemt  in  \  Neder» 
duitfch ,  Hyfop,  Ifop.  Latynfch ,  Hysfo¬ 
pus.  Hoogduitfch ,  Ifop,  Yfop.  Franfch , 
Hyfope.  Engelfch ,  Hysfop.  Deenfch ,  Ifop.  Zweedfcb ,  Ifop. 

By  de  Botaniften  word  het  zelve  genoemt , 

Hysfopus  Officinarum  veruleafen  fpicata.  C.  B.  Pin.  217, 
Tournef.  Inft.  210.  Boerh.  J.  A.  1.  160. 

Hysfopus  vulgaris  fpicatus  augufti  foliis.  J.  Bauch.  3.  174. 
Hysfopus  vulgaris.  Dodon. 

Hysfopus  Arabum.  Lob. 

Hysfopus  fpicis  fecundis,  Urm.  H.  Cliff.  304.  H.  Uff.  161. 
Mat.  Mei  290.  Roj.  Prodr.  323. 

Groeiplaats. 

j.  2.  Deszelfs  groei-plaats  is  onzeker,  maar  zeer  waarfchyn- 
lyk  in  Italicn. 

Grond  en  Standplaats 

5.  3.  Bemint  een  goede,  losfe,  vette  grond,  en  een  epe- 
ne  zonnige  plaats. 


203 

’t  Sap  met  Boom-olie  en  een  vierdepart  befte  Brandewyn  in 
een  geklopt ,  geeft  een  goed  Zalfje  voor  de  Brand  en  Roos. 

Van  een  mede-zoort  van  dit  gewas ,  doorgaans  Ttipmadam 
genoemt,  word  hier  na  gefproken  onder  de  Letter  T. 


Y  VING 

D  E 

SOP. 

Cultuur. 

$.  4.  De  vermeerdering  gefchied  lïgtelyk  door  fcheuring  in 
de  gewoonlyke  plant-tyd  in  het  Voor-jaar,  wordende  de  jon» 
ge  Scheuten  op  een  Bed  op  een  voet  diftantie  geplant  of  ook 
tot  boordzel  aan  de  kanten  van  Bedden. 

In  de  Zomer  als  de  Hysfop  begint  te  bloeijen ,  fnyd  men 
dezelve  af  om  te  drogen ,  tot  ’t  gebruik. 

Huishoudelyk  gebruik. 

§.  5.  Deszelfs  gebruik  verftrekt  alleen  voor  Medecyne. 
Dezelve  is  verfterkende  en  word  zeer  geprezen  voor  de  Hoeft, 
Naarborftigheid ,  en  andere  Borft-kwalen;  verfterkt  ook  de 
Maag  en  het  Hooft :  Men  gebruikt  dezelve  in  Decodlie  of 
de  Conferv  van  de  Bloemen ,  die  men  bereid  zo  als  te  voren 
van  de  Bernagie-bloemen  gezegt  is.  Uitwendig  is  de  De- 
codtie  of  ’t  gediftilleerde  water  dienftig  voor  heete  geinfla- 
meerde  Oogen. 

§.  6.  Wil  men  een  voortreffelyk  Hooft»,  Borft-,  Maag-, 
cn  Moeder-Elixir  bereiden  tot  een  Huis-middel,  waar  van  de 
C  c  2  Hyfop 


ï04 


BESCHRYVING 

Hy fop-  geen  van  de  geringfte  Ingrediënten  is,  zulks  kan  ge- 
fchieden  als  volgt : 

Aland-wortel.  Ronde  Hol-tisortcl.  Florentyhfche  Ireas-wor- 
tcl.  Getlgan-wortel .  van  elk  i  Lood.  Hyfop ,  twee  handvol. 
Eeren-prys.  Fyne  Marjoteine.  Roode  Roozen.  Koorn-Roozen , 
van  elk  een  handvol.  Melisfe..  Rozemaryn ,  van  elk  een  halve 
handvol.  Cardemome.  Caneel ,  van  elk  een  Lood.  Kruid-m- 
gels ,  een  half  Lood.  A nys-zaad,  2  Lood.  De  buitenfte  geele 
fchil  van  1  of  2  Citroenen. 

Alle.s  klein  gefnedén  en  gefloten  zynde,  doet  ’t  te  zamen  in 


VAN  DE  HYSSOP. 

een  Vlefch*  en  giet  ’er  zo  veel  befte  Brandewyn  of  Jenever4 
Geeft  over  dat  die  3  a  4  vingerbreed  hoog  daar  over  heen 
ftaat ;  laat  ’t  dan  in  de  Zon  of  by  een  Vuur  eenige  Weeken 
ftaan  te  trekken  en  giet  ’t  dan  door  een  Doek ,  of  beter  fil¬ 
treert  ’t  door  een  Vloei-pdpier,  zo  hebt  gy  een  koftelyk  E- 
lïxïr  voor  allerlei  gebreken  des  Hoofts ,  der  Borft,  Maag  en 
Moeder,  en  dat  zeer  verfterkende  is ;  men  neemt  daar  van  30, 
40,  a  60  Druppels  en  meer  in  eenigvogt,  en  zulks  verfchei- 
den  dagen  lang,  als  ’t  voor  eenige  ziekte  gebruikt  word. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

JODEN-KARZEN. 


D 


Ndmen. 

.  It  gewas  word  genoemt ,  in  ’t  Neder duitfch ,  Jo- 
'  den-Kerzen,  Alkekengi.  Latynfch ,  Alkeken- 
gi.  Hoogduitfcb ,  Juden-Kirfchen.  Franfch , 

Coquerelles,  Alkekengè.  Engelfch ,  Winter-Cherrys.  Deenfch, 
Alkekengs.  Zweedfch ,  Alkekengs. 

By  de  voornaamfte  Botaniften  word  ’t  zelve  genoemt, 
Solanum  veficarium.  C.  B.  Pin.  166.  Dodon. 

Alkekengi  officinarum.  Tournef.  Inji .•  151.  Boerh.  J.  A.  2.  66- 
Solanum  Halicacabum  vujgare.  J.  Bauh.  3.  609. 

Solanum  Halicacabum.  Lob. 

Phyfalis  caule  fimplici  annüo  foliis  integerrimis  geminatis, 


floribus  folitariis.  Linn.  H.  Cliff.  62.  Hort.  Upf.  48.  Mat. 
med.  93. 

Solanum  radice  perenni,  foliis  lanceolato-cordatis.  Linn.  vi- 
ridar.  18.  Roj.  Prodr.  42 6. 

Groei-plaats. 

§.  2.  Het  zelve  groeit  in  Duitfchland,  Frankrykt  Italien, 
enz.,  inde  Wynbergen  en  elders. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  3.  Bemint  een  gemene,  goede,  liefft  zandige  en  wat 
vogtige  grond,  en  een  open,  warme,  zonnige  plaats. 

Cultuur. 

§.  4.  Word  door  fcheuring  in  ’t  Voor-jaar  ligtelyk  voort¬ 
gekweekt. 


BESCHRYVING  van  de  JODENVERZEN. 
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gekweekt,  en  loopt  fterk  in  de  grond  voort:  Men  zet  de 
.Spruiten  op  1  £  i\  Voet  afftand. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

5.  In  de  Keuken  kunnen  de  rype  Vrugten  geftooft  wor¬ 
den  :  Dezelve  worden  ook,  ryp  of  byna  ryp  zynde,  in  Azyn 


gelegt  op  dezelfde  wyze  als  Augurkjes,  om  ze  by  Gebraad  te 
Eeten. 

§.  6.  Deze  Vrugten  gekneuft  en  in  Wyn  of  dun  Bier  ge¬ 
weekt,  en  daar  van  gedronken,  is  zeer  dienftig  voor  ’t  Gra¬ 
veel  en  Steen-fmerten ,  en  opgeflopte  Pisfe:  Men  pryft  dit 
Middel  ook  voor  de  Geel-  en  Water-zugt. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

KALBASSEN. 


Namen. 

It  eenjarig  Vrugt-gewas  word  genoemt  in 
’t  Nederduitfch  ,  Kalbasfen ,  Kanworden , 
Pompoenen.  Latynfch,  Cucurbita,  Pepo» 
Melo-Pepo.  Hoogduitfcb,  Kurbs,  Kürbis.  Franfch,  Courge, 
Calebasfe.  Engelfch ,  Courd,  Cucurbit.  Deenjch ,  Gas-kar 
Zweedfcb ,  Pompa,  Calabas. 

Zoorten . 

Hier  van  zyn  veele  zoorten.  of  veranderingen,  als,  groote , 
kleine ,  lange  ,  ronde ,  platte  ,  Peer- fortui  ge ,  Trompet-formige , 
groene ,  witte ,  geele ,  oranje-geele ,  rooie,  èonfe,  gladde,  wratti¬ 
ge,  geribde,  enz.,  waar  van  de  gemene  groote  witte  zoort 
zomtyds  bovenmaten  groot  en  zwaar  worden  kan. 

Groei -plaats. 

5.  2\  Dezelve  groeijen  in  differente  Geweften  van  America. 

Grond  en  Stand-plaats. 

3.  Ze  beminnen  een  goede,  losfe,  vette,  welbemefle 
grond,  een  open,  warme,  zonnige  plaats,  en  veel  vogt. 


Cultuur. 

j.  4.  Worden  van  haar  Zaad  voortgekweekt,  ’t  welk  in  *t 
begin  van  May  in  kuiltjes  op  3  a  4  Voeten  diftantie  gelegt 
wort,  3  a  4  Zaden  in  elk  kuiltje,  waar  van  men  in  ’t  vervolg, 
als  de  Zaden  alle  opkomen,  maar  1  a  2  Planten  laat  doorgroei* 
jen,  de  overige  uittrekkende:  Dog  zommige  zoorten,  die 
de  tederfte  zyn,  moeten  in  April  in  een  Broei-  ak  gezaaic 
worden,  wordende  de  jonge  Planten  daar  na  in  de  Miy,  als 
de  koude  geheel  over  is,  in  de  opene  grond  verplant.  Men 
kan  ze  ook  ergens  aan  een  Staket  of  Efpalier  zaaijen  of  plan¬ 
ten  en  vervolgens  de  Ranken  daar  by  opbinden ;  hoewel  de 
gemene  groote  zoorten  't  belt  op  de  grond  tieren. 

Zaad-winning. 

5.  5.  Wanneer  de  Vrugten  ryp  geworden  zyn,  kan  men’t 
Zaad  voorts  daar  uit  nemen,  of  men  kan  de  Vrugten  nog  eeni- 
ge  tyd  op  een  drooge  getemperde  plaats  tot  ’t  gebruik  confer- 
veeren,  en  daar  na,  als  ze  niet  langer  duuren  kunnen ,  ’t  Zaad 
D  d  verga- 


BESCHRY  VING  van  de  KALBASSEN. 


iö<5 

vergaderen,  dat  men  zuiver  afwafcht,  droogt,  en  dan  be- 
waart  op  een  drooge  plaats ,  daar  de  Muizen  ’er  niet  kunnen 
bykomen:  Het  zelve  kan  3  a  4  Jaren  goed  bJyven. 
Hnishoudelyk  Gebruik . 

§.  6.  In  de  Keuken  worden  ze  weinig  gebruikt ;  men  kan 
ze,  gefchilt,  van  ’t  binnenfte  gezuivert,  en  in  ftukken  gefne- 
den  zynde*  in  water  week  koken,  vervolgens,  *t  water  ’er 


afgegoten  zynde ,  maakt  men  ze  toe  met  vet  Vleefchnat ,  Bo* 
ter  en  Kruideryen :  Of  men  doet  de  ongekookte  Hukken  in 
een  Paftey,  met  Boter,  Zout  en  wat  Kruideryen:  Ook  kan 
men  ’er  een  Bry  met  wat  Meel  en  Melk  van  koken. 

§.  7.  ’t  Zaad  word  in  de  Medecynen  gebruikt  tot  verkoe¬ 
lende  Melken ,  gelyk  ’t  Meloen- ,  Concommer-  en  Citrulien» 
Zaad ;  zie  op  elks  plaats. 


BESCHRYVING 

VAN  HET 

KATTE-KRUID. 


§.  t. 


D 


Namen. 

It  gewas  word  genoemt  in  ’t  Neder duitfcb , 
Katte-kruid,  Nip.  Latynfcb,  Nepeta,  Cat- 
taria.  Franfch ,  Herbe  aux  Chats.  Engelfch, 
Nip,  Cat-mint.  Deenfch,  Katte-Urt,  Katte-Mynte.  Sweedjch , 
Katwnynta.  ' 

Zoorten . 


Daar  zyn  drie  zoorten  van ,  als , 

1.  Het  gemeen  groot  Katte-Kruid 

2.  Het  Spaanfche  Katten-Kruid. 

3.  Het  kleine  Katte-Kruid. 

De  eerfte  zoort  is  de  gemeende ;  de  tweede  zoort  heeft 
langer  Bladen ,  waar  van  weder  2  veranderingen  zyn ,  als  met 
breede  en  met  fmaller  Bladen;  de  derde  zoort  verfchilt  van  de 
eerfte  alleen  daar  in ,  dat  ze  kleinder  groeit. 


Groei-plaats. 

5.  2.  Dezelve  groeijen  op  zand-  en  fteen-agtige  plaatzen , 
naaft  de  Tuinen,  Akkers,  Wegen,  enz.  De  eerfte  zoort 
in  Hoog-  en  Neder-duitfchland ,  Frankryk ,  enz. ;  de  tweede  zoort 
in  Spanjen ;  de  derde  zoort  in  Spanjen ,  Italien ,  Oojlenryk ,  On- 
garyen ,  enz. 

Grond  en  Stand-plaats. 

5.  3.  Begeert  een  gemene,  goede,  vette  grond,  en  een 
opene  plaats. 

J.  4.  Wort  door  fcheuring  der  Wortel-fpruiten  voortgezet, 
die  in  ’t  Voor-jaar  op  een  Bed  op  1  Voet  diftantie  geplant 
worden. 

Men  kan  ’t  zelve  .ook  van  ’t  Zaad  voortkweken ,  dog  dat 
weinig  gefchied,  om  dat  ’t  gemakkelyk  door  fcheuring  gefchie- 
den  kan. 


Zaai- 


Zandwinning. 

$.  5.  Het  Zaad  word  in  ’t  Na-jaar  ligtelyk  gewonnen  ,  en 
kan  3  a  4  Jaren  duuren. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  6.  Deszelfs  gebruik  in  de  Keuken  is  niet  anders,  als  dat 
de  Bladen  dienen  tot  een  Toe-kruid  by  Krop-  en  andere  Sa- 
laad ,  als  mede  in  Kruid-wyn. 


7.  De  Katten  beminnen  de  reuk  van  dit  Kruid  zeer, 
waar  van  het  de  naam  gekregen  heeft ;  en  dewyl  ze  het  zelve , 
als  zy  ’t  ontmoeten ,  in  ftukken  fcheuren ,  door  dien  ze  zig 
daar  in  om  wentelen,  zo  is  men  zomtyds  genoodzaakt,  'c  zel¬ 
ve  met  Doorns  te  befchermen;  hoewel  ik  nooit  diergelyke 
ontmoeting  gehad  heb. 


Zoonen. 

§.  2.  Men  vind  hier  van  drie  zoorten  of  veranderingen, 
als, 

1.  De  gemeens  Tuin-Kerfe. 

2.  De  breedbladige  Tuin-Kerlè. 

3.  De  Krul-Kerfe. 

Dezelve  verfchillen  niet  anders  van  malkander  dan  dat  de 
tweede  breeder  Bladen  en  de  derde  zoort  gekrulde  Bladen 
heeft. 

Groei-plaati. 

5.  3.  Waar  dit  Gewas  eigentlyk  natuurlyk  van  zelfs  groeit, 
fchynt  aan  de  Botaniften  niet  bekend  te  zyn  j  men  zegt  dat 
het  in  Ita/ien  en  Provence  gevonden  word. 


Grond 


Namen. 

It  eenjarig  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’t 
Neder  duitfch ,  Kerfe,  of  Kers,  Tuin-kerfe, 
Ster-kerfe.  Latynfch,  Nafturtium.  Hoogduitfch , 
Kresfe,  Garten-Kresfe.  Franjcb  ,’  Cresfon  alenois  Engelfch , 
Garden-Cresfe.  Deenfch ,  Karfé,  Tam-Karfe.  Zweedfcb, 
Sommar-Krasfe. 

De  Botanifche  naam  van  dit  Kruid  is, 

Nafturtium  hortenfe  vulgatum.  C.  B.  Pin.  103.  Toumef.  Injl. 

212.  Boerh.  J.  A.  2.  8. 

Nafturtium  vulgare.  J.  Baub.  2.  912. 

Mafturtium  hortenfe.  Dodon.  Lob. 

I*epidium  foliis  oblongis  mukifidis  (inficis).  Linn.  H.  Cliff. 
331.  Hort.  Upf.  183.  Mat.  med.  322.  Roj.  Prodr.  335. 
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Grond  en  Siand-plaats. 

4.  Het  zelve  begeert  een  goede,  losfe,  vettte,  wat 
vogtige  grond,  en  een  opene  warme  plaats 
Cultuur. 

J.  5.  Word  van  ’t  Zaad  gemaakt,  ’t  welk  in  ’t  Voor-jaar 
naar  de  Vorft  op  een  Bedtje ,  of  in  digt  by  malkander  ge¬ 
maakte  greppeltjes ,  een  halve  vinger  diep  en  vry  digt  gezaait 
word;  of  men  heeft  't  Zaad  maar  boven  op  de  grond  te  zaai- 
jen  en  vervolgens  met  wat  fyne  Aarde  te  overdekken,  of  het 
Zaad  met  een  platte  Schup  in  de  grond  te  kloppen.  Men 
kan  de  Greppels  ook  allerlei  gedaante,  by  voorbeeld,  van  de 
Letters  van  een  naam  geven,  dat  niet  onvermakelyk  te  zien 
is ,  als  de  Kerfe  opkomt :  Men  moet  ook  de  zaaijing  van  2 
a  2  weeken  herhalen ,  om  dezelve  altyt  jong  te  hebben. 

Vervroeging. 

§.  5.  Begeert  men  de  Kerfe  vroeg  in  de  Winter-tyd ,  zoo 
moet  men  dezelve  in  een  warme  Broei-bak  zaaijen,  kunnen¬ 
de  gefchieden  aan  de  kant  van  een  Bak  daar  men  andere  groen¬ 
te,  by  voorbeelt;  Krop-Salaad,  enz.,  in  teelt;  edog  de  Bak 
moet  niet  al  te  warm  nog  minder  dampig  zyn ,  want  anders 
zal  de  Kerfe  omtrent  de  grond  aanfteken,  omvallen,  en  ver¬ 
gaan. 

$.  6.  Niet  zeer  bezwaarlyk  kan  men  Kerfen  in  de  Winter- 
tyt  ook  hebben ,  door  middel  van  dezelve  in  houten  Bakjes  of 
in  Potten,  met,  losze  Aarde  gevult,  te  zaaijen,  welke  Bakjes 
men  op  een  wartne  plaats,  by  een  Kagchel  of  elders,  zet, 
en  over  dag  altemets,  te  weten  by  zagt  en  ftil  weêr,  buiten 
in  de  open  lügt  brengt,  en  ’snagts  weder  in  huis  bergt. 

§.  7.  Daar  is  nog  een  andere  vermakelyke  manier  om  de 
Kerfen  te  doen  fpruiten,  en  zulks  in  alle  tyden  van  ’t  Jaar, 
aldus:  Laat  by  een  Potte-bakker  een  of  meer  Vaatjes  ma¬ 
ken,  die  volkomen  de  gedaante  hebben  van  een  Pyramide, 
en  van  een  matige  en  differente  grootte ,  met  een  klein  gaat- 


yan  de  KERSE. 

je  boven  in  de  punt,  om  ’er  water  in  te  kunnen' doen,  edog 
dezelve  moeten  dun  zyn,  en  niet  volkomen  uitgebakken  wor¬ 
den,  op  dat  ze  ’t  vogt  kan  doorflaan;  deze  Vaatjes  of  Pyra- 
myden  hebbende  en  dezelve  willende  gebruiken ,  zoo  maakt 
men  ze  van  buiten  met  Water  vogtig,  en  beftrooit  ze  van 
onder  tot  boven  rondom  met  het  Zaad  van  Tuin-kerfe ,  ver¬ 
volgens  vult  dezelve  met  Water ,  en  Zet  ze  op  een  warme 
lugtïge  plaats ,  zoo  zal  het  Zaad ,  van  het  doorflaande  vogt 
onderhouden  wordende ,  fpruiten  en  groeijen ;  welke  Pyra- 
myden  met  de  Kerfe,  als  dezelve  groot  genoeg  gegroeit 
is ,  men  vervolgens  in  ’t  midden  van  een  fchotel  zet ,  en 
tnet  ander  Salaad  rondom,  opdifcht,  en  om  daar  van  te  nut¬ 
tigen  als  dan  de  Kerfe  zelfs  affnyd ;  dat  niet  onvermakelyk  op 
de  Tafels  van  aanzienelyke  Lieden  te  zien  is;  kunnende  men 
de  Pyramiden  van  boven  nog  met  deze  of  gene  Bloemen  ver¬ 
deren  :  Maar  deze  Pyramiden  moeten  ’t  vogt ,  om  de  Kerfe 
te  doen  groeijen ,  wel  en  fterk  doorflaan ;  anders  kan  men 
ook  wel  een  Pot  met  water  daar  boven  hangen ,  welke  drup- 
pels-wyze  door  een  fyn  gaatje  lekt,  om  de  Pyramiden  altyt 
vol  water  te  houden  en  zagtjes  te  doen  overlopen ,  tot  bevog- 
tiging  van  ’t  Zaad,  dat  heel  vaft  op  de  Pyramide  kleeft,  als 
’t  eens  aan  ’t  zwellen  en  fpruiten  is ,  enz. 

Zaad-mnning. 

J.  8 .  Het  Zaad  word  gewonnen  van  de  eerftgezaaide  Kerfe 
in  ’t  Voor-jaar,  die  men  heeft  laten  doorfchieten.  Het  zelve 
kan  4  a  5  Jaren  duuren. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

5  9.  Dit  gewas  dient  in  de  Keuken  meeft  alleen  als  Toe¬ 
kruid  by  Krop-  en  andere  Salaad ,  dog  men  eet  ’t  ook  wel  al¬ 
leen  als  Salaad,  met  Boom-olie,  Azyn  en  Zout  toegemaakt 
zynde :  Ook  gebruikt  men  ’t  in  Kruid- wynen  ;  zynde  een 
zeer  gezond  Kruid,  dat  inzonderheid  zeer  dienftig  is  voor  de 
Scheurbuik,  Waterzugt ,  Naarborftigheid  en  Steen-fmerten. 


B  E  S  C  H  R  Y- 
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VAN  DE 

KERSE  (INDIAANSE). 


D 


Namen. 

ït  eenjarig  Gewas  word  geiioemt  in  ’t  Ne- 
derduitfcb ,  Indiaanfe  Kerfe.  Capucyner 
Kerfe.  Latynfch ,  Nafturtium  indicum. 
Cardamindum.  Acriviola.  Tropceolum.  Linn.  Rojen.  Hoog¬ 
duit fch ,  Indianife  Kresfe.  Franfcb  ,  Capucyne.  Engelfch , 
Indifch  Cresfe.  Deenfch ,  Indifch  Karfe.  Sweedjcb ,  Indi- 
aanfch  Krasfè. 


Zoorten. 

Daar  zyn  twee  zoorten  van ,  als : 

1.  De  groote  Indiaanfe  Kerfe. 

2.  De  kleine  Indiaanfe  Kerfe. 

De  tweede  zoort  verfchilc  van  de  eerfte  ,  dat  ze  in  alle 
deelen  kleiner  groeit,  dog  haar  Bladen  zyn  ook  ronder  en 
niet  hoekig ;  maar  beide  hebben  ze  bleek-geele  of  hoog- 
geele  Bloemen.  Daar  is  ook  nog  een  zoort  met  fraaije  dub¬ 
belde  Bloemen ,  waar  van  we  op  een  ander  tyd  in  de  Bloem¬ 
tuin  hoopen  te  fpreeken. 

Groei-plaats. 

§.  2.  Dezelve  groeit  natuurlyk  in  America ,  in  de  Land- 
fchappen  Peru  en  Lima. 

Grond  en  Stand-plaats. 

5.  3.  Bemint  een  goede,  losfe,  vette,  wat  vogte  grond, 
een  warme  zonnige  Standplaats,  en  kan  geen  de  minfte  kou¬ 
de  of  vorfl  verdragen. 


Cultuur. 

§.  4.  Wórd  van  het  Zaad  Voortgeteelt,  het  welk  in  het 
laatfl  van  April  of  in  May,  in  kuiltjes  op  een  warme  plaats, 
tegen  een  Staket,  Muur,  Prieel,  of  elders,  gezaait  word; 
moetende  het  zelve,  opgekomen  zynde,  met  het  noodige 
vogt  onderhouden  en  op  zyn  tyd  de  takken  opgebonden 
worden. 

Zaad-mming. 

§.  5.  Het  Zaad  moet  men  niet  afplukken,  maar  wel  ryp 
laten  worden,  tot  dat  het  van  zelfs  afvalt,  en  het  zelve  dan 
van  de  grond  opzoeken  en  vergaderen,  en  vervolgens  op  een 
droge  plaats  bewaren,  gelyk  alle  andere  Zaaden. 

Huisboudelyk  Gebruik. 

§.  6.  In  de  Keuken  worden  de  opengaande  Bloemen  ge¬ 
bruikt  als  een  Toe-kruid  by  Krop-Salaad;  welke  de  Schotel 
teffens  door  haar  bevallige  geele  koleur  fraai  opfchikken,  en 
ook  zeer  gezond  zyn. 

§.  6.  Men  legt  deeze  byna  opengaande  Êloem-knoppen , 
als  meede  het  jonge  weeke  Zaad,  ook  wel  in  goede  Wyn- 
Azyn  met  wat  Zout,  heele  Peper  eh  Fcelie  om  ze  vervolgens 
by  gebraads  als  Kappers  of  Augurkjes  te  eeten,  wordende  op 
zommige  plaatzen  Capucyn- Kappers  genoemt:  Men  moet  zorg 
dragen  dat  ze  altyd  onder  de  Azyn  bedompelt  blyven,  want  an¬ 
ders  zoudeh  ze  bederven,  gelyk  van  de  Augurkjes  gezegt  is. 

Ee  BESCIIR  Y- 
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VAN  DE 

KERVEL. 


D' 


Namen. 

It  eenjarig  Kruid-gèwas  word  genoemt  in  ’t  Ne- 
derduitfch,  Kervel.  Latynfch ,  Choerophyllum. 
Cerefolium.  Hoogduitfcb ,  Kerfel.  Gareen- 
Kerffel.  Frtmfcb,  Cerfeuil.  Engelfch ,  Chervil.  Deenfch, 
Korvel.  Sweeifcb ,  Korfvel. 

Zoorten. 

Hier  van  worden  twee  zoorten  in  de  Moes-Tuïnen  gecul- 


tiveert ,  als : 

1.  De  GEMEENE  KERVEL. 

Chterophyllum  fativum.  C.  B.  Pin.  152.  Tournef.  Infl.  314. 

Boerb.  J.  A.  1.  70. 

Chcerophyllon.  J.  Baub.  3.  75. 

Chterefolium.  Dodon. 

Cerefolium.  Lob. 

Scandix  feminibus  nitidis  ovatofubulatis.  Linn.  H.  Cliff.  101. 
Flor.  fuec.  245.  Mad.  Med.  137.  Roj.  Prodr.  in. 

2.  De  SPAANSE  KERVEL. 

Myrrhis  major  vel  Cicutaria  odorata.  C.  B.  Pin.  160. 
Myrrhis  perennis,  femine  ftriato ,  alba  major  odorata.  Tournef. 

Infl.  315.  Boerb.  J.  A.  1.  70. 

Myrrhis  magno  femine,  longo  fuleato.  J.  Baub.  3.  77. 
Myrrhis.  Dodon.  Lob. 


Groei-plaats 

$.  2.  De  eerfle  zoort  groeit  natuurlyk  hier  en  daar  om^ 
trent  de  Akkers,  in  Hoog  duitfcbland ,  Frankryk ,  Italien  en 
elders :  De  tweede  zoort  in  Spanjen  op  bergagtige  plaatzen. 
De  eerfle  zoort  is  eenjarig  of  tweejarig ,  maar  de  tweede 
langlevend  daar  is  ook  nog  een  zoort  van  Rapen-  of  Knol. 
kervel,  waar  van  we  hier  na  z  dlen  fpreeken. 

Grond  en  Stand-plaats. 

5.  3.  De  Kervel  begeert  een  goede  vette,  welgemefle  wat 
vogtige  grond,  en  een  opene  plaats:  Kunnende  beide  onze 
Winter  koude  door  flaan,  en  groeijen  zelfs  in  de  Winter  by 
zagt  weer,  als  ze  maar  voor  flerke  winden  gedekt  flaan. 

Cultuur. 

g.  4.  Beide  zoorten  worden  vermeerdert  door  haar  Zaad, 
dat  men  in  ’t  Voorjaar  zaait,  de  eerfle  zoort  wat  digt  maar 
de  tweede  dunner,  en  om  van  de  eerfle  zoort  altyd  jong 
te  hebben,  dewyl  de  vroeg  gezaaide  ook  haaflig  in  Zaad 
fchiet,  zoo  zaait  men  daarvan  van  Maand  tot  Maand  tot  in 
September  toe :  die,  welke  na  half  July  gezaait  word  fchiet 
niet  voor  het  volgende  Jaar  door,  en  kan  dienen  voor  het 
Winter  gebruik  en  dikwyls  gefneden  worden,  het  welk  niet 
te  kort  gefchieden  moet,  als  wanneer  geduurig  weer  nieu¬ 
we  Bladen  maakt. 


Scandix  feminibus  fulcatis  angulatis.  Linn.  H.  Cliff.  101.  Hert. 
Upf.  64.  Roj.  Prodr.  ui. 


Zaad- 


BESCHRYVING 


van  de  KERVEL. 


ui 


Zaad-mnning. 

§.  5.  Het  Zaad  word  beft  gewonnen  van  die,  welke  de 
Winter  over  geftaan  hebbende,  in  ’t  volgende  V oórjaar  door. 
fchiet;  dat  ryp  geworden  zynde  vergadert,  uitgeklopt,  ge- 
zuivert',  en  vervolgens  als  andere  Moes-zaden,  op  een  dro¬ 
ge  plaats  bewaart  word. 

Huishoudelyk  gebruik. 

§.  6.  Men  gebruikt  de  Kervel  in  de  Keuken  tot  Soppen, 
Sauzen ,  en  Groen-moes ,  onder  andere  Moes-kruiden ,  zynde 
een  gezond  en  fmakelyk  Kruid.  ^ 

§.  7.  Wilt  gy  fchielyk  een  aangenaam  Kervel-fopje  maken, 
zo  neemt  Kervel,  fcherft  dezelve  fyn,  fruit  ze  dan  in  een  Pan 
in  ruim  Boter,  zagtjes ,  tot  dat  ze  gaar  of  week  is,  dat  fchie¬ 
lyk  gefchied ;  daar  na  giet  ’er  zoete  Melk  by ,  en  laat  het  te 
zamen  opkoken;  rooft  ondertusfchen  dun  gefneden  witte-brood 
op  kolen,  bevryft  het  zelve  daar  na  met  Note-mufcaat ,  en 
zulks  in  een  Schotel  gelegt  zynde,  giet  de  gemelde  gekookte 
Melk  daar  over  en  doet  ’er,  terwyl  ’t  nog  heet  is ,  eenige  Ei- 
jers  heel,  zonder  geklopt,  in,  het  zal  zeer  goed  fmaken. 


§.  8.  Men  bakt  de  Kervel  ook,  fyn  gefcherft  zynde  ,  in 
Pannekoeken :  Ook  maakt  men  ’er  met  (of  zonder)  Corinthen, 
Eijers,  Kaneel,  gefloten  Bifchuit,  Melk,  Boter,  en  Zuiker, 
een  lekker  Gebak  en  Taarten  van. 

§.  9.  De  Spaanfche  Kervel  word  niet  alleen  in  plaats  van 
de  gemene  gebruikt ,  maar  ook  tot  Salaad  in  de  Winter-  of 
Voor-jaars-tyd ,  van  de  witgemaakte  Spruiten,  het  welk  al¬ 
dus  gefchied :  legt  over  of  tusfchen  dezelve  korte  drooge  Meft, 
en  hier  over  lange  ftrooagtige  warme  Paarde-Meft,  zo  dat 
deze  Kervel  daar  onder  Spruite ,  en  deze  Spruiten  zullen  wit 
en  mals  worden ,  tot  het  gebruik. 

g.  10.  De  Kervel ,  als  Medicynen  gebruikt,  word  zeer  ge¬ 
prezen  voor  draaijingen  des  Hoofts,  Buiks-krimpingen,  om  de 
opgeftopte  Pisfe  en  het  Graveel  af  te  dry  ven,  de  Maag  en 
kragten  te  verfterken,  en  het  Bloed  te  zuiveren,  als  mede 
het  geronnen  Bloed  en  blauwe  Vlekken ,  door  vallen  of  ftoten 
veroorzaakt,  te  verdelen:  Wordende  tot  dien  einde  zowel 
binnen  het  Lighaam  in  Decoólien  of  Afziedzels,  als  van  bui¬ 
ten  in  omflag  gebruikt. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 


K  E  U  L  E. 


Namen. 

It  Kruid- gewas  word  genoemt  in  t  Is,  ede)  - 
dwtfih,  Keule,  Hof-kum.,  Bonen-kruid- 
Latynfch,  Samreja.  Hoogduitfcb ,  Saturey. 
Pfeffer-  of  Ahl-kraut.  Franfcb,  Sariette.  Engelfib,  Satury. 
Deenfch,  Sar-könnel.  Zvjeedfch ,  Safver. 


Zoorten. 

§.  2.  Hier  van  worden  twee  zoorten  in  de  Moes-tüinen  ge¬ 
kweekt,  als: 

1.  De  GEMEENE  KEULE. 

Samreja  hortenfis  five  Cunila  fativa  Plinii.  C.  B.  Pin.  218. 
Satureja  fativa.  J.  Bauh.  3.  272.  Tournef.  Lift.  Boerh.  J.  A. 
1.  161.  Ee  2  Satu- 
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BESCHRYVING  van  de  KEÜLE. 


Satureja.  Dodon.  Lob. 

Thymus  urectus  annues ,  foliis  Ianieslato-linearibus.  Linn.  H 
CHff.  30Ö. 

Satureja  pedunculis  bifloris.  Linn..  Vind.  57.  Hort.  Upf  261. 
Mat.  mcd.  284.  Roj.  Prodr.  324. 

2.  De  WINTER-KEULE. 

Satureja  montana  durior,  flore  in  pedunculis  ramofis  ex  alis 
foliorum.  Boerh.  J.  A.  1.  161 . 

Calamintha  frutefcens,  Satureja  folio  facie,  &  odore.  Tour - 
nef  Injl.  194. 

Satureja  montana.  C.  B.  Pin.  218. 

Satureja  durior.  f.  Bauh.  3.  372. 

Thymbra.  Dodon. 

Melisfa  foliis  linearibus  integerrimis.  Linn.  H.  Cliff.  308» 
Satureja  pedunculis  dichotonus.  Linn.  Virid.  57.  Hort.  Upf. 
161.  Roj.  Prodr.  324. 

Groei  plaats. 

5.  2.  De  eerde  zoort  is  een  eenjarig  gewas ;  de  tweede  is 
langlevend :  Dezelve  groeijen  in  Provence ,  Languedok,  ItaiiSn , 
en  de  tweede  byzonder  in  bergagtige  plaatzen. 

Grond  en  Stand-plaats. 

5-  3.  Ze  beminnen  een  goede,  losfe,  liefd  zandagtige  grond, 
en  een  opene  warme  plaats. 

Cultuur. 

5-  5.  Haar  vermeerdering  gefchied  door  het  Zaad}  ’c  welk 


in  het  Voor-jaar  ergens  op  een  Bed  niet  alte  dik  gezaait  word: 
De  eerde  zoort  zaait  men  ook  wel  tusfchen  ander  Keuken-ge- 
was,  als,  tusfchen  geele  Wortels,  Ziepels,  enz,  en  zulks 
niet  lang  voor  dat  de  groote  Boonen  beginnen  te  bloeijen, 
dat  is,  omtrent  in  ’c  laa:d  van  May,  om  ’c  zelve ,  als  deze 
Boonen  aankomen ,  jong  te  hebben  ;  het  zelve  komt  ook  het 
volgende  jaar  dikwils  van  het  gevallene  Zaad  overvloedig  van 
zelfs  op.  De  tweede  of  Wintcr-zoort  kan  ook  door  Scheuring 
of  Steeking  in  het  Voor-jaar  ligtelyk  voortgekweekt  worden, 
en  dezelve  verdraagt  onze  Winter-koude  tamelyk  wel  j  dog  is 
hier  te  Lande  weinig  bekent. 

Zaad-mnning. 

§  6.  Het  Zaad  word  met  de  dorre  druiken  vergadert  zo 
ras  als  het  ryp  is,  vervolgens  uitgewreven,  gezuivert*  en  dan 
bewaart,  kan  334  Jaren  d. turen. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

5.  7.  In  de  Keuken  word  dit  Kruid,  inzonderheid  de  eerde 
zoort ,  hooftzakelyk  gebruikt  by  Roomfche  en  Turkfche  Bo¬ 
nen  ,  aan  dewelke  het  een  aangename  geur  byzet ;  men  ge¬ 
bruikt  het  egter  ook  wel  in  deze  of  gene  Zauzen,  gelyk  de 
Thymiaan,  en  by  gebrek  van  de  eene  zoort,  neemt  men  de 
andere  gemelde ;  wordende  tot  dien  einde  ook  gedroogt  voor 
het  Winter-gebruik ;  zynde  dit  Kruid  voorts  zeer  Maag-ver- 
derkend ,  verdryft  de  Spys-walging  en  Winden,  en  geeft  de 
zwakke  Mannen  derkte. 


BESCHRY. 
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VAN  HET 


K  N  O  F 


j.  z. 


D 


Namen. 

It  Ajuin-gewas  word  genoemt,  in  ’t  Neder- 
duitfcb ,  Knoflook)  Look.  Latynfch,  Al- 
lium.  Hoogduitfch ,  Knoblauch.  Franfch , 
AiL  Engelfch ,  Garlyk.  Deenfch *  Huide-Lög.  Sweedfeh » 
Huit-Lok. 

Zoortcn. 

j.  2.  Daar  zyn  twee  zoor  ten  van  dit  Look  die  in  de  Moes¬ 
tuinen  gequeekt  worden,  als: 

i.  De  GEMEENE  KNOFLOOK. 

Allium  fativum.  C.  B.  Pin.  73.  Tournef.  Injt.  383.  Boerh.  J.A. 


t.  145- 

Allium  Lob. 

Allium  vulgare  &  fativum  j.  Bmh.  2,  SSL  Dodon. 

Allium  radicis  bulbo  multipartito,  capitulo  bulbifero  foliis  11- 
nearibus.  Lim.  II.  Cliff.  137.  Roj.  Prodr.  39. 

Allium  caule  planifolio  bulbifero,  radice  compofita',  ftaminibus 
tóeufpidatis.  Lim.  Hort.  Upf.  761.  Mat.  med.  164. 
i.  De  KNOFLOOK,  ROCAMBOL  genoemt. 

Allium  fativum  alterum,  Allio  prafum  caulis  fummo  circum- 
voluto.  C.B.Pin.  73.  Toitmf.Infi.zib-  Bocrb.  J.A.t.HS. 

Allii  genus  Ophiofcorodo.1  diülum  quibusdam.  J.  Bmh.  1.  559. 

Allium  fativum  2.  Duim. 


LOOK. 

Porrum  radice  laterali  cordata  folida,  pedunculo  revoluto, 
capitulo  bulbifero.  Lim.  H.  Cliff.  136.  Roj.  Prodr.  40. 
Porrum  capitulo  bulbofo  erefto,  foliis  planis  fuberenatis,  va- 
ginis  ancipitibus.  AEt.  Kockh.  1741.  pag.  91.  Lim.  Flor. 
fuec.  2  66. 

Allium  caule  planifolio  bulbifero,  foliis  cremilatis ,  vagines 
ancipitibus  Lim.  Hort.  Upf.  77. 

De  tweede  zoort  verfchilt  van  de  eerfte  hooftzakelyk  daarin 
dat  ze  boven  in  de  Zaad-hoofden,  welke  voor  de  volkomene 
groei  kromom  gewonden  zyn ,  kleine  klyftertjes  voortbrengt 
van  de  gedaante  gelyk  die  in  de  grond  groeijen,  en  de  bla¬ 
den  zyn  eenigzints  gekertelc. 

Groei-plaats. 

§.  3.  De  Knoflook  groeit  natuurlyk  in  Sicilien ,  JE'gypten , 
en  Syrien. 

Grond  en  Stand-plaats. 

J.  4.  Begeert  een  goede,  losfe*  dog  niet  al  te  vette  nog 
minder  verlch  bemefte  grond)  en  een  opene  warme  plaats. 
Cultuur. 

§.  5.  Word  door  de  kleine  klyfters  vermeerdert,  welke  in 
de  Maart  of  April  op  een  Bed  in  reijen  op  4  a  5  duimen 
diftantie,  emaz  duimen  diepte  geplant,  en  vervolgens  met 
wieden  onderhouden  wordea 
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Omtrent  het  laatfte  van  July  of  in  Auguflus  heeft  dezel¬ 
ve  het  groeijen  gedaan,  als  wanneer  dezelve  dan  opgeno¬ 
men,  gefuivert,  en  de  fteelen  of  bladen  er  wat  boven  dc 
klyfters  afgefneden  zynde  ,  by  bofchjes  op  een  droge  plaats 
tot  het  gebruik  opgehangen  word. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

5.  6.  De  Knoflook  word  voor  zeer  gezond  geagt,  dienftig 
voor  veelerlei  Ziektenen  Gebreeken,  weshalven  dezelve,  de- 
wyl  hem  de  Boeren  veel  gebruiken,  Bocren-Theriaac  genoemt 
word,  ook  gebruiken  dezelve  zommige  Menfchen  inzonder¬ 
heid  de  Franfen,  veel  by  de  Spyzen  in  plaats  van  de  Cha- 
fotten ,  of  zelfs  ook  wel  rauw ;  edog  dèwyl  hy  een  zeer  {tin¬ 
kende  adem  veroorzaakt,  die  inzonderheid  zeer  laftig  valt 
aan  een  ander  die  geen  Knoflook  genuttigt  heeft,  zoo  word 
hy  van  de  meefte  aanzienlykfte  Lieden  gemyd;  dog  de  Ró* 
cambol  word  voor  aangenamer  en  min  {tinkend  geagt,  hoewel 
het  onderfcheid  van  weinig  belang  is:  De  Jooden  zyn  zeer 
groote  liefhebbers  van  de  Knoflook;  heete  natuuren  hebben 
zig  voor  deszelfs  gebruik  inzonderheid  te  wagten ,  dewyl  hy 
zeer  fterk  verhit  en  het  Bloed  driftig  maakt.  Als  men 
dezelve  in  Melk  kookt  en  de  Kinders  te  drinken  geeft, 
die  men  vermoed  dat  Wormen  hebben,  is  zulks  een  zeeker 
Hulpmiddel,  de  Wormen  afdryvende.  De  Knoflook  is  ook  zeer 
dienftig  voor  de  Waterzugt,  Steenfmerten  en  Moederpynen. 

§.  7.  Daar  zyn  behalven  veele  andere,  nog  twee  zoorten, 
die  als  zeer  veel  ter  gezondheid  dienende,  geagt  en  in  de 
Medicynen  gebruikt  worden;  dezelve  zyn, 

3.  ’t  DAS-LOOK.  Breed  gevlekt  BERG-LOOK. 
Allium  montanum  latifolium  maculatum.  C.  B.  Pin.  74, 

Tournef.  Jnjl.  383.  Boerh.  f.  A.  2.  14$. 


Allium  alpinum  J.  Baub.  2.  566 .  Dodon. 

Ophiofcorodon.  Lob. 

Vi&orialis  longa.  Cluf.  &  offic. 

Allium  foliis  caulinis  lanceolatis  floribus  umbellatis.  Rofl 
Prodr.  39. 

Allium  caule  planifolio  umbel.  fero,  umbella  globofa,  filamen- 
tis  fimplicibus  corolla  longioribus.  Hall.  Helv.  298.  No.  5. 
Linn.  Mat.  tned.  163. 

4.  ’t  BEER-LOOK.  Wild  Brecd-bladig  LOOK. 
Allium  fllveftre  latifolium.  C.  B.  Pin.  74.  Tournef.  Infi.  383. 
Allium  latifolium  paluftre.  Boerh.  J.  A.  2.  145. 

Allium  fylveftre  latioris  folio.  Dodon. 

Allium  urfinum  latifolium.  Lob. 

Allium  foliis  radicalibus  petiolatis  (lanceolatis)  floribus  um¬ 
bellatis.  Roj.  Prodr.  39.  Hall.  Helv.  297. 

Allium  foliis  lanceolatis,  fcapo  nudo  fenucylindraceo,  bulbo 
fetis  obvallato.  Aft.  Stockh.  1741.  pag.  191.  Linn.  Flor. 
'fuec.  263. 

J.  8.  De  eerfte  zoort  groeit  op  de  Bergen  in  Hoogduitfch - 
land,  Frankryk ,  Zwitzerland }  enz.,  inzonderheid  in  de  Alp-  en 
Pyrenefche  Gebergten.  De  tweede  zoort  groeit  op  diergelyke  „ 
dog  ook  wel  op  lager ,  wat  vogtige  plaatzen. 

Cultuur. 

J.  9.  De  Cultuur  hier  van  is  genoegzaam  dezelfde  als  van  de 
vorige;  als  mede  haar  gebruik:  Edog  we  fpreken  hier  van,  by 
langer  leven !  wel  eens  nader  in  onze  gereed  leggende  Medicyn- 
Tuin ,  waar  in  we  de  Cultuur  van  alle  de  in  de  Officinen  of 
Apotheker s-viinkels  gebruikelyke  fmplicia  of  Kruid- gewasfen,  tot 
voorfchryving  der  Heeren  Do&oren  in  de  Medicynen ,  ver¬ 
handelen. 
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Namen. 

It  zeer  bekent  Keuken-gewas  word  ge- 
noemt  in  ’t  Neder duitfeh ,  Kool  (witte  en 
roode),  Capus-kool.  Latynfch ,  Brasfica 
alba,  vel  rubra,  capitata.  Hoogdmtfch,  Weitzer  oderRBther 
Kopf-kohl.  Franfch,  Choire  pomme,  blanc  ou  rouge.  En- 
gelfcb,  Cabbage.  Deenfch,  Huit  &  Rok  Kaal.  Zweedfcb, 
Huit  &  Röd  Kohl. 

Zoorten. 

§.  2.  De  differente  zoorten  van  deze  Kool  zyn  de  volgende, 

1.  De  gemene  rond-hoofdige  witte  Kool. 

2.  De  plat-hoofdige  witte  Kool. 

3.  De  lang-hoofdige  witte  Kool. 

4.  De  Mofcovifche  kort-druikige  witte  Kool. 

5.  De  vroege  Engelfche  witte  Kool. 

C.  De  roode  Kool ;  gemene  en  fyne  of  Pynakkerfche. 

Waar  in  deze  zoorten  verfchillen  blykt  uit  de  benaming , 
zal  alleen  dit  ’er  nog  by  voegen,  dat  de  eerde  zoort  de  ge¬ 
meende  by  ons  is ;  waar  van  de  twede  en  derde  zoort  niet 
verfchillen,  dan  dat  ze  plat-  of  lang-hoofdiger  zyn,  en  die 
dikwyls,  als  een  verandering,  uit  het  Zaad  der  eerde  voort¬ 
komen. 

De  vierde  zoort  komt  met  de  eerde  overeen,  behalven  dat 
die  kort-druikiger,  en  wat  kleinder  is,  ook  fchielyker  fluit 
of  hoofden  maakt. 


De  vyfde  zoort  word  niet  zo  groot  als  de  eerde  gemene 
zoort,  maar  is  fynder,  en  komt  vroeg  aan. 

De  zesde  zoort  verfchilt  van  de  overige ,  dat  ze  heel  donker 
purper-roode  Bladen  heeft.  Dog  daar  zyn  twee  zoorten  van , 
een  groote  kort-druikige ,  en  een  kleinder  hoog-drmkiger 
zoort,  welke  niet  zo  rond-hoofdig,  ook  fynder  en  geuriger  is 
als  de  eerde,  die  grover,  met  dikke  druiken  en  Blad-aderen» 
groeit. 

Groei-plaats. 

g.  3.  In  wat  Gewed  de  oorfpronglyke  zoort  van  allerley 
Kool  natuurlyk  van  zelfs,  of  in  ’c  wild,  groeit,  fchynt  zelfs 
aan  de  vermaardde  Europifche  Sotaniden  onbekent  te  zyn; 
daar  ’t  ondertuflehen  zeer  waarfchynlyk  is,  dat  alle  de  diffe¬ 
rente  zoorten ,  of  de  meede ,  uit  een  oorfprongkelyk  geflagt 
(gemis)  ontfproten,  en  dus  maar  veranderingen  zyn,  gelyk 
zeer  klaar  blykt  aan  alle  de  Botanifche  CaracL-rs  dezer  verfchil- 
lende  zoorten.  De  vermaarde  Heer  Profesfor  Botanices  LIN- 
NAEUS,  zegt  in  zyn  Hort.  Upsal.  qui  poterit  dare  karum  va- 
rietatum  fpontancos  plantas ,  ïlle  deteminct  earwn  fpecies.  Dat  is, 
die  gene  welke  aanwyzen  kan  waar  deze  veranderingen  ( van 
de  Kool  die  by  genoemt  heeft )  natuurlyk  van  zelfs  groeijen,  kap 
haare  zoorten  bepalen. 

Grond  en  Stand-plaats. 

5.  4.  De  Kool  van  allerlei  zoort  begeert  een  flerke,  lyvige, 
vette,  wel-doormede  grond,  een  opene  plaats,  en  veel  vogt: 
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In  dorre  en  magere  zand-gronden  zal  ’er  weinig  goeds  van  ko¬ 
men,  en  de  Wortels  groeijen  dikwyls  knobbelig  ,  wordende 
wormig  en  bederven. 

Cultuur. 

§.  5.  Dezelve  word  van  het  Zaad  aangeteelt,  het  welk  om¬ 
trent  het  midden  van  April ,  of,  voor  late  Winter-kool,  in 
May,  op  een  Bed  gezaait  word,  en  als  de  Planten  wat  ftevig 
geworden  zyn*  worden  dezelve  in  May  of  jüniüs,  en  zulks 
beft  by  vogt  weer,  als  het  gefchieden  kan  ,  tamelyk  diep  ver¬ 
plant,  op  Bedden  of  Akkers,  op  i\  a  i\  Voeten  diftantie  in 
het  verband ,  naar  de  grootte  der  zoorten  ;  vereifchende  de  ge¬ 
mene  witte  Kool ,  de  grootfte  diftantie. 

Hier  by  heb  ik  aan  te  merken ,  dat  de  grootfte  fchielyk  ge¬ 
groeide  Planten,  geenzins  de  befte  zyn,  gelyk  zig  veele  ver. 
beelden,  maar  het  zyn  de  matig  gegroeide,  korte  en  dikfteli- 
ge,  die  men  te  verkiezen  heeft  om  goede  Kooien  te  verkry- 
gen ,  zo  wel  van  deze  als  alle  andere  zoorten. 

Vervolgens  moet  men  de  Planten  ’s  Zomers  een  reis  of  twee 
wel  aan-aarden ,  het  welk  beft  gefchied  by  geen  al  te  broeijend- 
war'rrr,  nog' al  te  nat  weef  ,  om  dat  anderó  de  ftruikeri  ligt  ver- 
broeijen:  Ook  moet  men  dezelve',  wanneer  ze  beginnen  te 
fluiten,  af  bladen,  dat  is,  de  benedenfte  Bladen  af  breken,  ’c 
welk  veel  toebrengt  tot  vergroting  der  Hoofden.. 

Indien  het  gebeurt  dat  de  Hoofden  in  het  Na-jaar,  als  Ze 
haar  volkomenheid  verkregen  hebben ,  by  warm  of  nat  Herfft- 
weêr  beginnen  te  barften,  zo  moet  men  de  ftruiken  zagtjes  om 
ver  treden,  of  met  een  Schup  een  weinig  los  fteken,-  om  daar 
door  haar  groei  te  ftuiten. 

Wanneer  het  nu  begint  fterk  te  vriezen  (want  een  kleine 
Vorft  haar  geen  hinder  doet,  Zo  moet  men  by  droog  weêr  de 
Hoofden  'er  affnyden ,  en  dezelve  irr  een  drooge  kelder  of  op 
een  ander  drooge  plaats ,  daar  het  niet  vrieft  s  neerleggen ,  tot 
het  Winter- gebruik,  en  dezelve  in  de  Winter  altemets  eens 
zuiveren  van  haar  buitenfte  Bladen. 

Vervroeging. 

5.  6.  Men  zaait  de  witte  en  roode  Kool  ook  dikwyls  in 


het  laatft  van  Auguftus  op  een  warme  voor  de  fcherpe  windefi 
gedekte  plaats,  om  de  jonge  ’s  Winters  overgeblevene  Planten 
in  ’t  volgende  vroege  Voor-jaar  te  verplantten  tot  vroege  Zo- 
xner-kool:  Edog  als  men ’t  Zaad  ’sVoor-jaars  vroeg  in  een 
Broei-bak  onder  Glazen  zaait,  en  daar  na  op  een  voordelige 
plaats  verplant ,  kan  men  de  Kool  even  zo  vroeg  hebben  als 
van  de  gemelde  Winter  planten  ;  en  daar  toe  is  de  vroege  En- 
gelfthe  witte  of  de  Mófcovifché  Kool  de  dienftigfte ;  inzonder¬ 
heid  de  eerftgenoemde,  te  weten,  van  de  witte  Kool. 

Zaad  winning. 

§.  7.  Oni  het  Zaad  te  winneh,  verkieft  men  van  de  befte 
fraaifte  Kolen,  dewelke  men  met  de  Wortels  üitgraaft  en  in 
de  Kelder  in  vogtig  Zand  plaatft  om  ze  tót  ’t  volgende  Voorjaar 
te  bewaren,  als  wanneer  men  ze  weer  biiiten  in  de  open  grond 
op  een  Bed,  op  ij  Voet  diftantie,'  plant,  en  in  het  Zaad 
fchieten  laat :  Ende  als  het  gebeurt  dat  de  Hoofden  geduuren- 
de  de  Winter  geheel  verrotten,  moet  men  geen  vrees  hebben, 
dat  de  ftruiken  geheel  bedorven  zouden  zyn,  want  dezelve 
zullen  niet  nalaten  te  fpruiten,  en  de  ondervinding  leert,  dat 
hef  Zaad  dat  uit  deze  fpruiten  gewonnen  word,  even  zo  goed, 
zo  niet  beter  is,  als  dat  anders  uit  de  Hert-fpil  komt. 

Het  Zaad  byna  ryp  zynde ,  word  de  Struik  met  het  Zaad 
zagtjes  uitgetrokken,  tegen  een  Heining  of  elders  aangezet 
om  verder  te  drogen  en  ryp  te  worden,  en  dan  op  een  Zeil¬ 
doek  uitgeklopt,  gezift,-  en  bewaart. 

J.  8.  Maar  by  deze  Zaadwinning  moet  men  boven  al  ook 
in  ag t  nemen  om  geen  verfchillige  zoorten  van  Kool ,  by  voor¬ 
beeld,  roode  en  witte ;  digt  by  ,  maar  ver  van  malkander  te 
planten ,  want  anders  zal  het  Zaad  zekerlyk  verbafterde  Kool 
vóórtbrengen,  de  witte  zal  min  of  meer  rood,  en  de  roode 
min  of  meer  wit  zyn.  Het  Zaad  kan  5  s  6  Jaaren  goed  bly. 
ven ,  dog  het  drie-jarige  geeft  de  befte  Koolea 

5.  9.  De  jonge  Kool-planten  zyn  in  ’t  Voor-jaar  zeer  on¬ 
derhevig  aan  de  Aard-vloeijcn ,  inzonderheid  by  droog  weêr ; 
een  dienftig  middel  hier  tegen  zullen  we  by  het  Lepel-kruid 
aanwyzen.  g.  10. 
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10.  Ook  word  de  Kool  ’s  Zomers  veeltyds  van  de  Rups 
aangetaft,  waar  tegen  bezwaarlyk  een  ander  middel  is  als  de¬ 
zelve  af  te  zoeken ,  dog  dat  by  na  ondoenlyk  is  van  veele 
Planten. 

Men  heeft  my  onlangs  berigt  dat  het  een  onveilbaar  middel 
2oude  zyn  om  de  Kool  voor  dit  kleine  ongedierte  te  bewaren, 
als  men  de  Wprtels  der  Planten  voor  het  verplanten  een  Uur 
lang  inPisfe  weekt,  waar  onder  Roet  gemengt  is;  dit  zoude 
verhinderen  dat  ’er  geen  Rups  op  de  Kool  komt ;  wat  ’er  van 
zy  ftaat  te  onderzoeken ;  ik  heb  ’er  geen  ondervinding  van , 
hoewel  ik  ’er,  om  goede  reeden,  zeer  aan  twyffele. 

5.  11.  Zommige  zoorten  van  kleine  Vogels,  als  Vinken, 
Musfchen,  enz.,  zyn  ook  groote  Liefhebbers  van  het  ryp 
wordende  Kool-zaad,  of  liever,  om  haar  koft  daar  van  te 
vinden,  dewyl  ze  geen  geld  hebben  of  noodig  hebben  om 
haar  kofl;  te  kopen;  hier  teegen  kan  men  remedieeren  door 
middel  van  Netten  over  de  Zaadftruiken  te  fpannen. 

Huishoudclyk  gebruik. 

$.  12.  Nu  nog  iets  van  ’t  Keuken-gebruik  deezer  Kooien, 
dat  anders  bekend  genoeg  is:  Men  (looft  de  witte  Kool, 
gefuivert  en  in  groote  of  kleiner  (lukken  gefneden  zynde, 
naar  dat  het  iemand  begeert,  het  zy  alleen  in  Water  of 
Vleefch-nat,  met  Zout,  Peper,  en  goede  Boter,  en  difcht 
ze  dan,  gaar  zynde,  op,  of  men  kookt  ze  met  Lam-  Schaap- 
of  Rund-.vleelch,  of  Saucyfen  met  Zout,  wat  Peper,  het 
zy  kort  af,  of  met  lang  nat  in  Potagie :  Als  men  wat  Car- 
vy-zaad  met  de  Kool  kookt,  gelyk  zommige  doen,  verkrygt 
ze  niet  alleen  een aangenaame  geur,  maar  word  ook  daar  door 
gezonder,  door  dien  dit  Zaad  de  Winden  veroorzaakende 
hoedanigheid  des  Kools  verbetert. 

Men  eet  de  witte  Kool  ook,  heel  fyn  gefcherft  zynde, 
met  Boom-olie,  Azyn,  en  Peper,  als  Salaad,  het  zy  alleen 
of  met  Seldery,  Betewortels,  Vette-kous,  enz.  Of  braad 
in  dobbelfteenen  gefneeden  Spek  uit,  doet  ’er  dan  Edik  by, 
en  doet  het  over  de  fyn  gefneeden  en  op  de  Schotel  gedaan 


zynde  Kool  met  wat  Peper  en  Zout,  laat  het  op  Kolen  door 
heet  worden,  en  difch  het  op,  het  fmaakt  goed. 

De  roode  Kool  word  kort  afgeftooft  met  Vleefch-nat , 
Zout,  wat  Peper,  Note-Muscaat,  Zuiker  en  Boter;  of  in¬ 
dien  men  dezelve  nog  aangenamer  begeert ,  zoo  (looft  men 
die  met  roode  Wyn  en  Zuiker,  enz. 

Dezelve  word  ook  geftooft  met  Azyn,  Peper,  Zout,  en 
dunne  fchyfjes  gefneden  Zieppels,  Zuiker  en  Boter,  en  dan 
als  een  warme  Salaad  gegeeten :  dat  ook  niet  qualyk  fmaakt. 

§.  13.  Voorts  zoo  word  de  witte  Kool  ook  veel  in  Pekel 
geleid  tot  een  aangenaame  Winter-ipyze  by  veele  Menfchen, 
inzonderheid  in  Duitfchland ,  het  welk  ’t  beft  gefchied  als 
volgt:  Scherft  de  Kool ,  na  dat  de  Struiken  ’er  uitgenomen 
zyn ,  overdwars ,  dog  niet  al  te  fyn ;  daar  na  doet  daar  van 
een  laag  in  een  Vat ,  en  ftrooit  daar  overheen  tamelyk  veel 
Zout ,  legt  dan  weer  een  laag  Kool  over  de  vorige  met  Zout ; 
zulks  aldus  by  lagen  vervolgende  tot  dat  uw  Vat  vol  is,  mits 
tusfchen  beiden,  na  elke  laag  de  Kool  met  een  houten  flam- 
per  wel  vaft  dampende.  Ten  laatften,  overdekt  de  Kool  met 
een  zuiver  Linnen ,  hier  op  legt  een  houten  Dekzel ,  en  be¬ 
zwaart  die  eindelyk  met  zwaare  Steenen,  en  zet  het  Vat  op 
een  drooge  lugtige  plaats ;  maar  let  wel ,  dat  als  ’er  geen  Pee¬ 
kei  genoeg  over  de  Kool  van  zelfs  komt,  men  een  zware  Pee¬ 
kei  make  en  daar  over  gieten  moet ,  op  dat  dezelve  altyd  onder 
de  Peekei  bedompelt  zy ,  anders  zoude  hy  aanfteken  en  beder¬ 
ven.  Wilt  ge  de  koften  doen  om  wat  heele  Kruid-nagels  of 
Nagcl-gruis  ’er  tusfchen  de  lagen  te  ftrooijen ,  ’t  zal  ’t  in  genen 
deelc  bederven  ;  andere  ftrooijen  ’er  wat  Jenever- beft  en  tus¬ 
fchen. 

Als  men  veel  Kool  voor  groote  Huishoudingen  in  te  leg¬ 
gen  heeft ,  zo  bedient  men  zig  van  expres  hier  toe  gemaakte 
Kool-fchaven,  waar  mede  men  de  Kool  zeer  ras  fcherven  kans 
dat  als  dan  met  gemene  Mesfen  een  zeer  langduurig  en  ver¬ 
drietig  werk  zyn  zoude. 

Deeze  ingelegde  Kool ,  die  gewoonlyk  Zuur-kool  genoemt 
G  g  word , 
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word,  zuiver  uit  het  vat  gehaald  zynde,  zonder  die  te  wasfehen, 
gelyk  zoramige  doen  (waar  door  hy  zyn  geur  verheft  ;)  ge- 
ftoeft  met  Boter,  dog  beter  met  bruin  gebraden  Boter,  of 
met  Braad-  of  met  goed  Pekel-vet,  waar  door  hy  een  geu¬ 
riger  fmaak  verkrygt,  en  hy  begeert  wel  gefmeert  te  zyn, 
want  anders  is  't  maar  een  liegt  Eten:  In  de  gemeene  Keu- 
ken  word  die  ook  gêkookt  met  Spek,  dat  mager  of  vet  is, 
naar  dat  het  iemand  luft,  zommige  ftoven  ’er  ook  wat  Pe-  ■ 
terfelie.  of  Snelook  met  onder  gemengt,  of  wat  Carwey-  of 
Cumyn-zaad. 

g.  I4.  Ten  laatften  moet  ik  nog  aanmerken,  dat  de  witte 
Kool,  te  weeten  de  verfche,  geen  ongezond  eten  is,  wel 
gaar  gekookt  z*nde,  want  anders  verwekt  hy  winden;  de¬ 
zelve  is  dienftig  voor  Hypochondriake  of  Miltzugtige  en  me- 
lankolyke  Menfchen,  en  inzonderheid  voor  zodanige  die  tot 
verftoptheid  des  Buiks  geneegen  zyn;  want  hy  maakt  de 
Buik  los,  en  geeft  goed  voetzel,  is  voorts  ook  zeer  dienftig 
voor  die  geene  welke  een  glaasje  te  veel  gedronken  hebben, 
om  t’  ontnugteren. 

De  oude  Romeinen  hebben  de  Kool  veel  geagt ,  gelyk  b  y 
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uit  Cato  en  Plitim  welke  getuigen,  dat  dezelve  eenige  hon- 
dert  Jaaren  lang  geen  andere  Kruiden  tegen  hunne  Ziekten 
en  Qualen  gebruikten  als  de  Kool,  zïg  in  die  tyd  van  geen 
Geneesmeefters  bedienende,  gelyk  ze  naderhand  dezelve  aan- 
naamen. 

De  roode  Kool  word  voor  nog  gezonder  geagt  als  de  witte, 
en  vóornamelyk  deszelfs  fap  of  af  kookzel ,  met  Zuiker  ge¬ 
mengt,  geprezen  voor  heefchigheid,  Hoeft,  Aamborftigheid, 
Longezugt  en  Scorbuit,  enz. 

De  Zuiir-kool  is  juift  geen  ongezond  eeten  als  hy  wel  ge¬ 
vet  is,  dog  vereifcht  een  goede  gezonde  Maag,  en  is  we¬ 
gens  zyn  zoutigheid  of  hardheid  ,  geen  eeten  voor  zwakke 
tedere  Menfchen,  of  die  aan  eenige  Ziekte  quinen;  moe¬ 
tende  derhalven  daarin  meer  onderfcheid  gemaakt  worden  als 
zeeker  Weftphaals  Doftor  (of  liever  Quakzalver)  deede,  de¬ 
welke  gezien  hebbende  dat  een  Perzoon  door  ’t  hertelyk  eeten 
van  Zuur-kool  van  de  Koorts  volkoomen  geneezen  was,  het¬ 
zelve  middel  aan  een  ander  Koortzige  wilde  gebruiken,  maar 
die  door  dit  middel  zodanig  geftomachiert  wierde,  dat  hy 
ad  Patres  reizen  moefte.  Natura  optimiu  Medicus. 
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5. 1. 


Namen. 

Eze  Kool,  een  meede  zoort  van  de  voor¬ 
gemelde  witte  Kobl  zynde,  word  genoemt 
in’t  Neierduitfch ,  Savooi-kool.  Latynfch, 
Brasfic*  Sabauda.  Hoogiuitfih ,  Savoijen  Kohl,  Werfich 


Kohl.  Franfchy  Choux  Panculier.  Chox  de  Savooije.  En- 
gelfch ,  Cabbage.  Deenfch ,  Saphoi-kaal.  Sweedfch ,  Sa- 
phoi-kal. 

Zoonen. 

t  2.  Hier  van  vind  men  de  volgende  zoorten : 


\ 


1.  De 
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x,  De  gemeeee  groene  Savooi-kool. 

e.  De  witte  Baftert-  of  Streeker-Savooi-kool. 

3.  De  kleine  groene  Savooi-Kool,  ook  Urerfing  genoemt. 
De  tweede  zoort  is  grooter,  digter  geflooten  van  hooft, 
en  witter  of  geelagtiger  van  Bladen  als  de  eerfte,  te  wee- 
ten  de  Buiten-bladen ,  want  de  eerfte  van  binnen  ook  wit 
genoeg  word,  en  de  binnenfte  bladen  dog  altyd  de  mal- 
fte  zyn. 

De  derde  of  kleine  groene  zoort,  is  van  buiten  heel  groen 
van  bladen ,  egter  van  binnen  goudgeel ;  komt  vroeger  aan 
als  de  overige,  zoo  dat  men  dezelve  heel  vroeg  in  de  Zomer 
eeten  kan,  als  men  ze  vroeg  op  een  Broeibak  gezaait  heeft; 
heeft  ook  die  bezondere  eigenfchap  dat  hy,  gegeten  zynde, 
liit  de  Maag  geen  onaangename  oprispingen  geeft,  gelyk  de 
meefte  overige  zoorten  van  Kool,  en  derhalven  waardig  is 
voor  andere  geplant  te  worden;  dog  men  vind  dezelve  hier 
te  Lande  weinig,  maar  word  veel  in  Hoog*duitfchland,  in¬ 
zonderheid  omtrent  Frankfort  aan  de  Mayn,  gebouwt,  van 
waar  ik  ’t  Zaad  voor  dezen  ontfangen  heb.  Allerlei  Savooi¬ 
kool  heeft  zomwylen  een  zeer  fterke  reuk  naar  muscus,  dog 
oordeele  dat  de  differentheid  van  de  aart  des  gronds  veel  tot 
de  minder  of  meerderheid  van  deeze  reuk  toebrengt,  fchoon 
deeze  Kool  tot  die  reuk  natuurlyk  genegen  is. 

Cultuur. 

J.  3.  De  Cultuur  van  deze  Savooi-kool  komt  voor  het  ove- 
rige  genoegzaam  overeen  met  de  voorgemelde  witte  Kool : 
Zal  alleen  nog  maar  zeggen ,  dat  dezelve  beter  de  Winter-kou- 
de  (behalven  heel  fterke  Vorft)  verdragen  kan ,  als  de  witte 
of  roode  Kool ,  inzonderheid  de  groene  zoorten ,  en  waar  door 
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ze  zelfs  veel  fmakelyker  word ,  zo  dat  men  zig  niet  haaften 
moet  dezelve  in  huis  te  halen. 

Huïsboudelyk  Gebruik. 

§.  4.  Haar  Keuken-gebruik  is  ook  even  zo  als  van  de  witte 
en  roode  Kool  gezegt  is,  dog  de  Savooi  kool  is  veel  fmakely¬ 
ker  :  En  IVord  derhalven  ook  meer  gezien  op  aanzienlyke 
Tafels  als  de  witte  Kool :  Wilt  gy  die  lekker  hebben ,  zo 
ftooft  dezelve  kort  af  met  Note-mufcaat ,  goede  Boter,  Zout, 
en  een  klein  weinigje  Peper ;  en  zo  gy  daar  wat  Bloem-kool 
by  voegt ,  zo  durf  ik  UE  (de  Dames,  Juffrouwen  en  andere 
Vrouwtjes,  die  haar  met  de  Huishouding  bemoeijen)  verze¬ 
keren,  dat  ’er  een  fmakelyk  en  aangenaam  Eeten  op  de  Tafel 
komen  zal ;  en  wilt  gy  ’t  nog  voedzamer  hebben ,  zo  doet  daar 
klein  gewreven  Dooijers  van  1  a  2  hard  gekookte  Eijers  met 
onder. 

§.  5.  Ook  kan  men  een  fmakelyke  Spyze  van  de  Savooi- 
als  mede  van  de  Witte-kool  maken,  als  men  dezelve  vult  met 
vulzel  van  Vleefch ;  het  welk  gefchieden  kan  op  de  volgende 
wyze :  Kookt  het  binnenfte  van  een  heele  Kool  (of  halve  Kool 
als  hy  groot  is ,  dog  beter  een  kleine  heele)  omtrent  half  gaar 
in  Water  of  in  geurig  Vleefch-nat,  ondertusfchen  een  vulzel 
gemaakt  hebbende  van  gehakt  vet  Kalf-  of  Lam-vleefch ,  ge¬ 
floten  Befchuit,  gekookte  Eijer-dooijers ,  fyn  gefcherfde  Pe- 
ter-felie,  wat  Marjoleine ,  geftotene  Nagels,  Mufcaat ,  en 
Zout ,  dat  men  in  het  opengefneden  Kools-hooft  doet ,  het 
zelve  weder  met  een  draat  toebindende ,  op  dat  ’t  ’er  niet  uit¬ 
vallen  ,  en  vervolgens  gaar  kookt  op  de  gewone  wyze  met  wat 
Boter,  enz.,  en  dan  opdifcht,  het  zal  lekker  zyn.  Op  dezelf¬ 
de  wyze  kan  men  ook  Krop-Salaad  vullen  en  ftoven» 
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Namen. 

Eze  zoort  van  Kool  is  ook  een  mede-xoort 
van  de  vorige  Kooien ,  maar  die  niet  in  de 
Hoofden  fluit,  wordende  genoemt,  in ’t 
Nederdmtfch ,  Krul-kool,  Boere-kool.  Latynfch ,  Brasfica  fim- 
borata  vel  orifpa  &  non  orifpa ,  alba  viridis ,  &  cubra.  Hoog. 
iuitfcb,  griner  oder  brauner  kraufer  Kohl.  Franfch,  Choux 
foife.  Engelfch,  Cabbage.  Demfch,  Krus-KaaL  Smtdfch, 
Krus  Vinter-Köhl. 

Zoorteh. 

5.  2.  Daar  zyn  verfcheiden  zoorten  of  liever  Veranderingen 
van,  als, 

1.  De  groene  of  witte  Krul-kool. 

2.  De  roode  of  purpere  Krul-kool. 

3.  De  bruine  Krul-kool. 

4.  De  bonte  Krul  kool. 

5.  De  kleine  witte  of  geele  Engelfche  Krul-kool. 

6.  De  Jfpergie -  of  gekrulde  fpruit-kool. 

7.  De  gehakkelde  of  Plumagie- Kool,  anders  ook  Peterfelie- 
Kool  genoemt. 

8.  De  Italiaanfche  Broccoli. 

9.  De  Mufcaat-agtige  Kool. 

10.  De  gemene  gladde,  groene  en  roode  Kool,  Slooren  ge¬ 
noemt. 

De  vier  eerfte  zoorten  verschillen  niet  dan  in  de  Koleur , 


zynde  min  of  meer  gekrulc  en  gekoleurt,  waar  van  de  vierde 
zoort  inzonderheid  zeer  fraai  op  het  oog  is,  indien  ze  niet 
verbaftert  is,  als  zynde  dan  met  wit,  geel,  rood,  purper,  en 
groen,  heel  aangenaam  geftreept  en  gemarmert,  waardig  om 
te  planten,  zelfs  alleen  voor  het  gezigt:  Wordende  voorts 
de  meed  gekrulde  het  meed  geagt. 

De  vyfde  of  Engelfche  zoort  groeit  kleinder  en  fynder  als  de 
vorige,  is  groen,  en  heeft  fraaije  gekruide  purperagtige  kan- 
ten. 

De  zesde  zoort  verfchilt  alleen  daar  in  van  de  eerfte,  dat 
ze  meer  en  langer  uitfpruiten  tusfchen  de  Bladen  maakt  ab 
dezelve,  die  men  als  Afpergies  toebereiden  kan. 

De  zevende  zoort  of  de  Plumagiekool  is  meeft  alleen  van 
de  vorige  vier  eerde  zoorten  onderfcheiden  daar  door,  dat  ze 
heel  fyn  gefnippelt  en  gelyk  als  getakkelt  is,  zo  als  dePeter- 
felie,  zynde  voorts  meeft  gelyk  van  Koleur. 

De  agtfte  zoort,  of  de  Italiaanfcbe  Broccoli,  is  een  zoort  van 
Spruit  kool,  grotelyks  overeen  komende  met  de  zesde  zoort. 
of  de  Jfpergie-kool ,  behalven  dat  hy  groteren  met  groter  Bla¬ 
den  en  Spruiten  groeit :  Ik  heb  deze  zoort  in  myne  reizen  tot 
èxcolering  der  wetenfchappen,  alleen  ontmoet  te  Weenen,  al. 
waar  die  uit  Italiaanfch  Zaad  voortgekomen  was;  dog  nader¬ 
hand  heb  ik  het  Zaad  zelfs  uit  Italien  ontfangen,  waar  van 
diergelyke  zoort  geteelt  heb,  die  heel  aangenaam  van  fmaak 
was. 
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ï)e  negende  zoort ,  of  de  Musagtigc  Kool ,  is  een  zoorc  van  de 
vier  eerfte  Krul- kolen,  daar  van  niet  verfchillende  dan  alleen 
in  de  fterke  Musagtige  Reuk :  Edog  ik  ben  zeer  fterk  van 
gevoelen ,  dat  deze  Reuk  hooftzakelyk  door  de  aart  des  gronds 
voortk^nt,  gelyk  ik  reeds  te  vooren  by  de  Savooi-kool  aan- 
gemerkt  heb.  Ik  heb  dezelve  zo  fterk  mufcerende  geculti- 
veert,  fchoon  my  het  Zaad  voor  geen  mufcerende  Kool  gege¬ 
ven  was ;  en  zelfs  zodanig  fterk ,  dat  vele  Vrouwtjes  van  de 
Reuk  dezer  Kooien,  buiten  myn  fchult,  vlauw  wierden;  dog 
dewyl  dit  geen  bewys  geeft  van  de  byzondere  zoort ,  zo  moet 
ik  ’er  by  voegen,  dat  op  andere  plaatzen  Kool  van  het  zelfde 
Zaad  gebouwt  was ,  die  genoegzaam  niet  de  Reuk  naar  Mus- 
cus  had. 

De  tiende  zoort  verfchilt  van  de  vorige  zoorten,  en  inzon¬ 
derheid  van  de  vier  eerfte,  daar  in,  dat  het  zo  niet  gekrult  van 
Blad,  maar  meeft  glad  is  4  zynde  voorts  meeft  groen  vanKo- 
leur ,  dog  ook  wel  bruin  of  purperagtig ;  en  is  buiten  twyffel 
niet  anders  dan  een  verandering  van  de  vorige  vier  eerftgemel- 
de  zoorten  van  Kool,  of  mogelyk  de  eerfte  oorfprongelyke 
Hooft-zoort  van  alle  zoorten  van  Kool :  Dog  dezelve  word  in 
deze  Nederlanden  weinig  gebouwt,  maar  veel  in  Engeland  tot 
vroege  Kool,  voor  Potagien  en  om  te  Stoven. 

Cultuur. 

§.  3.  De  Cultuur  van  deze  Kool  komt  genoegzaam  overeen 
met  die  van  de  witte,  roode,  en  Savooi-kool ;  maar  het  ftaat 
aan  te  merken,  dat  dezelve  beter  de  Winter- vorft  kan  verdra¬ 
gen,  en  zelfs  de  allerfterkfte,  waar  door  ook  malzer  en  geuri¬ 
ger  van  fmaak  word ;  heeft  ook ,  in  een  goede  vette  grond 
geplant  zynde,  geen  veel  verdere  voorzorg  nodig,  als  dat  men 
dezelve  wel  in  het  gewas  doet  komen ,  en  vervolgens  van  het 
onkruid  fchoon  houd. 

Zaad- winning. 

§.  4.  Het  Zaad  word  gewonnen  van  de  befte,  door  de  Win¬ 
ter  overgeblevene,  planten,  even  zo  als  van  de  witte  Kool  ge- 
zegt  is. 


Huisboudelyk  Gebruik. 

§.  5.  Het  Keuken-gebruik  van  deze  Kooien  aangaande ,  de 
Krul-  of  Boere-kool,  namelyk  de  vyf  eerfte,  zevende  en  negen¬ 
de  zoort ,  word ,  fyn  gefcherft  zynde ,  geftooft  met  Vleefch- 
nat,  Boter,  wat  Peper  en  Note-mufeaat  of  Nagels  en  Zout; 
dog  hy  fmaakt  beft  als  hy  met  goed  Braad- vet,  inzonderheid 
van  Ganzen  of  End- vogels,  'of  met  Verkens-Reuzel  geftooft 
word ,  en  hy  begeert  wel  gefmeert  te  zyn ,  als  wanneer  by 
veele  een  zeer  lekkere  Winter-Spyze  geagt  word ;  zynde  de¬ 
zelve  het  fmakelykft  wanneer  wel  doorgevroren  geweeft  is ; 
en  paft  inzonderheid  by  een  gebraden  Haas,  End-vpgels,  Gan¬ 
zen  ,  of  ander  Wikk  braad,  of  by  goede  Weftphaalfche  Schen¬ 
ken  of  Worften ,  enz. ;  zommige  koken  hier  by  Aard-ap- 
pels,  die  men  op  het  laatft,  als  de  Kool  omtrent  gaar  is,  ihoet 
daar  in  of  daar  op  leggen,  dewyl  dezelve  ras  gaar  worden; 
andere  koken  Kaftanien  mede  daar  onder,  dat  niet  kwalyk 
fmaakt ;  of  menger  ’er  fyne  Gort  onder  ;  kunnende  ieder  hier 
in  doen  naar  zyn  fmaak.  Men  kan  die  ook  ftoven  met  ge¬ 
rookte  Ganzen,  of  End- vogels ,  of  met.Saucyzen,  gerookt 
Vleefch  ,  Spek,  of  Schink,  enz. 

De  jónge  Spruiten  die  in  het  Voor-  jaair  aan  de  Stronken  van 
de  afgefneden  Boere-kool  voortkomen,  worden  op  dezelfde 
wyze  toebereid ;  en  zyn  inzonderheid  veel  geagt ,  dog  het 
welk  zeer  waarfchynlyk  hooftzakelyk  voortkomt,  daar  door, 
om  dat  de  groente  als  dan  fchaars  begint  te  worden,  of  die  'er 
nog  in  de  Kelders  over  is ,  haare  fmaak  begint  te  verliezen : 
Het  zyn  niet  alleen  de  Spruiten  van  deze  Boere-kool ,  maar 
ook  die  van  alle  andere  Kolen,  waar  van  men  de  Struiken 
naar  het  affnyden  der  Hoofden,  op  haar  plaats  heeft  laten 
ftaan,  welke  hier  toe  dienftig  zyn. 

$.  6.  De  Afpergie-kool  en  Italiaanfche  Broccoli  dient  niet  al¬ 
leen  tot  het  zelfde  gemelde  gebruik,  maar  men  maakt  dezelve 
ook  als  Afpergies  toe,  door  middel  van  de  wat  lang  gefchote- 
ne  Spruiten ,  of  liever  haar  Steelen ,  te  fchillen ,  vervolgens 
II  h  gaar 
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gaar  te  koken ,  en  dan  Saus  ’er  by  te  maken ,  gelyk  by  de 
Afpergies ,  dat  geen  onaangenaam  Eten  in  de  Winter-  en 
Voor-jaars-tyt  is  :  Ook  kan  men  deze  week  gekookte  en 
koud  geworden  zynde  Spruiten  met  Boom-Olie,  Peper  en 
Azyn  als  Salaad  nuttigen ;  edcg  de  Spruiten  van  alle  andere 
Kooien  kunnen  tot  deeze  zelfde  toebereidingen  dienen. 

§.  7 .  De  Sloren  dienen  tot  Pottagie  (waar  door  men  meed 
verftaat,  Soppen  die  uit  Vleefch  met  Kruiden,  in  lang  nat 
geftooft,  bedaan),  of  men  (looft  ze  in  Groen.-Moes,  het 
zy  alleen  of  met  andere  Moes-kruiden ,  enz. 

§.  8.  Voorts  moet  ik  nog  aanmerken  ,  dat  deeze  Kooien 


nagenoeg  van  dezelfde  aart  en  kragt  zyn  als  de  voorheen  ge¬ 
melde  witte-,  roode -  en  Samoi-kool ;  dog  daarenbooven  zoo 
zyn  de  bladen  van  dezelve,  inzonderheid  van  de  ide,  2de 
en  iode  zoort  zeer  dienflig,  om  allerlei  Gefchwellen  te  doen 
rypen,  daarop  gelegt  wordende;  als  meede  om  aller^i  vuile 
Wonden ,  Gezweeren ,  en  zelfs  Fidelen  te  zuiveren  en  te 
geneezen,  in  roode  trekkende  Wyn  gekookt,  en  met  het 
nat  gewasfchen  wordende. 

Men  heeft  my  ook  onlangs  beregt ,  dat  het  fap  uk  de 
gemelde  zoorten  de  Wratten  doet  weggaan,  het  (laat  ligt 
t’ onderzoeken 


BESCHRYVlNG 

VAN  DE 

(B  L  O  E  M  )  KOOL. 


Namen. 

Eze  zoort  van  Kool  word  genoemt  in  ’t 
Neder duitfcb)  Bloem-Kool.  Latynfch ,  Bras- 
fica  cauliflora.  Hoogduitfch ,  Blaumen  Kohl- 
Carifiol.  Franfch ,  Choux  fleur.  Deenfch ,  Blom-Kaal- 
Zweedfch ,  Blom-Kahl. 

Grond  en  Standplaats. 

§.  2.  Dezelve  bemint  een  goede  losfe,  vette,  lyvige,  met 
oude  meft  wel  door  mede,  en  liefil  een  verfche  grond  of 
zodanige  waarop  het  voorige  Jaar  niets  geteelt  is:  voorts- 
een  opene,  dog  warme  zonnige  plaats,  en  tamelyk  veel  vogt. 

Cultuur. 

§.  3.  Dezelve  word  van  het  Zaad  voort  geteelt,  het  wel¬ 


ke  van  half  Maart  tot  het  laatft  van  May  gezaait  word;  na- 
mentlyk  het  eerde  zaaizel  tot  vroege,  en  de  latere  tot  Herffl- 
en  Winter-  Bloem-kool,  moetende  het  eerde  Zaad  ook  in 
’t  bezonder  op  een  warme  plaats,  tegen  een  daket  of  muur 
gezaait  worden,  of  men  zaait  het  zelve  in  een  niet  al  te 
warme  Broei-bak  onder  glazen:  Als  vervolgens  de  planten 
bequaamlyk  groot  geworden  zyn  en  het  weer  gunflig  is,  wor¬ 
den  dezelve  op  Bedden  in  ’t  verband  ,  op  15  a  2  voeten 
didantie,  en  tamelyk  diep,  gelyk  met  allerlei  Kool  gefchie- 
den  moet,  verplant,  en  in  ’t  vervolg  van  ’t  onkruid  wel  zui¬ 
ver  gehouden ,  ook  daarna  in  de  Zomer  een  reis  of  twee 
aangeaard. 


Vermot • 


KOOL. 
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Vervroeging. 

4.  Begeert  men  de  Bloem-kool  heel  vroeg,  zoo  zaait 
men  dezelve  tegen  het  laatft  van  February  in  een  niet  al  te 
warme  Broei -bak,  en  verplant  de  jonge  planten  daarna  in  een 
andere  Broei-bak  dat  wat  hoog  ,  of  diep  onder  de  glafen  is, 
en  ook  niet  te  flerk  broeit ,  dezelve  vervolgens  met  lugtge  ■ 
ving  en  dekking  op  zyn  tyd  behoorlyk  oppasfende,  zoo  zal 
men  vroeg  in  de  May ,  nieuwe  Bloem-kool  kunnen  hebben : 
Edog  dewyl  het  weinig  uitlevert,  zoo  is  het  de  moeite  byna 
riet  waardig,  ten  zy>  als  de  kollen  niet  ontzien  worden  om 
groote  Bakken  te  hebben. 

Men  zaait  de  Bloem-kool  ook  wel  in  ’t  begin  van  Septem¬ 
ber,  om  ze  in  ’t  volgende  Voorjaar  tot  vroege  Kool  te  plan¬ 
ten  ,  het  zy  in  de  Broei-bak  ,  gelyk  gemeld  is ,  of  in  de 
koude  grond  ;  moetende  deeze  planten  in  de  Winter  zorg¬ 
vuldig  voor  de  Vorfl  gedekt  en  bewaart  worden. 

§.  5.  Indien  het  gebeurd  dat  de  laate  Winter- Bloem-Kool 
by  aankomende  Nagt-vorft  zyn  volkomen  grootte  nog  niet 
heeft ,  zoo  moet  men  de  bladen  bovenwaarts  kneufen  en  de 
Bloem  daar  met  overdekken ,  waar  door  aan  een  klein  vorftje 
of  fterke  ryp  weerftaan  kan,  en  ondertusfchen  by  mooi  weêr 
overdag  nog  iets  aangroeit:  maar  by  aldien  de  Bloem-kool  * 
het  zy  vroege  of  late  te  fchielyk  groeit,  zoo  dat  men  be¬ 
zorgt  is  dat  die  zoude  doorfchieten ,  zoo  moet  men  dezelve 
met  een  Lep  of  Schop  wat  los  fteeken,  om  de  groei  daar 
door  te  fluiten. 

6.  De  Winter-Bloem-kool  word  dan  tegen  de  aankoo- 
mende  Vorfl  uitgegraven  en  in  een  lugtige  Kelder  in  Zand 
geplaatfl,  voor  ’t  Winter  gebruik,  op  welke  wyze  dezelve 
lang  tot  het  gebruik  dienen  kan.  Of  men  fnyd  de  Bloemen 
van  de  ftruiken  af,  en,  na  die  van  de  Bladen  gezuivert  heb¬ 
bende,  hangt  men  ze  met  de  Bloem  om  laag,  aan  de  Zol¬ 
der  op,  in  een  droge  plaats  en  daar  het  niet  Vrieft. 

Zaad-winning. 

7  Het  Zaad  word  gewonnen  van  de  befte,  namentlyk 


de  (BLOEM-) 

van  de  grootfle,  witfle,  en  digtfle  Bloem-Koolen,  die  men 
tot  dien  einde,  by  droog  weêr  teegen  de  aankomende  Vorfl 
uitgegraven  zynde,  in  de  Kelder  overwintert,  en  in  ’t  Voor¬ 
jaar  als  ’t  vorflig  weêr  over  is,  op  een  Bed  op  1  a  i§  voet 
diflantie  plant,  en  verder  behandeld  zoo  als  van  de  winnig 
des  Zaads  van  witte  Kool  gezegt  is.  Zommige  hebben  voor 
dezen  gemeent  dat  ’t  Bloern-Kool-Zaad  dat  hier  te  Lande  ge¬ 
wonnen  word  zoo  goed  niet  en  was  als  'c  Uitlandfche  ;  dog 
de  ondervinding  heeft  anders  geleerd ,  en  fchoón  men  Zaad 
komt  te  winnen  uit  zodanige  Bloems  die  uit  vreemd  Zaad 
voortgekomen  zynde  de  befte  niet  zyn ,  zoo  zal  men  egter 
bevinden  dat  het  zelve '  verbeteren  en  in ’t  vervolg  digcer  en 
grooter  Bloemen  uitleveren  zal !  hoe  wel  het  goed  is  dat  men 
zomtycjs  verwisfeld  en  vreemd  Zaad  zaait,  als  men  maar 
verzekerd  is  dat  het  goed  is;  het  Engelfe  is  het  befte,  als 
meede  het  opregte  Cyperfe  dat  uit  het  Eiland  Cyprus  of  Kan¬ 
dien  gebragt  word ;  maar  het  Italiaanfche  geeft  by  ons  meeft 
doorgaans  kleine,  losfe,  met  Bladen  doorgroeide  Bloemen, 
en  fchiet  ook  dikwyls  fchielyk  in  ’t  Zaad,  inzonderheid  met 
drooge  Zomers.  Het  Zaad  kan  4  a  5  Jaaren  duuren. 

Huishoudelyk  Gebniik. 

§.  8.  Wat  aangaat  de  bereiding  des  Bloem-Kools ,  die  ge¬ 
noegzaam  van  alle  Menfchen  voor  de  lekkerfte  en  waardigfte 
van  alle  zoorten  van  Kool  geëftimeert  is;  dezelve  word, 
na  dat  de  Bloem  in  kleine  flukken  verdeelt,  en  de  buitenfte 
huit  van  de  dikfte  fteelen  afgepluift  is,  in  Water  of  beter 
in  goede  Bouillon  of  Vleefch-nat  met  Boter ,  Zout,  Note- 
Muscaat,  wat  Peper  en  Foelie  kort  afgeftoofr. 

Of,  men  kookt  die  in  Water,  Vleefch-nat,  of  zoete 
Melk  gaar,  en  doet  ’er  dan,  ’t  nat  ’er  afgegooten  zynde,  een 
Sous  over  van  Boter,  Zout,  Note-Muscaat,  wat  Peper  en 
Nagels. 

De  Bloem-Kool  in  Vleefch-foppen  en  by  drooge  Erten  ge¬ 
kookt,  ’t  zy  alleen  of  met  Zeldery,  Porrey,  enz.  geeft  aan  de¬ 
zelve  een  zeer  aangename  fmaak.  II  h  2  §.9.  Men 


§.  9-  Men  kan  de  Bloem-Kool  ook,  gezuivert  zynde,  in  Bloem-Kool  aankomt,  wordende,  na  dat  wat  te  weeken 
een  Ooven  droge  en  dan  bewaaren  in  een  droge  plaats,  om  geftaan  heeft,  op  dezefde  wyze  toebereid  als  gemeld  is,  en 
dezelve  in  de  Keuken  te  gebruiken  tot  dat  weer  nieuwe  fmaakt  na  genoeg  zoo  geurig  ais  de  verfche  Bloem-Kooi. 


BESCHRY  VING 

VAN  DE 

OL'R  APEN. 


Namen. 

Dit  Kool-gewas  word  gehoemt  ih  't  Neder- 
duitfch ,  Kool-Rapen.  Raap-Kool.  La- 
tynfch ,  Brasfica  Gongylodes.  Napo-bras- 
fica.  Hoogduitfcb  ,  Ruben-Kohl.  Kohl-Ruben.  Franfch , 
Choux-Raves.  Deenfch ,  Kahl-  Raven.  Sweedfcb ,  Kahl-Rabi- 
Rot-Kahl. 

Zoorten. 

Hier  van  zyn  de  volgende  twee  zoorten  of  veranderingen, 
i.  Kool-Rapen  of  Raap-Kool  boven  de  Aarde,  groene  en 
roode  zoort. 

2.  Kool-Rapen  of  Raap-kool  onder  de  Aarde. 

De  eerde  zoort  maakt  dikke ,  ronde ,  of  wat  langwerpige 
Struiken  of  Stronken  niet  ver  boven  de  Wortel ,  welke  veel- 
tyds  groter  als  een  Menfchen  Hooft  worden  ,  en  waar  op  de 
Bladen  groeijen.  Daar  zyn  twee  veranderingen  van ,  een 
groene  en  een  roode  of  paarsagtige. 

De  tweede  zoort  verfchilt  hooftzakelyk  van  de  vorige ; 
dat  ze  in  de  grond  een  dikke  knolagtige  wortel  voortbrengt ; 


gelykende  de  Bladen  van  beide  zoorten  naar  Kools-bladen ; 
want  het  zyn  mede-zoorten  van  de  Kool. 

Grond  en  Stand-plaats. 

|.  3.  Dezelve  begeeren  een  goede,  losfe,  vette,  wel  ge- 
mefte  grond,  een  opene  plaats,  en  tamelyk  vogt,  gelyk  an¬ 
dere  Kool. 

Cultuur. 

4.  Men  teelt  ze  van  het  Zaad  voort ,  het  welk  in  de 
Maart  of  April  gezaait  en  de  jonge  Planten  daar  na  in  May 
of  Junïus  op  Bedden  of  Akkers  verplant  worden  ,  op  i£  a  2 
Voeten  diftantie  in  het  verband ,  die  men  vervolgens  met 
fchoon  maken  onderhoud. 

Tegen  de  tyd  dat  het  begiht  te  vriezen  ,  worden  de  Rapen 
van  het  overige  afgefneden  en  in  de  Kelder  tot  het  Winter¬ 
gebruik  nedergelegt :  Dog  het  (laat  aan  te  merken,  dat  men 
die  gene  welke  voor  de  Winter  zullen  dienen,  niet  te  vroeg 
zaaijert  rtioet,  want  anders  worden  ze  veeltyds  Bokkig  of  hou¬ 
tig  ,  en  dus  ondeugend  tot  het  gebruik ,  inzonderheid  dc 
eerde  zoort. 

Zaad- 
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Zaad-winnirig. 

$.  5.  Het  Zaad  word  gewonnen  van  die ,  'welke  men  met 
de  Wortel  over  de  Winter  in  de  Kelder  bewaart  heeft,  gelyk 
dat  van  de  witte  en  andere  Kool ;  en  kan  435  Jaren  duu- 
ren. 

Huishoudélyk  gebruik. 

§.  6.  Haar  gebruik  in  de  Keuken  aangaande:  Dezelve 
wotden,  gefchilt  en  gefnippelt  zynde ,  als  Rapen  afgeftooft 
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met  Vleefch-nat ,  Bpter,  Peper,  Zout,  en  wat  Foelie  ofNo- 
te-mufcaat:  Of  men  kookt  Ze  met  Lam-,  Schaap-,  ofRund- 
Vleefch ,  het  zy  kort  af ,  of  in  Potagie ;  fmakende  de  eerfte 
zoort  inzonderheid  heel  geurig  by  Rund-vleefch :  Dog  men 
bouwt  ze  hier  te  Lande  Zelden ,  door  dien  het  fchynt  dat  ’er 
weinig  Liefhebbers  van  zyn,  fchoon  het  een  goed  en  niet  on¬ 
gezond  Eten  is ;  men  bedient  zig  in  haar  plaats  zo  veel  te 
meer  van  de  Rapen  en  Kool. 


BESCHRYVING 

VAN  DÉ 

KROP-SALAAD. 


Nawen. 

It  bekent  eenjarig  Keuken-gewas  word  ge- 
noemt  in  ’t  Neiirduitfch ,  Latouw,  Krop- 
Salaad  ,  Krop-Latouw.  Latynfch,  LaSu- 
ca ,  capitata  &  non  capitata.  Hotgduitfch  ,  Kopf-La6tuke , 
Laftuke,  Lattich.  Franfch,  Laitue,  Laitue  Pommeé.  En- 
gclfch,  Lettice.  Detnfch ,  Laftucke.  Zwtidfcb Laftuc  , 
Hufvud  LaÉtuc. 

Zoortcn. 

J  !  Hier  van  zyn  veele  differente  zoorten  of'  veranderin¬ 
gen  ,  waar  van  my  de  volgende  bekent  zyn ,  die  ik  genoeg¬ 
zaam  alle  geculdveert  heb , 

1.  De  kleine  vroege  geele  Krop-Salaad. 

1.  De  kleine  vroege  groene  Krop-Salaad. 

3.  De  kleine  vroege  bruine  Krop-Salaad. 


4.  De  kleine  vroege  bonte  of  Forel-Krop ;  met  zwart  Zaad. 

5.  De  kleine  vroege  bonte  of  Forel-Krop ,  met  wit  Zaad. 

6.  De  groote  groene  Krop. 

7.  De  grootfte  groene  Krop. 

8.  De  grote  groenagtige  Krop  met  geele  Ribben  en  kanten- 

9.  De  kleine  geele  Princesfe-Krop,.  ook  Haagfe  en  Blanke 
Krop  genoemt. 

10.  De  geele  Princen-Krop ;  ook  groote  Haagfe  of  groote 
ÈlankeKrop  genoemt. 

11.  De  Kloofter-Krop. 

12.  De  groote  Roodbaard. 

13.  De  kleine  Roodbaard. 

14.  De  Zweedfche  Krop. 

15.  De  kleine  Zweedfche  Krop. 

16.  De  Berlynfche  of  Rojaal-Krop. 

Ii 


17.  De 
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17.  De  Konings-Krop. 

1 8.  De  grote  groene  Spaanfche  Krop. 

19.  De  grote  bruine  of  rosfe  Spaanfche  Krop. 

20.  De  kleine  groene  en  bruine  of  rosfe  Spaanfche  Krop, 

21.  De  gemene  bruine  of  rosfe  Krop. 

22.  De  Hoogduitfche  groene  Praal-Krop. 

23.  De  geele  Praal-Krop. 

24.  De  bruine  Praal-Krop. 

25.  De  grote  bonte  Krop. 

2  6.  De  kleine  groene  gekrulde  of  Steen-Krop. 

27.  De  grote  groene  gekrulde  Krop. 

28.  De  grote  groene  gekrulde  Endivie-Krop; 

29.  De  Montrey  of  Belle  bonnei 

30.  De  kleine  Montrey  of  Belle  bonne. 

31.  De  grote  bonte  gekrulde  Krop. 

32.  De  kleine  bonte  gekrulde  Krop. 

33.  De  geele  Roomfche  of  Chavonfe  Latouw,  ookZomer- 
Andivie  genoemt. 

34.  De  groene  Chavonfe  Latouw. 

35.  De  groene  Chavonfe  Latouw  met  puntige  Bladen. 

3 6.  De  bruine  of  rosfe  Chavonfe  Latouw. 

37.  De  bonte  of  ros  gefprenkelde  Chavonfe  Latouw. 

38.  De  gekronkelde  Chavonfe  Latouw. 

39.  De  geele  Chavonfe  Sluit-Latouw. 

40.  De  groene  Chavonfe  Sluit-Latouw. 

41.  De  bruine  of  rosfe  Chavonfe  Sluit-Latouw. 

42.  De  bonte  Chavonfe  Sluit-Latouw. 

43.  De  gekrulde  Chavonfe  Sluit-Latouw. 

44.  Steek-Latouw. 

45.  De  groene  Krul-Latouw. 

46.  De  geele  Krul-Latouw. 

De  eerde  zoort ,  die  ook  Haarlemmer  gele  genoemt  word,  word 
niet  zeer  groot,  dog  groeit  digt  gefloten,  van  het  Voor-jaars 
gezaai ,  maar  in  de  Zomer  fchiet  hy  ras  door ,  en  de  bena¬ 


ming  toont  aan,  dat  de  Bladen  geèl,  dat  is,  groenagtig-ged 
zyn.  Deze  is  zeer  bekwaam  om  in  de  Broei-bakken  te  ver¬ 
vroegen. 

De  tweede  zoort  of  de  kleine  vroege  groene  ,  ook  Haar • 
lemmer  groene  of  groene  Pr'mce  Krop  genoemt ,  is  van  die  groot* 
te  en  hoedanigheid  van  Krop  als  de  vorige ,  maar  de  Bladen 
2yn  vry  groenagtig  en  wat  harder  van  kauw ,  zynde  zeer  be. 
kwaam  om  in  de  Bak  te  broeijen ,  en  zelfs  bekwamer  als  de 
vorige  in  de  vroege  Winter-  of  Voor-jaars-tyd ;  maar  in  de 
koude  grond  fchiet  hy  ’s  Zomers  ook  ras  door. 

De  derde  zoort  verfchilt  niet  van  de  voorige  dan  dat  de 
Bladen  bruin  of  rosagtig  zyn;  zynde  voorts  van  dezelfde 
hoedanigheid,  dog  niet  dienftig  op  de  Broei-bak,  maar 
zeer  wel  tot  Weuw-kroppen,  om  dezelve  in  ’t  vroege  Voor¬ 
jaar  te  verplanten  op  een  warme  zonnige  plaats  tot  vroege 
Salaad. 

De  vierde  zoort ,  of  Forel-Krop  met  zwart  of  liever  rosag¬ 
tig  Zaad,  komt  in  grote,  hoedanigheid,  en  gebruik  met  de 
voorige  overeen ,  maar  dezelve  is  fraai  gefprenkelt  met  bruin- 
rosfe  vlekken  op  de  groenagtige  Bladen,  en  fchynt  dus  maar 
een  verandering  te  zyn  van  de  voorgaande. 

De  vyfde  zoort,  of  Forel-Krop  met  wit  Zaad,  komt  in 
grootte  en  hoedanigheid  overeen  met  de  eerfte  zoort,  behal- 
ven  dat  die  met  rosfe  vlekken  fraai  befprenkelt  is ;  welke 
vlekken  zoo  wel  van  deeze  als  voorgaande  zoort,  door  het 
toemaken  met  Azyn  en  Boom-Ölie  heel  rood  worden,  zoo 
dat  de  toegemaakte  Salaad  het  aanzien  heefc  als  of  die  met 
Bloed  of  een  rode  koleur  befprengt  was:  dog  deze  zoort  is 
beter  als  de  voorige,  dewyl  ze  malfer  en  zagter  tot  den 
eet  is. 

NOTA.  Eer  ik  verder  ga,  moet  ik  hier  aanmerken  dat 
de  groene  zoorten  van  allerlei  Salaad  meeft  doorgaans  zwart 
of  zwartagtig  Zaad  hebben ;  de  bruine  of  rosfe  en  de  gefpren¬ 
kelde,  bruin  of  rosagtig  Zaad;  maar  de  geele  of  geel-agti- 
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ge ,  wit  Zaad ;  ook  zyn  de  groene  en  rosfe  zoorten  doorgaans 
harder  van  blad  en  kauw  als  de  geele,  die  min  of  meer 
malfer  zyn,  zoo  wel  het  binnenfte  geele  als  de  buitenfte 
bladen;  waardoor  men  dan,  het  Zaad  ziende,  voorts  van 
de  zoort  enige  verbeelding  maken  kan. 

De  zesde  zoort,  of  de  groote  groene  Krop ,  word  groter  als 
de  voorheen  gemelde  kleine  groene  Krop  (No.  2.)  en  is 
losfer  van  buiten  Bladen,  dog  van  binnen  wel  gefloten,  en 
mals  genoeg  van  kouw. 

De  zevende  zoort  of  grooifie  groene  Krop,  verfchilt  niet  of 
weinig  van  de  voorige,  behalven  dat  ze  nog  groter  en  van 
buiten  nog  meer  los  bladig  is ;  en  ik  ben  van  gedagten  dat 
het  maar  een  verandering  daar  van  is. 

De  agtfte  zoort  word  ook  een  grote  Krop  met  groenagti- 
ge  bladen,  maar  die  geele  of  geelagtige  Ribben,  Aderen, 
en  kanten  heeft ,  fluitende  zeer  wel  en  is  mals  van  eet. 

De  negende  zoort,  of  kleine  geele  Princejje-Krop ,  fluit  zeer 
wel,  word  niet  zeer  groot,  en  maakt  weinig  losfe  buiten 
bladen,  weshalven  dezelve  zeer  bequaam  is  om  in  ’t  Voor¬ 
jaar  tusfchen  allerlei  andere  groente,  als  Geele-wortels,  Ajuin, 
enz.  te  zaaijen;  maar  in  de  Zomer  gezaait  wordende  fchiet 
ze  haaftig  door. 

NOTA.  Deeze  is  niet  dezelfde  met  de  voorgemelde  eer¬ 
de  zoort;  welke  meer  losfe  buiten  bladen  maakt,  en  daar 
door  groter  word  of  fchynt. 

De  tiende  zoort,  of  de  geele  Prince  Krop,  word  groter 
als  de  vorige,  en  heeft  meer  losfe  buiten  bladen ,  komende 
anders  daar  mede  zoo  in  koleur ,  als  goede  hoedanigheid  na¬ 
genoeg  overeen. 

De  elfde  zoort,  of  KIooJler-Krop,  is  ook  een  geele  Krop, 
zeer  gelykende  naar  de  vorige  Princen-Krop  maar  word  nog 
groter,  dog  niet  zoo  digt  gefloten,  hebbende  nog  meer  los- 
ie  buiten  bladen,  en  is  ook  eenigzins  groender  en  niet  zoo 

mals. 


De  twaalfde  zoort,  of  groote  Roodhaar d,  word  een  grote, 
vafte,  van  binnen  malfe  Krop:  deszelfs  buitenfte  bladen  zyn 
groenagtig-geel  met  rosfe  kanten ,  en  daar  door  de  Kroppen 
van  boven  geheel  rosagtig  in  ’t  aanzien.  Dezelve  kan  lang 
ftaan  eer  hy  door  fchiet,  zelfs  in  de  heetfte  Zomer-dagen, 
en  is  derhalven  een  der  befte  tot  Zomer-Kroppen. 

De  dertiende  zoort  verfchilt  niet  van  de  vorige ,  dan  alleen 
dat  ze  kleiner  groeit ;  zynde  dus  zeer  dienftig  om  tusfchen  an¬ 
dere  groente  te  zaaijen.  Het  Zaad  van  deze  beide  zoorten  is 
wit. 

De  veertiende  zoort  of  de  groote  Zwcedfche  Krop,  gelykt  .zeef 
veel  in  koleur  en  ’t  aanzien  naar  de  Roodbaard,  maar  de 
Kroppen  zyn  van  boven  platter ,  en  ze  word  daar  van  inzon¬ 
derheid  onderfcheiden  door  de  bruine  Vlekken ,  waar  mede 
de  Bladen  der  jonge  Planten  hier  en  daar  befprenkelt  zyn  ; 
voorts  zo  komt  haar  deugt  volkomen  daar  mede  overeen ,  ma¬ 
kende  een  digte,  vafte  en  malze  Krop,  die  niet  fchielyk  door- 
fchiet. 

De  vyftiende  zoort  verfchilt  niet  van  de  voorgaande,  dan 
dat  ze  kleinder  groeit ,  komende  derhalven  in  deugt  en  ge¬ 
bruik  overeen  met  de  kleine  Roodbaard. 

De  zeftiende  zoort  of  de  Berlynfche  Krop  ,  is  een  geele  zoort 
die  zeer  groot  word ,  en  is  mogelyk  de  grootfte  van  allen : 
Dezelve  heeft  wat  vetter ,  dikagtiger  Bladen  ,  als  alle  andere 
zoorten,  en  maakt  een  vafte,  goudgeele,  en  iftalze,  geurige 
Krop,  die  lang  ftaat  zonder  door  te  fchieten,  en  dus  lang, 
zomtyds  wel  4  a  5  wecken ,  tot  ’t  gebruik  kan  dienen ,  dat 
men  van  geen  ander  zoort  verwagten  kan ;  jaa  ze  wil  dikwyls 
geheel  niet  fchieten ,  zo  dat  men  moeite  heeft  om  ’er  Zaad 
van  te  winnen Aangaande  haar  grootte ,  kan  ik  niet  nala¬ 
ten  te  melden  ,  dat  ik  van  dezelve  onder  glazen  geteelt  heb, 
die ,  van  Liefhebbers  gemeten  zynde ,  ruim  Voeten  in 
Diameter  waren,  te  weten  van  het  eene  einde  der  buiten-bla- 
den  tot  het  ander  einde ;  en  de  gefloten  Kroppen  naar  pro- 
I  i  2  portie : 
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portie:  Ik  gelove  wel  dat  weinige  ooit  diergelyke  groote 
Kroppen  geteelt  of  gezien  hebben ;  edog  die  goed  Zaad  van 
deze  zoort,  dat  wit  is,  verkrygt,  zal  ze  döor  dezelfde  Cul¬ 
tuur  eVen  zo  groot  kunnen  teelen. 

De  zeventiende  zoort  hebben  hooit  zelfs  ottdef  die  haam  ge- 
bouwt ,  maar  dewyl  ik  die  in  goede  Lyften  onder  die  naam 
gevonden  heb  ,  egter  geen  Zaad  daar  van  heb  kunnen  beko¬ 
men,  zo  heb  ik  nogtans  hier  niet  willen  voorby  gaan  dezelve 
te  noemen  ;  is  het  ook  mogelyk  dezelfde  zoort  met  de  vori¬ 
ge  ?  De  Liefhebbers  kunnen  het  ouderzoeken. 

De  agtiende  en  negentiende  zoort,  of  Spaanfche  Kroppen , 
worden  heel  groot ,  maar  ze  zyn  kenbaar ,  daar  door ,  dat  ze 
heel  groot  in  het  aanzien  zyn ,  hebbende  heel  dikke ,  rouwe  * 
en  veel  buiten-bladen  en  dikke  Aderen  of  Blad-zenuwen  :  De 
Kroppen  zyn  ook  niet  heel  digt  geiloten  ,  en  hard  van  kauw : 
Voorts  zo  verfchillen  deze  twee  zoorten  alleen  maar  in  de  ko- 
leufr 

De  twintigfte  zoort  verfchilt  niet  van  de  vorige,  als  alleen 
dat  ze  zo  groot  niet  word. 

De  een-en-twintigfte  zoort  is  een  verandering  van  de  derde 
zoort,  daar  van  niet  of  weinig  verfchillende,  dan  dat  ze  wat? 
groter  word. 

De  twee-,  drie-,  en  vier-en-twintigfte  zoorten,  of Praal- 
Kroppen ,  worden  groot,  maar  hebben  veel  buiten-bladen  en 
fluiten  hier  te  Lande  niet  wel ,  fchieten  ook  haaftig  in  het 
Zaad,  zynde  anders  mals  genoeg  van  kauw:  Deze  drie  zoor¬ 
ten  verfchillen  alleen  in  de  koleur. 

De  vyf-en-twintigfte  zoort  of  groote  bonte  Krop ,  gelykt  na 
de  vyfde  zoort ,  behalven  dat  ze  groter  word. 

De  zes- en-t  wint  igfte  zoort  of  kleine  groene  gekrulde  Krop ,  is 
heel  groen  en  gekrult-  van  buiten-bladen ,  fluit  zeer  digt  en 
vaft,  maar  word  niet  groot  en  is  heel  grof  en  hard  van' kauw,’ 
dog  dewyl  die  vroeg  kropt ,  en  de  koude  meer  als  andere 
verdragen  kan,  zo  is  hy  dienftig  tot  Weeuw-  en  vroege  Voor- 


jaars-Kroppen.  Men  ziet  deze  zoort  hier  te  Lande  niet  of 
zelden ,  ik  heb  het  Zaad  voor  dezen  van  Frankfort  aan  deMayn 
verkregen. 

De  ze ve'n-en  twintigfte  zoort,  of  groote  gekrulde  Krop ,  word 
veel  groter  als  de  vorige ,  en  is  veel  zagter  van  Bladen ,  ge¬ 
vende  ook  een  tamelyke  goede  Krop. 

De  agt-en-twintigfte  zoort,  of  Endivie  Krop ,  aldus  genoemt 
om  dat  haar  eerde  Bladen  wat  langwerpig  en  gelyk  als  Win- 
ter-Andivie  gekerrelt  zyn ,  waar  aan  ze  te  onderkennen  is ; 
Zynde  een  groene  zoort  en  maakt  een  goede  Krop. 

De  negen-en-twintigfte  zoort  of  groote  Montrey ,  is  een  heel 
grote  Krop  met  geele  gekrulde  brosfe  Bladen,  dog  fluit  niet 
vaft,  en  is  knappende  in  het  Eeten,  maar  haar  fmaak  is  heel 
zoet  naar  den  aard  der  Andivie ,  weshalven  van  veele  geagt 
word. 

De  dertigfte  zoort  verfchilt  van  de  vorige  alleen  in  grootte » 
dewyl  ze  kleinder  groeit. 

De  een-  en  twee-en-dertigfte  zoorten  zyn  veranderingen 
van  de  zeven-en-twintigfte  zoort,  daar  van  verfchillende,  dat 
ze  met  bruine  of  rosfe  Vlekken  gefprenkelt  zyn. 

De  drie- ,  vier- ,  vyf- ,  zes- ,  zeven-  en  agt-en-dertigfte  zyn 
zoorten  van  Zomer- Andivie  met  lange  Bladen,  welke  niet 
fluiten,  maar,  gelyk  de  Winter- Andivie,  opgebonden  moe¬ 
ten  worden ,  om  van  binnen  wit  en  mals  te  worden  ;  ze  heb¬ 
ben  een  zoete  geurige  fmaak  naar  den  aard  der  Winter- An¬ 
divie  ,  en  de  gemelde  zoorten  zyn  onderfcheiden  in  de  ko¬ 
leur  ,  enz. ,  gelyk  by  ieder  zoort  hier  voren  gemelt  ftaat. 

De  negen-en-dertigfte,  veertigfte,  een-,  fwee-,  en  drie- 
en-veertigfte  zoorten  verfchillen  alleen  van  de  voorgaande  zes 
zoorten  daar  in ,  dat  ze  van  zelfs  fluiten  en  langwerpige  Hoof¬ 
den  of  Kroppen ,  en  dus  niet  nodig  hebben  opgebonden  te 
worden;  zynde  derhalven  meer  geagt  als  de  vorige:  Edog 
alle  deze  zoorten  van  Cbavonfe  of  Roomfe  Latuw  worden  in  de* 
ze  Nederlanden  weinig  gebouwt,  maar  meer  geteelt  en  veel 

geagt. 


BESCHRYVING  van 


de  KROP-SALAAD. 


120 


geagt  in  Braband,  Frankryk,  Italien,  Ooftenryk,  eiE.,  al¬ 
waar  die  ook  van  meer  nut  zyn,  dewyl  de  meede  Krop-Sa. 
laad  aldaar  door  de  grote  hitte  in  de  Zomer  ras  doorfchiet, 
dat  deze  zoorten  zoo  veel  niet  onderhevig  zyn. 

De  vier-en-veertigfte  zoorc  is  een  geele  Laouw  die  niet 
fluit ,  wordende  alleen  gebruikt  om  dezelve  in  ’t  vroege  Voor¬ 
jaar  te  zaaijen ,  het  zy  op  Broei-bakken  of  in  de  koude 
Grond  op  een  zonnige  plaats,  om  dezelve  voor  dat  men 
Krop-Salaad  hebben  kan,  klein  afgefneden  zynde,  te  eeten, 
die  men  gewoonlyk  Zomer-  of  Steek-SalaaA  noemt.  Edog  fchoon 
zommige  hier  van  een  byzondere  zoort  maken,  zo  kan  men 
egter  hier  toe  het  Zaad  van  allerlei  geele  zoorten  van  Krop- 
Salaad  gebruiken,  dat  niet  wel  gefloten  is,  en  dat  men  tot  dien 
einde  heeft  laten  opfchieten  en  een  menigte  Zaad  uitlevert,  te 
weten  met  goede  drooge  Zomers. 

De  vyf-en-veertigfle  zoort  of  groene  Krul-Latmm,  is  ook  een 
zoortdie  rietfluit,  gelyk  de  vorige,  maar  heeft  gekrulde  groe- 
ne  Bladen  en  dient  tot  het  zelfde  gebruik  als  de  voorgaan¬ 
de,  dog  word  iets  grooter  afgefneden  als  de  vorige. 

De  zes-en-veertigfte  zoort,  of  geele  Krul-Latouw ,  gelykt  aan 

de  vorige  zoort,  behalven  dat  de  Bladen  geel  zyn,  dezelve  zyn 

ook  zagter,  en  dus  waardiger  als  de  vorige;  maar  dewyl  die 

beter  tegen  de  koude  kan,  zo  zaait  men  die  gewooniyk  tot  de 

eerde  vroege  Steek-Salaad  van  deze  beide  zoorten,  hoewel  de 

laatfle  of  geele  zoóft  ook  vry  wel  tegen  de  koude  kan  als  die 

op  een  warme  tegen  de  fcherpe  Winden  gedekte  plaats,  by 

voorb.,  tegen  een  warm  Staketzel,  of  Muur,  enz.,  gezaait 

word.  „  .  , 

Groei-plaats. 

3.  Daar  gröeijen  twee  wilde  zoorten  van  Latouw ,  be- 
halven  meer  andere,  in  Europa  hier  of  daar  in  het  Wild  , 
naad  de  Akkers  en  elders ;  welke  by  de  voornaamde  Botaniden 
genoemt  word  als  volgt, 

1.  Laftuca  fylveftris  cofta  fpynofa.  C.  B  Pin.  173-  Tournef. 
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Tot  Herfft-kroppen  kan  men  weer  van  de  meefte  zoorten 
zaa'jen  ,  dog  deze  worden  nooit  zo  groot,  digt  en  oogzienlyk} 
als  de  Voorjaars-kroppen. . 

<5.  Men  zaait  de  eerfte  Voorjaars-kroppen  zo  ras  als  maar 
de  Vorft  over ,  en  de  grond  droog  en  handelbaar  is ,  en ,  om 
dezelve  te  vervroegen,  op  een  warme  zonnige  plaats  tegen 
een  Staket,  Muur,  of  elders:  Edog  om  deze  Kroppen  nog 
vroegtydiger  te  verkrygen ,  zo  zaait  men  dezelve  omtrent  half 
September  op  een  warme  voor  de  Winden  gedekte  plaats ,  om 
de  jonge  Planten  hier  van  in  het  volgende  vroege  Voor-jaar 
op  een  Bedde  op  een  voordeelige  plaats ,  gelyk  zo  even  ge- 
zegt  is,  op  10  a  12  Duimen  diftantie  te  verplanten,  welke 
dan  veel  vroeger  als  andere  in  het  Voor-jaar  gezaaide  Krop¬ 
pen  aankomen  ,  inzonderheid  als  men  de  kollen  en  moeiten 
doet  om  ze  met  Glazen  te  overdekken  en  dagelyks  met  Lugt- 
geving,  enz.,  te  vervroegen:  Men  noemt  deze  Winter¬ 
planten  door  de  gewoonte  ,  oude  JVyven  of  Weeuw-planten : 
Edog  alle  zoorten  zyn  hier  toe  niet  bekwaam ,  men  moet  tot 
deze  gemelde  laate  uitzaaijing  nemen  van  de  kleine  Princesfe- 
Krop ,  of  van  de  kleine  vroege  groene ,  geele  of  bruine  Krop ,  om 
dat  de  overige  de  Winter- koude  zo  wel  niet  doorltaan  kunnen, 
maar  daar  door  doorgaans  vergaan.  Deze  Weeuw-kroppen 
blyven  ook  beft  door  de  Winter  over,  als  men  ze  tusfchen 
Winter-Spinalie  of  Winter-Kervel,  of  andere  ruige  Kruiden 
zaait,  want  door  de  Bladen  van  deeze  Kruiden  worden  ze 
veel  gedekt  en  blyven  dus  beter  geconferveert.  Men  kan  ze 
anders  ook  wel  op  een  oude  Broei-bak  in  de  gemelde  tyd  van 
September  zaaijen,  en  de  Planten  daar  na  in  de  Winter  met 
glazen  overdekken ,  en  hier  overheen,  by  vorftig  weêr,  Dek- 
matten  en  dik  Stroo  leggen,  inzonderheid  ’snagts. 

Men  zaait  de  Krop-Salaad  ook  wel  vroeg  in  de  Maart  op 
een  niet  heel  warme  Broei-bak  onder  glazen,  om  de  jonge 
Planten  daarna,  zoo  ras  het  weêr  wat  gunftig  word,  in  de 
open  lugt  te  planten  op  een  warme  voordeelige  plaats,  wel¬ 


ke  dus  zeer  vroege  Kroppen  zullen  voortbrengen,  en  hier 
toe  zyn  de  kleine  vroge  geele ,  groene  en  bruine ,  als  meede  de 
Prince -  en  Princesfe  Krop  het  dienftigft. 

§.  7.  Hierby  moet  ik  aanmerken  dat  zommige  willen  dat, 
om  goede  Kroppen  te  hebben,  men  dezelve  altyd  verplanten 
moet;  maar  de  ondervinding  leert  dat  de  onverplante  even 
zoo  goede  Kroppen  geeft  als  de  verplante,  weshalven  men 
die  moeite  geenzins  nodig  heeft  te  ctoen ,  ten  zy  daar  het  niet 
anders  kan,  of  dus  behoord.  * 

Vervroeging. 

5.  8.  Wil  men  de  Krop-Salaad  heel  vroeg,  als,  in  de 
maanden  Maart  of  April  en  May  hebben,  zoo  moet  men 
ze  in  warme  Bakken  onder  glazen  cultiveeren:  Men  maakt 
tot  dien  einde  in  ’t  laatft  van  Januarius  of  ’t  begin  van  Fe- 
bruarius  een  Broei-bak  van  verfche  Paarde-Meft,  en  met 
goede  losfe  vette  Aarde  overdekt  ter  dikte  van  10  a  12  dui¬ 
men;  als  dan  vervolgens  die  Bak  heet  geworden  en  de  eer¬ 
fte  grootfte  hitte  en  damp  vervlogen  is,  zoo  plant  men  op 
het  zelfde  van  de  befte  over  de  Winter  bewaarde  Weuw- 
planten  van  de  kleine  groene  of  geele  zoort  in  Reijen  op  10 
a  12  duimen  diftantie,  moetende  het  Broei-bak  NB.  met  de 
Aarde  zodanig  toegêftelt  zyn  dat  de  geplante  Planten  digt 
onder  de  glafen  te  ftaan  komen,  het  welk  zeer  veel  tot  der- 
zelver  voorfpoedige  groei  en  toekomende  volmaaktheid  toe¬ 
brengt,  als  daarna  in  ’t  vervolg  de  Planten  te  digt  aan  de 
glazen  roeren,  kan  men  zulks  ligt  helpen  door  middel  van 
de  houten  Bak  op  te  ligten. 

Vervolgens  moet  men  deze  jonge  Planten  by  continuatie  mee 
Lugtgeving  over  dag  by  alle  bequaam  weêr,  en  met  dek¬ 
king  voor  de  Vorft  inzonderheid  des  Nagts,  bevogtiging  op 
zyn  tyd,  enz.,  op  alle  mogelyke  wyze  koefteren,  en  haar 
groei  tragten  te  bevorderen.  Hierby  moet  ik  nog  aanmer¬ 
ken  dat  de  kleine  groene  het  bequaamft  is  tot  de  vroegfte 
Broei-Kroppen,  dewyl  ze  meer  beflotendheid  verdragen  kan, 

daarin 
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daarin  tegen  de  kleine  geele  meer  Lugt  hebben  wil ,  en  der- 
halven  beter  dient  voor  later  Kroppen,  in  wat  later  tyd, 
wanneer  men  meer  Lugt  aan  de  Bakken  geeven  kan:  An¬ 
dere  zoorten  zyn  niet  bequaam  om  te  broeijen,  dewyl  ze  in 
de  Bakken  niet  of  weinig  fluiten. 

Men  kan  de  gemelde  kleine  geele  zoort  ook  vroeg  in  een 
klein  Broei-bak  zaaijen  en  daarna  de  jonge  Planten  in  een 
ander  tot  dien  einde  toebereid  groter  Broei-bak  op  voorge¬ 
melde  d^lantie  verplanten.  By  dit  broeijen  ftaat  verder  nog 
aan  te  merken ,  dat  de  Krop-Salaad  weinig  dampen  van  de  broei- 
jende  Meft  verdragen  kan ,  als  waar  van  dezelve  aan  het  roeften 
gaat  en  bederft,  weshalven  men  altyd  neerftige  zorg  dragen 
moet ,  om  de  Bakken  by  alle  gelegentheid ,  door  middel  van 
een  hout  of  fteen  onder  de  Glazen  te  leggen  ,  te  lugien ,  en 
dus  openïng  tot  uittrekking  der  Dampen  te  geven ,  en  zulks 
zulks  zelfs  ’snagts,  als  de  Bak  veel  dampig  is;  en  indien  het 
koud  of  windig  weêr  maakt,  legt  men  een  Riet-mat  voor  de 
opening,  om  de  buiten-lugt  en  winden  buiten  de  Bak  te  kee- 
ren.  Hoe  meerder  heldere  dagen  men  geduurende  de  Broei- 
tyd  heeft,  hoe  voordeeliger  de  broeijing  gelukken  zal.  Voorts 
kan  men  in  myn  Werkdadige  Hovenier-konft  nazien  hoe  men 
zig  by  het  broeijen  gedragen  moet. 

§.  9.  De  Chavonfe  Latouw  word  op  dezelfde  wyze  als  de 
Krop-Salaad,  van  het  Voor-jaar  af  tot  het  laatfte  van  Auguftus, 
van  twee  tot  twee  Weeken,  gezaait;  waar  van  zommige  zoor¬ 
ten,  als  ze  groot  genoeg  zyn,  moeten  opgebonden  worden, 
gelyk  van  de  Winter- Andivie  gezegt  is ;  andere  zoorten  fluiten 
van  zelfs ,  welke  de  befte  geagt  word ,  zo  als  we  te  voren 
by  haare  befchryving  reeds  aangemerkt  hebben. 

§.  10.  Voorts  moeten  de  jonge  Planten  van  allerlei  Krop- 
Salaad  ,  op  Bedden  gezaait  zynde ,  op  de  diftantie  van  8  i  12 
Duimen,  naar  zyn  grootte,  verdunt  en  met  wieden  wel  on¬ 
derhouden  worden ,  kunnende  de  uitgetrokkene  Planten  op  an¬ 
dere  Bedden  verplant,  of  anders  tot  Salaad,  enz,,  gebruikt 
worden. 


§.  11.  De  Steek-  en  Krul-Latouw  worden  van  het  vroege 
Voor-jaar  af  tot  dat  de  Krop-Salaad  aankomt,  van  tyd  tot 
tyd  gezaait ,  en  zulks  heel  digt ;  de  vroege  op  een  warme 
voordeelige  plaats  tegen  een  Staket  of  Heining ,  waar  over 
men  Glazen  leggen  kan ,  tot  vervroeging :  Ook  zaait  men 
de  gladde  geele  Steek-Salaad  (No.  44.)  vroeg  van  Januarius  af 
op  warme  Broei  bakken ,  maar  de  Bak  moet  niet  al  te  warm 
en  dampig  zyn ,  anders  roeft  dezelve  by  de  grond ,  valt  om , 
en  bederft:  En  men  moet  de  Bak  zodanig  toeftellen,  dat  de 
Sallaad  digt  onder  de  Glazen  komt. 

§.  12.  Het  Zaad  van  allerlei  Latouw  word  gewonnen  van 
de  befte  fraaifte  en  vroegfte  Kroppen  in  ieder  zoort,  die  men 
tot  dien  einde  met  Stokjes  uitmerkt  en  laat  doorfchieten :  Het 
meefte  Zaad  aan  de  Struik  ryp  zynde,  trekt  men  de  Struiken 
uit  en  zet  ze  ergens  op  een  drooge  plaats  neder,  elk  zoort  van 
den  ander  afgefcheiden ,  om  verder  droog  te  worden ,  droog 
zynde,  word  het  uitgewreven,  gezift,  en  verder  gezuivert, 
en  dan  op  een  drooge  plaats  bewaart,  ieder  zoort  apart.  Van 
Weeuw-kroppen  moet  men  geen  Zaad  winnen,  dewyl  de  on¬ 
dervinding  leert ,  dat  de  Kroppen  die  daar  van  komen  niet  wel 
fluiten  en  haaftig  doorfchieten. 

Zommige  zyn  van  gedagten,  dat  het  Zaad,  het  welk  van  de 
Hert-fpil  gewonnen  word,  het  befte  zoude  zyn,  maar  de  on¬ 
dervinding  heeft  my geleerd,  dat  het  Zaad; van  de  Zyd-fpruiten 
immers  zo  goede  en  dikwils  betere  Knoppen  geeft ,  als  dat  van 
de  Hert-fpil,  dewyl  dit  zomtyds  al  te  geile  Planten  geeft: 
Derhalven  als  het  gebeurt,  dat  eenige  zoorten  bezwaarlyk  in 
in  het  Zaad  fchieten,  als  onder  anderen,  de  Berlynfcbe  Krop  t 
zo  is  myn  gewoonte  om  de  Kroppen  ’er  maar  uit  te  fnyden , 
dog  niet  al  te  kort ,  en  dezelve  tot  den  Eet  te  orberen ,  de 
ftronken  zullen  dan  niet  nalaten  Zaad-fpruiten  te  fchieten  waar 
van  men  Zaad  winnen  kan.  Het  Zaad  kan  3  a  4  Jaren  goed 
blyven,  dog  het  twee-jarige  is  het  befte. 

§.  13.  Wegens  het  Zaad  ftaat  ook  nog  aan  te  merken, 
Kk  2  dat 
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dat  als  het  zelve  vêrfcheide  Jaren  na  malkanderen  in  dezelfde 
grond  geteelt  en  gewonnen  word,  Zulks  Wel  wat  verbafleren 
wil  en  flegter  Kroppen  geeft,  Weshalven  het  zeer  diènftig  is, 
dat  men  zomtyds  ,  na  3  a  4  Jaren,  van  Zaad  verwisfelt,  en  . 
van  een  ander  plaats  en  grond  doet  komen ,  als  men  maar  ver¬ 
zekert  is  goed  Zaad  en  de  regte  zoorten  die  men  begeert  te 
verkrygen;  gelyk  dan  deze  vervviszeling  met  meer  andere  Za¬ 
den  ,  als  by  voorbeeld  ,  Erten ,  Bonen  ,  enz. ,  nuttig  en  nodig 
is. 

Huishoudtlyk  Gebruik. 

5.  14.  Nu  moet  ik  ten  laatften  nog  iets.  Zeggen  van  het 
Keuken- gebruik  van  deKrop-Salaad,  fchoon  die  anders  bekent 
genoeg  is;  wordende  dezelve  hooftzakelyk  met  Boom-olie, 
^zyn.  Zout,  wat  Peper,  en,  zo  men  wil ,  wat  Poeijer-zui- 
ker,  toebereid,  tot  een  Salaad,  die  in  de  warme  Zomer-da- 
gen  zeer  verkoelende  en  verkwikkende  en  niet  ongezond  is. 
Of  in  plaats  van  Boom- olie,  enz.,  maakt  men  ’er  een  gebon¬ 
den  Boter-zaus  by,  van  Boter,  Azyn,  en  het  geel  van  Eijers» 
dat  ook  heel  goed  fmaakt.  Doorgaans  voegt  men  ’er  ook  wat 
Toe-kruiden  by,  niet  alleen  om  de  fmaakshalven,  maar  ook 
om  de  koude  aart  van  de  Krop-Salaad  wat  te  temperen ,  Waar 
van  de  voornaamfte  zyn,  Tuin- kerf e,  jonge  A 'juin  of  Sneelook  > 
Dragon  en  Pimpenellen :  Wil  men  een  vermengde  Kruid-Sa- 
laad  hebben  van  veelerlei  Kruiden,  in  zommige  Landen  Capu- 
cyner  Salaad  genoemt ,  zo  vind  men  die  welke  daar  toe  dienen 
opgetelt  in  een  byzondere  Lyft.  Rook-vleefch  en  gekookte 
Eijers  by  een  Krop-Salaad,  het  zy  harde  of  weeke,  fmaakt 
heerlyk ;  en  een  ftuk  van  een  goed  gebraads  daar  by ,  maakt 
het  niet  minder. 

§.  15.  De  Kroppen  worden  ook  wel,  in  vier  of  meer  de¬ 
len  gefneden  zynde,  geftooft,  met  Boter,  Zout,  Note-mus- 
caat  en  Foelie  ;  wordende  het  nat  op  het  laaft  met  Room,  Ei¬ 
jers  of  wat  Bloem-meel  een  weinig  gebonden  gemaakt.  Hier 
by  moet  ik  als  in  pasfant  aanmerken,  dat  men  de  Kruideryen 


nooit  van  ’t  begin  af  by  het  Stoofzel  ■,  van  wat  zoort  het  zy , 
voegen  moet ,  maar  zulks  moet  gefchieden  op  het  laatft  tegen 
dat  het  Stoofzel  haaft  gaar  is,  want  anders  vervliegt  de  kragt 
en  geur  der  Kruideryen,  daar  het  om  te  doen  is  *  te  veel ,  ten 
ware  dat  het  Stoofzel  heel  dïgt  gedekt  was. 

Ook  worden  de  Kroppen  onder  andere  Moes-kruiden  ge- 
mengt  tot  een  groene  Mengel-moes. 

§.  16.  De  dikke  malze  Steden  van  de  opfchietende-  Krop- 
Salaad  kunnen  ook,  na  dat  ze  gefchilt  en  in  langwerye  ftuk- 
ken  gefneden  zyn ,  op  dezelfde  wyze  als  de  Kroppen  geftooft 
worden;  of  men  kooktze  by  jonge  Hoenders  of  Lam-vleefch » 
gevende  op  beide  wyze  een  fmakelyk  Eten. 

Ook  kan  men  dezelve ,  gefchilt  en  in  dunne  fchyven  gefne¬ 
den  zynde,  met  Boom- olie,  Azyn,  enz.,  of  eerft  wat  week 
gekookt  zynde ,  met  een  zuur  Boter-zausje ,  tot  een  Salaad 
.  toebereiden.  Ze  worden  ook  wel  in  Zuiker  geconfyt  of  een 
Conferv  van  gemaakt ,  dewyl  ze  aldus  zeer  gczont  en  inzon¬ 
derheid  heel  diènftig  zyn  tot  verkoeling  van  ’t  verhit  Bloed ; 
zulks  kan  gefchieden  op  die  wyze  als  wy  van  de  Alzem  en  Ber- 
nagie-bloemen  aangewezen  hebben. 

17.  Men  legt  de  Kroppen  ook  in  voor  het  Winter-ge- 
bruik ,  het  welk  gefchied  in  fterke  Pekel ,  na  dat  de  Kroppen , 
te  weten  gezuiverd  en  in  2  of  4  deelen  gefneden  zynde ,  half 
gaar  gekookt  en  daar  na  verlekt  zyn,  op  dezelfde  wyze  als 
van  de  Bodems  der  Artifchokken  te  voren  gezegt  is.  By  het 
gebruik  in  de  Winter  word  dezelve  de  Pekel  ’er  uit  gewatert 
zynde,  opgeftoofc,  zo  als  te  voren  gezegt  is. 

§.  18.  Ten  laatften  moet  ik  nog  aanmerken,  dat  de  Krop¬ 
pen-  en  andere  Salaad ,  op  allerlei  wyze  genuttigt ,  een  zeer 
gezont  Kruid  is-,  en  van  zommige  voor  het  befte  van  alle 
Moes-kruiden  gehouden  word,  zynde  in  het  byzondere  zeer 
nuttig  voor  Menfchen  die  van  een  heete  of  galagtige  com- 
plexie  of  anderzins  verhit  zyn ,  want  hy  verkoelt  zeer  en  brengt 
de  dorftïge  lappen  tot  b.edaren;  geeft  ook  veel  en  een  goed 
•  Voedzel  t 


BESCHRYVING  yan  b  e  KROP-SALAAD. 


*33 


Voedzel,  en  maakt  de  Buik  zagtjes  lo$,  Weshalven  die  ook 
Zeer  dienftig  is  voor  Menfchen  die  tot  hardlyvigheid  genegen  zyn; 
Voorts  verwekt  hy  ook  de  Slaap,  en  neemt  de  geiligheid 
weg ;  ook  vermeerdert  hy  de  Melk  der  zuigvrouwen  Borften. 
De  Bladen  geftampt,  vervolgens  met  wat  Azyn  gemengt  en 
op  het  Voorhooft  gelegt,  flik  de  Hooftpyn. 


Het  Zaad  heeft  dezelve  kragten,  waar  uit  men  een  Melk 
bereiden  kan,  het  zy  alleen  of  met  andere  verkoelende  Zaden, 
als  vanConcommers,  Meloenen,  Kalbasfen,  enz.,  op  dierge- 
lyke  wyze  als  we  by  de  Citrullen  hier  voren  aangewezen  heb¬ 
ben. 
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karnen. 

It  welruikend  Kruid-gewas  Word  gehoemt  in 
’t  Neder duitfcb ,  Kruife-munt.  Latynjchy 
Mentha  crifpa  danica-  Hoogduitfih ,  Kraus- 
ze  Muntze.  Franfch ,  Beaume  crepu.  EngeJfch ,  Crifp-minc 
Deenfch  ,  Krufe  Mynte.  Zweedfch ,  Krus-Mentha. 

By  de  Botaniften  vtord  ze  genoemt , 

Mentha  crifpa  danica  aut  germanica  fpeciofa.  Morif  Hifi.  3. 

367.  tab.  (5.  fig.  5.  Boerh.  J.  A.  1.  185. 

Mentha  floribus  Ipiciatis,  foliis  cordates  dentatis  undulatis 


fesfilibus.  Linn.  H.  Clijf.  30(5.  Hort.  Upf.  168.  Mat.  mcd. 
278.  Roj.  Prodr.  325. 

Groei-plaat s 

§.  2.  Daar  zyn  veel  zoorten  van  Munte  die  hier  te  Lande  en 
elders  in  het  wild  groeijen ,  maar  waar  deze  zoort  natuurlyk 
van  zelfs  groeit,  hebben  we  nergens  kannen  ontdekken,  en 


■MUNT. 

dezelve  fchynt  de  oude  Kruid-kenners  onbekent,  en  nog  niet 
zeer  lange  Jaren  bekent  geweefl:  zyn. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  3.  Dezelve  bemint  een  goede,  losze,  liefft  wat  vogte 
grond ,  en  een  open  plaats. 

Cultuur. 

5-  4.  Haare  vermeerdering  gefchied  ligtelyk  door  fcheu*. 
ring  der  Wortel-fpr uiten,  welke  in  de  Maand  Maart  of  April 
in  kuiltjes  op  §  Voet  diflantie  geplant  worden. 

Huisboudelyk  gebruik. 

J.  5.  Haar  Keuken-gebruik  is  weinig,  dienende  de  tedere 
Bladen  of  Toppen  alleen  tot  Toe-kraid  by  Salaad;  als  mede 
in  Kruid- wyn;  zynde  een  zeer  gezond  Kruid,  inzonderheid 
voor  de  Maag  en  Moeder :  Als  men  derhalven  dit  Kruid  met 
wat  Oranje-fchil ,  of  alleen ,  op  Brandewyn  of  befte  Jenever 
zet,  ze  geeft  een  aangenaame  en  deftige  Remedie  voor  een 
L 1  kwade 
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kwade  Maag ,  Buik-krimpingen  en  Winden ;  bevordert  de 
koking  zeer,  eri  verkwikt  het  Hert;  is  ook  dienftig  om  het 
Braken  te  Gillen  en  voor  de  Hik;  bevordert  ook  de  Stonden 
der  Vrouwen,  en  het  fblt  de  Moeder •pynefl.  Men  kan  voor 
de  gemelde  gebreken  ook  een  Conferv  van  dit  Kruid ,  door 
ftamping  met  Zuiker  bereiden,  op  die  wyze  als  we  by  de  Al- 
zem  en  Bernagie-bloemen  en  elders  aangewezen  hebben. 

Men  maakt  ’er  ook  een  Olie  van  door  middel  van  het  Kruid 
op  goede  Boom- olie  te  zetten  en  in  de  Zon  een  tyd  lang  te  la¬ 
ten  trekken;  welke  Olie  zeer  dienftig  is,  om  allerlei  verfche 
Wonden  en  Contufien  of  Quetzingen  door  Stooten  of  Vallen, 
enz.,  te  genezen.  Wil  men  een  nog  kragtiger  Olie  hebben, 
zo  neemt 

yt.  Kruife-Munte.  Cardebenedifte.  Duifèntbïad.  Kamille ,  van 
elks  een  handvol.  Roode  Roozen.  Nagt-fchaaije.  Knoflooks- 
Kruid.  Vrouwen- Munt'e ,  Van  elks  een  halve  handvol.  Waal¬ 
wortel  Ronde  Hol-wortel ,  van  elk  een  Lood  Veneetfe  Ter- 
*  pèntyn,  een  Once. 

De  Kruiden  en  Wortels  klein  gefneden  zynde ,  doet  het  te 
Zamen  in  een  Vlefch,  en  giet  ’er  omtrent  twee  Mengelen 
befte  Boom-olie  op,  laat  het  vervolgens  een  tyd  lang  in  de 
Zon  of  by  een  Vuur  trekken,  daar  na  zet  de  Vlefch  in  een 
Ketel  of  Pot  met  Water ,  en  laat  het  een  halv  Uur  wel  ko¬ 


ken  ,  giet  het  dan  door  een  Linnen-doek ,  perft  het  wel  uit 
en  bewaart  het  vervolgens,  zo  hebt  ge  een  dienftig  Olie  of 
Balzem  tot  een  Huis-middel,  om  allerlei  verfche  en  oude  Won¬ 
den,  Gezwellen,  Contufien,  Fiftelen,  enz.,  te  genezen. 

Nota.  Als  ’er  in  een  verfche  Wonde ,  zo  genaamt  Wild 
Vleefch  (Hyperfarcofis)  groeit ,  dat  zeer  dikwils  gebeurt,  en 
de  genezing  verhindert ,  zo  kan  men  zulks  doen  weggaan  door 
middel  van  Canarie-  of  Poeijer-zuiker  of  gebrande  Aluin ,  in  de 
Wonde  te  ftrooijen ;  of  men  legt  ’er  een  Wiek  op  die  in  het 
Uugumtum  JEgyptiacum  bevogtigt  is ,  het  welk  een  der  befte 
Zalven  in  deze  gevallen  is. 

Dit  Kruid  is  ook  een  der  befte  Middels  voor  de  geronnen  of 
geklonterde  Melk  in  der  Zuig- vrouwen  Borften ,  daar  op  gelegt 
wordende,  en  als  men  daar,  indiende  ftremmingen  hardigheid 
der  Borften  wat  fterk  is,  wat  Nagt-fchaije  of  wat  Bilfem- Kruid * 
bladen  by  voegt,  zal  het  zo  veel  te  beter  zyn.  Tragus  verzekert 
dat  dit  Kruid  in  verfche  Melk  gedaan  zynde ,  verhindert  dat  ze 
ftolt  of  te  zamen  fchiet ;  het  ftaat  ligt  te  onderzoeken.  Ik 
moet  hier  niet  vergeten  te  zeggen,  dat  die  zoorten  welke  by 
ons  en  elders  in  het  wild  groeijen,  na  genoeg  in  kragt  met 
de  gemelde  Kruife-mmte  over  een  komen ,  en  by  gebrek  van 
deze  kunnen  gebruikt  worden. 
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Namen. 

It  altyd-groenend  en  welruikend  Boom-ge- 
was  word  genoemt  in  ’t  Nederduitfch ,  Lau- 
rier-boom,  Laurier.  Latynfeb ,  Laurus. 


Hoogduitfch  ,  Lorbeer-baum.  Franfch  ,  Laurier. 
Laurel-Tree,  Bay-Tree.  Deenfch ,  Laurbar-Tra, 
Lager. 


Engelfch , 
Zweedfch , 


Zoorten . 


Zoorten. 

§.  2.  Daar  zyn  verfcheide  zoorten  of  veranderingen  van  > 
maar  die  zoorten  welke  de  gemeende  zyn,  en  in  de  Moes¬ 
tuinen  tot  het  Keuken-gebruik  gecultiveert  worden,  worden 
by  de  Botaniften  genoemt , 

p  i.  GEMENE  LAURIER-BOOM. 
Laurusvulgaris.  C.B.Pin.460.  Tournef. Inji.  597.  Boerh.  J.  A.  215. 
Laurus.  Dodon.  Lob.  J.  Bauh.  1.  4°9- 
Laurus  foliis  lanceolatis  venofis  perennantibus,  corollis  qua- 

drifidis,  {Mas.  &  fcemina).  Linn.  H.  Cliff.  155.  Hort.  Upf. 

98.  Mat.  med.  194.  Roj.  Prodr.  22 6. 

2.  BREED  BLADIGE  of  EDELE  LAURIER-BOOM. 
Laurus  latifolia,  plati  tera.  C.  B.  Pin.  460. 

Laurus  triumphalis.  Sterb.  Cïeric. 

Laurus  nobilis ,  vel  regia , 

De  twede  zoort  verfchilc  van  de  eerde  meed  alleen  daar  in, 
dat  ze  breder  én  wat  grooter  Bladen  heeft. 

êtoei-plaats. 

$.  3.  De  Laürier-boom  groeit  natuurlyk  in  Griekenland , 
Italien ,  en  Spanjen ,  enz.,  op  Bergagtige  plaatzen. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  4.  Hy  bemint  een  goede,  losze,  vette  grond,  een  ope- 
ne ,  warme ,  zonnige  plaats ,  en  veel  vogfr 
Cultuur. 

5.  De§zelfs  vermeerdering  gefchied  ligtelyk  door  de 
Uitlopers,  die  hy  doorgaans  overvloedig  voortbrengt,  welke 
men  in  de  Maand  April  van  de  Wortel  affnyd  en  afzonder, 
lyk  plant ,  te  weten  zodanige  die  reeds  wat  bewortelt  zyn. 

Men  kan  dezelve  anders  ook  door  Steking  der  jonge  Tak¬ 
ken  voortzetten,  die  men  in  de  Maand  April  op  een  warme 
plaats  fteekt ,  of  men  fteekt  ze  in  Potten  en  zet  dezelve  in 
een  warme  Rund-bak  onder  Glazen ;  vervolgens  zorg  dragen, 
de  dezelve  in  het  begin  eenigen  tyd  voor  de  fterke  Zon  te 
befchaduwen,  en  wyders  met  Vogt  te  onderhouden:  Ook 


kan  men  die  door  Inlegging' der  jonge  Takjes  aankweken; 
of  ook  door  het  verfche  Zaad  of  Bakelaars,  die  men  uit  de 
warme  Landen  verkregen  heeft ,  dewyl  deze  Boom  hier  te 
Lande  geen  Vrugten  voortbrengt ,  dewelke  men  in  de  Maart 
of  April  in  Potten  zaait,  die  men  in  een  warm  Rund-bak 
onder  Glazen  zet :  Wordende  de  opgekomene  jonge  Boom- 
tjes  daar  na  het  volgende  Voor-jaar  verplant  in  Potten  of 
in  de  grond,  elk  op  zig  zelfs. 

Dewyl  de  Laurier-boom  onze  Winter-koude  niet  wel  ver- 
veelen  kan ,  zo  moet  men  dezelve  in  Potten  of  Kaszen  hou¬ 
den  ,  die  men  tegen  de  Winter ,  als  het  begint  te  vriezen , 
binnen  huis,  op  een  voor  de  Vorft  bevryde  lugtige  plaats, 
brengt ,  en  aldaar  onderhoud  tot  dat  de  Winter  over  is ,  als 
wanneer  men  ze  weer  naar  buiten  in  de  open  Lugt  plaatft. 

Men  kan  ze  ook  ’s  Voor-jaars  uit  de  Potten  of  Kaszen 
in  de  opene  grond  planten  en  tegen  de  Herfft  weer  in  de  Pot¬ 
ten,  enz.,  herplanten,  om  ze  ’s  Winters  in  huis  te  bergen, 
gelyk  men  gewoonlyk  met  de  Rozemaryn  doet.  Edog  als 
men  ze  in  de  grond  ftaan  laat  en  ’s  Winters  met  Stroo  om¬ 
bind  en  de  Wortel  met  Meft  overdekt;  of,  als  men  de  Struik 
als  de  Takken  jong  en  buigzaam  zyn,  tegen  de  grond  buigt 
en  met  Stroo  overdekt,  even  zo  als  van  de  Fyge-boom  ge- 
zegt  is,  zo  blyft  die  dikwyls  voor  de  Vorft  bewaart  en  behou¬ 
den  ,  ten  waare  by  ftrenge  en  langduurige  Vorft,  inzonder¬ 
heid  de  eerfte  zoort ,  die  het  hardft  van  natuur  is :  Maar 
als  het  gebeurt  dat  hy  komt  te  bederven,  dat  meeft  door 
een  alte  lange  beflotenheid  onder  het  Stroo  ontftaat,  waar 
door  hy  als  verftikt,  zo  blyft  egter  de  Wortel  behouden; 
als  men  derhalven  in  het  Voor-jaar  het  doode  Hout  tot  aan 
de  Wortel  wegfnoeit ,  zal  de  Wortel  weer  veel  nieuwe  jeug¬ 
dige  fcheuten  uitfprpiten:  dog  het  affnyden  moet  gefchieden 
zoo  ras  dc  fterke  Vorft  over  is,  want  anders  verfpreid  zjg 
de  dood  met  tot  in  de  Wortel.  Het  zekuirfte  is  dezelve 
’s  Winters  in  Huis  te  bergen. 

L 1  2  Huis - 
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Hwshmdelyk  Gebruik.  pen  en  Sauzen,  als  meede  by  zomrnige  dingen  die  men  in 

§.  6.  Aangaande  het  Keuken-gebruik,  de  Bladen,  zo  Wel  Azyn  legt,  als  onder  andere  by  Augurkjes*  om  daar  aan 

groene  als  droge,  wórden  gebruikt  tot  deeze  en  geene  Sop-  een  geurige  fmaak  te  geeven. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

LAVAS. 


D 


Namen. 

It  Kruid  word  genoemt  in  ’t  Nederduitfch , 
Lavas.  Latynfch ,  Levifticum.  Hoog- 
duifch ,  Liebflökel.  Franfch ,  Leveohe. 
Ache  de  Montagne.  Engelfcb,  Lovage.  Deenfcb ,  Löb- 
Scilke.  Lyb-Sticke.  Siueedfch ,  Libb-Sticka. 

Van  de  Kruidkenners  word  het  zelve  genoemt, 
Liguflicum  vulgare.  C.  B.  Pin.  157. 

Ligufticum  vulgare  foliis  Apii.  jf.  Baub.  122.  Tournef.  ïnfi'. 

323.  Boerh.  J.  A.  1.  52. 

Levifticum  vulgare.  Dodon. 

Leviftïcum.  Lob. 

Ligufticum  foliis  multiplicibus ,  foliolis  fuperne  incifis.  Linn. 
H.  Cliff.  9.7.  Hort.  Upf.  40.  Mat.  med.  119.  Roj.  Prodr. 
104. 

Groeiplaats . 

5.  2.  Dit  gewas  groeit  in  Italien  op  de  Berg  B aldus  en  op 
het  Alpenninifcbe  gebergte. 


Grond  en  Standplaats. 

J.  3.  Bemint  een  goede,  losze,  vette,  liefft  zandagtige 
grond,  eh  een  opene  of  ook  wat  fchaduwagtige  plaats. 

Cultuur. 

5.  4.  Word  door  Scheuring ,  in  de  gewone  plant-tyt  in  het 
Vüor-jaar  vermeerdert,  en  op  12  a  16  Duimen  afftand  ge¬ 
plant.  De  vermeerdering  kan  ook  door  het  Zaad  gefchieden, 
maar  dewyl  het  zelve  door  de  Scheuring  het  gemakkelykft  en 
overvloedig  kan  voortgezet  worden ,  zo  gefchied  de  zaaijing 
zelden ;  dog  het  zaait  zig  door  het  nedergevallen  Zaad  dik- 
wyls  van  zelfs.  De  Wortels  graaft  men  in  het  vroege  Voor¬ 
jaar  of  in  het  Na-jaar  uit ,  om  tot  het  gebruik  te  droogen, 
Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  5.  De  Lavas  is  een  Medicinaal- kruid,  waar  van  zo  wel 
de  Wortel  als  het  Kruid  en  Zaad  gebruikt  en  geprezen  wor¬ 
den  om  de  Maag  te  verfterken,  de  Winden  te  verdryven, 
de  Stonden  te  bevorderen  en  voor  de  opftyging  der  Moeder  * 
als  meede  voor  Engborftigheid.  Men  kookt  tot  dien  einde 

de 
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de  Wortel,  het  Kruid,  cf  het  Zaad  *  inWyn,  of  men  neemt 
de  Wortel ,  of  het  Zaad  gepulverifeert  met  Wyn  of  iets  an¬ 
ders  :  De  Wortel  in  Water  gekookt  en  van  het  Afkookzel 
’s  daags  3  a  4  Glazen  vol  warm  gedronken  ,  word  ook  gezegt 
een  zeker  middel  voor  de  Jigt  te  zyn.  Als  iemand  de  Hoeft 
heeft  uit  verkoutheid  en  zyn  drinken  door  een  opgefchoten 
holle  Steng  van  dit  Gewas  zuigt ,  zal  veel  baat  bevinden. 
Komende  dit  Gewas  voorts  veel  in  kragten  overeen  met  de 
Angelica  en  Meefter-wortel. 


*37 

S-  6.  Van  het  Zaad  word  ook  het  bekende  Lavas-water  be¬ 
reid,  het  welk  gefchied  door  middel  van  het  gekneusde  Zaad 
met  Wyn-  of  Koorn-Brandewyn  te  diftilleeren,  na  dat  het  24 
Uuren  te  zamen  te  weken  geftaan  heeft:  Men  neemt,  by 
voorbeeld,  tot  15  Mingels  Brandewyn  1  a  2  gg  Lavas-zaad, 
min  of  meer  na  dat  men  het  zelve  fterker  van  Lavas  bege-rd: 
Het  gediftilleerde  Water  word  vervolgens  met  Zuiker  zoet 
gemaakt ;  het  zelve  is  zeer  dienftig  in  bovengemelde  en  meer 
andere  ongemakken,  en  heeft  een  aangename  geur. 


BESCHRYVING 


VAN  DE 


LAVENDEL, 


S- 


D 


Namen. 

It  welruikend  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’t 
Nederduitfch ,  Lavendel.  Latynfch ,  Lavendu- 
la  Spi?a.  Hoogduitfch ,  Lavendel.  Franfch, 
Lavande,  Spie.,  Afpic  onNard.  Engdfch,  Lavander.  Deenfch , 
Lavrendel.  Zweedfch ,  Lavendel. 

Zoorten. 

§.  2.  Daar  worden  twee  zoorten  van  dit  gewas  in  de  Tui¬ 
nen  gekweekt,  als 

i.  SMALBLADIGE  LAVENDEL,  ook Spykenardc genoemt. 
Lavendula  anguftifolia.  C.  B.  Pin.  21 6.  Tournef.  Inji.  198. 
Boerh.  J.  A.  1.  152. 

Pfeudo-nardus,  qum  Lavandula  vulgo.  J.  Baüb.  3.  282. 


Lavandula  altera.  Bodon. 

Spica  Lavandula.  Lob. 

Lavandula  foliis  lanceolatis  integris  fpicis  nudis.  Linn.  II.  Clffi 
303.  Hort. .  Upf.  62.  Mat.  med.  296.  Roj.  Prodr.  322. 

2.  BREED-BLADIGE  LAVENDEL. 

Lavendula  latifolia.  C.  B.  Pin.  21 6  Tournef.  Infi.  198.  Boerh , 
J.  A.  1.  152. 

Pfeudo-nardus,  quee  vulgo  Spica.  J.  Bauh.  3.  281. 

Lavandula.  Dodon. 

Nardus  Italia.  Lob. 

Deze  twee  zoorten  zyn  maar  veranderingen  van  malkander, 
hebbende  meeft  blauwe  Bloemen ,  dog  men  vind  ze  ook  beide 
met  violet-blauwe  en  met  witte  Bloemen,  dog  zeldzaam. 

M  m 


Groei - 
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is* 

Groci-plaati. 

$.  3.  Ze  groeijen  natuurlyk  in  Languedocq ,  Provence ,  Ita.- 
Hen  en  Spanjen ,  op  bergagtige  ter  Zon  gelegene  plaatzen. 

Grond  en  Stand-plaats . 

§.  4.  Dezelve  beminnen  een  goede  *  losze  oribemede  dro¬ 
ge  grond ,  en  een  opene  wafme  zonnige  plaats ;  kunnen  on¬ 
ze  winter-koude  vry  wel  Verdragen  j  dog  de  breed-bladige 
zoort  is  iets  tederder  als  de  fmal-bladige;  Welke  ook  aange¬ 
namer  van  Reuk  en  kragtïger  is,  weshalven  men  deze  ook 
het  meed  Cultiveert ;  die  met  witte  Bloemen  zyn  nog  teder¬ 
der  en  Baan  de  Winter  bezwaarlyk  in  de  open  Lugt  door. 

Cultuur. 

§.  5.  Haare  vermeerdering  gefchied  door  Scheurihg  in  de 
gewone  plant-tyt  in  Maart  of  April  :  Meri  plant  ze  op 
10  a  12  Duimen  didantie,  of  totBoordZel  rondom  Bedden  en 
Rabatten,  dewelke  men  in  de  Maant  May  of  Augudus  knipt  als 
Palm ,  ten  zy  men  die  wegens  de  Bloemen  plant.  Men  kan 
deze  beide  zoorten  van  Lavendel  ook  door  het  Zaad  voort¬ 
kweken  ,  dat  men  in  het  Voor-jaar  op  een  warme  plaats  tegen 
een  Muur  of  Staket,  of  in  een  niet  al  te  warme  Broei-bak 
zaait  y  en  de  jonge  Planten  daar  na  op  de  voorgemelde  Wyze 
verplant,  maar  deze  jonge  Planten  zyn  in  het  eerd  wat  teder 
en  (laan  den  eerden  Winter  bezwaarlyk  door,  inzonderheid 
als  die  wat  dreng  is ;  derhalven  houd  men  zig  gewoonlyk  by 
de  gemelde  Scheuring,  te  meer  om  dat  men  dezelve  daar  door 
overvloedig  vermeerderen  kan :  Daar  en  boven  moet  men 
tot  de  zaaijing  het  Zaad  uit  de  warme  Landen  hebben,  de- 
wyl  zulks  by  ons  niet  volkomen  ryp  word  om  te  fpruiten ; 
Men  vind  het  zelve  by  zommige  voorname  Zaad-handelaars 
of  Kruidaniers  in  de  grote  Steden.  Het  zelve  kan  niet  lan¬ 
ger  als  i  a  2  Jaren  bekwaam  tot  de  teeling  blyven.  Wan¬ 
neer  deze  Gewasfen  in  de  Zomer  bloeijen ,  moet  men  de 
Bloem-trosjes,  als  de  Bloemen  meed  al  open  zyn,  zorgvuldig 
vergaderen  en  netjes  drogen. 


Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  6.  Schoon  men  deze  Kruiden  dikwyls]  in  de  Moes-tuinefl 
cultiveert ,  zo  verdrekt  haar  gebruik  hooftzakelyk  tot  Medi- 
cynen;  zynde  inzonderheid  Zeer  diendig  voor  de  gebreken 
des  Hoofts ,  der  Zenuwen ,  en  der  Móeder ;  als  voor  Draai- 
jingeh  des  Hoofts,  Catharen,  halve  Hooft-pyn,  Beving,  trek¬ 
king  en  fpanning  der  Leden,  Kramp,  Geraaktheid,  Stam- 
meling  *  opdyging  der  Moeder ,  verdopte  Stonden ,  zware 
Geboorte,  insgelyks  voor  Maag-pyn,  Buik-krimpingen  uit 
winden  en  Naarbordigheid :  Men  gebruikt  tot  dien  einde 
de  gedroogde  Bloemen  tot  een  Aftrekeel  als  Tiiee,  of  men 
laat  ze  in  goede  Wyn  trekken;  men  maakt  'er  ook  een  Con- 
ferv  van,  door  damping  der  afgeplukte  Bloem-knopjes. 

5  7.  Daar  word  ook  een  kodelyke  Olie  door  didillatie 
uit  deeze  Bloemen  gemaakt,  inzonderheid  in  de  voorgemelde 
Landen ,  daar  deeze  Planten  in  menigte  groeijen  en  kragtiger 
zyn  als  by  ons,  dat  in  alle  voorgemelde  ongemakken,  zoo 
wel  in-  als  uit-wendig,  zeer  diendig  is,  waar  van  men  10 
of  12  druppels  met  Wyn,  Thee,  of  eenig  ander  overeen- 
komdig  vogt  inneemt ,  zynde  inzonderheid  zeer  nuttig,  voor 
de  Pynen  en  Opdyging  der  Moeder,  en  zware  Geboorte; 
tot  welken  einde  ’t  ook  van  buiten  op  de  Navel  gedrooken 
word. 

Het  Spyk-Olic ,  dat  men  in  de  Apotheken  en  by  de  Dro- 
giden  verkoopt,  en  meed  uit  Languedoc  gebragt  word,  word 
ook  van  deze  Bloemen  bereid*  en  is  niets  anders  als  7>r- 
pentyn-Olie  dat  met  een  weinig  van  gemelde  Lavendel-Olie 
vermengt  en  geparfumeert  is,  en  moet  derhalven  het  zelve 
niet  verwarren  met  de  opregte  gedidileerde  Lavendel-Olie, 
die  oneindig  kragtiger  is,  als  ze  niet  vervalfcht  is.  Worden¬ 
de  de  Spyk-Olie  zoo  wel  van  de  Schilders  en  andere  Konde¬ 
naars,  als  tot  de  Medecyne,  dog  meed  uitwendig,  gebruikt 
tot  verdeeling  van  taaije  koude  Gezwellen,  enz. 

5-  8.  De  onvervalfchce  Lavendel-Olie  verdryfc  ook  niet 

alleen 
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alléén  de  Wormen,  maar  doot  ook  de  Luizen  en  Neeten»  gelegt,  geeft  aan  dezelve  een  aangenaame 
van  buiten  gefmeert.  ze  voor  de  Mot. 

g.  9.  De  droge  Bloemen  tusfchen  het  Linnen  en  Wollen 


reuk  en  bewaart 


D 


Name x. 

It  Kruid-gewas  word  genoemc  in  ’t  iNcder- 
duitfcb ,  Lepel-kmid.  Lepel-blad.  La- 
tynfch  5  Cochlearia.  Hoogduitfcb ,  LöfteL 
Kraut.  Franfch ,  Herbe  aux  Cuillers.  Engelfch ,  Scurvy- 
grafs.  Dcenjch ,  Skior-Urt.  Skee-Urt.  Zwedfeh ,  Le- 
pel-Urt; 

Zoorten. 

g.  2.  Deeze  volgende  Zoorten  zyn  de  bekendfte, 

1.  Het  GEMEEN  LEPEL-KKUID. 

Cochlearia  folio  fubrotundo.  C.  B.  Pin.  110.  Tournef.  Inft. 

215.  Boerb.  J.  A.  2.  10. 

Cochlearia.  Dodon.  J.  Baub.  2.  942. 

Cochlearia  batava.  Lob. 

Cochlearia  foliis  radicalibus  Inbrotandis ,  caulinis  oblongio 
fmnatis.  Linn.  Flor.  Lopp.  2  56.  Hort.  Cliff.  332.  Flor.  fuec • 
537.  Mat.  rned.  320.  Roj.  Prodr.  335. 

2.  ENGELSCH  LEPEL-KRÜID. 

Cochlearia  folio  fimiato.  C.  B.  Pin.  110. 


Cochlearia  Bricannica.  Dodon.  Lob. 

3.  DEENSCH  LEPEL-KRÜID. 

Cochlearia  aremorica.  Tournef.  Inji.  215. 

Thlaspi  repens  Hendra  folio.  C.  B.  Pin.  108. 

Thlaspi  hederaceum.  Lob. 

Cochlearia  foliis  haftatis  angulatis.  AS.  Stokb.  1741.  pag, 
197.  Linn.  Flor.  fuec.  538. 

*  Cochlearia  minar  ereéta,  & 

*  Cochlearia  Dahica  repens.  C.  B.  Pin.  110.  variat. 

De  eerfte  zoort  heeft  ronde  Bladen  by  de  grond,  maat 
aan  de  Bloei-ftengen  zyn  de  Bladen  langwerpig  en  bogtig. 

De  tweede  zoort  heeft  iets  langwerpige,  puntige,  gehoek¬ 
te  Bladen,  en  word  zoo  groot  niet  als  de  eerfte;  die  wel¬ 
ke  met  een  fterretie  gemerkt  zyn ,  zyn  verandering  van  de¬ 
ze  zoort ,  beftaande  daarin ,  dat  ze  heel  klein  groeijen, 
Groei-plaats. 

3.  De  eerfte  zoort  groeit  veel  in  de  Nederlanden  en  el¬ 
ders  omtrent  de  Zee-kanten  aan  de  Dyken  en  op  de  Riet- 
Landen. 

Dc 
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De  tweede  zoort  waft  in  Engeland ,  dog  of  dit  een  be- 
zonder  zoort  of  verandering  van  de  voorige  is,  dit  is  twyf* 
fdagtig;  zoude  het  moogelyk  niet  dezelfde  zyn? 

De  derde  zoort  word  veel  gevonden  in  Denemarken ,  Swee- 
den ,  en  andere  Noordfche  Landen ,  dog  men  vind  ze  ook 
in  Zeeland,  Holland ,  en  Friesland ,  op  diergelyke  plaatzen  als 
de  voorige. 

Het  Lepel- Kruid,  benevens  de  vette  Kous  zyn  de  twee 
eenigfte  Kruiden  die  op  Spitsbergen  groeijen  en  de  ftrengfte 
Winter-koude,  onder  alle  Planten,  kunnen  doorftaan ;  bly- 
vende  de  Winter  over  groen,  hoe  wel  de  Bladen  door  de 
Vorft  wel  wat  flap  worden. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  4.  Het  Lepel-Kruid  begeert  een  goede,  losfe,  wat 
vogtige  grond ,  en  liefft  wat  fchaduwagtige  plaats. 

' Cultuur . 

g.  5.  Word  van  het  Zaad  voortgequeekt ,  het  welk  in 
de  Maart  of  April  op  een  Bedde  niet  al  te  digt  gezaait  word: 
Men  kan  het  ook  in  de  Maand  September  zaaijen,  om  in 
het  volgende  Voorjaar  jonge  Bladen  te  hebben ,  opgekomen 
zynde,  moet  men  de  Planten  als  ze  dik  liaan,  wat  verdun¬ 
nen  ,  op  5  a  <5  duimen  diilantie ,  want  dan  worden  de  Plan¬ 
ten  en  Bladen  grooter.  Men  kan  ze  ook  verplanten  in  reijen 
op  de  gemelde  diftantie. 

Zaad- winning. 

g.  6.  Plet  Zaad  word  gewonnen  van  de  Planten  die  het 
volgende  Jaar  doorfchieten ,  en  devvyl  de  Planten  dan  meefl 
doorgaans  vergaan,  zoo  moet  men  Jaarlyks  wat  hier  van 
zaaijen ,  om  daarin  te  blyven.  Het  Zaad  blyft  niet  langer 
dan  1  a  2  Jaaren  goed. 

§.  7.  De  jonge  opkomende  Planten  van  dit  Kruid ,  inzonder¬ 
heid  in  het  Voor-jaar  gezaait  zynde,  zyn  zeer  onderhevig  aan 
de  Aard-vloo,  en  dat  voornamelyk  by  droog  weêr  ;  het  befte 
middel  hier  tegen  ,  is,  om  dezelve  dikwyls  ’s  Morgens  vroeg 


en ’s  Avonds  laat,  ook  wel  over  dag  by  betrokken  Lugt,  eerft 
met  klaar  Water ,  ten  laatften  met  Water  waar  in  men  Roei 
uit  de  Schoorfteen  gemengt  heeft,  wel  te  bevogtigen :  Welk 
middel  ook  voor  andere  Planten ,  die  van  de  Aard-vloo  ge* 
kwelt  worden,  dienftig  is. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  8.  Het  Keuken-gebruik  van  het  Lepel-blad,  is  weinig 
anders ,  als  dat  het  tot  Toe-kmid  by  Krop-S’alaad  gebruikt 
word. 

Het  is  een  zeer  gezond  Kruid  en  inzonderheid  een  der  voor- 
naamfte  voor  de  Scheurbuit ,  waar  mede  zo  veele  Menfchen 
in  deze  en  andere  noordlyke  Landen  gekwek  worden ,  als  me¬ 
de  voor  de  Hypochondry  of  Mild:ziekte.  Men  gebruikt  tot 
dien  einde  deze  Bladen  dikwyls ,  het  zy  alleen ,  bf  met  andere 
tegen  Scheurbutifche  Kruiden,  als  by  voorbeeld,  Peper-mrtél 
(gerafpt)  ,  Water -kers,  Aard-rook ,  Agrimonie,  Calmus-wortel, 
Oranje-fcbil ,  enz.,  die  men  op  Wyn,  goed  lugtig  Bier,  of 
Wey,  zet  te  trekken  en  dagelyks  daar  van  3  a  4inaal  een 
Romer  vol  drinkt ;  het  welk  een  zeer  dienftig  Middel  is.  Men 
kan  ook  een  Conferv  van  dit  Kruid  maken,  door  ftamping  met 
Zuiker,  op  die  wyze  ,  als  we  van  de  AJzem  en  Bernagie-bloe-i 
men  en  elders  van  andere  Kruiden  aangewezen  hebben ,  tot 
een  Pond  goede  Bladen  het  twee  dubbeld ,  dat  is  2  Pond  goe. 
de  witte  Poeijer-zuiker  nemende.  Men  kan  zodanigen  Con¬ 
ferv  ook  uit  meer  andere  dingen  t’zamen  ftellen,  by  voor¬ 
beeld,  aldus, 

iL  Cichorei-Wortel.  Pepcr-mrtel ,  van  elk  twee  Oneen.  Le¬ 
pelbladen.  Water-kerfe.  Water- drieblad,  van  elk  een  handvol* 
Oranje-fchille ,  \  Once.  Gepoeijerde  Kaneel ,  een  Drachma. 

Stampt  dit  met  het  twee  dubbeld  zwaarte  van  Poeijer-zuiket 
onder  malkander  in  een  houten  of  (beter)  Stenen  Mortier  tot 
een  Conferv,  en  bewaart  het  tot  het  gebruik  op  een  drooge 
plaats,  hier  van  gebruikt  men  dagelyks  2  maal,  ’s  Morgens 
en  ’s  Avonds,  t’elkens  een  Brok  als  een  Ooker-noot  groot,  of 
iets  meer. 

-  •  Edog 
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Edog  dèwyl  het  Lepel-krurd  en  zommige  andere  Kruiden, 
als  heel  warm  van  aart  zynde ,  niet  zo  dienftig  voor  heete 
als  koude  natuuren  zyn,  dewyl  ze  het  Bloed  driftig  maaken, 
zo  moet  mén  dezelve  temperen  met  bloed-zuiverende ,  ver¬ 
koelende  dingen,  by  voorbeeld, 

T$c.  Cichorei-wortel.  Aland-wortel ,  van  elk  4  Lood.  Lepel- 
huid.  W ater-kers.  Zuuring.  Duive-kervel,  van  elk  een  hand¬ 
vol.  Oranje-fchille ,  een  Lood.  gepoeij  er  Je  Kaneel,  |  Lood. 

Hier  van  maakt  men  een  Conferv  op  de  vorige  wyze,  wel¬ 
ke  dienftig  is  voor  heete  natuuren.  Men  kan  deze  dingen 
ook  op  Wyn  of  Bier  zetten ,  als  vooren  gemeld  is.  Hier  by 
moet  de  Lyder  een  open  Lyf  houden ,  door  middel  van  Laxe¬ 
rende  Spyzen,  by  voorbeeld,  een  Pruim-zopje  dikwyls  te 
Eeten ,  waar  by  men  wat  Senes-bladen ,  in  een  Linnen  doek¬ 
je  gedaan  zynde,  koken  kan  ,  indien  het  nodig  is zynde  een 
open  Lyf  in  het  byzonder  ten  hoogden  nodig  voor  Hypo- 
chondriake  Menfchen  ;  en  hier  benevens  moet  een  goede 
Dieet  boven  al  ook  niet  verzuimt ,  en  harde  en  fcherpe  Spys 
en  Drank  gemyd  worden,  als  men  wenfcht  genezen  te  zyn. 


I4t 

Voorts  zoo  is  het  Lepel- blad  ook  zeer  dienftig  voor  het 
bloedige  en  ftinkende  Tand-vleefch ,  uit  Scheurbutifch  bloed 
voortkomende :  Men  vryft  tot  dien  einde  het  Tand-vleefch 
,  alle  Morgens  met  deze  Bladen  of  met  haar  Sap.  Van  andere 
toebereidingen  van  dit  Kruid  in  de  Apotheken  zal  ik  hier  niet 
fpfeken,  als  mede  niet  van  meer  andere  naar  de  konft  te  za- 
mengeftelde  Remedieö,  tegen  de  gemelde,  laftige,  en  dik- 
*yis  eindelyk  dodelyke  gebreken  ,  latende  zulks  aan  de  Hee- 
ren  Do&oren  in  de  Medicynen  gaarne  over;  ik  heb  egter 
de  gemelde  -niet  met  ftilzwygen  kunnen  voorby  gaan ,  om 
dat  ik  er  zelfs  ondervinding  en  veel  baat  van  gehad  heb  : 
De  ondervindig  heeft  geleert  dat  de  eenvoudige,  minft  t’za- 
mengeftelde  Middels,  inzonderheid  uit  de  Kruiden,  veeltyds 
meer  uit  werken  als  de  veel  gecomponeerde  en  die  uit  konftig 
bereide  Middels  der  Apotheken  beftaan ;  dit  hebben  zelfs  ver¬ 
maarde  Doótoren  en  Profesforen  niet  ontzien  te  bekennen  en 
te  betuigen. 


BESCHRYVING 


VAN  HET 


LONGEN-KRUID. 


S  1. 


Namen. 

It  Kruid-gewas  word  genoemt  iii  ’t  Néder* 
duitfeb,  Longen- kruid ,  gevlekt  Longen- 
kruid.  Latynfch  ,  Pulmonaria  maculofa. 
Hoogiuifch ,  Lungen-kraut,  Hirfeli-kohl,  kleine  Wal- wurtzeL 


D 


Fianfcb ,  Pulmonaire.  Engelfcb,  Lung-wort.  JOeenfeb,  Lim- 
ge-Urt,  Spetter.  Zweedjch ,  Lunge-Urt. 

Van  de  Kruid-kenners  word  het  zelve  genoemt, 
Symphitum  maculofum  live  Pulmonaria  latifolio.  C.  B.  Pin 
«59- 

No 


Pulmonaria 
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BESCHRYVING  van  HET 


LONGEN  -  KRUID. 


Pulmonaria  vulgaris  raaculofo  folio.  Tmnef.InJl.  13Ö.  Boah. 

J.  A.  1.  193. 

Pulmonaria  Italofum  adBuglosfum  accedens.  J.  Bank  3.  595. 
Symphitum  maculofum.  Doden. 

Pulmonaria.  Lob. 

Pulmonaria  foliis  radicalibus  ovato- cordatis.  Linn.  H.  Cliff. 
44.  Flor.  Juec.  15&  Mat.  mei  62.  Roj.  Prodr.  403. 

Dit  Gewas  heeft  witte  vlekken  op  de  ruigagtige  Bladen, 
dog  daar  is  een  verandering  van  die  geen  vlekken  heeft: 
Ook  is  'er  een  mede-zoort  van,  die  fmaller  ongevlekte  Bla¬ 
den  heeft,  en  gemener  in  het  wild  gevonden  word. 
Groeiplaats. 

§.  2.  Hetzelve  groeit  in  Neder-  en  Hoog-duitfchland,  Frank - 
ry k,  enz.,  in  Bofch-  cn  Berg-agtige  plaatzen. 

Grond  en  Stand-plaats. 

5.  3.  Begeert  een  goede,  losze,  liefft  zandagtige  en  wat 
vogte  grond;  en  liefft  een  fchaduwagtige  plaats. 

Cultuur. 

$.  4.  Word  door  Scheuring  in  de  gewone  Plant-tyt  in  het 
Voor-jaar,  zeer  ligt  vermeerdert,  en  op  Bedden  op  10  a  12 
Duimen  diltantie  geplant. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  5.  Het  Longen-kruid  is  een  Medicinaal  Kruid ;  het  word 


inzonderheid  zeer  geprezen  en  gebruikt  voor  de  Longe-zugt, 
Teering,  en  Bloed-fpuwen ,  waar  van  het  de  naam  verkregen 
heeft ;  men  gebruikt  het  zelve  tot  dien  einde  alleen  of  beter 
met  andere  dienftige  Kruiden  in  afziedzels.  Zie  hier  een  Re¬ 
medie  ,  dat  ik  van  verfcheide  Menfchen ,  die  aan  de  Teering 
of  Long-zugt,  met  Bloed-  en  Etter- fpuwing,  waren,  tot  vol¬ 
komen  ' herftelling  heb  zien  gebruiken: 

r.  Jland-wortel ,  twee  Lood.  Brand-netel-wortcl.  Lange  Hol - 
mortel,  van  elk  drie  Lood.  Cichorey-mrtel ,  twee  Lood.  Ec- 
ren-prys.  Longen-kruid,  van  elk  twee  handvol.  Hondjes-draf. 
Duive-kervel.  Hoef -bladen.  Origamini.  Eupatoritim,  van  elk 
een  handvol.  Roodc  Roozen.  Betonie-bloemen ,  van  elk  een 
halve  handvol.  Drooge  Oranje-fcbil ,  een  Lood.  Anys-zaad- 
Venkel-zaak,  van  elk  een  half  Lood.  Zoet-hout,  een  Lood. 
Caneel ,  een  half  Lood. 

Dit  alles  klein  gefneden  zynde,  kookt  men  het  zelve  wel,  in 
een  nieuwe  Aarden  Pot ,  in  drie  Mingelen  Water  of  goed 
dun  Bier ,  tot  op  twee  of  anderhalf  Mingelen ;  de  Pot  wel 
digc  gefloten  zynde;  daar  na  giet  men  het  door  een  Doek: 
Hier  van  drinkt  den  Lyder  ’s Daags  334  glaasjes  vol,  en 
houd  daar  by  een  goede  Etens-regel,  geen  Zout,  nog  Zuur, 
nog  zware  kofl:  gebruikende. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 


MARJOLEINE  OREGA. 

Natneri'  duitfeh,  Majoran,  Meyran.  Franfcb,  Marjoleine.  Engelfeb , 


Dit  aangenaam  ruikend  Kruid -gewas  word  ge- 
noemt  in  ’t  Neder didtf cb ,  Marjoleine  of  Majo- 
leine,  Mayraan.  Latynfch,  Majorana.  Hoog- 


Marjolan.  Deenfcb,  Meyran.  Zmeedfch ,  Meiran. 

Zoorten. 

§.  2.  Hier  van  heeft  men  de  volgende  zoorten. 


r.  DE 


BESCHRYVING  van  de  MARJOLEINE  en  OREGA. 


1.  DE  FYNE  of  EDELE  MARJOLEINE 
Majorana  tenui  folia  ,  &  vulgaris,  C.  B.  BIn.  224.  Tournef. 

Inft.  198.  Boerh.  J.  A.  1.  178.  J.  Bauk  3.  241. 
Majorana.  Üodrn. 

Sumpfuchus,  feu  Majorana.  Lob. 

Origanum  foliis  ovatis  obtufis  ,  fpïcis  confertis  compa&is  pu- 
befcentibus.  Urn.  H.  Cliff.  304.  Hort.  Uff.  161.  Mal.  mei. 
298.  Roj.  Proir.  324. 

2.  DE  FYNE  WINTER  MARJOLEINE. 

Origano  cognata,  Zatarendi.  C.  B.  Pin.  223. 

Majorana  rocundifolio  fcutellata  exotica.  Cat.  Hort.  Rog. 
Parif. 

Mojorana  tenuifolia  fru&efcens  perennis,  Vulgo. 

3.  DE  GEMENE  GROVE  MARJOLEINE  of 
WILDE  OREGA. 

Origanum  fylveftre ;  cunilabubula  Plïny.  C.  B.  Pin.  223. 

Tournef.  Inft.  198.  Boerh.  J.  A.  1.  179- 
Origanum  vulgare  fpontaheum.  J.  Bauh.  3.  236. 

Origanum  fylveftre.  Dodon. 

Agri  origanum  five  Onices  major.  Lob. 

Origanum  foliis  ovatis ,  fpicis  laxis  erectis  confertis  punicu- 
latis.  Urn.  H.  Cliff.  305.  Flor.  fuec.  480.  Mat.  mei.  299- 
Roj.  Prodr.  323. 

4.  DE  ENGELSCHE  (grove  of  Winter)  MARJO- 
LEINE  of  OREGA. 

Origanum  onites.  C.  B.  Pin.  223.  Tournef.  Inft.  198.  Boerb. 
J.  A.  1.  179- 

Majorana  fylveftris  perennis.  C.  B.  Pin.  223. 

Origanum  Heracleoticunm  Ruellii ,  five  Majorana  Major.  J. 
Baub  2.  23 <5. 

Hyfopus  genuina  grtecorum.  Lob. 

Van  de  eerde  zoort,  dat  een  jaarlykfche  plant  is,  zyn  twee 
veranderingen ,  een  kleinder  of  fynder  en  een  groter  zoort , 
welke  laatde  een  verbaderde  zoort  uit  de  eerde  is. 


De  twede  zoort  verfchilt  alleen  van  de  eerde  dat  ze  houtiger 
groeit,  als  een  Heedertje,  en  lang  duurt;  edog  de  Bladen 
zyn  een  weinig  ronder,  en  zomtyts  Lepels- wyze  uitgeholt. 

De  derde  is  een  Plant-gewas  dat  veele  jaaren  duurt ,  gelyk 
ook  de  vierde  zoort ,  die  weinig  van  malkander  verfchillen , 
dan  dat  de  Reuk  van  de  vierde  aangenamer  is  als  van  de  der¬ 
de  zoort ,  dog  op  verre  na  zo  aangenaam  niet  als  van  de  twee 
eerde.  Van  de  vierde  zyn  ook  nog  twee  veranderingen, 
als  met  vergulde  en  verzilverde  of  geel-  en  wit-bonte  Bla¬ 
den. 

Groei-plaats 

§•  3.  Waar  de  twee  eerde  zoorten  natuurlyk  groeijen  is 
onbekent ,  dog  zeer  waarfchynlyk  in  Egypten ,  en  elders  in 
de  Lavant ,  of  in  Indiën. 

De  derde  zoort  groeit  in  Neder-  en  Hoog-duitfchland ,  enz., 
op  zandige  plaatzen. 

De  vierde  zoort  in  Engeland ,  op  diergelyke  plaatzen. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  4.  De  twee  eerde  zoorten  beminnen  een  goede,  losze , 
vette ,  liefd  wat  zandige  grond ,  en  een  opene  warme  dand- 
plaats. 

De  twee  overige  zoorten  groeijen  in  allerley  goede  gron¬ 
den  ,  inzonderheid  die  wat  vogtig  is ,  beminnen  een  opene 
plaats,  en  verdragen  onze  winter-koude  zeer  wel 

Cultuur. 

§.  5.  De  eerde  zoort  word  van  het  Zaad  geteelt ,  dat  in  de 
Maand  May  op  een  goede  warme  plaats ,  of  in  April  in  een 
kleine  Broei-bak  onder  een  Glas  gezaait  word  ,  wordende  de 
jonge  Planten  daar  na  op  een  Bed  in  reyen  op  |  Voet  di* 
dantie  verplant,  verfcheide  Planten  (3  a  5)  te  gaar  in  Bos¬ 
jes;  of  men  plant  ze  tot  Boordzel  wat  digt. 

De  tweede  zoort,  of  fyne  Winter  Marjoleine ,  word  voort- 
geteelt  door  Scheuring,  of  door  Steeking  en  aflegging  der 
Takjes  in  het  Voor-jaar,  dewyl  ze  by  ons  geen  ryp  Zaad 
N  n  2  geeft  j 
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geeft;  moetende  dezelve  ’s  Winters  in  Huis  voor  de  Vofd 
bewaart  worden ,  weshalven  men  ze  irf  Potten  houd ,  of  men 
zet  ze  ’s  Voor-jaars  in  de  grond  en  tegen  de  Winter  weder 
in  Potten,  zo  als  men  met  de  Rozemaryn  leeft. 

De  derde  en  vierde  zoort  worden  door  Scheuring  ligtelyk 
voortgezet,  en  op  ioa  12  Duimen  didantie,  of  tot  Boord- 
zel,  geplant 

Zaad-winning ; 

6.  Het  Zaad  van  de  eerde  zoort  wort  uit  It alten  en 
van  elders  gebragt,  dewyl  dezelve  in  deze  Landen  geen  ryp 
Zaad  voortbrengt 

§.  7.  In  de  Zomer  fnyd  men  de  eerde  zoort  gewoonlyk 
een  reis  of  twee  af,  om  te  droogen  voor  het  winter-gebruik, 
het  welk  niet  al  te  kort  gefchieden  moet.  Men  kan  tegen 
de  Herfd  ook  eenige  Bosfchen  in  Petten  planten  om  dezelve 
’s  Winters  eenige  tyd  in  Huis  te  bewaren,  wegens  de  groe¬ 
ne  Bladen  voor  de  Keuken,  inzonderheid  als  men  niet  van 
de  tweede  zoort  voorzien  is ;  maar  ze  duurt  niet  zeer  lang 
zonder  te  bederven. 

ïiuishoudelyk  Gebruik 

5.  8.  Aangaande  het  gebruik  dezer  Kruiden  in  de  Keuken; 
de  twee  eerde  worden  gebruikt ,  zoo  wel  groen  als  droog , 
in  Zommige  Sauzen  en  Soppen,  en  by  meer  andere  Spyzen, 
om  dezelve  een  aangenaame  fmaak  te  doen  hebben ;  eh  by 
gebrek  van  deeze  gebruikt  men  de  twee  overige,  dog  die 
zyn  zoo  geurig  en  kragtig  niet,  en  de  twee  eerde  zoorten 
zyn  zeer  Hooft-,  Maag-  en  Moeder- verfterkend ,  en  een 
zeer  diendig  middel  voor  Verkoudheid,  inzonderheid  met 
Verdoptheid  des  Hoofts  en  der  Neus;  men  gebruikt  tot 
dien  einde  het  droge  gepoeijerde  Kruid  als  Snuif-Tabak,  of 
men  trekt  het  fap  uit  de  groene  Bladen  in  de  Neus  op,  of 
ook  het  vogt  waarin  het  drooge  Kruid  gekookt  is ;  en  men 
kan  dit  vogt  ieffens  ook  met  groot  voordeel  als  Thee  drin¬ 
ken,  met  wat  Zuiker. 


5.  9.  Wilt  gy  een  zeer  goed  Hooft-  en  Nies-poeijer  ma* 
ken,  zoo  neemt  fyne  Marjoleine.  Bejle  Tabaks- bladen,  van 
elk  i  Lood.  Rofema)-yn-bloemen.  Lavendelbloemen.  Salic-bloe- 
men.  Kruid-nagels ,  van  elks  |  Lood. 

Alles  wel  droog  zynde,  maakt  ’et  door  dampihg,  een 
niet  al  te  fyn  Poeijer  van;  het  zelve  zuivert  en  verderkt 
het  Hooft  en  de  Plerfenen ,  en  is.  Zeer  diendig  voor  Ver¬ 
koudheid,  Catharren  en  Duifelingen,  enz.  als  mende  gemel¬ 
de  Bloemen  niet  heeft  kan  men  het  Kruid  neemen,  dog  de 
Bloemen  zyn  beter. 

§.  ib.  Aahmerkens-  en  gedenkens- waardig  is  het  geval , 
het  welk  SIMON  PAULI  in  zyn  Qiiadripartitum  Botanicum 
verhaalt :  Namelyk,  dat  doen  de  groothertige  en  in  de  Hido- 
rien  zeer  berugte  Vord  van  Wallenjlein ,  op  Zekeren  tyd  van. 
een  zware  verkoutheit ,  met  verdopping  des  Hoofts  en  der 
Neus,  enz.,  aahgetad  wierde,  en  hem,  tot  hefdelling  der 
gezondheid,  van  Dr.  FABRICIUS,  een  ervaren  Genees-heer 
te  Rojlok,  aangeprezen  wierde,  om  van  het  gedidilleerde/y- 
ne  Marjolem-water  te  gebruiken,  zulks  in  de  Neus  optrekken¬ 
de,  Hy,  de  gemelde  Vord ,  -zulks  als  een  te  gering  Middel 
veragtte,  zeggende,  dat  de  Doctor  zulks  aan  een  gemeen 
Borger  van  zyn  Stad,  maar  niet  aan  een  Vord  moed  veror- 
dineeren :  Edog  doen  de  gemelde  Doólor  perfideerde ,  en 
den  Vord  op  het  nieuwe  verzekerde  van  de  deugd  van  dit 
Middel,  en  dat  hy  zekerlyk  hoopte,  dat  Hem  zulks  diend 
doen  zoude  ,  zo  demt  Hy  eindelyk  in  deszelfs  gebruik  toe, 
waar  van  de  uitkomd  was,  dat^om  kort  te  gaan)  de  gemel¬ 
de  Vord  genezen  wierde  van  zyn  ongemak,  door  dat  middel 
dat  hy  veragt  hadde ,  gelyk  hy  zelfs  bekende ,  en  betuigde 
het  zelve  geduurig  in  waarde  te  houden ,  zulks  ook  door  een 
beloning  van  twee  hondert  goude  Ducaten  aan  Dr.  Fabricius * 
voor  zynen  raad,  bevedigde,  daar  en  boven  den  zelven,  in 
zyn  eigen  Koets,  met  vier  witte  deftige  Paarden  belpannen, 
naar  zyn  Huis  (te  Rodok)  deed  brengen,  na  hem  zeer  gra- 

tieus 
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tieus  hebbende  laten  gaai).  Hier  uit  ziet  men  dat  geen  ge¬ 
ringe  Middels  te  veragten  zyn ,  en  dat  dezelve  dikwils  meer 
dienlt  doen  als  koftelyke,  of  die  men  koftelyk  noemt ;  meet 
andere  gevallen  hebben  Zulks  dikwils  betuigt,  zynde  inzon¬ 
derheid  in  de  Kruiden,  boven  andere  dingen,  veel  kragten 
ter  genezing  van  veel  ziekten  opgefloten,  en  op  ver  na  nog 
niet  alle  bekent. 
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$•  II-  De  twee  zoorten  van  grove  Marjolein!  (No.  3,  4.) 
Worden  geprezen  voor  Hoeft ,  Kort-Ademigheid ,  Teering , 
Vriefter-ziekte  ( Chlmfts  genoemt',  dat  is  Kwyn-ziekte  en  ble¬ 
ke  Koleur  der  Vryfters  door  verlangen  na  te  trouwen);  men 
gebruikt  ze  als  Thee ,  of  op  Wyn  getrokken,  of  het  Af- 
ziedzel  daar  van. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

MEESTER- WORTEL. 


I 


D 


Namen. 

It  Gewas  heet  in  't  Neder duitfeh ,  Meefter- 
wortel.  Aftrantie.  Latynfch ,  Imperato¬ 
ria.  Aftrantia.  Hoogduitfcb ,  Meifterwur- 
tel.  Magiftrants.  Franfch ,  Imperatoire.  Auftruche.  Ben- 
join.  Francois.  EngeJfch  ,  Mafter-wort.  Deenfch ,  Mefter- 
Urc.  Aftrants.  Zweedfch ,  Mafter-Ort. 

Van  de  Kruid-kenners  word  het  zelve  genoemt, 
Imperatoria  major.  C.  B.  Pin.  156.  J.  Bauh.  3.  137.  Tour 
nef.  hifi.  317.  Boerh.  J.  A.  1.  53. 

Aftrantia  vel  Oftrutium.  Dodon. 

Imperatoria.  Lob.  Linn.  H.  Cliff.  103.  Hort.  Upf.  65.  Mat. 
med.  122.  Roj.  Prodr.  110. 

Groei-plaats. 

§.  2.  Het  zelve  groeit  in  Bobeemen ,  Oofienryk ,  Stiermark , 
Switferïand ,  enz.  in  de  Wegen  naaft  de  hooge  Bergen. 


Grond  en  Stavd-plaats. 

g.  3.  Bemint  een  goede  losfe  vette  giond,  en  een  opene 
of  ook  wat  fchaduwagtige  plaats* 

Cultuur. 

§.  4.  Deszelfs  Cultuur  komt  volkoomen  overeen  met  de 
Angelyke ,  alwaar  men  die  kan  nazien.  Waar  met  ook 
Huisboudeïyk  Gebruik. 

§•  5.  Het  Medicinale  gebruik  nagenoeg  overeen  komt, 
maar  is  wat  fcherper  en  heter  van  aart;  ze  is  Sweet-dryvend, 
en  inzonderheid  dienftig  voor  *t  Hooft,  Geraaktheid,  Lam¬ 
migheid,  Catharen;  insgelyks  voor  Engborftigheid  van  Sly- 
men,  verbetert  de  ftinkende  Adem,  verfterkt  de  Maag,  be¬ 
vordert  de  Kokingj  verdryft  de  Winden  en  Windzugt,  Buik- 
ktimpingen  en  Colyk  ;  bevordert  de  Stonden,  Geboorte  en 
Nageboorte  der  Vrouwen,  en  ftilt  de  Moeder-pynen ,  is 
ook  zeer  dienftig  om  de  ander  en  derden  daagze  Koorts  re 
O  o  verdry- 


meh  mengt  de  gepoeijerde  droge  Wortel  met  Verkens-Reii- 
zel  en  wafcht  of  beftrykt  het  zeer  al  te  mets  daar  met: 
zeer  gevoeglyk  en  nuttig  kan  men  daar  by  voegen  Pattich - 
Wartel,  Jlinkende  Gouwe-fVortel  en  Sevenbom  met  (of  zonder) 
een  klein  weinig  Aluin. 
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VAN  DE 


Namen. 

Dit  eenjarig  Kruid-gewas  voert  deze  namen  in  t 
Niderduilfcb,  Melde,  Milde,  Mille.  Latynfch, 
Atriplex.  Hoogduitfch ,  Melde.  Franfcb ,  Stro- 
che,  Belle-Dame,  Bonne-Dame,  Follette.  Engelfch,  Arach, 
Orach.  Deenfcb,  Mield,  Mild.  Zmcifcb,  Mcl,  Molla. 
Zoorten. 

§.  2.  Daar  zyn  verfcheide  zoorten  of  veranderingen  van, 
als, 

i.  Witte,  (of  beter,  witagtig- groene)  tamme  Melde. 

2.  Grote  witte  gekronkelde  tamme  Melde. 

3.  Groene  tamme  Melde. 

4.  Roode  tamme  Melde. 

Deze  zoorten  verfchillen  meell  alleen  in  de  Koleur,  gelyk 
gemeld  is,  behalven  dat  de  tweede  zoorte  veel  groter  word, 
en  bladen  met  bogtige  en  gegolfde  of  gekronkelde  kanten 
heeft. 


Groei-plaati. 

5.  3.  Dezelve  groeijen  natuurlyk  van  zelfs  in  Tartarien  en 
Siberien.  Daar  groeijen  ook  verfcheide  zoorten  van  Melde 
hier  te  Lande  en  elders  in  het  wild  hier  en  daar  en  in  de  Tui¬ 
nen  op  de  vette  plaatzen,  maar  déze  zyn  kleinder  en  van 
geen  gebruik,  en  veel  eer  een  onkruid  in  de  Hoven. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  4.  Ze  beminnen  alle  een  goede  ,  losfe,  vette  en  wel  gemefte 
liefft  zandige  grond,  een  opene  plaats  en  tamelyk  veel  vogc. 

Cultuur. 

§.  5.  Worden  van  het  Zaad  geteeld ,  het  welk  in  de  Maan¬ 
den  Maart,  April,  of  May,  op  Bedden,  niet  heel  digt  ge- 
zaait  word :  By  droog  weêr  moet  men  dezelve  bevogtigen, 
kunnende  als  dan  binnen  14  dagen  gefneden  worden,  dog 
duuren  niet  lang,  maar  fchieten  haaftig  op. 

Zaad-wiming. 

5.  6.  Het  Zaad  word  gewonnen  gelyk  dat  van  de  Beete  of 
Spinagie:  Het  zelve  duurt  maar  1  a  2  Jaren.  Huis- 
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Huishoudelijk  Gebruik. 

$.  7.  De  Melde  word  in  de  Keuken  tóebereid  even  als 
Spinagi :  Ook  word  dezelve  in  Vleefch-pottagien  gebruikt, 
als  mede  met  ander  Kruid  en  tot  groen  Moes ;  zynde  de 
witte  het  meelt  geagt:  De  Franfchen  en  Hoog-duitfchers 


van  de  MELDE.  14.7 

maken  ’er  veel  werks  van,  maar  word  hier  te  Lande  niet 
of  zelden  gebouwt,  het  welk  meer  fchynt  gefchied  te  zyn  in 
vorige  tyden.  Ondertusfchen  is  dezelve  geen  onaangenaam 
nog  ongezond  Eten;  ze  verkoelt  en  maakt  de  Buik  los,  en 
komt  veel  met  de  Spinagie  in  natuur  over  eert 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

MELIS  S  E. 


Namen. 

It  weiruikend  Kruid-gewas  word  gerioemt  ia 
•t  Neierduitfch ,  Melisfe  ,  Citroen-kruid , 
Byen-kruid ,  ConGlie  de  grein.  Latynjch, 
Melisfa,  Melisfa  citroena.  Hoogduitjch,  Melisfe,  Wincer-Me- 
litfe,  Citroen-kraut.  Franfcb,  Melisfe,  Citronelle.  Engelfch, 
Bawin.  Deenfch ,  Hiertens-Fryd.  Zweedfch  ,  Citron-Melisfe. 

Dit  Kruid  word  by  de  voornaamlte  Kruid-kennaars  ge- 
noemt , 

Melisfa  hortenfis.  C.  B.  Pin.  229.  Tmrnef.  bft.  I03-  Bmh ■ 
y.  A.  1.  167.  Doden. 

Apiaftrum.  Lob. 

Melisfa  floribus  ex  alis  inferioribus  Gibfesfilibus.  Urm.  H.  Cliff. 
307.  Hert.  Upf.  163.  Ma t.  mei.  294-  Roj.  Proir.  320. 
Groci-plaats. 

§.  2.  Dezelve  groeit  in  de  gebergtens  van  Smjen,  Jtaliën, 
Languedocq,  enz. 


Daar  is  een  verandering  van ,  welke  van  de  vorige  weinig 
verfchilt,  dan  dat  ze  wat  ruig-agtig  en  grover  is  en  een  zwa¬ 
re  reuk  heeft,  welke  omtrent  Romen ,  Livomo  Pilarmo',  en  el¬ 
ders  groeit. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  3.  Ze  bemint  een  goede,  vette  grond,  en  lieffi  wat 
fchaduw-agtige  plaatze. 

Cultuur. 

§.  4.  Word  door  Scheuring  ligtelyk  voortgezet ,  het  welk 
gefchied  in  Maart  of  April ,  moetende  op  Bedden  ©p  io  a 
12  Duimen  diftantie  geplant  worden. 

In  de  Zomer  omtrent  de  Maand  Julius  fnyd  men  het  Kruid  • 
gewoonlyk  af  om  te  droogen  voor  het  Medicinale  gebruik, 
Huishoudelyk  Gebruik. 

$.  5.  In  de  Keuken  heeft  Melisfe  weinig  ander  gebruik , 
dan  dat  de  jonge  tedere  Bladen  als  een  Toe-kruid  by  de 
Krop-Salaad  gevoegt  worden  ;  ook  doet  men  het  zelve  met 
O  o  2  andere 
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andere  Kruiden  in  Kruid- wyn:  Het  is  een  zeer  gezond  Kruid, 
zynde  inzonderheid  zeer  dienftig  voor  Hypochondryake  en 
zwaarmoedige  Menfchen ,  want  het  verfterkt  het  herte,  ge- 
neeft  de  Hert-kloppingen ,  en  verdryft  de  Melancholye  of 
zwaarmoedigheid  :  In  het  byzonder  is  het  ook  dienftig  voor 
de  Vrouwtjes  in  allerley  gebreken  der  Moeder:  Men  ge¬ 
bruikt  het  als  Thee,  of  op  Wyn  getrokken,  of  ook  het 
Afziedzel ,  enz.  Men  kan  ook  van  de  jonge  Bladen ,  het  zy 
alleen  of  in  vermenging  met  andere  hier  toe  nuttige  dingen 
(zie  by  het  Lepelkruid)  ,  door  ftampillg  met  duiker ,  zo  als 
we  van  de  Alzem  en  eldefs  gemeld  hebben  ,  een  Conferv 
van  maken  ,  die  men  voor  gemelde  gebreken  gebruiken  kan, 
inzonderheid  in  fle  Winter-tyt,  als  ’er  geen  groen  Kruid  te 
bekomen  is.  • 

J.  6.  Het  gedijlilleerde  geejlige  t' zamengcjlelde  Milisfe-water 
is  een  zeer  deftige  Medicyn  in  voorgemelde  en  meer  ande¬ 
re  ongemakken:  Wil  men  zulks  zelfs  tot  de  Huishouding 
diftilleeren ,  zo  is  het  volgende  wel  het  kortfte  en  befte  Re¬ 
cept  : 

Verfch  Melisfe-kruid ,  drie  handvol.  Gedroogde  Citroen¬ 
schil.  Note-mufcaat.  Corimder ,  van  elk  een  Lood.  Nagels • 
Caneel ,  van  elks  een  half  Lood. 

Het  Kruid  klein  gefneden  en  de  overige  dingen  klein  ge¬ 
floten  zynde,  doet  ze  in  een  gemene  Aarden  deftilleer-kolf 
met  een  t8 ,  (dat  is,  omtrent  een  half  Mingel)  befte  witte 
Wyn  ,  en  een  vierde  Pond  befte  Brandewyn ,  en  laat  het  met 
malkander  3  a  4  dagen  lang  ftaan  te  trekken ,  daar  na  doet 
'er  de  glazen  Helm  op  met  de  Recipiënt  daar  over,  en  al¬ 
les  overal  behoorlyk  digt  gemaakt  zynde ,  zet  de  Kolf  in  een 
Pot  met  Zand  of  met  Water,  en  dan  over  een  matig  Vuur, 
en  deftilleert  het  naar  de  Konft ,  zo  verkrygt  ge  een  geejiig 
Melisfe-water  dat  het  Eau  de  la  Reine  overtreft,  en  inzonder¬ 
heid  zeer  dienftig  is  voor  de  Geraaktheid,  Lammigheid,  Con- 
vulfien  of  Stuipen,  Flauwtens,  Opftyging  der  Moeder,  Buik- 


n  de  MELISSE. 

krimping,  Colyk,  verftopte  Buik  en  Stonden,  verfterkt  het 
Hert ,  de  Maag ,  Moeder  en  alle  Ingewanden ,  ?hz.  Men 
neemt  ’er  een  Lepel  vol  met  Water,  Thee,  of  Wyn,  naar 
de  min  of  meerder  tederheid  der  ziekte.  Wil  men  dit  Wa¬ 
ter  nog  kragtiger  maken,  zo  voegt  men  ’er  Rozemaryn-bloe- 
men  en  Lavendelbloemen ,  van  elks  een  halve  hand  vol  by. 

7.  NB.  Wy  zouden  hiér  wel  genegen  zyn  om  de  behande¬ 
ling  van  het  deftilleeren  aan  te  wyzen,  maar  dan  zouden  we 
te  ver  buiten  ons  beftek  gaan  :  Ik  zal  alleen  maar  zeggen , 
dat  zulks  geheel  niet  zwaar  te  doen  is :  Men  zet  de  Kolf 
met  de  gemelde  of  andere  ingrediënten  in  een  bekwame  gro¬ 
te  Pot  met  Zand  of  Water ,  zodanig ,  dat  die  de  grond  des 
Pots  niet  roert ,  en  by  na  tot  boven  toe  met  zand  of  water 
bedekt  is ;  en  om  de  grond  des  Pots  niet  te  roeren ,  zo  legt 
men  onder  in  de  Pot  een  kring  van  t’zamengefolt  Stroo,  of 
anders  een  Hout ,  waar  op  men  de  Kolf  zet ,  om  dat  ze  an¬ 
ders  gevaar  loopt,  als  ze  op  de  grond  van  de  Pot  ftaat,  door 
de  hitte  des  Vuurs  te  barften,  moetende  men  tot  dien  einde 
in  het  begin  eerft  zagtjes  ftoken. 

J.  8.  Men  heeft  zedert  eenigen  tyd  gepfaélifeert  om  op 
eene  zeer  compendieufe  en  gemakkelyke  wyze  allerley  din¬ 
gen  ,  het  ty  uit  vermaak  of  anders ,  in  een  klein  begryp , 
in  zyn  Kamer  op  de  Tafel,  of  elders,  te  deftilleeren,  op  de¬ 
ze  wyze :  Men  laat  een  vierkante  houten  Bak  of  Stoof  ma¬ 
ken  ,  in  de  gedaante  als  een  Stoof  der  Vrouwen  waar  mede 
ze  haar  verwarmen ,  en  zodanig  wyt  en  hoog  dat  ’er  een 
kleine  diftilleer-kolf  tusfehen  in  kan  ,  en  door  de  Bak  of 
Stoof  tot  omtrent  na  boven  toe  omvat  word ,  zynde  het 
Dekzel  van  boven  los  en  in  twee  deelen  gedeelt ,  met  een 
gat  in  het  midden,  invoegen  dat  men  de  Kolf  van  boven 
in  de  Stoof  zetten ,  en  vervolgens  dezelve  met  het  Dekzel 
nauwkeurig  rondom  omvatten  en  de  Stoof  fluiten  kan;  zyn¬ 
de  daar  en  boven  binnen  aan  de  zyden  der  Stoof  op  eenige 
afftand  van  haar  Bodem  ,  oenige  Houten  vaft  gemaakt ,  waar 

op 
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op  de  Kolf  ruft ;  invoegen  dat  men  ’er  een  Comfoor  met 
goede  gloeijende  Kolen  van  vooren,  doot  middel  van  een 
Schuif  of  Deurtje ,  digt  onder  zetten  kan.  Ais  men  dan  het 
eene  of  het  andere  deftilleeren  wil ,  zo  heeft  men  zulks  maar 
ia  de  Kolf  te  doen,  en  dezelve  in  deZe  Stoof  te  plaitzen , 
vervolgens  de  Helm  ’er  op  te  zetten,  en  de  junöufen  wel 
digt  te  ftryken  met  een  Recipiënt  of  Ontfang-glas  onder  aan, 
en  dan  een  Comfoor  met  Vuur  in  de  Stoof  onder  de  Kolf 
te  zetten,  zo  zal  men  met  der  haaft  het  Vogt  in  de  Helm 
als  een  Damp  zien  opklimmen  en  in  de  Recipiebt  nederdrui- 
pen  ;  edog  men  moet  de  Kolf  al  lahgzamerhand  met  weinig 
Vuur  doen  warm  worden,  op  dat  ze  niet  barften;  en  ver¬ 


volgens  meer  Vuur  onderzetten,  en  het  zelve  onderhouden, 
in  een  zodanigen  graad  van  Warmte  als  het  nodig  is,  want 
ais  de  Kolf  eens  langzamerhand  heet  geworden  is ,  heeft  ze 
daar  na  geen  geVaar  van  te  barften ,  zo  lang  ’er  Vogt  in  is. 
De  junéhiren  van  de  Helm  en  Kolf  worden  met  een  Deeg 
van  Roggen  Meel  we!  digt  geftreken. 

Men  Zegt ,  als  de  Melisfe  omtreht  de  Byë-korvên  geplant 
of  by  Bosfchen  daar  aan  gehangen  word ,  dat  de  jonge  Bye- 
ftrefmeh  niet  naar  elders  anders  vervliegen :  Men  wryft  tot 
dien  einde  ook  de  Bye-korven  van  binnen  toet  dit  Kruid  al¬ 
vorens  men  de  Bye-fwermen  daar  in  doet ,  op  dat  ze  niet 
weer  verhuizen ,  gelyk  anders  wel  gebeurt. 


BESCHRYVING 

VAN  DÉ 
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D 


Namen. 

Eze  Melisfe,  die  eenjarig  is,  wordgenoemt 
in  ’t  Nederduitfcb ,  Turkfche  Melisfe,  Oos- 
terfche  Melisfe,  ook  Roomfche  Melisfe. 
Latynfch  ,  Melisfa  turcica.  Hoogduifch ,  T  urkifche  öder  Rö*» 
mifche  Melisfe.  Franfch ,  Melisfe  &  caugere,  011  de  Tur- 
quie.  Deenfch ,  Turkifch  MeÜs.  Zvieedfck ,  Turkifch  Melis. 
Zoorten. 

§•  2.  Drie  der  voornaamfte  hier  van  zyn  de  volgende  : 

1.  De  gemeene  TURKSE  óf  OOSTERSE  MELISSE. 
Melisfa  peregrina  folio  oblongo.  C.  B.  Pin.  229. 


Moldavica  Bettenicae  folio.  Tournef.  hifi .  184.  Boerb.  J.  A. 
1.  i(58. 

Melisfa  turcica  mukis  di&a.  J.  Bauh . . 

Melisfo  phyllum  Turcicum.  Lob. 

Dracocephalum  floribus  verticillatis ,  foliis  ovatolanceolatis. 

Linn.  H.  Cliff.  308.  Roj.  Prodr.  312. 

Dracocephalum  floribus  verticillatis  ,  bra&eis  lanceölatis , 
ferraturis  capillaceis.  Linn.  H.  Upf.  166.  Mat.  tned. 
292. 

•  2.  De  TURKSE  of  OOSTERSE  MELISSE, 
mei  groote  Bloemen. 

P  p  Molda* 
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Moldavica  orientalis  Betonic*  folio  flore  magno.  Tournef 
Corel.  it.  Boerh.  J.  A.  i.  168. 

Dracocephalum  floribus  verticïllacis  Foliis  lanceolatis,  florali- 
bus  oblongis.  Linn.  H.  Cl  ff.  308.  Roj.  Prodr.  312. 
Dracocephalum  floribus  verticïllacis ,  bra&eis  oblongis  fer- 
raturis  fpinofis,  foliis  tomencofis.  Linn.  H.  Upf.  1 66. 

3.  De  TURKSE  of  OOSTERSE  MELISSE, 
met  Wilge -bladen  en  kleine  Bloemen , 

Moldavica  Orientalis  Salicis  folio,  parvo  flore.  Tournef  Corol 
ii.  Boerh.  J.  A.  1.  168. 

Dracocephalum  floribus  verdcillatis ,  foliis  floralibus  orbicula- 
tis.  Urm.  H.  Clijf.  308.  Roj.  Prodr.  312. 

Dracocephalum  floribus  verdcillatis  bra&eis  orbiculatis  ferra- 
to-ciliads.  Linn.  Hort .  Upf.  166. 

Deze  zoorten  gelyken  op  ’t  aanzien  veel  aan  malkander, 
maar  de  tweede  zooi*  heeft  grooter  en  de  derde  zoort  klei- 
h  :r  Bloemen  als  de  eerfte ;  de  Bloemen  van  alle  drie  2yn 
blauw,  violet,  of  wit,  dog  meelt  van  de  twee  eerfte  coleu- 
ren.  Daar  zyn  nog  eenige  meede  zoorten  van  ontdekt,  maar 
onnoodig  hier  te  melden. 

Groei-plaats. 

5.  3.  Deze  zoorten  groeijen  in  Moldavien ,  Turkten ,  en  el¬ 
ders  in  de  Levant . 

Grond  en  Stand-plaats 

g.  4.  Dezelve  -beminnen  een  goede,  losze,  vette,  lieflt 
zandagtige  grond ,  en  een  operie  ,  warme ,  zonnige  plaats , 
en  groeijen  by  ons  zeer  wel,  fchoon  ze  uit  een  veel  war¬ 
mer  Gewefl:  van  daan  zyn. 

Cultuur. 

§.  5.  Ze  worden  van  Zaad  voortgeteelt ,  het  welk  in  de 
Maart  of  April  op  Bedden  niet  al  te  digt  gezaait  word. 


(VREEMDE)  MELISSE. 

In  de  Zomer  wanneer  deze  Kruiden  beginnen  te  bloeijen  , 
worden  dezelve  afgefneden,  en  tot  de  Medicynale  toeberei¬ 
dingen  verbruikt,  of  tot  dien  einde  gedroogt. 

Zaad-mming. 

5.  6.  Tót  het  Zaad  laat  men  een  gedeelte  ftaab ,  en  het 
Zaad  ryp  geworden  zynde ,  word  het  zelve  met  de  Struik 
afgefneden ,  en  op  de  Zouder  verder  gedroogt ,  daar  na  uit¬ 
geklopt,  gezuivert,  en  vervolgens  bewaart  op  'een  drooge 
plaats,  tot.de  volgende  herzaaijing  :  Het  zelve  kan  eenige 
Jaaren  duureri. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

g,  7.  Dezelve  hebben  in  de  Huishouding  en  Medicynen 
het  zelfde  gebruik  als  de  vorige  gemene  Citroen-Melisfe ,  dog 
zyn  wat  zwaarder  en  niet  zo  lieflyk  van  Reuk ,  ook  niet  zo 
kragtig. 

§.  8.  Daar  is  nog  een  mede-zoort  van  ,  die  in  de  Canari- 
fche  Eilanden  groeit,  genaamt 

4.  DE  DRIE  BLADIGË  CANARISCHE  MELISSE. 
Moldavica  Americana  trifolia  odore  gravi.  Tournef.  Inft.  184. 
Boerh.  J.  A  1.  ióp. 

Cedronella  Canarienfis  vifcofa,  floribus  plerumque  ex  eodem 
pedunculo  ternis.  Hort.  Amfil .  2.  81.  tab.  41. 
Dracocephalum'  floribus  fpicatis  foliis  compofltis.  Lim.  H. 
CU  ff.  308.  Mat.  mèd.  293.  Roj.  Prodr.  311. 

Deze  heeft  een  zeer  fterkej  penetrante,  aangename,  aro- 
matyke  Reuk ;  is  lang  levende ,  maar  kan  onze  winter-kou- 
de  niet  verdragen,  moet  derhalven  ’s Winters  in  Huis  op 
een  warme  plaats  overgehouden  worden,  en  word  door 
Scheuring,  Inlegging,  of  Steking  voortgezet:  Dog  men 
vind  ze  zelden,  en  niet  anders  dan  by  Liefhebbers  van 
vreemde  Gewasfen. 


beschry. 
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MELOENEN. 


Namen. 

jt  eenjarig  Vrugt-  gewas  word  gehoemt  in  5c 
I  Neder duitfch ,  Meloen,  Melon,  Miloen.  La- 
tynfch,  Melo.  Hoogduitfch,  Melon.  Franfcb, 
Melon.  Engelfch ,  Melon.  Deenjch ,  Melon.  Zmtifcb, 
Melon. 

By  de  voornaamfte  Botaniften  is  het  gehoemt, 

Melon  vulgaris.  C.  B.  Pin.  310.  Tournef.  Inji.  104.  Boert.  J. 
A.  2.  77- 

Melones.  J.  Bauh.  2.  242. 

Melo ,  five  Melopepo  vulgo ,  Cücumis  Galeni.  Dodon. 

Melo  vulgi ,  five  Cücumis  Antignorum ,  Melopepo  diofc.  Lot. 
Cucumis  foliorum  angulis  rotundatis.  Lin n.  H.  Cliff.  451. 
Hort.  Upf.  292.  Mat.  med.  444.  Roj.  Prodr.  2Ö3. 

Zoorten. 

2.  Daar  zyn  zeer  veele  veranderingen  van,  hooftzake- 
lyk  in  deVrugten  beftaande,  als,  groote,  kleine,  langwerpige, 
ronde,  geribde,  gladde,  groover  of  fynder  gerotte  of  geborduurde, 
wrattige  of  gecar&nketde ;  groene ,  geelt,  witte ,  enz. ,  onder  al¬ 
le  welke  de  gecarbonkelde ,  van  differente  zoorten  die  men 
hier  te  Lande  Ktmdeloepen  noemt,  en  de  Zuiker-  Meloenen  het 
meetl  geagt  worden  *  om  dat  ze  boven  veele  andere  zeer 
geurig  van  fmaak  zyn ;  zynde  de  Kandeloepen  nog  niet  lange 


Jaren  in  deze  Nederlanden  bekent.  De  witte  en  gladde  Me- 
loenen,  en  die  mee  wit  Vleefch,  zyn  zelden  fmakelyk,  maar 
onder  de  geborduurde  vind  men  zoorten  die  ook  zeer  geurig 
zyn. 

Groei-pïaats. 

§.  2.  Waar  de  Meloenen  natüurlyk  groeijen ,  is  ons  onbe* 
kent ,  en  fchynt  zelfs  aan  de  vermaardfte  Kruid-kenners  van 
onze  tyt  niet  kenbaar ;  maar  zeer  waarfchynlyk  groeijen  ze 
ergens  in  Ooft-  of  fVefi- Indien  van  zelfs. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.3.  De  Meloenen  beminnen  een  goede,  losze,  vette, 
wel  geprepareerde,  wat  zandige  Aarde,  en  een  warme,  zon- 
nige ,  en  voor  de  fcherpe  winden  wel  gedekte  plaats ;  moe** 
telde  die  egter  zodanig  gelegen  zyn  ,  dat  die  van  de  Zon 
den  gehelen  dag,  inzonderheid  van  de  vroege  Morgen -zon, 
kan  befchehen  worden. 

.  Cultuur. 

§.  4.  Dezelve  worden  van  haar  Zaad  voortgekweekt,  maar 
dewyl  ze  zo  wel  een  heel  warme  Grond  als  warme  Lugt  be¬ 
geren  ,  zo  kunnen  zé  by  ons  niet  anders  dan  door  de  Kond 
in  warme  Broei-bakken  met  veel  kollen  en  moeiten  gecul- 
tiveert  en  tot  rypheid  gebragt  worden. 

Om  dan  deze,  by  veele  zeer  geagte  Vrugt ,  met  hope  van 
Pp  2  goede 
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goede  uitkom  fte  te  teelen,  zo  zaait  men  bet  Zaad  in  het 
laatft  van  February  of  in  het  begin  van  Maart ,  (te  weten  tot 
vroege  Meloenen  ,  anders ,  tót  laate  Meloehen ,  in  het  laitfte 
van  Maart  of  in  April)  in  een  kleine  tot  dien  einde  voor¬ 
heen  gereed  gemaakte  en  aan  het  broeijen  zynde  Broei-bak, 
in  kleine  greppels,  en  ieder  zoort  byzonder,  door  houtjes 
met  de  Nommers  afgefcheiden :  Wanneer  nu  de  jonge  Plan¬ 
ten  dpgekdihen  zyn,  dat  doorgaans  binneri  3  a  4  dagen  ge- 
fchied  $  moet  men  dagelyks  wat  Lugteh ,  mm  of  meer ,  naar 
de  gefteltheid  des  weêrs ,  de  warmte  en  dampigheid  der 
Bak ,  inzonderheid  ook  als  ’er  zonnen-fchyn  is ,  om  dat  ze 
anders ,  door  de  Zon  de  Bak  fchielyk  te  heet  wordende,  ver- 
broeijen ,  daar  by  zorg  dragende  dat  ’er  geen  icherpe  Lügt 
in  de  Bak  komt,  het  welk  men  kan  verhoeden,  door  mid¬ 
del  van  een  Rieten  Dek-mat  voor  de  opening  te  leggen: 
's  Avonds  moet  men  de  Bak  weer  by  tyts  iluiten,  en  ’snagts 
voor  de  Vorft  wel  met  Riet-matten  dekken. 

Indien  het  gebeurt,  dat  de  jonge  Planten ,  door  de  warmte 
der  Bak,  of  om  dat  men  wegens  kwaad  weêr  geen  genoeg- 
zaame  Lugt  heeft  kunnen  geven,  wat  langfteelig  worden, 
zo  moet  men  dezelve  aan-aarden,  als  wanneer  uit  de  Steelen 
nieuwe  Wortels  zullen  fpruiten. 

5.  De  Planten  vervolgens  5  ad  Bladen  verkregen  heb¬ 
bende,  zo  nypt  men  de  twee  Boven-bladen  met  het  Hertje 
af  (dat  lubben  genoemt  word),  waar  door  ze  beter  in  Ran¬ 
ken  fpruiten.  Ondertnsfehen  nu  dat  deze  Planten  tot  hier 
toe  groeijen,  legt  men  een  of  meer  nieuwe  grooter  Broei¬ 
bakken  aan,  welke  Bakken  het  beft  zyn,  van  omtrent  12  a 
13  Rhynlandfche  Voeten  lengte,  en  5  a  6  Voeten  breette, 
(namclyk  de  Houten  Raam  ,  moetende  de  Meft-berg  naar 
proportie,  ten  minften  een  paar  Voeten  langer  en  breeder 
aangelegt  zyn),  waar  op  vier  Glas*raamen  komen  te  leggen; 
als  dan  deze  Bakken  behoorlyk  aan  het  broeijen-  zyn,  ver- 
plaatft  men  hier  op  de  jonge  Meloen-planten  met  de  Aarde 


om  de  Wortel ,  door  middel  van  de  Meloen-boor ,  middert 
onder  ieder  Glas-raam  twee  Planten  te  gelyk  by  malkander 
zettende,  moetende  men  niet  verzuimen  dezelve  vervolgens 
by  zonnig  weêr  eenige  dagen  tegen  de  Zon  te  befchaduwen, 
dewyl  ze  die  niet  aanftonds,  hoe  voorzigtig  men  die  ook 
met  de  Aarde  om  de  Wórtel  over  geplant  heeft,  kunnen  ver¬ 
dragen  :  Ook  moet  men  niet  verwaarlozen  dagelyks  by  al¬ 
le  gdede  gelegentheid  des  weêrs ,  de  Bakken  te  lügten ,  iii- 
zohderheid  by  zonne-fchyn  en  als  de  Bak  fterk  broeit  en 
dampt ;  ook  des  nagts  zorgvuldig  met  2  a  3  dubbelde  Riet¬ 
matten  te  dekken ,  als  mede  overdag  als  het  fterk  Vrieft  en 
de  Zon  niet  fchynt,  of  als  het  Sneeuwt ;  edog  deze  dekking 
kan  vermindert  worden  naaf  riiate  dat  men  in  de  tyt  vor¬ 
dert  ,  zo  dat  men  tegen  de  May  de  Matten  geheel  wegdoen 
kan,  zynde  als  dan  de  dekking  der  Glazen  alleen  genoeg  om 
de  nagt-koude  uit  de  Bak  te  keeren,  ten  ware  by  buitenge¬ 
woon  koud  weêr,  waarna  men  zig  altyc  met  de  dekking  fè- 
guleeren  moet. 

§•  6.  Waffheef  nu  deze  ovefgeplante  Meloenen  Ranken 
gemaakt  hebben,  moet  men  dezelve  van  tyt  tot  tyt  wat  be- 
fnoeijen,  de  dikke,  te  geil  groeijende  Ranken,  als  mede  de 
dunne,  magere,  geheel  wegfnoeijende ,  om  dat  de  eerfte 
zelden  vrugtbaar  zyn  en  de  Plant  verzwakken,  daar  in  tegen 
de  tweede  geen  genoegzaam  iroetzel  aan  hare  Vrugten  kun¬ 
nende  verfcha&en ,  dezelve  klein  of  onvolmaakt  blyven.  De 
ondervinding  leert  dat  de  twee  of  drie  eerft-gefprotene  Ran¬ 
ken,  en  die  daar  vervolgens  weder  uit  voortkomen,  de  befte 
en  vrugtbaarfte  zyn,  die  men  derhalven  voor  andere  heeft: 
te  bewaren.  De  Ranken  daar  Schepzels  aan  zyn,  kort  men 
voor  aan  wat  af,  om  daar  door  de  Vrugt  beter  in  groei  te 
doen  toenemen  en  kleven ,  dat  is ,  doorgroeijen ;  dewyl  ze 
anders  dikwyls,  fchoon  ze  reeds  gezet  zyn,  ruyen,  dat  is, 
becterven ;  ook  kort  men  alle  overige  Ranken  die  lang  ge- 
fchoten  zyn  wat  in :  Men  fpreit  by  het  befnoeijen  ook  c’ef- 

fens 
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fens  de  Ranken  toetjes  fn  het  fonde  uit ,  op  dat  dezelve  niet 
verwart  door  malkander  groeijeto. 

Wyders  moet  men  de  wilde  Bloeizels  Van  tyt  tót  tyt  af- 
plukken,  dog  niet  alle j  gelyk  onkundige  doen,  maar  alleen 
de  overvloedige  ,  óm  dat  de  vrugtbaarheid  der  Plant ,  en  in¬ 
zonderheid  tot  bevrugting  defSchepzels  (het  welk  de  vrugt- 
gevende  Bloemen  of  jonge  Vrugten  zyn) ,  om  goed  vrugt. 
baar  Zaad  te  verkrygen ,  zeer  nuttig  en  nodig  zyn.  Bladen 
behoorde  men  nooit  af  te  plukken  »  gelyk  mede  zommige 
doen,  om  daar  door  de  Vrugten  meer  aandoening  van  de 
Zon  te  doen  hebben 5  want  deze  Vrugten  van  dien  aard  zyn, 
gelyk  meer  andere,  dat  ze  liefft  groeijen  eh  het  volmaakft 
worden  onder  de  befchaduwing  van  haare  Bladen. 

5.  7.  Men  móet  de  Meloen-planten  ook  altemets  »  name- 
lyk  de  .Aarde,  als  ze  droog  word,  bevogtigen,  dog  het  welk 
nooit  anders  behoort  te  gefchieden  als  in  de  Avond-  of  vroe¬ 
ge  Morgen- Honden,  ten  ware  dat  het  overdag  een  betrokken 
Lugt  is.  Daar  zyn  ’er  welke  willen  dat  men  deze  Planten 
droog  houden  en  niet  of  zeer  weinig  bevogtigen  zal  j  maar 
dit  ftryd  tegen  de  natuurlyke  reeden  en  ook  tegen  de  onder¬ 
vinding;  weshalven  het  ook  zeer  dienftig  is,  voor  de  Plan¬ 
ten  ,  dat  men  dezelve  zomtyts  met  water  overfproeit ,  in  na- 
bootzing  van  de  Regen ;  waar  door  de  Planten  en  Vrugten 
zeer  verfrift  en  verfterkt  worden ,  dog  dit  moet  by  heel  zagt 
weer,  en,  gelyk  gezegt  is,  buiten  de  Zon  gefchieden.  Men 
kan  ook,  wanneer  men  in  de  tyt  gevordert  is,  en  de  Plan¬ 
ten  wat  fterk  en  hard  geworden  zyn ,  de  Bakken ,  by  een  te 
gemoed  ziende  warme  zagte  Regen ,  van  de  Glazen  ontdek¬ 
ken  en  van  de  Regen  laten  bevogtigen:  Deze  natuurlyke 
bevogtiging  zal  haar  meer  als  alle  nagebootfte  befproeijing 
verkwikken ,  mits  dat  het  weer  warm  en  de  Regen  zagt  en 
niet  Hortende  zy. 

§.  8.  Wanneer  de  Vrugten  omtrent  half  gewasfen  zyn, 
moet  men  dezelve  op  Ley-  of  Tigchel-fteenen  leggen,  op 


dat  ze  van  onderen  uit  de  Aarde  geen  kwade  reuk  aantrek¬ 
ken,,  of  vlekkig  en  onaanzienlyk  worden. 

§•  9.  Indien  de  Meloenen ,  dat  is,  de  plaats  daar  men  de 
Meloenen  bouwt ,  heel  warm  gelegen  en  voor’  fcherpe  win¬ 
den  gedekt  is ,  zo  kan  men  de  Meloenen  omtrent  half  May 
geheel  van  de  Glazen  ontbloten.  Maar  daar  de  plaats  niet 
voordeelig  is ,  is  het  beter  dezelve  met  Glazen  overdekt  te 
houden ;  edog  als  dan  geduurig,  door  hooge  opftelling  der 
Glazen ,  veel  te  lugten :  Indien  men  oordeelt  de  Meloenen 
te  kunnen  ontbloten ,  zo  is  het  beft  dat  zulks  niet  te  fchie- 
lyk  en  by  een  betrokken  Lugt  gefchiede ,  dezelve  t’elkens  by 
opkomende  fterke  Zon  vVeder  met  Glazen  overdekkende ,  in¬ 
zonderheid  omtrent  de  Middag,  tot  dat  ze  allengskens  aan 
de  open  Lugt  en  Zon  gewent  worden ,  want  anders  zouden 
ze  Zeekerlyk  daar  door  veel  koomen  te  lyden  en  dikwyls 
bederven. 

$•  10.  Voorts  heb  ik  weegens  het  teelen  der  Meloenen, 
het  welk  voor  een  der  grootfte  konften  des  Hoveniers  in 
deeze  Landen  geagt  word ,  te  zeggen ,  dat  deeze  konft  hooft- 
zakelyk  beftaat  daarin,  om  de  Broei-bakken  zodanig  te  be¬ 
reiden  en  dan  verder  te  behandelen,  dat  de  Planten  een  be- 
quame,  niet  al  te  fterke,  en  éeto  egale  warmte,  in  navol¬ 
ging  der  Natuur  genieten»  want  de  ondervinding  leert,  dat 
die  Planten  welke  in  den  beginne  fterk  gebroeit  worden  en 
daar  na  de  nodige  warmte  komen  te  misfen,  en  aan  ’t  ftil 
ftaan  van  groei  raken»  ook  zodanige  die  door  verzuim  van 
Lugtgeving  verbroeit  zyn,  zeer  dikwyls  in  haar  fleur  van 
groei,  alvorens  de  Vrugten  ryp  zyn,  fchielyk  vergaan,  of 
ten  minften  aan  ’t  quinen  raken  en  geen  rype  of  onvolmaak¬ 
te  Vrugten  geeven ;  als  meede  die  welke  te  veel  droogte 
hebben  geleeden,  daar  na  fchielyk  en  t’onregter  tyd  (in  de 
Zon)  bevogtigd  worden.  Weshalven  men,  om  in  ’t  teelen 
van  Meloenen  gelukkig  te  zyn,  op  alles  nauwe  agt  te  liaan, 
niets  verzuimen ,  en  zig  geen  moeite  verdrieten  moet. 

Q  q  Edog 
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Edog,  ik  moet  hierby  aanmerken,  dat  onaangezien  alle  op¬ 
lettendheid,  het  nogtans  de  befte  Meefter  misfen  kan,  als 
hy  niet  van  ’t  wéér ,  en  inzonderheid  van  de  Zon  begunftigt 
word,  want  het  is  de  Zon  die  de  groei  en  volmaaktheid 
geeven  moet,  als  ’en  anders  niet  in  de  Cultuur  verzuimt  is. 
Hoedanig  men  de  Broei-bergen  toeftellen  moet,  en  wat  ver¬ 
der  by  het  Broeijen  nog  in  agt  te  neemen  mogte  zyn ,  vind  men 
nauwkeurig  gemeld  in  ons  werkdadige  Hoveniers-konft,  weshal- 
ven  we  zulks,  om  de  kortheid,  hier  niet  weer  herhalen  willen. 

§.  II.  In  Frankryk  omtrent  Parys  en  andere  diergelyke 
warme  Geweften,  plant  men  de  Meloenen  in  de  vrye  Lugt 
in  wel  door  mefte  en  toebereide  grond,  de  jonge  Planten  in 
het  begin  alleen  met  Glafen-Klokken  overdekkende  ,  dog 
dit  kan  in  deeze  Nederlanden  niet  wel  gefchieden  ,  om 
reeden  dat  ze  dan  laat  moeten  uitgezaait  worden,  en  dus  laat 
aankomende  de  Vrugten  niet  of  niet  wel  ryp,  en  bygevolg 
niet  geurig  zouden  worden ;  ook  is  een  Meloen  buiten  de  war¬ 
me  Zomer-dagen  niets  zonderlyks  aangenaams.  Ik  heb  het 
egter  een  en  andermaal  ondernomen  dat  my  heel  wel  tot  la¬ 
te  Zomer-Meloenen  gelukt  is,  en  dat  men,  als  men  wil,  na 
volgen  kan,  op  de  volgende  wyze:  Men  zaait  het  Zaad 
omtrent  half  April  in  een  klein  niet  al  te  warme  Broei-bak  en 
cultiveert  de  jonge  Planten  daarin  zoo  als  te  vooren  §.  4.  en  5. 
gezegt  is ,  dog  dewyl  het  nu  later  in  de  tyd  is,  moet  men 
veel  lugt  geeven,  inzonderheid  tegen  de  tyd  dat  men  de  jon¬ 
ge  Planten  wil  verplanten,  om  ze  aan  de  Lugt  te  gewen¬ 
nen  en  harder  te  doen  worden :  daar  na  graaft  op  een  war¬ 
me  voordeelige,  voor  de  winde  gedekte  plaats  van  de  Tuin, 
die  wel  op  de  Zon  is,  (zynde  het  beft  teegen  een  ftaket  of 
muur)  een  Greppel  van  4  voeten  breed,  I,  a  2  diep,  en 
zoo  lang  als  gy  wilt ;  deeze  Greppel  vult  aan  met  varfche 
•  Paardemeft ,  dezelve  wel  vaft  trappende ,  en  even  zoo  be¬ 
handelende  als  men  een  Broei-berg  maakt;  vervolgens  brengt 
op  deze  Meft  10  a  12  duimen  dik  goede  losfe  vette,  toe¬ 


bereide  Aarde  ;  als  dan  deeze  Meft  begint  te  broeijen  en 
den  Boven-grond  te  verwarmen,  zoo  plant  hier  op  uwe 
Planten  met  de  Meloen-Boom  op  3  a  3!  voet  diftantie,  zoo 
als  hier  vooren  geleert  is ;  zet  dan  hier  over  uwe  Klok¬ 
ken,  die  wat  groot  zyn  moeten,  en  bedekt  de  Planten  eenï- 
ge  dagen  voor  de  Zon;  Vervolgens  moet  men  zorg  dragen 
deeze  Klokken  dagelyks  van  onder  te  lugten,  op  dat  de  Plan¬ 
ten  niet  verbroeijen  of  verdikken;  als  dan  deeze  Planten, 
in  ’t  vervolg  aangegroeit  zynde  te  groot  worden  om  binnen 
de  Klok  te  kunnen  blyven ,  zoo  ligt  men  de  Klok  door  mid¬ 
del  van  fteenen  ’er  onder  te  leggen,  op  dat  de  Ranken  daar  on¬ 
der  door  kunnen  lopen  en  zig  verfpreiden ,  tot  dat  men  de  Klok¬ 
ken  als  men  geen  Nagt-koude  meer  te  vrezen  heeft,  geheel 
weg  doet.  Op  deeze  wyze  zal  men  in  de  Na-Zomer  goede 
Meloenen  kunnen  hebben,  inzonderheid  als  het  een  warme 
Zomer  is. 

§.  12.  De  beginnende  rypheid  deezer  Vrugten  word  ge¬ 
kend  aan  haar  aangenaame  reuk  die  ze  als  dan  beginnen  te 
verfpreiden,  en  aan  het  affcheiden  des  fteels  van  de  Vrugt, 
als  meede  aan  haar  verandering  van  de  koleur;  zoo  ras  men 
zulks  gewaar  word  moet  men  ze  affnyden,  en  zulks,  wegens 
de  cieraad,  met  dè  fteel,  benevens  eenïge  Bladen  als  het 
gefchieden  kan,  want  als  de  Meloenen  al  te  ryp  worden, 
zyn  ze  zoo  fmakelyk  niet  als  bequamelyk  ryp;  inzonderheid 
moet  men  ze  vroeg  afneemen  zoo  ras  ze  reuk  bekomen,  als 
men  dezelve  wat  bewaren  of  verzenden  wil,  verkrygende 
dezelve  daar  na  hare  volle  rypheid  in  ’t  leggen.  Indien  men 
overdag  by  warm  weer  een  rype  Meloen  afneemt  om  voorts 
gegeten  te  worden ,  zo  moet  men  ze  eerft  in  koud  water 
leggen  om  fchielyk  te  verkoelen,  dewyl  ze,  warm  zynde, 
zo  fmakelyk  niet  zyn  als  koud ,  en  zo  men  ze  wat  bewaren 
wil ,  legt  men  ze  in  een  koele  Kelder. 

§.  13.  Om  van  de  deugt  en  volmaaktheit  van  een  Meloen 
te  oordelen ,  zo  moet  een  goede  Meloen  de  volgende  uit-  en 
in-wendige  kentekens  hebben.  1.  De- 
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t.  Dezelve  moet  een  korte  dikke  Steel  hebben. 

2.  Dezelve  moet  naar  proportie  van  haar  grootte  zwaar- 
wigtig  zya 

3.  Ze  moet  een  aangename  geurige  Reuk  hebben. 

4.  Als  men  op  dezelve  klopt  moet  ze  geen  hol  geluid  ge¬ 
ven,  want  de  ligte  en  holle  zyn  byna  nooit  goed. 

5.  Ze  moet  in  het  drukken  nergens  week,  maar  overal 
hard  zyn.  Deeze  uterlyke  kenteekens  aan  een  Meloen  vin¬ 
dende,  maakt  men  (laat  dat  ze  goed  zal  zyn;  Maar  het 
komt  verder  inzonderheid  op  de  inwendige  hoedanigheden 
aan ,  welke  zyn , 

<5.  Dezelve  moet  van  binnen  droog  zyn  of  weinig  vogt 
hebben. 

7.  De  Schil  moet  niet  dik  maar  dun  zyn ;  hoewel  goede 
Meloenen  zomtyts  dikke  Schillen  hebben. 

8.  De  Smaak  moet  aangenaam,  geurig,  verheven,  en 
niet  laf  nog  waterig  zyn ;  en  dit  laatfle  is  wel  de  voornaam- 
(te  goede  hoedanigheit  van  een  Meloen ,  om  volkomen  te 
zyn. 

Zaad-mnmng. 

J.  14.  Het  Zaad  word  gewonnen  van  de  befte,  geurigfte, 
en  rypfte  Vrugten ,  in  ieder  zoort,  het  welk  in  Water  fchoon 
gewasfchen  word,  en  daar  na  wel  gedroogc  zynde,  bewaart 
men  zulks  op  een  drooge  plaats,  daar  de  Muizen  niet  kun¬ 
nen  by  komen,  want  die  zyn  'er  groote  Liefhebbers  van. 
Het  zelve  kan  7  a  8  Jaren  goed  blyven,  edog  het  Zaad  van 
tij  Jaren  oud  is  het  befte,  dewyl  het  jonger  Zaad  door¬ 
gaans  al  te  geile  onvrugtbare,  en  het  ouder  veeltyts  al  te 
zwakke  Planten,  onbekwaam  om  zyne  Vrugten  genoegzaam 
te  voeden,  voortbrengt. 

J.  ij.  Het  is  aanmerkelyk ,  dat  de  Planten  uit  vreemd 
Zaad,  uit  warmer  Geweften  tot  onzent  gebragt  zynde  ,  by 
ons  wel  weeldrig  en  fterk  genoeg  groeijen,  maar  zeer  on- 
vrugtbaar  zyn,  buiten  twyffel  door  haar  al  te  geile  groei, 
gelyk  my  de  ondervinding  zelfs  geleert  heeft ;  Maar  als  men 


het  geluk  heeft  Vrugten  daar  van  te  verkrygen,  het  welk 
beft  gefchied  door  middel  van  de  Planten  uit  zodanig  Zaad , 
in  magere  of  liever  weinig  vette  Aarde  te  planten ,  zo  zal 
het  daar  van  gewonnen  Zaad  daar  door  als  genaturalifeert 
worden ,  en  in  ’t  vervolg  beter  en  vrugtbaarder  zyn. 

g.  16.  Zommige  weeken  haar  Meloen-Zaad  voor  de  Zaai- 
jing  in  zoete  Wyn,  Zuiker-  of  Honig- water,  of  in  Melk, 
enz.  en  meenen  daar  door  geuriger  Meloenen  te  verkrygen, 
maar  dat  dit  onnut  is  leert  de  ondervinding  ;  dog  wil  men 
het  zelve  voor  de  Zaaijing  een  nagt  lang  in  water  weeken 
is  nog  quaad  nog  goed,  het  bevordert  alleen  de  vroege 
fpruiting. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

5.  17.  .Nu  ten  laatften  nog  iets  van  ’t  gebruik  der  Meloe¬ 
nen  tot  Spyze :  Men  eet  dezelve  als  een  lekkere  en  waardi¬ 
ge  Vrugt  (te  weeten  als  ze  volkomen  ryp  zyn)  tot  Na-fpyze 
en  by  Collationen,  met  Zuiker,  en  zoo  men  wil,  wat  Pe¬ 
per,  tot  dien  einde  by  het  eeten  de  fchil  ’er  afgefneeden  en 
de  Zaad-korls  ’er  uitgenomen  wordende.  Dezelve  verkoelen 
in  de  warme  Zomer-dagen  zeer,  maar  veel  gegeeten,  zyn 
ze  ongezond  en  kunnen  Koorts,  Pleuris,  of  Colyk  veroor¬ 
zaken;  edog  men  verbetert  die  quade  hoedanigheid  door 
middel  van  een  goed  glas  Wyn  ’er  by  te  drinken,  dat  ’er 
zeer  veel  by  paft,  en  als  by  behoord,  of  men  eet  ze  met 
Wyn  en  Zuiker. 

De  ondeugende  Meloenen  kan  men  aan  de  Paarden  gee- 
ven,  die  dezelve  zeer  gaarne  luften. 

18.  Het  Meloen-Zaad  is  ook  verkoelende ,  en -word  ge¬ 
bruikt,  het  zy  alleen  of  beter  met  andere  verkoelende  Zaa- 
den,  om  daar  van  een  verkoelende  Melk  of  Verkoel-drank 
te  maken,  dewelke  heel  dienftig  is  in  de  heete  Zomer-dagen, 
en  voor  Menfchen  die  een  heet  of  driftig  en  geftremd  Bloed 
hebben,  als  meede  tot  verkoeling  in  heete  en  andere  Koort- 
zen;  ook  Teering,  Graveel,  Druppel- en  brandende  Pisfe. 
Hoedanig  men  zodanige  Drank  bereid,  ziet  by  de  Citrullen , 
'hier  voren.  Q  q  2 


B  E- 
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Namen. 

En  noemt  dit  Kruid-gewas  in  het  Neder- 
duitfch  ,  Moeder-kruid,  Mater.  Latynfch , 
Matricaria.  Hoogduitfch,  Mutter-kraut , 
Muter.  Franfch,  Matrieaire.  Engelfch ,  Matherwort.  Deenfch, 
Martrum.  Zweedfch,  Matram. 

By  de  Botaniften  wort  -dit  Gewas  genoemt , 

Matricaria  vulgaris  feu  fativa.  C.  B.  Pin.  133.  Tournef  Infi. 
493.  Boerh.  A.  1.  110. 

Matricaria  fylveftris,  flore  toto  luteo.  C.  B.  Pin.  ibid. 
Matricaria  vulgo,  minus  Parthenium.  J.Bauh.  3.  139. 
Matricaria.  Dodon. 

Matricaria  noftras.  Lob. 

Matricaria  foliis  compofitis  planis,  foliolis  ovatis  incifis,  pe- 
dunculis  ramofis.  Urm.  H.  Cliff.  41 6.  Hort.  Upf.  263.  Mat. 
med.  400.  Roj.  Prodr.  173. 

Daar  zyn  nog  eenige  veranderingen  van,  als  met  bladelo- 
ze  Bloemen,  met  pypagtige  Bloem-bladen ,  en  met  dubbelde 
Bloemen. 

Groti-plaats. 

§.  2.  Het  Moeder-kruid  groeit  natuurlyk,  in  Languedocq , 
Provence ,  Italien ,  enz.,  naad  de  Heggen,  Akkers,  en  elders. 
Grond  en  Stand- plaats. 

J.  3.  Bemint  een  goede,  losze,  lieffb  wat  zandagtige  grond, 
en  een  opene  zonnige  plaats. 

Cultuur. 

5.  4.  Word  door  Scheuring  in  het  Voorjaar  ligtelyk  voort- 


gefcetj  en  op  Bedden  of  elders,  op  een  Voet  diftantie  ge* 
plant ;  het  is  dienftig  dat  men  de  Bloei-ftengen,  als  de  Bloe¬ 
men  byna  gedaan  hebben,  affnydj  waar  door  de  Plant  beter 
fcheuten  maakt,  en  over  de  Winter  blyft,  welken  het  zelve 
tamelyk  verdragen  kan*  dog  het  is  nuttig  om  de  grond  rond¬ 
om  met  Run  of  Turf-mot  tegen  de  Winter  te  bedekken,  de- 
wyl  het  anders  by  ftrenge  Vorfl  dood  vrieft. 

§.  5.  Het  zelve  heeft  geen  gebruik  in  de  Keuken  *  maar 
dient  tot  Medicynen,  inzonderheid  voor  de  Vrouwtjes,  die 
met  Moeder-pynen  gekwek  zyn,  en  om  de  Stonden  te  ver¬ 
wekken,  als  mede  de  Na-geboorte  af  te  dry  ven.  De  Bladen 
en  Bloemen  worden  tot  dien  einde  in  Water  gekookt ,  en 
van  het  Afziedzel  gedronken ;  of  men  laat  dezelve  trekken 
als  Thee;  en  fchoon  deze  Dranken  niet  lekker  aan  tedere 
Vrouwtjes  fmaken ,  zo  zyn  Ze  egter  daar  in  tegen  zekere 
Hulp-middelen  in  gemelde  ongemakken  bevondeh ;  waar  van 
dit  Kruid  ook  de  naam  van  Moeder-kruid  verkregen  heeft. 
Men  kan  de  Bladen  of  Bloemen  ook  een  Nagt  in  goede  Wyn 
trekken,  en  daar  na  daar  van  gebruiken.  Deze  Middelen 
zyn  ook  zeer  dienftig  voor  de  Kwyn-ziektens  der  Vryflers,' 
uit  verftoptheit,  enz. 

De  Bladen  en  Bloemen  geftampt  en  op  de  harde  Borften 
der  Vrouwen  gelégt ,  verweekt  dezelve  en  geneeft  ze. 

Men  pfyft  dit  Kruid  ook  voor  de  halve  Hooft-pyn  (Micrania) , 
inzonderheid  als  den  Lyder  over  koude  in  dat  deel  des  Hoofts 
klaagt.  Men  maakt  ’er  tot  dien  einde  een  omflag  van  om 
het  Hooft. 


B  E  S  C  H  R  Y- 


D 


Namin. 

Ic  eenjarig  Gewas  word  genoemt  in  ’t  Ne- 
derduitfcb ,  Moftert.  Moftert-kruid.  La- 
tynfch ,  Sinapï.  Hoogduitfch ,  Senff.  Franfch , 
Moutarde.  Seneve.  Engelfcb ,  Mustard.  Deenfch ,  Sennep. 
Sweedfch ,  Senap. 

Zoorteh. 

$.  2.  Daar  zyn  twee  zoortén  vah  die  het  meeft  in  de  Huis¬ 
houding  gebruikt  worden,  als: 

1.  WIT  MOSTER  T. 

Sinapi  Apii  folio.  C.  B.  Pin.  99.  Tournef.  Injt.  227.  Boerh. 
J.  A.  2.  13. 

Sinapi  album,  feliqua  hirfuta ,  femine  albo.  J.  Bauh.  2.  855. 
Sinapi  fativum.  2.  Bodon. 

Sinapi  agrefte,  Apii  aut  potius  Lavetis  fol.  Lob. 

Sinapis  filiquis  hispidis,  rollro  obliquo  longisfimo.  Linn.  H, 
Cliff.  338.  Hort.  Upf.  191.  Roj.  Prodr.  343. 

2.  SWART  MOSTER  T. 

Sinapi  Rapi  folio.  C.  B.  Pin.  99.  Tournef.  Injl.  227.  Boerh. 
J.  A.  2.  13. 

Sinapi  filiqua  latiuscula  ,  glabra,  femine  rufo,  five  vulgare 
3-  Bauh.  2.  8 55- 
Sinapi  fativum.  1.  Dodon. 


Sinapi  fativum  Érucce  aüt  Rapi  folio.  Lob. 

Sinapis  filiquis  glabris  tetragonis..  Linn.  H.  Cliff.  338.  Flor. 

fuec.  549.  Mat.  med.  32 6.  Roj.  Prodr.  343. 

De  eerfte  zoort  heeft  wit  of  geelagtig ,  en  de  tweede  bruin 
of  zwartagtig  Zaad. 

Groei-plaats. 

§.  3.  Dezelve  groeijen  in  Neder-  en  Hoog-duitfchland,  Frank- 
ryk ,  Engeland,  enz.  hier  of  daar  in  de  zandige  Velden  en 
Tuinen. 

Grond-  en  Stand-plaats.  . 

f.  4.  Ze  begeeren  een  gemeene  goede,  lieffl  zandige 
grond,  en  een  opene  plaats. 

Cultuur. 

§.  5.  Worden  van  het  Zaad  voortgeteelt ,  het  welk  in  't 
Voorjaar  niet  al  te  digt  gezaait  word ;  daar  het  eens  gezaait 
is  komt  het  doorgaans  van  ’t  gevallen  Zaad  Jaarlyks  van 
zelfs  voort,  inzonderheid  de  tweede  zoort. 

Zaad-winning. 

§.  6.  Het  Zaad  word  tegen  het  Najaar  ryp,  als  wanneer 
men  dezelve  even  als  Raap-  of  Kool-Zaad  vergadert,  uit- 
ftort,  en  gezuivert  zynde,  tot  het  gebruik  en  de  volgende 
Herzaaijing  bewaart. 

R  r  Huis- 
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an  de  MOSTER  T. 


Huishoudelyk  Gebruik. 

g,  7.  Het  gebruik  van  de  Moftert  aangaande :  De  Bla¬ 
den  worden  gegeeten  als  een  toekruid  by  Salaad.  Het  Zaad 
word  gebruikt  gelyk  overvloedig  bekend  is,  om  daar  van  de 
Moftert  te  maken,  welke  men  by  velerlei  Vleefch  en  Vifch, 
om  zyn  fcherpe  hertelyke  geur,  en  om  een  graage  Maag  te 
maken,  eet,  (makende  inzonderheid  zeer  goed  by  verfch  of 
gezouten  Rnnd-vleefch ,  en  by  Spek ;  men  maakt  er  ook 
zauzen  van  by  Vleefch  en  Vifch ,  enz. 

De  bereiding  des  Mofterts  gefchied  hier  te  Lande  veel 
met  Boter-  of  Kerne-Melk,  dog  het  is  beter  als  zulks  met 
Azyn  gefchied,  dewyl  die  fmakelyker  is  en  ook  langer  duu- 
ren  kan ;  waar  by  men  ook  wel  wat  Zuiker  mengt.  Men 
neemt  gewoonlyk  van  het  zwarte  en  witte  Zaad  onder  mal¬ 
kander,  dog  minder  van  het  zwarte,  dewyl  dit  veel  fcherper 
als  het  witte  is. 

Wil  men  een  heel  geurige  Moftert  hebben,  zoo  neemt 
Moftert-Zaad,  maalt  dezelve  met  goede  Wyn-Azyn  behoor- 
lyk  fyn  en  dik;  of  indien  het  Moftert-Zaad  gemalen  is,  zo 
mengt  het  met  de  Azyn  tot  bequame  dikte ,  voegt  ’er  dan 
by  wat  geconfyt  Quee-Vleefch,  en  Poeijer-Zuiker  naar  be¬ 
lieven,  een  weinig  gefloten  Coriander-Zaad ,  Nagels,  Kan- 
neel  en  Muscate-Noot,  en  roert  het  wel  door  malkander, 
het  zal  een  zeer  lekkere  Moftert  zyn. 

J.  8.  Men  kan  ook  een  droge  Moftert  maken  op  de  vol¬ 
gende  wyze:  Neemt  Moflert-Meel  8  Lood,  geconfyt  Quee- 


Vleefch  4  Lood,  fyn  gepoeijerd  Kannee]  J  Lood ,  Nagel. 
Poeijer  |  Lood,  maakt  ’er  met  Azyn  en  Zuiker  een  deeg 
van,  en  van  deeze  deeg  kleine  Koekjes,  droogt  dezelve  in 
de  Zon  of  by  een  Oven ,  en  bewaart  ze  op  een  drooge 
plaats:  By  haar  gebruik  laat  men  van  dezelven  in'  Azyn 
fmelten,  zoo  heeft  men  ras  een  heel  fmakelyke  Moftert; 
van  welke  Koekjes  men  ook  aangename  zauzen  by  Vleefch 
en  Vifch  maken  kan. 

{.  9.  In  de  Wyn-Landen  maakt  men  heel  geurige  Moftert 
met  de  zoete  Wyn-moft ,  die  ook  naar  Holland  en  elders  in 
vaatjes  verzonden  word ,  en  het  fchynt  my  zeer  waarfchyn 
lyk  toe,  dat  de  Moftert  zyn  naam  hier  van  in  de  Neder- 
duitfche-Taal  bekomen  heeft. 

5.  10.  Om  het  Moftert-Zaad  te  maken  of  te  breeken, 
heeft  men  verfcheiderhande  Machines  uitgevonden,  waar  van 
die  de  eenvoudigfte,  dog  de  minfte  niet  is,  als  men  hec 
Zaad  in  een  holle  wel  glad  gedraaide  houte  Schotel  door 
middel  van  een  tamelyke  zware  ronde  yzere  Kogel,  die  men 
daar  in  omrolt,  breekt,  het  welk  heel  ras  gefchieden  kan. 
Anders  heeft  men  ook  bezondere  Moftert-Molens  die  ook 
zeer  bequaam  zyn. 

j.  11.  De  toe  bereide  Moftert  word  wel  meeft  alleen  ge¬ 
geeten  weegens  de  fcherpe  fmaak ,  en  om  Appetyd  te  ver¬ 
wekken  ,  dog  hy  is  ook  heel  gezond  voor  de  Maag ,  en 
zeer  nuttig  voor  Scorbuüfche  en  Hypocondriake  Menfchen. 
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Namen. 

|.  i#  Kruid- gewas  word  genoemt  in  ’t  Nederdmtfch , 

1  Osfetonge,  Buglosfe.  Latynfch ,  Buglosfa, 
Buglosfum.  Hmgimtfcb ,  Ochfen-Zunge. 
Frmfcb ,  Buglofe.  Engelfcb,  Buglofs,  or  Oxetougue.  Deenjeh, 
Oxetonge.  Zwccdfch ,  Oxtunga. 

By  de  Botaniften  word  dezelve  genoemt , 

Buglosfum  auguftifolium  majus.  C.  B.  Fin.  iS<S-  Tcurnef 
Infi.  2J 6.  Beerb.  J.  A.  I.  1 88. 

Buglosfum  vulgare  majus.  J.  Baub.  3.  575. 

Anchufa,  Alcibiadion.  Dodon. 

Buglosfum  Auguftifolium.  Lob. 

Anchufa  folüs  lanceolatis,  fpicis  imbricatis  fecundis.  Urm. 
H.  Cliff.  4 6.  Flor.fuec.  153-  Mat.  mei  59 ■  Roj-Frodr.  40S. 
Groeiplaats. 

5.  1.  Het  zelve  groeit  natuurlyk  in  Neder-  en  Hoog-duijcb - 
tai’,  Hunfryf,  enz,,  in  de  Weijen  en  Velden.  De  Bloe¬ 
men  zyn  gewoonlyk.  fchoon  blauw,  dog  men  vind  ze  ook 


met  witte,  roodagtige,  en  met  bonte  Bloemen  ;  daar  is  ook 
een  kleinder  zoort  van. 

Grond  en  Standplaats 

5-  3.  Begeert  een  goede,  losze,  vette,  liefïl  zandagtige 
grond ,  en  een  opene  plaats. 

Cultuur. 

§.  4.  Word  van  het  Zaad  aangekweekt,  het  welk  in  het 
Voor-jaar  in  de  gewoonlyke  Zaai-tyt ,  in  Maart  of  April, 
niet  al  te  digt,  gezaait  word,  zodanig  dat  de  Planten  op  io 
a  12  Duimen  diftantie  ftaan ,  het  welk  als  ze  te  digt  ftaan, 
door  het  uitwieden  ligtelyk  kan  gefchikt  worden ;  eens  ge¬ 
zaait  en  wel  voortgekomen  zynde,  blyven  lange  Jaren  over? 
en  verdragen  onze  winter-koude  gemakkelyk,  fpruitende  alle 
Jaren  weder  nieuwe  Bladen  uit  de  Wortel. 

§.  5.  Haar  gebruik  is  alleen  Medicinaal ,  komende  in  krag- 
ten  genoegzaam  overeen  met  de  Bernagie,  invoegen  dat  de 
eene  in  plaats,  van  de  andere  kan  gebruikt  worden. 
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Namen* 

It  Wortel-gewas  wort  genoemt,  in  ’t  Ne- 
derduitfchy  Padinake.  Paldernake.  Ping- 
dernake  of  Pinxternakc.  Witte  Wortel, 
of  witte  Peen.  Latynfcb ,  Padinaca.  Hoogduit, jch ,  Paftinac. 
Mohr-Ruben.  Mohren-Wurtzelen.  Franfch ,  Panais.  Pafle- 
nade.  EngeJfch ,  Parfneps.  White  Carots.  Deenfch ,  Padi- 
mckel-Rödper.  Zweedfch ,  Paldernacka. 

By  de  Botaniden  word  dezelve  genoemt, 

Padinaca  fylvedris  latifolia.  G  B.  Pin.  155.  Tournef.  Inft . 
319.  Boerh.  ?.  A.  r.  66. 

Padinaca  Germanica  fylvedris ,  quibusdam  Eleaphobofcum. 

J.  Baub.  3.  150. 

Padinaca  latifolia  fylvedris.  Dod. 

Baucia,  Padinaca  fylvedris  Arabum,  an  Eaphobofcum?  Lob. 
Padinaca  foliis  fimpüciter  pimatis.  Linn.  H.  Clijf.  105.  Hort. 
Upf.  66.  Mat.  med.  130.  Roj.  Prodr..  114. 

Groei-plaats. 

$.  2.  Dezelve  groeit  in  Neder-  en  Hoog-duitfchland ,  Frank- 
ryk,  Italiën ,  Engeland ,  enz.,  naad  de  Wegen  en  Akkers;  en 
verfchilt  met  of  weinig  van  de  tamme,  dan  door  de  Cultuur: 
Zommige  maken  ’er  drie  zoorten  van,  als  lange ,  korte ,  en 
rwftfc  Zuiker-Pajlinaken ,  welke  laatde  aangenamer  als  de  twee 


overige  zyn ;  dog  men  bouwt  hier  te  Lande  alleen  de  eerde. 

Grond  en  Stand-plaats. 

5.  3.  De  Padinake  bemint  een  goede,  losze,  vogte,  diep 
geroerde,  wat  vogte  grond,  en  een  open  lugtige  Stand-plaats. 

Cultuur. 

5-  4-  Dezelve  worden  van  het  Zaad  voor tgeteelc ,  het  welk 
in  de  Maand  Maart  of  April  op  Bedden  of  Akkers  wat  digc 
gezaait  word ,  om  dat  het  Zaad  veeltyts  niet  alle  opkomt ; 
dog  daar  na  moeten  de  jonge  Wortels,  als  ze  digt  daan,  by 
het  wieden  verdunt  worden ,  op  5  a  6  Duimen  didantie. 

Tegen  de  Winter  worden  de  Wortels  uit  de  grohd  ge¬ 
graven  en  in  de  Kelder,  of  in  een  Kuil  bewaart  zo  als  de 
Geele  Wortels;  dog  men  kan  ze  ook  door  de  Winter  in  de 
grond  laten  daan ,  of  ten  minden  voor  een  gedeelte ,  om  de¬ 
zelve  in  ’t  volgende  Voorjaar  te  gebruiken,  dewyl  ze  de 
Vord  kunnen  tegen  daan  en  daar  door  aangenamer  van 
fmaak  worden,  vermits  ze  voorheen  wat  te  laf-zoet  en  veel- 
tyds  daar  by  iets  bitteragtig  in  de  nafmaak  zyn. 

Zaad-winning. 

§.  5.  Het  Zaad  word  gewonnen  van  de  overwinterde  Wor¬ 
tels  die  het  volgende  Jaar  in  ’t  Zaad  fchieten,  het  welk,  ryp 
zynde,  gewonnen  word  als  dat  van  de  geele  Wortels:  Het 
zelve  kan  twee  Jaaren  duuren,  dog  ’t  eenjarige  is  ’t  bede. 

Huis - 
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Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  6.  Het  Keuken  gebruik  betreffende,  dezelve  worden  kort 
afgeftooft  met  Vleefchnat  *  Zout  en  Boter ,  dog  meeft  met 
allerlei  verfch  Vleefch  gekookt,  fmakende  het  geurigft  by 
verfch  vet  Rund- vleefch:  ze  zyn  een  aangenaam  en  voetzaam 


Eeten,  maar  niet  wel  gaar  of  mager  geftoofc  zynde,  kun¬ 
nen  ze  Winden  en  Buik-pyn  veroorzaken;  dog  veele  lus¬ 
ten  ze  niet  weegens  haare  zoetigheid,  die  van  een  bezon- 
dere  aart  is. 


BESCHRYVING 

VAN  HET 

PATIËNTIE -KRUID. 
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Name n. 

It  Kruid-gewas  word  genoemt  in  't  Neder duitfcb^ 
Patiëntie.  Langbladige  Tuin-Patich  of  Peer- 
dick.  Latynfch ,  Lapathum  fativüm  vel  hor- 
tenfe.  Hoogduitfch ,  Garten-Pattich.  Garten-Mengel-Wurtzel. 
Patientia.  Franfch ,  Patience.  Parelle.  Engelfch ,  Patience. 
Deerfcb ,  Patiencie.  Zweedfch ,  Hosft-Syra.  Patience. 

By  de  voornaamfte  Kruid-kenners  word  dit  Kruid  genoemt, 
Lapathum  hortenfe  folio  oblongo,  &  Lapathum  aquaticum 
folio  cubitali.  Item ,  Lapathum  folio  acuto  rifpo.  C.  B- 
Pin.  114.  115.  ii  6.  Tourtief.  Jnji.  504.  Boerh.  J.  A* 
2.  84. 

Lapathum  fativum  Lapas,-  &  Lapathum  maximum  aquati-1 
cum,  five  Hidrolapathum.  J.  Bauh.  2.  985.  9S 6. 
Lapathum  fativum.  Dodon. 

Hydrolapathum  majus  Lob. 

Britannica  antiquorum  vera.  Munt.  de  v.  H.  Brit.  Tab.  1. 
Rumex  floribus  hermaphroditis ,  valvulis  integerrimis  planis. 
Linn.  H.  Cliff.  138.  Roj.  Prodr.  229. 


Rumex  foliis  cordato-oblongis  acuminatis  integris.  Linn. 
Flor.  Lappon  129. 

Rumex  floribus  hermaphroditis  valvulis  integerrimis  planis 
(nudis),  foliis  cordato-lanceolatis.  Linn.  Flor.  fuec.  292, 
Mat.  med.  177. 

De  oude  Botahiften  hébben  hier  van  drie  zoorten  gemaakt, 
dog  de  hederidaagfe  Kruid-kennaars  zyn  van  gevoelen,  dat 
dezelve  niet  anders  verfchillen  dan  door  de  Cultuur  en  Stand¬ 
plaats,  wordende  dezelve  iri  een  vogtige  grond  veel  grooter 
als  in  eèn  gemeene  dfoóge ;  waarin  ze  ook  veeltyds  de  Bla¬ 
den  met  gekrulde  kanten  verkfygt ,  inzonderheid  in  ’t  wild 
groeijende.  Zie  Linn.  Flor.  Lappon.  pag.  92.  Dog  wat  hier 
van  zy,  kan  ik  nu  niet  onderzoeken. 

Groei-plaats. 

§.  2.  Dit  Gewas  groeit  in  Neder-  en  Hoog-duitfchland , 
Frankryk,  enz.  hier  en  daar  aan  de  kanten  van  de  Rivie¬ 
ren,  Vaarten,  Sloten,  en  andere  Wateren;  ook  op  dro¬ 
ge  plaatzen  iiaafl  de  Wegen,  Dy  ken,  Boere-huizen,  en  el- 
S  f  ders ; 
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ders ;  dog  alwaar  het  veel  kleinder  groeit ,  en  in  de  Tuinen 
gecultiveért  wordende ,  word  het  zagter  en  malzer  van 
Bladen. 

Grond  en  Stand-plaats. 

3.  Het  zelve  bemint  een  goede  losfe,  vette,  liefd  wat 
vogte  grond ,  en  een  opene  Stand-plaats. 

Cultuur. 

4.  Word  van  het  Zaad  aangequeekt,  dat  men  in  de 
maand  Maart  of  April  op  Bedden  niet  al  te  dik  zaait,  ook 
kan  het  zelve  in  ’t  laatft  van  Augudi  of  in  September  ge- 
zaait  worden:  Men  kan  de  jonge  Planten  ook,  zoo  men 
wil,  verplanten  op  5  a  6  duimen  didantie;  moetende  in  ’t 
ve^rolg,  gelyk  alle  andere  Keuken -ge wasfen ,  van ’t  onkruid , 
door  wieding,  fchoon  gehouden  worden. 

Zaadwiming. 

§.  5.  Het  Zaad  word  ligtelyk  gewonnen  van  de  in  *t  twe- 
de  Jaar  in  het  Zaad  fchietende  Planten:  Het  zelve  kan  2  a 
3  Jaaren  duuren. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  6.  Aangaande  het  Keuken-gebruik :  Men  (looft  de  Bla¬ 
den  als  Spinagie ,  of  ook  onder  andere  Moes-Kruiden  tot 
een  Groen-moes  of  Potagie,  met  Lam-,  Schaap,  of  Rund- 
Vleefch :  Edog  word  in  de  Nederlanden  weinig  gebouwt. 

§.  7.  Dit  Kruid-gewas  word  van  zommige  hedendaagfe  Kruid- 
befchryvers  voor  het  waare,  aan  onze  Voorzaten  onbekend 
geweed  zynde,  Hcrba  Britannica  of  Britten-kruid  der  oude 
Romeinfche  Krygs-volken  gehouden,  welke  deeze  Nederduit- 
fche  en  Friefche  Landen  quamen  over  heeren ,  en  het  zelve 
gebruikten  tegen  Scorbut,  en  inzonderheid  tegen  de  quade, 
bloedende,  en  (tinkende  vuiligheid  van  het  Tand-vleefch  (uit 
bedorven  Scorbutifch  Bloed  voortkomende,  Scelotyrbe ,  in  de 
oude  Romeinfe  of  Latynfe  Taal,  genoemt) ,  waar  mede  ze 
zeer  gequelt  wierden:  MUNTING  daat  inzonderheid  zeer 
(terk  op  dit  gevoelen,  en  hy  heeft  een  bezonder  Traóhat 


over  dit  Kruid  gefchreeven ,  geintituleerd  De  vera  Herba 
Britannica ,  waarin  hy  teffens  de  mede-zoorten  van  dit  Kruid, 
of  van  de  Patich ,  verhandelt  en  in  Figuur  voordek:  Edog 
andere  zyn  van  gedagten ,  dat  het  waare  Britten-kruid  (Herba 
Britannica)  der  oude  Romeinen  het  Lepel-kruid  is,  dat  ook 
in  deeze  Nederlanden  in  ’t  Wild  groeit,  en  een  der  bede 
middélen  is  tegen  de  Scorbut,  (ziet  onder  de  naam  Lepel¬ 
kruid)  ;  naar  welk  gevoelen  ik  het  meed  zoude  overhellen , 
fchoon  de  Befchryving  der  Ouden  wat  duider  is ;  dog  wy 
fpreeken  hier  over  wel  iets  meer,  als  ons  God  langer  leven 
en  gelegentheid  gelieft  té  vergunnen ,  in  ’t  vervolg  in  onze 
Huishoudelyke  Medecyn-Tuin ,  die  ook  byna  ,  met  de 
Bloem-Tuin  gereed  legt. 

§.  8.  Waar  van  daan  dit  Kruid  de  naam  van  Patiëntie  (een 
woord  zynde  dat  uit  het  Latyn  genomen  is ,  en  zoo  veel 
zeggen  wil  als  gedult)  verkreegen  heeft  is  onbekend,  ten 
minden  aan  ons.  Daar  is  zoo  |wel  by  de  Neder-  als  Hoog- 
duitfchers  een  Spreek- woord  in  gebruik,  namelyk: 
Nederduitfch,  Patiëntie  wajl  niet  in  alle  Tuinen. 
Hoogduitfch,  Patientia  wachji  nicht  in  alle  Garten. 

Dit  Spreekwoord  is  JEquivoq  of  Dubbelzinnig,  want  het  kan 
zoo  wel  betekenen  dat  men  dit  Kruid  in  weinig  Tuinen  ge¬ 
bouwt  vind  ,  als  ook  dat  de  Patiëntie  of  Geduld  by.  weinig 
Menfchen,  maar  veel  meer  de  Impatientie  of  Drift,  uit 
een  bedorven  Menfchelyke  Natuur !  gevonden  word ;  daar 
het  nogtans  een  zekere  en  vadgegronde  waarheid  is,  dat, 
volgens  een  ander  bekend  en  doorgaans  zonder  verdere  over¬ 
denking,  gebruikelyk  Spreekwoord, 

Nederduitfch ,  Patiëntie  overwint  alles. 

Hoogduitfch ,  Patientia  uberwint  alle  fachen. 

Een  zeekere  waarheid  is  het,  dat  een  geduldig  Menfch,  al¬ 
les  of  alle  Waereldfche  zwarigheeden  te  boven  komt,  als  hy 
een  welmeenend  en  naar  Gods  evenbeeld  gelykend  hert* 
heeft,  en  in  deezen  zyn  bed  doet,  fchoon  hy,  als  een 

Menfch, 
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Menfch,  een  Schepfel  van  de  goede  God  zynde,  onvolmaakt  niet  alleen  wenfeht ,  maar  ook  in  zyne  daden,  tragt  'te 

en  gebrekkig  is :  gelukkig ,  ja  dubbeld  gelukkig ,  is  die  evenaren. 

Menfch,  die  naar  alle  zyne  mogelykheid,  het  Beeld  Gods, 
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Namen. 

Ic  eenjarig  Gewas  word  genoemt,  in  ’t 
Neder duitjch ,  Brafilifche  Peper,  Spaanfche 
Peder.  Latynfcb,  Capficum,  Piper  Indi- 
cum.  Hoogduitfch  ,  ïndianifcher;  Pfeffer ,  Spanifcher  Pfeffer.  • 
Franfch ,  Poivre  d’  Inde  ou  de  Guinee' ,  Poivre  du  Brefil , 
Piment.  Engelfch ,  Jamaic-Pepper.  Deenfch ,  Indisk  Peper. 

Zweedfch ,  Indisk-Peper. 

,Zoorten._ 

5. 2.  Daar  zyn  zeer  veeïé  zoorten  van  dit  uitlandfche  Gewas t 
waar  van  ik  over  de  30  gecultiveert  heb  beftaande  hooftza- 
kelyk  in  de  differente  gedaante  der  Vrugten  of  Zaad-huizen  j 
als  zynde  langwerpig ,  puntig,  vierkant,  rond,  groot,  klein,  kor¬ 
ter,  langer ,  rood,  geel,  oranje-coleur ,  enz.  Edog  in  de  Moes- 
Tuinen  word  meeft  veel  alleen  gekweekt  de  gemeende  zoort 
met  lange,  puntige,  iets  krom  gebogen  roode  Vrugten. 

Groei-plaats. 

J.  3.  Deze  Peper  groeit  in  de  Americaanfche  Landen , 
Brafil,  Mexico ,  in  de  Eilanden  Barbados,  Jamaica ,  en  elders. 

Grond  en  Stand-plaats. 

5.  4.  Dezelve  bemint  een  goede,  losze,  wat  zandige  Aar¬ 
de,  een  heel  warme  zonnige  plaats,  en  een  open  Lugt. 


Cultuur. 

g.  5.  Word  van  het  Zaad  aangekweekt ,  dat  men  in  het 
begin  van  May  op  een  warme  plaats,  tegen  een  Muur,  enz., 
of  beter  in  April,  in  een  Bak  onder  Glazen,  zaait,  en  de 
opgekomene  jonge  Planten  daar  na  op  een  diergelyke  war¬ 
me  plaats  verplant,  op  6  a  8  Duimen  diftantie:  Dog  ze 
tieren  beter  al  men  ze  in  Potten,  in  elk  een,  plant,  en  de¬ 
zelve  in  een  Bak  onder  Glazen  koeftert. 

Zaad-winning. 

g.  6.  Het  Zaad  word  gewonnen  uit  de  wel  ryp  geworden 
Vrugten  zonder  veel. moeite,  maar  wagt  u  in  het  behande¬ 
len  dezer  Vrugten  met  de  vingers  aan  de  mond  te  roeren , 
anders  zult  gy  voor  eenige  tyd  een  onverdraaglyke  fcherpe 
bytendheid  gevoelen,  die  ge  ook  niet  afwasfchen  kunt. 

"*  Huisboudelyk  Gebrujk. 

$.  7.  De  Vrugten  worden  zeer  weinig,  weegens  haar 
fcherpigheid,  in  de  Keuken  gebruikt;  edog  men  legt  ze 
zomwylen  in  Edik  of  Zuiker,  zynde  aldus  wel  toebereid,  een 
heel  gezonde  en  appetyd- verwekkende  Toe-fpyze:  Het  in¬ 
leggen  in  Azyn  gefchied  aldus,  neemt  de  half  ryp  geworden 
zynde  Vrugten,  kookt  dezelve,  na  dat  het  Zaad  ’er  uicge- 
S  f  2  nomen 
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nomen  is ,  in  Water  of  Azyn,  tot  dat  ze  bequaam  week 
zyn,  giet  daar  na  het  Water  of  de  Azyn  Weg,  legt  ze  dan 
in  ander  befte  Wyn-Azyn  met  wat  Z.outj  Foelie,  Oriander- 
zaad ,  Lauriers-bladen ,  op  die  Wyze  als  men  de  Augurkjes 
inlegt  en  bewaart  ze  ook  aldus ;  het  zal  een  goede  Toe-fpy- 
ze  by  Gebraadsj  enz.,  zyn. 

Om  dezelve  in  Zuiker  te  Confyten,  eo  kookt  men  dezel¬ 
ve  eerft  in  Water  week ,  als  bovert ,  ondettusfchen  een  Sy- 
roop  van  Zuiker  ïh  behoorlyke  dikte ,  dat  hy  Spint ,  klaar 
makende;  waar  mede  men  de  week-gekookte  Peper,  na  dat 
men  het  Water  wel  heeft  laten  op  een  Teems  afzygen,  een 
keer  of  twee  laat  opkoken ,  niet  vergetende  Wat  heele  of  ge¬ 
floten  Nagels ,  en  Foelie ,  in  de  Syroop  te  doen ;  en  daar¬ 


na  bewaart  ze  in  Confytuur-potten  op  een  drooge  lugtige 
plaats:  Als  het  gebeurt  dat  de  Syroop  dun  of  waterig  word, 
zo  moet  men  dezelve  afgieten ,  en  op  het  nieuw  tot  behoor¬ 
lyke  dikte  gekookt  hebbende,  weer  over  deze  Vrugten  gie¬ 
ten,  gelyk  men  gewoonlyk  met  allerley  andere  Confyturen 
doet,  als  men  ziet  dat  de  Syroop  dun  word,  dat  doorgaans 
gebeur  t. 

§.  4.  ïrt  Indien ,  en  zelfs  in  Zommi^e  plaatzen  van  Europa, 
als  inzonderheid  in  Spanjen ,  Ongarien ,  en  Bohemen ,  gebruikt 
men  deze  rype,  drooge,  en  gepoeijerde  Vrugten  veel  in 
deSpyzen,  in  plaats  van  de  gemene  ronde  Peper,  maar 
die  is,  gelyk  reeds  gezegt  heb,  al  te  fcherp  ,  inzonderheid 
voor  Menfchen  die  ’er  niét  aan  gewént  zyfi. 
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karnen. 

.  lt  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’t  Nederduitfch , 
I  Peper-kruid,  groot  Peper-kruid.  Latynfch  , 
Lepidium  ,  Peperitis.  Hoogduitfch  ,  Pfeffer- 
kraut,  groot  Pfeffer-kraut.  Franfeti ,  Pasferage.  Éngelfch , 

Dittander,  or  Popper-wort.  Deenfch,  Pepper-Urt.  Zwccdfck , 
Bitter-falfo,  Pepper-Urt. 

By  de  Botaniflen  word  dit  Cewas  genoemt,  als  volgt, 


Lepidium  latifolium  ferratüm.  Tournef.  Infi.  215.  Boerb.  J. 
A.  2.  9. 

Lepidium  latifolium.  C.  B.  Pin.  97. 

Lepidium  Pauli.  jj.  Bauh.  2.  940. 

Lepidium  Plini.  D odon.  Lob. 

Lepidium  foliis  ovato-Ianceolatis  integris  ferratis.  \Linn,  H. 
Cliff, 330.  Flor.  fuec.  533.  Roj.  Prodr.  334. 


Groei - 
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Groei-plaats. 

2.  Het  zelve  groeit  natuurlyk  in  Hoog-duitfchland ,  Frank- 
ryk ,  Engeland ,  enz.,  op  vogte  plaatzen,  naad  de  Revieren, 
Gragten,  Sloten,  enz. 

Grond  en  Stand-plaats. 

3.  Het  zelve  bemind  een  goede,  losze,  liefïl  wat  vog¬ 
te  en  zandagtige  grond,  en  een  fchaduwagtige  plaats. 

Cultuur. 

§.  4.  Word  ligtelyk  voortgezet  door  Scheuring  der  fterk- 
voortkruipende  Wortels ,  die  men  in  het  Voor-jaar  op  Bed¬ 
den  plant ,  op  een  Voet  diftantie. 


Huishoudelyk  Gebruik. 

5.  5.  Deszelfs  gebruik  in  de  Huishouding  is  tot  Toe-kruid 
by  Krop-  en  andere  Salaad  ,  om  haar  koude  te  temperen  en 
t’effens  geur  te  geven ;  hebbende  een  fcherpe  Peper-agtige 
fmaak,  en  word  geprezen  zeer  dienflig  te  zyn  voor  Scheur- 
buitifche  en  Hypochondriake  Menfchen :  Men  gebruikt  het 
ook  in  SauZen  by  gebraden  Vleefch  en  Vifch  ;  of  men  eet 
het  hier  by  rauw,  fyn  gehakt  en  met  wat  Azyn  en  Zuiker 
vermengt  zynde,  als  een  Sauze  om  Appetyt  te  verwekken: 
Ook  legt  men  het  zelve  tot  dien  einde  in  Azyn  voor  het 
Winter-gebruik,  gelyk  Dragon,  enz. 
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Namen. 

It  Wortel-gewas  word  genoemt  in  ’t  Ne- 

Latynfch ,  Raphanus  fylveflris  vel  Ruftica- 
nus.  Armoracia.  Hoogduïtfch ,  Meer-Reftich.  Krain.  Franfch, 
Raifort  fouvage.  Grand  Raifort.  Engeïfch ,  Hors  Radifch- 
Deenfch  ,  Pepper-RÖd.  Zweedfch ,  Pepper-Rod. 

By  de  vermaardfte  Botanici  word  het  zelve  genoemt, 
Raphanus  Rufticanus.  C.  B.  Pin.  96.  Lob. 

Cochlearia  folio  cubitali.  Toumef.  Inji.  2.  15.  Boerh.  J.  A- 
2.  10. 


Raphanus  fylveftris  five  Armoracia  muleis,  y.  Baub.  2.  831. 
Raphanus  magna.  Dodon. 

cifis.  Lim.  H.  Clijf.  332.  Flor.  fuec.  540.  Mat.  med.  321. 
Roj.  Prodr.  336. 

Groei-plaats. 

§.  2.  Deeze  Wortel  groeit  in  Neder-  en  Hoog-duitfchland , 
Frankryk ,  Engeland ,  enz.  hier  en  daar  op  vogte  plaatzen, 
naad  de  Gragten,  Revieren,  Sloten,  enz. 
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Grond-  en  Stand-plaats. 

g.  3.  Bemint  een  goede  vette,  lïeffh  zandagtige  en  vogte 
grond,  en  een  open  Lugt:  In  flyve  Klei-gronden  wil  ze 
niet  wel  tieren  *  maar  de  Wortels  worden  daarin  dikwyls 
zwart  en  ondeugend. 

Cultuur. 

§.  4.  Deszelfs  vermeerdering  gefchied  door  Wortel-flukjes 
of  door  afgefneden  en  in  verfcheide  flukjes  gedeelde  Krui¬ 
nen,  die  men  in  ’t  Voor-  of  Na-jaar  op  Bedden  in  een  af- 
geleegen  hoek  van  de  Tuin  plant,  in  voorgemelde  grond: 
In  ’t  Najaar  graaft  men  ’er  zoo  veel  uit  als  men  tot  Winter- 
provifie  denkt  nodig  te  hebben,  die  men  in  de  Kelder  be¬ 
waart,  en  waar  van  men  dan  in  ’t  zelve  Na-  of  volgende 
Voor-jaar  weer  planten  kan,  gelyk  gezegt  is. 

Huishoudelyk  gebruik. 

§.  5.  Aangaande  deszelfs  Huishoudelyk  gebruik  ,  men 
maakt  ’er  zauzen  van  by  Vleefch  en  Vifch,  het  welk  ge- 
fchieden  kan  op  deeze  wyze,  neemt  geraspte  Peper- wortel , 


kookt  die  in  goed  Vleefchnat  met  wat  fyn  gefloten  Biscuit, 
of  Bloem-Meel ,  Foelie,  Zout,  Zuiker,  en  een  fluk  Boter, 
dat  het  wat  gebonden  word,  het  zal  goed  fmaken,  en  Ap* 
petyt  verwekken;  het  fmaakt  inzonderheid  goed  by  verfch 
Rund- vleefch,  wil  men  wat  gefloten  Amandels  daar  met  on¬ 
der  Hoven,  het  zal  ’er  niet  minder  om  weezen. 

Men  eet  deeze  Peper-wortel  ook  wel  alleen  maar  fyn  ge¬ 
raspt  zynde  over  allerlei  Vleefch  en  Vifch.  Het  is  een  heel 
gezonde  Wortel,  die  zeer  dienflig  bevonden  word  teegen 
Seorbut,  Hypokondrie,  Water-  en  Geel-zugt,  en  ’t  Gra¬ 
veel;  men  laat  ze  tot  dien  einde,  geraspt  zynde,  op  goede 
Wyn  of  op  lugtig  Bier  trekken  ,  en  drinkt  daar  van  dage- 
lyks  eenige  Romers  vol :  Edog  voor  heete  Natuuren  is  ze 
weegens  haar  heete  aart,  zoo  dienflig  niet  als  voor  koude j 
dog  deeze  aart  kan  wat  getempert  worden  door  byvoeging 
van  andere  verkoelende  Genees-middels,  gelyk  we  by  het 
Lepel-blad  aangemerkt  hebben  voor  de  Seorbut. 


BESCHRYVING 


VAN  DE 


PETER 


S-  1 


Namen. 

It  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’t  Neder - 
duitfeh ,  Peterfelie,  Pieterfelie.  Latynfch > 
Apium  hortenfe  feu  Petrofelinum.  Hoog - 
duitfeh ,  Peterfilge,  Peterkin.  Franfch ,  Perfil.  Engelfch » 

Parrfley.  Deenfch ,  Perfillie.  Sweedfch ,  Perfillja. 


D 


S  E  L I E. 

By  de  Botaniflen  word  dit  Kruid  genoemt : 

Apium  hortenfe  feu  Petrofelinum  vulgo.  C.  B.  Pin.  153. 

Tournef.  Infl.  305.  Boerh.  J.  A.  1.  58. 

Apium  hortenfe ,  quod  Petrofelinum  multis  palato  gratum , 
planum  &  crifpum.  J.  Bauh.  3.  97. 

Apium  hortenfe.  Bodem.  Lob. 


Apium 


BESCHRYVING  van  de  PETERSELIE. 


Apium  foliis  caulinis  linearibus.  Linn.  H  Cliff.  108.  Hort. 

Upf.  67.  Mat.  med.  127.  Roj.  Prodr.  116. 

Zoorten. 

§.  2.  Daar  zyn  drie  veranderingen  van,  als: 

1.  De  gemene  Peterfelie; 

2.  De  breed-bladige  Peterfelie. 

3.  De  krul  Peterfelie. 

De  twede  zoort  heeft  breder  Bladen  als  de  eerfte. 

De  derde  zoort  heeft  fraaije  gekrulde  Bladen,  dog  wil  wel 
veranderen  in  de  vorige  zoorten. 

Gmi-plaats. 

§.  3.  Haar  natuurlyke  Groei-plaats  is  in  het  Eiland  Sardi- 
nien ,  in  vogte  gronden. 

Grond  en  Stand-plaats. 

$.  4.  De  Peterfelie  begeert  een  goede,  losfe,  vette,  welge- 
mefte  en  wat  vogte  Aarde,  en  een  opene  zonnige  plaats. 

Cultuur. 

§.  5.  Dezelve  word  van  het  Zaad  aangekweekt,  het  welk 
in  de  Maand  van  Maart,  ook  wel  in  Juny  tot  jonge  Winter- 
Peterfelie ,  op  Bedden  gezaait  word,  en  vermits  het  Zaad 
lang  in  de  grond  legt  eer  het  opkomt  (wel  5  a  (S  weeken); 
zo  laat  men  het  van  te  voren  een  week  2  a  3  in  vogtig 
Zand  op  een  warme  plaats  ftaan  meuken,  om  daar  door  het 
opgaan  in  het  vervolg  te  vervroegen.  Men  moet  zorge  dra¬ 
gen  het  zelve  niet  al  te  digt  te  zaaijen,  of  opgekomen  zyn-' 
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de,  wat  verdunnen,  inzonderheid  de  Krul-Peterfelïe,  waar 
door  groter  Struiken  maakt  en  gekrulde  Bladen  verkrygt. 

Zaad-winning. 

§.  6.  De  Peterfelie  fchiet  eerft  het  twede  Jaar  in  het 
Zaad,  als  wanneer  het  zelve  ryp  zynde  ligtelyk  gewonnen 
word;  en»  dewyl  de  Krul-Peterfelie  zomtyts  verbafterd,  zo 
moet  men  altyd  het  Zaad  van  de  befte  gekrulde  Planten  win¬ 
nen.  Het  zelve  kan  vier  Jaren  duuren. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  7.  De  Peterfelie  is  van  veel  gebruik  in  de  Keuken  om 
een  aangename  geur  en  fmaak  aan  veelerley  Zauzen  en  Spy- 
zen  te  geven;  zynde  ook  zeer  gezond,  ze  zet  fterk  het  Wa* 
ter  af,  en  is  mitsdien  dienftig  voor  Menfchen  die  met  het 
Graveel  en  Steen  gekwek  zyn.  Uitwendig  geneeft  ze  de 
Wonden,  gekneuft  zynde  daar  op  gelegt.  Ze  doet  ook  de 
Melk  in  der  Zuig-vrouwen  Borften  weggaan. 

De  Krul-Peterfelie  word  hooftzakelyk  gebruikt  tot  garne¬ 
ring  of  verciering  der  Schotels ,  hoewel  anders  ook  tot  het 
zelfde  gebruik  dienen  kan  als  de  vorige. 

Men  kan  het  Peterfelie-kruid ,  van  de  dikfte  Stelen  gezui- 
vert  zynde ,  ook  droogën  in  een  matige  warme  Oven  of  by 
een  Kagchel,  voor  het  Winter-gebruik  by  gebrek  van  ver- 
fche,  dit  droogen  dient  fchielyk  te  gefchieden,  waar  door 
ze  groender  blyf. 


Pag,  ifiJ. 


BESCHRYVING 

•  / 

VAN  DE 

PETERSELIE- WORTEL. 


§• 


D 


Namen. 

It  is  een  Mede-zoort  •  of  verandering  van  de 
voorgemelde  Peterfelie,  daar  van  alleen  ver- 
fchillende,  dat  ze  grooter  Wortels,  ook  gro¬ 
ver  en  harder  Bladen  verkrygt. 

§.  2.  Men  zaait  dezelve  in  de  Maart  in  goede,  losze, 
diep-geroerde,  wel-gemefte ,  beft  in  een  zand-agtige  grond, 
en  op  een  zonnige  plaats ,  niet  al  te  digt ,  of  men  verdunt 
ze  als  de  Planten  opgekomen  zyn ,  op  5  a  6  Duimen  diftan- 
tie,  om  dat  de  Wortels  anders  klein  blyven. 

Tegen  de  Winter  graaft  men  de  Wortels  uit,  het  zy  in 
het  geheel  of  ten  deele ,  en  bewaart  ze  ,  het  Kruid  ’er  af- 
gefneden  zynde,  in  de  Kelder  in  Zand,  voor  het  Winter¬ 
gebruik  ;  kunnende  men  de  uitfpruitende  jonge  Bladen  als 
dan  ook  gebruiken  voor  Kruid- Peterfelie ,  by  gebrek  van  de¬ 
ze. 

.  Zaad-mnning. 

§.  2.  Het  Zaad  word  gewonnen  van  de  Wortels  die  men 
’sVoor-jaars  weder  in  de  grond  geplant  heeft,  of  die  in  de 


grond  ftaan  gebleven  zyn,  en  het  volgende  Jaar  doorfchie- 
ten ,  op  dezelfde  wyze  als  van  de  Kruid-Peterfelie ;  kunnen¬ 
de  het  zelve  ook  even  zo  lang  duuren.  Men  bevind  dat  het 
Hamburger-  en  Bronfwyker-Zaad  hier  te  Lande  grooter  Wor¬ 
tels  geeft  als  het  Inlandfche  Zaad ,  moetende  men  hier  by  nog 
herrinneren ,  dat,  om  dikke,  lange  en  fraaije  Wortels  te 
verkrygen ,  de  grond  wel  en  diep  geroert  moet  zyn ,  en  dat 
de  Planten  niet  te  digt  moeten  ftaan;  want  de  grond  niet 
diep  en  wel  geroert  zynde ,  worden  ze  kort  en  verdeelt ;  en, 
te  digt  ftaande,  blyven  ze  dun  en  klein.  Het  Zaad  van  de 
Peterfelie-wortel  kan  men  onderfcheiden  van  dat  der  Kruid- 
Peterfelie,  daar  aan,  dat  het  eerfte  korter,  ronder,  en  ligt 
groender  is. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  3.  In  de  Keuken  wórden  deze  Wortels  geftoofc  by  al- 
lerley  Vleefch,  Hoenders,  enz.,  het  zy  kort  af,  of  in  Sop¬ 
pen  ,  dat  een  zeer  fmakdyk  en  gezond  eeten  is :  Men  eet 
ze  ook  wel  by  Vifch,  inzonderheid  by  Baars;  komende  voorts 
in  kragten  volkomen  over  een  met  de  Kruid-Peterfelie. 


B  E  S  C  H  R  Y- 
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B  ESCHR  YVING 

'VAN  DE 

PETERSELIE 

VAN 


MACEDONIËR 


D 


Namen. 

It  Gewas  word  genoemt  in  ’t  Ncderduitfch , 
Peterfelie  van  Macedonien.  Macerone. 
Latynfch  ,  Smyrnium.  Hippofelinum. 
Hoogduitfch ,  Macedonifche  Peterlilge.  Franfch ,  Macerone. 
Gros  Peterfil  de  Macedoine.  Engelfch ,  Macerone.  Zweedfch > 
Maceron. 

By  de  nieuwfte  Kruid-kenners  voert  het  zelve  de  volgen¬ 
de  namen. 

Hippofelinum  Theophrafti  vel  fmyrnium  Diofcoridis.  C. 
Pin.  154. 

Smyrnium  Teurnef.  Inji.  31 6.  Bocrh.  J.  A.  1.  54. 

Smyrnium  femine  magno  nigro.  J.  Bauh.  3.  126. 
Hyppofelinum.  Dodon.  (five  Olusatrum)  Lob. 

Petrofelinum  macedonicum.  vulgo. 


Smyrnium  foliis  caulinis  ternatis  petiolatis.  Urn.  H.  Clffi 

105.  Roj.  Prodr.  114. 

Groeiplaats. 

5-  2.  Waar  dit  Gewas  eigentlyk  natuurlyk  van'  zelfs  groeic 
is  ons  onbekend,  mogelyk  omtrent  Macedonien  in  Grieken¬ 
land,  volgens  zyn  naam. 

Grond  en  Standplaats. 

f .  3.  Het  zelve  bemind  een  goede  losfe  vette  grond ,  en 
een  opene  warme  plaats. 

Cultuur ,  en  gebruik. 

5.  4.  Word  van  ’t  Zaad  gequeekt,  het  welk  in  de  Maart 
.  niet  al  te  digt  gezaait  word  ,  komende  voorts  de  Cultuur, 
Zaad- winning,  en  ’t  gebruik  genoegzaam  overeen  met  die 
van  de  hier  voren  gemelde  Spaanfe-Kervel ,  wordende  op  de- 
•  zelfde  wyze  toe  gemaakt  tot  Sala'ad ;  edog  is  hier  te  Lande 
weinig  in  gebruik  en  dus  weinig  bekend. 


Vv 
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BESCHRYVING 


VAN  DE 

F  . 


PIMPINELLE 


S-  !• 


D 


Namen. 

It  Kruid-gewas  voert  deeze  namen,  in  ’t 
Nederduitfch ,  Pimpenelle.  Pimpernel.  Klei¬ 
ne  Pimpinelle.  Latynfch ,  Pimpinella. 
Sanguiforba.  Hoogduitfcb ,  Pimpinelle.  Franfib,  Pimpinelle. 
Engelfib,  Italian  Pimpernel.  Dccnfcb,  Pimpernelle.  Zweedfcb > 
Pimpinella. 

Van  de  Botanïften  word  dit  Gewas  genoemt, 

Pimpinella  fanguiforba  minor  hirfuta  &  laevis,  C.  B.  Pin.  60. 

Tournef.  hifi.  157.  Boerh.  J.  A.  2.  99. 

Sanguiforba  minor.  J.  Bauh.  3.  113. 

Pimpinella  Sanguiforba.  Dodon. 

Pimpinella.  Lob. 

Poterium  inerme.  Linn.  H.  CUjj.  446.  Hort.  Upf.  288.  Mat. 
med.  425.  filamentis  longisfimis.  Roj.  Prodr.  240. 
Groei-plaats 

§.  2.  Dit  Gewas  groeit  in  Neder-  en  Hoog-duitjchland ,  Bo- 
hemen ,  Frankryk ,  Engeland ,  en  elders,  op  rouwe  ftcen-agti- 
ge  plaatzen. 


Grond  en  Stand-plaats 

§.  3.  Het  zelve  begeert  een  gemene,  goede,  liefft  zand- 
agtige  grond,  en  een  opene  plaats. 

Cultuur. 

f .  4.  Kan  van  het  Zaad  als  ook  door  Scheuring ,  beide  ifl 
het  Voor  jaar,  vermeerdert  worden;  men  geeft  de  Planten 
een  diftantie  van  5  a  6  Duimen ,  of  men  plant  ze  tot  Boord- 
zel. 

„  Zaad-mnning. 

§.  5.  Het  Zaad  word  in  het  Na-jaar  ryp ,  als  wanneer  het 
ligtelyk  gewonnen  word;  het  zelve  kan  4  a  5  Jaren  duu- 
ren. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  6.  Het  Keuken  gebruik  aangaande,  het  zelve  word  veel 
gebruikt  als  een  Toe-kruid  by  Sallaad ,  als  mede  in  Kruid- 
Wyn,  gevende  aan  béide  een  zeer  aangename  geur  en  fmaak, 
en  is  daar  en  boven  heel  gezond,  want  het  zuivert  het  Bloed, 
en  maakt  bly-geeftig;  word  voorts  geprezen  voor  Bloed-fpu* 
wing,  Longezugt,  Graveel,  Steenden  Bwik-lopcn. 


B  E- 
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BES  CHRY  VING 

VAN  HET 


PORCELEIN. 


Namen. 


J.  r.  -«—^It  Kruid-gewas  heeft  de  volgende  namen,  in 
E  ’t  Nederduitfcb ,  Porcelein,  Paftelein,  Portu- 
laak.  Latynfcb,  Portulaca.  Hoogduitfch  ,  Por- 
tulack ,  Burtzel-kraut.  Frtm/ch ,  Pourpier.  En gelfcb,  Porfe- 
lein.  Deenfch,  Pormlak.  Zmeijch ,  Portulak. 

Groei-plaats. 

5.  2.  De  wilde  Porcelein,  die  wat  kleinder  van  Bladen  en 
iets  zuuragtiger  valt,  ook  vroeger  in  de  Lente  aankomt,  als 
de  tamme,  groeit  in  zommige  gewcften  van  Europa,  als 
mede  in  Afia  en  America  op  zand-  en  fleen-agtige  plaatzen. 

Van  de  tamme  zyn  twee  zoorten  of  veranderingen,  als, 
met  groene  en  met  geele  Bladen,  waar  van  deze  laatfte, 
welke  voor  dezen  uit  het  Franfche  Americaanfche  Eiland 
St.  Chrijloffel  gebragt  is,  aangenamer  als  de  eerfte  zynde, 
het  meelt  geagt  word. 

Grond  en  Stand-plaats. 

5.  3.  Hy  begeert  een  goede,  losze,  vette,  lieflt  zand-ag-» 
tige ,  en  wat  vogte  grond ,  en  een  opene  wel  ter  Zonne  ge¬ 
legen  plaats. 

Cultuur. 

§.  4.  Deszelfs  vermeerdering  gefchied  door  het  Zaad,  het 
welk  in  het  laatft  van  April  of  begin  van  May  op  Bedden , 


niet  te  diep  nog  te  digt  gezaaït  moet  worden,  waar  in  men 
wegens  de  kleinheid  des  Zaads ,  ligt  miszen  kan ;  dog  men 
kan  het  laatfte  alcyd  verhelpen ,  door  middel  van  de  opgeko¬ 
men  jonge  Planten  te  verdunnen  op  8  a  10  duimen  afftand ; 
men  kan  de  zaaijing  ook  verfcheidemaal  wat  later  hervatten  > 
om  dit  aangenaarae  en  gezonde  Kruid  geduurende  de  Zomer 
altyd  jong  te  hebben.  Daar  de  Porcelein  eens  gezaait  is 
komt  dezelve  doorgaans  jaarlyks  door  het  gevallen  Zaad  van 
zelfs  op,  als  men  die  niet  uitwied.  Wil  men  de  jonge  Plan¬ 
ten  verplanten,  kan  men  ook  weldoen,  dog  agte  het  zelve 
onnodig,  als  men  dezelve  door  verdunning  niet  te  digt  laat 
liaan ;  de  Planten  die  uitgewied  worden  heeft  men  maar  na 
de  Keuken  te  brengen,  tot  het  gebruik. 

Vervroeging. 

5.  Om  de  Porcelein  vroeg-tydig  te  hebben,  zoo  zaait 
men  dezelve  ook  veeltyds  in  de  maand  Maart  op  een  Broei¬ 
bak,  maar  dit  moet  niet  al  te  warm  nog  minder  dampig  we¬ 
zen  ,  want  anders  gaat  hy  by  de  grond  aan  ’t  rotten ,  valt 
om  en  bederft ;  zynde  de  groene  zoort  hier  toe  het  bequaamft, 
om  dat  die  wat  meer  de  Broeijing  verdragen  kan ;  en  hier 
by  moet  men  niet  verzuimen  om  by  alle  goede  gelegentheid 
de  Bak  te  lugten,  en  verder  voor  de  Vorft  wel  te  dekken, 
inzonderheid  ’snagts. 


Vv  ! 


Zaad- 


Zaad-winning. 

§.  6.  Zoo  ras  men  ziet  dat  hèt  Zaad  zwart  en  ryp  word 
fnyd  men  het  Kruid  af,  en  legt  het  zelve  op  een  Zeil-doek 
eenige  dagen  in  de  Zon  te  droogen,  maar  het  zelve  ’shagts 
met  dat  Doek  dekkende,  waar  door  ’t  overige  Zaad  ryp  wordt, 
want  als  men  het  te  lang  Haan  laat,  valt  het  befte  Zaad  ’er  uit: 
Vervolgens  wryft  men  het  Zaad  met  de  Handen  uit,  maakt  het 
fchoon ,  en  dan  nog  wat  gedroogt  zynde ,  bewaart  men  het  zel¬ 
ve,  gelyk andere  Zaden,  op  een  drooge  plaats:  Het  zelve  kan 
3  a  4  Jaren  duuren,  en  het  2  a  3  jafige  Zaad  is  het  befte  geagt. 

Huisboudetyk  Gebruik. 

'7.  Dit  Kruid  is  in  aanzienlyke  Keukens  veel  geagt,  zo 
wel  wegens  deszelfs  aangenaamheid  als  gezontheïd,  want 
fchoon  het  zelve  weinig  voedzel  geeft ,  gelyk  Krop-Salaad , 
en  meer  andere  Kruiden ,  zo  is  het  egter  zeer  dienftig  voor 
veele  Menfchen,  inzonderheid  die  een  heet  Temperament 
hebben,  want  het  doet  de  driftige  Sappen  en  Geeften  beda¬ 
ren,  verwekt  Ruft  en  Slaap;  is  bok  dienftig  voor  overvloe¬ 
dige  Bloed- vloeijingen  der  Vrouwen  en  maakt  dezelve  ge- 
regelt. 

Men  bereid  de  Porcelein  op  verfcheiderhande  wyze  ;  de 
Bladen  worden  kort  af  geftooft  in  Bouillion  of  Vleefch-nat 
met  Boter,  Zout,  Foelie,  en  Note-Muscaat, '  op  ’t  laatft 
’er  een  weinig  Bloem-meel ,  Room ,  of  dooijers  van  Eijers 
’er  by  voegende  om  ’t  nat  wat  gebonden  te  maken :  of  men 


ftooft  ze  met  Lam-,  Kalf-  of  Rund-vleefch ,  jonge  Hoen¬ 
ders,  enz.  met  wat  lang  nat,  als  een  Potagie,  de  Speceryen 
’er  niet  by  vergetende. 

Deeze  Bladen  worden  ook  rauw  gegêeten  als  Salaad,  met 
Boom-olie,  Azyn,  enz.,  het  zy  alleen  of  met  Krop-Salaad 
of  Concommers  vermengt,  als  een  Toe-kruid. 

Men  kan  de  dikke  Stelen,  gefchilt  zynde,  ook  ftooven  en 
toebereiden,  op  dezelfde  wyze  als  de  Bladen,  of  zo  als  hier 
vooren  van  de  Steelen  der  Ktop-Saladen  gezegt  is ;  geveilde 
zulks  ook  een  fmakelyk  Tafel-gerigt ,  benevens  andere  Spy- 
zen.  Ook  eet  men  deze ,  wat  week  gekookt  en  weder  koud 
geworden  zynde  Steelen  als  Salaad,  met  Boom-olie ,  Azyn, 
wat  Zuiker,  enz.;  of  met  een  zuur  Boter-zausje. 

De  Porcelein  word  ook  wel  in  Azyn  gelegt  voor  de  Win¬ 
ter,  het  welk  gefchied  op  diergelyke  wyze  als  men  de  Au¬ 
gurkjes  in  legt,  men  neemt  tot  dien  einde  de  jonge  Bladen, 
en  Topjes  als  deeze  beginnen  te  bloeijen,  maar  niet  later  om 
dat  ze  anders  te  hard  Zyn,  men  legt  dezelve  in  een  glazen 
Confituur- vlefch,  fteenen  Pot,  of  fchoon  Vatje,  met  wat 
Zout,  heele  Peper,  Foelie  en  Nagels  tusfehen  beiden,  giec 
’er  dan  befte  Wyn-Azyn  over  en  behandelt  ze  vorders  gelyk 
van  de  Augurkjes  gezegt  is ;  en  men  eet-  ze  op  dezelfde  wy¬ 
ze  by  Gebraads,  enz.,  ook  kan  men 'er  een  Salaad  van  be¬ 
reiden,  zoo  men  wil. 


B  E- 
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Namen. 

k  It  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’c  Neder- 
duitfch,  Porrey,  Prey,  Parey,  Spaanfch 
Look.  Latynfch ,  Porrum  commune  ca¬ 
pitatum.  Hoogduitfch,  Lauch,  Afch-Lauch,  Breit-blatterich 
Smit-Lauch ,  Spanifch  Lauch.  Franfch ,  Porreau.  Engelfchy 
Leeks.  Deenfch ,  Pury.  Zvoeedfch ,  Purio. 

Van  de  Botaniften  word  het  zelve  genoemt, 

Porrum  commune  capitatum.  C.  B.  Pin.  72. 

Porrum  fe&ivum  latifolium.  C.  B.  Pin.  72. 

Porrum  commune  capitatum,  capite  Iphasrico  maximo,  flos- 
culis  albis  in  pedunculis  rubellis.  Boerh.  J.  A.  2.  143. 
Porrum.  Dodon.  J.  Bauh.  2.  551. 


Porrum  vulgare.  Lob. 

Porrum  radice  ambiente  tunicata  oblonga  folitaria.  Linn.  H. 
Cliff.  1 36.  Roj.  Prodr.  40. 

Allium  caule  planifolio  umbellifero,  radice  tunicata,  ftami- 
nibus  tricufpidatis.  Linn.  H.  Upf.  77.  Mat.  mtd.  165. 


Groei-plaats. 

2.  Waar  dit  Ajuin-agtig  Gewas  eigentlyk  natuurlyk  groeit, 
fchynt  by  de  Botaniften  niet  bekent,  maar  naar  alle  gedag - 
ten  komt  het  voort  in  de  Spaanfche  en  de  aangrenzende  Alp- 
en  Pyrenefche-gebergten ,  vermits  het  zelve  zeer  fterke  Win- 
ter-koude  verdragen  kan ,  gelyk  meer  andere  uit  die  of  dier- 


R  E  Y. 

gelyke  Gebergtens.  Zommige  maken  ’er  2  a  3  zoorten 
van ,  als  grooter  en  kleinder  zoort ,  maar  die  zyn  my  niet 
bekent. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  3.  Het  zelve  bemint  een  goede,  losze,  vette,  welge- 
mefte  grond,  en  een  open  zonnige  plaats. 

Cultuur. 

5-  4-  Word  van  het  Zaad  aangeteelt,  dat  men  in  de  Maan¬ 
den  Maart  of  April  op  een  goede  warme  plaats ,  of  anders 
op  een  Broei-bak  onder  een  Glas  zaait ,  en  daar  na  de  jon¬ 
ge  Planten,  als  ze  een  vinger,  of  wat  meer,  lang  gewor¬ 
den  zyn ,  verplant ,  het  welke  gefchied  in  diepe  Greppels 
naar  de  Rey  gemaakt ,  op  de  diftantie  van  i\  k  2  Voet , 
en  de  Planten  op  £  a  6  Duimen  in  de  Rey,  waar  door  veel 
groter  Planten  worden ,  dan  wanneer  men  ze  niet  verplant , 
en  men  dezelve  in  het  vervolg  beter  aan-aarden  kan,  om 
wit  en  daar  door  malzer  en  fmakelyker  te  worden,  gelyk 
men  met  de  Seldery  leeft:  Welk  aan-aarden  gefchied  als  de 
Planten  haar  meefte  grootte  verkregen  hebben,  dat  tegen 
het  Na-jaar  is. 

De  Porrey  kan  tamelyke  maar  niet  de  ftrengfte  Vorft. 
doorftaan ,  weshalven  men  dezelve  daar  tegen  met  lang  Stroo 
of  Stroo-agtige  Meft  dekt ,  en  dus  in  de  Winter  conferveert, 
of  men  graaft  die  tegen  de  Vorft  uit  de  grond,  en  plant  ze 
X  x  in 
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in  de  Kelder  diep  in  vogtig  zand,  en  digc  by  malkander ; 
of  in  eend1  in  de  Tuin  gegraven  Kuil,  gelyk  van  de  Arti- 
fchokken  gezegt  is,  tot  het  Winter-gebruik. 

Men  zaait  de  Porrey  ook  wel  *n  de  Maand  Auguflus ,  op 
een  warme  voordeelige  plaats,  die  men  niet  verplant,  die¬ 
nende  alleen  om  in  de  Winter  en  het  volgende  Voor-jaar  , 
by  deze  en  geneSalaad  als  een  Toe-kruid  te  gebruiken,  om 
dat  die  daar  toe  aangenamer  is  als  de  groote ,  en  ook  be¬ 
ter  de  Winter-koude  doorftaan  kan,  dog  geen  ftrenge  Vorft» 
waar  tegen  men  die  als  dan  met  los  Stroo  wat  dekken  moet; 
of  anders  kan  men  die  ook  tegen  de  V or(l  uitgraven ,  en  in 
een  voor  de  Vortl  bevryde  plaats  bewaren,  gelyk  van  de 
groote  Planten  gezegt  is. 

Zandwinning . 

§.  5.  Het  Zaad  word  gewonnen  van  de  ’s  Winters  over 
geconferveerde  Planten ,  die  het  volgende  Jaar  in  het  Zaad 
fchieten ,  het  welk  gewonnen  word  als  het  Ajuin-zaad ;  dog 
het  Inlandfche  is  zo  goed  niet  als  het  geen  uit  warmer  Ge- 
weften  komt.  Het  zelve  blyft  maar  1  a  2  Jaren  goed. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

5.  <S.  Aangaande  het  Keuken-gebruik  van  dit  Gewas :  Men 


(looft  het  zelve,  te  weten  inzonderheid  ’t  witte,  met  Vleefch- 
nat,  Boter,  Mufcaat,  Foelie,  en  Zout,  makende  het  Nac 
op  het  laatfte  wat  gebonden  met  Bloem-meel,  Room,  of 
Eijer-dooijers,  Ook  (looft  men  het  zelve  met  Rund-,  Lam-, 
Schaap-,  of  Kalf-vleefch ,  het  zy  kort  af,  of  met  wat  Nat 
in  Pottagie,  waar  by  men  ook  wat  Speceryen  voegt.  Het 
fmaakt  ook  heerlyk  in  allerley  Soppen,  en  in  groene 
geele  Erften ;  edog  is  niet  zeer  gezond  voor  Menfchen  die 
van  een  heet ,  maar  wel  voor  die ,  welke  meer  van  een 
koud  Temperament  zyn ,  dewyl  het  heet  van  aart  is ,  dog 
niet  zo  heet  als  de  Ajuin  of  Zieppels. 

De  kleine  Winter-Porreyen  worden,  gelyk  we  reeds  aan¬ 
gemerkt  hebben,  veel  gegeten  als  een  Toe-kruid  by  het  Sa- 
laad,  inzonderheid  in  het  Voor-jaar  by  Steek-  of  Zomer¬ 
en  Krop-Salaad ;  en  om  het  Salaad  hier  mede  t’effens  netjes 
op  te  fchikken ,  zo  fnyd  men  ze  op  een  vinger  lang  af , 
fpoud  ze  na  boven  toe  fyntjes  door,  en  fmyt  ze  dan  in 
koud  Water,  waar  in  ze  aardig  opkrullen ;  en  dan  dus  rond¬ 
om  de  Schotel  gelegt  worden. 


BESCHRYVING 
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Namen. 

It  Wortel- gewas  word  genoemt  in  ’t  Nederduitfch , 
Radys.  Ramelats.  Latynfch ,  Raphanus. 
Hoogduitfcb ,  Radys.  Rettich.  Franfch ,  Rap 
fort.  Rave.  Engelfch ,  Radifch.  Deenfch ,  Radis.  Rettike. 
Zweedfch,  Radis.  Rattika. 
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Zoorten. 

5.  2.  Daar  zyn  vier  zoorten  van,  als: 

1.  Kleine  lange  RADYS,  Maand-Radys  genoemt. 
Raphanus  minor  oblongus.  C.  B.  Fin.  96.  Tournef.  Inji.  230 
Boerh.  J.  A.  2.  11. 

Rapha- 
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Raphanus.  J.  Bauh.  2.  84 6. 

Radicula  fativa  minor.  Dodon. 

Raphanus  minor  purpureus.  Lob. 

Raphanus  filignis  teretibus  torofis  bilocularibus.  Linn.  H.  Cliff. 
34 6  Hort.  Upf.  188.  Mat.  med.  325.  Roj,  Prodr.  344. 

2.  Kleine  ronde  witte  RADYS,  Knol-Radys  genoemt. 
Raphanus  minór  orbicularis  vel  Rotundus.  Nabis. 

3.  Grote  ronde  witte  RADYS,  1 vitte  Ramelats,  genoemt. 
Raphanus  major  orbicularis,  vel  rotundus.  C.  B.  Pin.  96. 
Raphanus  magnus,  five  Radicula  fativa.  Dodon. 

Raphanus  magnus.  Lob. 

4.  Grote  ronde  zwarte  RADYS ,  zwarte  Ramelats  genoemt. 
Raphanus  niger.  C.  B.  Pin.  96. 

Raphanus  niger.  Lob. 

De  eerfte  zoort  groeit  langen  dun,  en  niet  groot. 

De  tweede  zoort  groeit  rond  en  klein ;  dog  deze  beide 
zoorten  kan  men  elk  weer  onderfcheiden  in  twee  verande¬ 
ringen,  als  met  kleiner  en  groter  Bladen,  waar  van  de  eer¬ 
fte  de  befte  zyn,  om  dat  ze  vroeger  aankoomen  en  ook  fy- 
ner  zyn. 

De  derde  zoort  fchynt  een  verandering  van  de  voorïge 
tweede,  of  deeze  van  de  derde,  welke  veel  grooter  word 
als  de  tweede,  en  ik  vinde  deze  tweede  nergens  in  ’tbezon- 
der  aangetekent. 

De  vierde  zoort,  die  ook  Spaanfe  Radys  genoemt  word, 
'•  is  een  verandering  van  voorige  derde ,  zynde  zwart  van  bui¬ 
ten  en  veel  fcherper  van  fmaak.  Vooorts  zoo  veranderen  de 
drie  laatfte  zoorten  veeltyds  in  de  gedaante ,  groeijende  min 
of  meer  rond  of  wat  langwerpig  en  puntig ,  ook  grooter  of 
kleiner. 

Groei-plaats. 

§.  3.  De  natuurlyke  groeiplaats  der  Radyfen  fchynt  by  de 
Botaniften  onbekend  te  weezen,  ik  heb  dezelve  nergens  kun¬ 
nen  ontdekken. 


Grond  en  Stand-plaats. 

§.  4.  Dezelve  beminnen  een  goede  losfe,  liefft  wat  vogci- 
ge  en  vette,  maar  geen  verfch  bemefte  grond,  waarin  ze 
wormig  worden  en  vergaan  ;  voorts  een  opene  zonnige 
plaats. 

Cultuur. 

§•  5.  Ze  worden  van  ’t  Zaad  aan  gequeekt,  het  welk  van 
de  twee  eerde  zoorten  van  ’c  vroege  Voorjaar  af  van  Maand 
tot  Maand ,  tot  in  de  Maand  September,  gezaait  worden  kan, 
om  ze  altyd  te  hebben,  dog  die  in  de  Zomer  gezaait  worden, 
gelukken,  weegens  de  warmte  en  droogte,  niet  altyd,  en 
fchieten  haaftig  door.  De  eerfte  zaait  men  op  warme  Ra¬ 
batten  ,  doorgaans  alleen ;  vervolgens  kan  men  ze  ondier 
Krop-Salaad,  Ajuin,  geele  Wortels,  enz.  zaaijen. 

Vervroeging. 

Om  dezelve  heel  vroeg  te  hebben,  zoo  zaait  men  ze  ook 
wel  op  Broei-bakken  in  de  maand  Februarius  en  Maart,  in¬ 
zonderheid  de  Knol-Radyfen ,  het  zy  alleen  of  tusfchen  ande¬ 
re  Groente,  als  Krop-Salaad,  Concommers,  enz.  maar  het 
Broei-bak  moet  niet  te  fterk  broeijen,  anders  groeijen  ze 
lang  fteelig  en  daar  komt  dan  nooit  of  zelden  iets  goeds  van; 
weshalven  men  ook  by  alle  gelegentheid  het  lugten  der  Bak 
niet  verzuimen  moet.  Men  kan  de  Knol-Radyfen  ook  in  ’c 
Najaar ,  in  September  zaaijen ,  op  een  warme  voordeelige 
plaats,  om  ze  in  ’c  volgende  Voorjaar  vroeg  te  hebben % 
maar  die  zyn  zoo  fmakelyk  niet  als  die  welke  van  het  Voor.- 
jaars  gezaai  voortkomen. 

§.  6.  De  Ramelasfen,  zoo  wel  de  witte  als  zwarte  zoort, 
worden  niet  voor  ’t  midden  of  ’c  laatft  van  de  maand  Junius 
gezaait,  dewyl  de  vroeger  gezaaide  dikwyls  doorfchieter ; 
dog  men  bouwt  meeft  van  de  zwarte,  dewyl  die  fcherptr 
en  aangenaamer  zyn,  en  men  moet  het  Zaad  niet  al  te  digt 
zaaijen  of  ze  daar  na  by  het  wieden  verdunnen  op  10  a  12 
duimen  diftantie :  In  ’t  Najaar  tegen  de  aankomende  Vorft 
X  x  2  worden 
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worden  dezelve  uitgedold  ,  en  na  het  Lof  met  de  kruin  af- 
gefneden  hebbende ,  in  de  Kelder  of  in  een  Kuil  in  Zand 
bewaart  tot  het  Winter-gebruik. 

7.  Het  Zaad  van  de  Maand-  en  Knol-Radys  word 
gewonnen  van  de  vroeg  gezaaide  Planten  van  het  befte  zoort» 
die  men  tot  dien  einde  met  ftokjes  uitgemerkt  heeft. 

Het  Zaad  van  de  Ramelasfen  wint  men  van  de  befte  Wor¬ 
tels  die  men  door  de  Winter,  zonder  de  kruinen  met  ’t  Lof 
af  te  fnyden,  bewaart  en  in  ’t  Voorjaar  op  i|  a  2  Voeten 
diftantie  herplant  heeft;  als  het  Zaad  begint  fyp  te  worden» 
fnyd  men  de  ftruik  by  de  grond  af  en  hangt  die  ergens  op 
te  drogen,  en  Vanneer  het  wel  droog  is,  word  het  uitge¬ 
klopt  ,  gezift ,  en  gezuivef t ,  en  vervolgens  bewaart. 

8.  Zommige  kleine  Vogels,  als  Musfchen,  enz.  zyn 
groote  liefhebbers  van  dit  Zaad ,  zelfs  eer  het  nog  ryp  is ; 
waar  tegen  men  beft  voorzien  kan  door  middel  van  Netten 
over  het  Zaad  te  fpannen,  gelyk  men  veeltyds  genoodzaakt 
is  over  meer  andere  zooïten  van  ’t  Zaad  te  doen,  om  het 
te  bewaaren. 

9.  Ook  moet  ik  nog  aanmerken ,  dat  de  jonge  Radyi- 
Planten  zeer  onderhevig  zyn  aan  de  Aard-Vloo,  inzonderheid 
tn  ’t  vroege  Voorjaar  by  droogte:  Hier  tegen  is  bezwaarlyk 
een  middel,  ten  zy  dat  welk  we  by  ’t  Lepel-kruid  aange¬ 
wezen  hebben. 

Huishoudelyk  Gebruik . 

J.  10.  Het  Keuken-gebruik  der  Radyfen  en  Rammelasfen 
aangaande,  men  eet  dezelve  als  Nafpyze  en  op  andere  ty- 
den,  met  Zout  en  met  Zuiker  als  men  wil;  zynde  inzonder¬ 
heid  de  Radyfen  heel  ftnakelyk  en  boven  de  Ramelasfen  ge- 
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agt;  en  om  dezelve  zindelyk  op  de  Tafel  te  doen  verfchy* 
nen,  zoo  plukt  men  de  Bladen  tot  op  3  a  4  van  de  kleine 
Hert-blaadjes  af,  en  fchikc  ze  dan  netjes  op  een  Schotel; 
wordende  de  jonge  Hert-blaadjes  mede  gegeten. 

Van  dé  Ramelasfen  kan  men  ook ,  in  heel  dunne  fchyven 
gefneden  zynde,  een  Salaad  bereiden  met  Boom-Olie,  Azyn, 
goed  Limoen-fap,  wat  Peper,  Zout,  en  Zuiker,  ook  Ziep*- 
pels  zoo  men  wil,  die  zyne  Liefhebbers  heeft:  Of  men  eet 
ze  dus  gefneden  zynde  onder  Concommer-Salaad  vermengt. 

§.  11.  Van  het  Zaad  der  Radyzen  of  Ramelasfen  kan  men 
een  Moftert  bereiden,  op  die  wyze  als  we  hier  voren  by  het 
Moftert-kruid  aangewezen  hebben. 

§.  12.  Men  legt  de  onrype,  nog  niet  te  hard  geworden 
zynde,  Zaad-houwen,  ook  in  Azyn,  als  de  Augurkjes,  met 
wat  Zout,  heele  Nagels,  Foelie,  en  Peper,  dat  geen  on- 
fmakelyke  Toe-fpyzè  geeft  by  Gebraads,  enz; 

13.  Voorts  zo  zyn  de  Radyzen  en  Ramelatzen,  geetf 
óngezont  Eten ,  m&ar  worden  nuttig  na  de  Maaltyd  gegeten, 
dewyl  ze  de  Koking  bevorderen  en  de  rouwe  Sappen  in  de 
Maag  verteeren ;  dog  de  lange  en  ronde  Radyzen  zyn  aan¬ 
genamer  te  Eeten  als  de  zwarte  Ramelatzen ,  gelyk  we  reeds 
aa'ngemerkt  hebben;  maar  het  enige  ongemak  dat  men  van 
alle  heeft,  is,  dat  ze  oprispingen  veroorzaken. 

De  Ramelatzen,  of  ook  de  Radyfen ,  in  dunne  fchyven 
gefneden,-  ’er  wat  Zuiker  tuslchen  geftrooic,  vervolgens  het 
Sap,  dat,  na  enigen  tyt  geftaan  te  hebben,  daar  van  komt,- 
is  een  deftig  middel  voor  de  Hoeft,  rauwe  Keel,  en  Naar- 
borftigheid. 
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Narn'en. 

It  Kruid-gewas  wort  genoemt  in  ’t  Neder- 
duitfch ,  Rakette.  Latynfch ,  Eruca  lati- 
folia.  Hoogduitfch ,  Rauke  ,  Rokette, 
Weifzer  Garten-Senff.  Franfch,  Roquette.  Engelfch,  Ro- 
Ket.  Deenfcb ,  Huid-Sennep.  Zweedfch,  Roketta. 

Zoorten. 

2.  Daar  zyn  verfcheiden  zoorten  van ,  waar  ran  de 
volgende  hier  te  melden  zyn,  als , 

1.  DE  TAMME  of  TUIN-RAKÈTTE. 

Eruca  latifolia  alba.  C.  B.  Pin.  98.  Tournef.  Injl.  22 6.  Boerh. 
A.  2.  15. 

Eruca  major  fativa  annua,  flore  albo  ftriató.  J.  Baub.  2. 
859. 

Eruca  fativa.  Dodom  Lob. 

Sifymbrium  foliis  pinnatifidis ,  laüniis  èxterioribus  majoribus 
caule  hirfuto.  Linn.  H.  Cliff.  337.  Roj.  Prodr.  341. 

Brasfica  foliis  lyratis,  caule  hirfuto  ,  filiquis  glabris.  Linn.  H. 
Upf.  190.  Mat.  tned.  330. 

2.  DE  WILDE  RAKETTE, 

Eruca  fylveflris  major  lutea,  caule  afpero.  C.  B.  Pin.  98. 
Tournef.  hifi.  22  6.  Boerh.  J.  A.  2.  15. 


Eruca  tenuifolia  perennis  flore  luceo.  J.  Batik  2.  8Sr. 
Eruca  fylveflris.  Dodon.  Lob. 

Brasfica  foliis  lyratis,  caule  hirfuto,  filiquis  retrorfum  hifpi- 
dis.  Linn.  Hort.  Upf.  191. 

3.  DE  WILDE  KRUIPENDE  RAKETTE. 

Eruca  paluftris  &  Nafturtii  folio ,  fiiiqua  oblonga.  C.  B.  Fin. 
98. 

Sifymbrium  paluftre  repens,  folio  Nafturtii.  Tournef.  Injl. 

226.  Boerh.  J.  A.  216. 

Eruca  paluftris  minor.  Tab. 

Sifymbrium  foliis  pinnatis,  foliolis  lanceolatis  ferratis.  Linn. 
H  Cliff.  33  6.  Roj.  Prodr.  341. 

Groei-plaats. 

§.  De  eeffte  zoort  word  in  de  Tuinen  gekweekt,  en  waar 
dezelve  natuurlyk  voortkomt,  is  ons  onbekent,  misfchien  in 
de  Lavant ;  maar  de  tweede  groeit  in  Neder-  en  Hoog  duitfch- 
land ,  Frankryk ,  en  elders  in  het  wild,  op  zandige  plaatzen, 
naaft  de  Wegen,  enz.  DeZe  verfchilt  weinig  van  de  tamme 
zoort ,  dah  in  de  Bloemen ,  die  geel ,  maar  van  de  tamme 
wit ,  of  wit  met  zwart-  of  blauw-agtige  ftrepen  geftreept 
zyn.  Het  zyn  beide  eenparige  Planten,  hoewel  ook  ’s Win¬ 
ters  overblyvcn  kunnen,  als  ze  laat  gezaait  worden,  inzor- 
Y  y  derheid 


welk  in  de  Maart  en  Auguftus ,  op  Bedden ,  niet  al  te  digt , 
gezaait  word.  Vermeerdert  haar  ook  jaarlyks  van  zelfs, 
door  het  uitgevallen  Zaad,  daar  ze  eens  gezaait  is  :  Dog 
de  tweede  of  wilde  zoort  word  zelden  gecultiveert ,  fchoon 
zy  het  wel  waardig  is. 

Huisboudelyk  Gebruik. 

§.  <5.  Het  Keuken-gebruik  beftaat  meeft  alleen  daar  in, 
om  de  jonge  tedere  Bladen  als' een  Toe-kruid  by  de  Salaad 
te  eeten,  dewyl  dezelve,  warm  van  aard  zyade,  de  koude 
des  Sallaads  wat  temperen,  daar  en  boven  de  Maag  verfter- 
ken  en  Appetyt  verwekken. 

§.  7.  Het  Zaad  kan  dienen,  dewyl  het  fcherp  is,  om  daar 
van  Moftert  te  maken;  dog  het  Zaad,  gelyk  ook  de  Bladen, 
van  de  wilde  zoort ,  zyn  veel  fcherper  als  die  van  de  tam¬ 
me  *  en  derhalven  hier  toe  beten 
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Namen. 

It  bekent  Keuken-gewas  word  genoemt  in 
’t  Nederduitfch,  Rapé,  Knolle.  Latynfch , 
Rapa  ,  Rapum.  Hoogduitfcb  ,  Ruben. 
Franfch ,  Rave.  Engelfch ,  Turneps.  Deenfcb ,  Rofve, 
Zweedfch ,  Rofva. 


By  de  Kruid-kenners  word  dezelve  genoemt , 

Rapa  fativa  rotunda,  &  oblonga.  Teumef.  Inft.  228.  Botrk. 

J.  A.  2.  12.  C.  B.  Pin.  89.  90. 

Rapum  fativum  rotundum,  &  oblongum.  J.  Baub.  2.  838. 
Rapum  vulgare,  &  oblongius.  Dodon. 

Rapum 
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Rapum  majus  orbiculatum  feu  turbinatum;  &  Rapa  tereti 

rotunda  oblongaque  radice.  Lob. 

Brasfica  radice  caulefcente  orbiculari  depresfa  carnofa.  Linn. 

H.  Cliff.  339.  Hort.  Upft  190.  Mat.  med.  329. 

Zoorten. 

j.  2.  Hier  van  vind  men  weder  de  volgende  zoorten  of 
liever  veranderingen. 

I.  De  gemene  witte  Rapé. 

2.  De  vroege  witte  Rapé,  May -Rapé  genoemt, 

3.  De  lange  witte  Rapé. 

4.  De  geele  Rapé. 

De  eerft  zoort  is  plat-agtig  rond. 

De  tweede  zoort  verfchilt  niet  van  de  voorgaande,  dan 
dat  ze  nog  meer  en  veel  plat-agtiger  rond  is;  dog  zynde 
ook  wat  zagter  en  water-agtiger  van  Vleefch. 

De  derde  zoort  verfchilt  van  de  eerfte  daar  in,  dat  ze 
zomtyts  min  of  meer  langwerpig  rond  is. 

De  vierde  zoort  is  meelt  rond,  en  geel-agtig  van  binnen 
en  buiten. 

Groei-plaats. 

§.  3.  Aangaande  de  natuurlyke  Groei-plaats  der  Rapen, 
daar  groeit  een  wilde  zoort  van  Rapen  in  zommïge  gewes¬ 
ten  van  Hoog-duitfchland ,  Bohemen ,  Florencien ,  en  elders,  die 
geen  of  maar  kleine  knollige  Wortels  voortbrengt,  waar  [uit 
de  tamme  zeer  mogelyk  door  de  Cultuure  verandert  voort¬ 
gekomen  zyn. 

Grond  en  Stand-plaats. 

4.  De  Rapen  begeeren  een  goede,  losze,  wat  vogte, 
tamelyk  vette,  maar  geen  verfch  bemelte  grond,  want  in 
deze  worden  ze  wormig  en  bitter,  daar  en  boven  zo  wor¬ 
den  ze  vee!  fmakelyker  in  een  goede  zand-  als  kley-agtige 
grond:  Zynde  inzonderheid  die  heel  geurig,  welke  op  de 
Akkers,  tot  Winter-rapen ,  gebouwt  worden  na  dat  de  vroe¬ 
ge  Veld-vrugten  daar  van  inge-oogll  zyn,  en  die  men  ge» 
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woonlyk  Stoppel-Rapen  noemt ;  weshalven  men  ze  ook  wei¬ 
nig  in  de  Moes-Tuinen  teelt ,  ten  zy  tot  vroege  Zomer-Ra- 
pen:  Voorts  beminnen  ze  een  opene  zonnige  plaats,  en 
veel  vogt. 

Cultuur. 

§•  5.  De  Rapen  worden  alleen  van  Zaad  voortgeteelt , 
dat  men  tot  vroege  Zomer-Rapen  in  de  maand  Maart  zaait 
zoo  ras  maar  de  Vorft  uit  de  grond,  en  dezelve  handelbaar 
is:  Hier  toe  dient  beft  de  tweede  zoort  of  May-rape,  om 
dat  die  voot  andere  vroeg  aankomt,  voornamentlyk  in  losfe 
Gronden,  gelyk  men  dezelve  inzonderheid  in  Holland  jaar- 
lyks  heel  vroeg,  dikwyls  reeds  in  de  May,  bequaam  voor 
de  Keuken  heeft,  dat  hier  in  Friesland  en  elders  zoo  vroeg 
niet  gelukken  wil ;  voorts  kan  men  de  zaaijing  van  tyd  tot 
tyd  vervolgen.  De  Winter-Rapen  worden  gezaait  geduuren- 
de  de  Maanden  Junius  en  Julius,  van  ’t  later  gezaai  komt 
by  ons  zelden  iets  goeds,  ten  ware  met  heel  goede  Najaren. 

Men  moet  dezelve  niet  al  te  dik  zaaijen  als  men  wil  dat 
ze  groot  zullen  worden,  inzonderheid  de  laat  gezaaide,  of 
men  verdunt  dezelve  door  ’t  wieden,  zodanig  dat  ze  op  9 
a  12  duimen  tusfehen  wytte  te  ftaan  komen;  dewyl  men 
dog,  weegens  de  kleinheid  van  het  Zaad,  de  bequame  dis¬ 
tantie  by  ’t  zaaijen  zoo  wel  niet  ramen  kan ,  en  het  altyd 
met  diergelyke  Moes-zaden  beter  is  wat  te  dik  te  zaaijen  als 
te  dun,  want  in  ’t  eerfte  geval  kan  men  het  qualyke  verhel¬ 
pen  door  middel  van  uitwieding,  maar  in  het  tweede  gevaJ, 
te  dun  gezaait  hebbende,  is  de  fchade  die  daar  uit  voorkomt 
veeltyds  niet  te  herftellen ,  dewyl  de  zaaityd  van  dat  Jaar 
meeft  doorgaans  als  dan  verlopen  is.  Om  de  Rapen  groot 
te  doen  worden,  inzonderheid  de  Winter-Rapen ,  zoo  is  het 
ook  dienftig  dat  men  haare  Bladen,  als  ze  byna  vol  wasfen 
zyn,  neder  trapt,  of  met  een  rol  nedefrolt;  dit  doet  de 
Wortels  meer  aangroeijen. 

In  het  Najaar  teegen  de  aankomende  Vorft  worden  de 
Y  y  2  Winter- 
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Winter-Rapen  uitgegraven,  en  na  dat  de  Bladen  ’er  afge- 
fneden  zyh,  met  de  Kruinen,  om  niet  te  fpruiten,  worden 
ze  in  de  Kelder  zonder  in  Zand  te  leggen  bewaart,  óf  iti 
een  Kuil,  gelyk  by  de  Artifchokken  gezegt  is,  tot  ’t  Win* 
ter-gebruik. 

Zaad-knitmtng. 

§.  6.  Met  Zaad  word  gewonnen  van  de  mooifte  Rapen 
die  men  over  de  Winter  bewaart  en  in  ’t  volgende  Voorjaar 
in  de  grond  herplant  heeft,  op  dezelfde  wyze  als  hier  voren 
van  de  Ramejasfen  gezegt  is;  egter  met  dat  onderfcheid, 
dat  men  de  Zaad-Planten  moet  uittrekken  zoo  ras  de  Peulen 
beginnen  te  fplyten,  en  dat  men  dezelve  op  een  doek  moet 
leggen  te  drogen ,  anders  zoude  het  Zaad  verlooren  gaan. 
Ën  dewyl  zommige  kleine  Vogels  het  ryp  wordend  Zaad 
zeer.  aandoen,  zoo  moet  men  daar  tegen  Waken,  of  als  dan 
Netten  over  het  Zaad  heen  fpannen,  dat  wel  het  befte  mid¬ 
del  is.  Het  Zaad  kan  z  a  3  Jaaren  goed  blyven. 

§.  7.  De  jonge  Rape-planten  zyn  ook,  gelyk  de  Kool, 
en  Radys,  enz.,  zeer  onderhevig  aan  de  Aard-vloo,  waar 
door  dikwyls  geheele  Bedden  vernielt  worden  ,  inzonderheid 
in  't  Voorjaar  by  droogte ;  hier  tegen  weet  ik  geen  ander 
middel  als  dezelve  dagelyks  ’s  morgens  en  ’s  avonds  wel  te  be- 
vogtïgen ,  op  die  wyze  als  by  het  Lepel-kruid  aangewezen 
is,  waar  door  men  dit  ongemak  meeften  tyds  te  boven  komt, 
indien  van  niet,  kan  men  de  zaaijing  op  ’t  nieuw  hervatten 
als  de  Jaarstyd  het  toelaat,  in  hope  van  beter  gelukking: 

Huisboudelyk  Gebruik. 

J.  S.  Betreffende  het  Keuken-gebruik  der  Rapen :  Men 
Hooft  dezelve ,  na  dat  ze  gefchilt  en  gefnippelt  of  in  ftuk- 
jes,  zoo  als  men  begeert,  gefneden  zyn,  met  Boter,  Zout, 
een  weinig  Peper,  Note-Muscaat,  en  wat  Zuiker.  Of  men 
kookt  ze  by  Rund-,  Lam-  of  Schaap- Vleefch,  hfet  zy  kort 
af  of  met  lang  nat  in  Pottagié :  Zynde  de  geele  Rapen  het 
fmakelykft,  inzonderheid  die  in  goede  Zand-gronden  gegroeit 
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zyn:  Ook  zyn  de  Rapen  een  gezond  en  voetzaam  Eeten; 
te  weten,  als  ze  wel  gaar  zyn,  anders  yeroozaken  ze  Win¬ 
den  ;  ze  dienen  inzonderheid  voor  de  Hypochondriake  en 
zwaarmoedige  Menfchen,  en  die  met  het  Graveel  gequelc 
zyn:  Het  nat  van  gekookte  Rapen  met  genoegzaam  Zuiker 
gemengt,  is  een  zeer  goed  middel  voor  fchorre  Borft,  of 
rouwe  Keel,  en  Hoeft,  uit  Verkoutheid  onftaande.  Het 
zelve  nat,  zonder  Zuiker,  is  ook  dienftig  voor  de  koude 
in  de  Handen  en  Voeten,  en  de  Barden  die  daar  door  ont¬ 
daan,  men  wafcht  dezelve  tot  dien  einde  daar  met  dikwyls 
warm:  of  men  legt  ’er  een  onder  de  afch  gebraden  Raap 
daar  op,  welke  middels  Ook  dienftig  zyn  voor  de  Branding, 
Jigt,  Podagra;  enz.,  daar  op  gelegt,  of  met  het  afziedzel 
gewasfehen  wordende. 

5.  9.  Voorts  Haat  van  de  Rapen  nog  aah  tè  merken,  dat 
dezelve  niet  alleen  dienftig  en  van  gebruik  Zyn  voor  het 
Menfchelyke  Ligchaam,  gelyk  gemeld  is,  maar  dezelve  die¬ 
nen  ook  tot  voedzel  en  vetmaking  van  het  Vee ,  namelyk, 
Koeijen,  Osfen,  Schapen  en  Geiten,  inzonderheid  in  zoda¬ 
nige  Landen  daar  de  Weiden  en  het  daar  uit  voortkomende 
Hooi  fchaars  is,  zynde  een  goed  voedzel  voor  de  gemelde 
Beeften,  en  waar  van  de  Koeijen,  enz.,  goede  en  veel  Melk 
geven.  Men  zaait  de  Rapen  tot  dit  gebruik  gewoonlyk  óp 
de  Stoppel-Landen  van  vroege  Gerji ,  in  de  Maand  julius  ; 
de  grond  tot  dien  einde  voorts  na  de  In-oogfting  der  Gerft 
Omploegende  en  fyn  eggende;  en  als  de  Rapen  te  dik  liaan, 
het  welk  de  groot- wording  belet,  20  kan  men  dezelve,  als 
ze  4  i  5  Bladen  verkregen  hebben,  over-eggen  met  een  zwa¬ 
re  Ëgge,  in  plaats  van  wieden  ,  waar  door  veele  Planten 
vernielt,  en  dus  de  Rapen  niet  alleen  verdunt  worden,  maar 
Ook  het  onkruid  vernielt  word  ;  want  het  ondoenlyk  of  ten 
örinften  te  koftbaar  zyn  zonde  grote  Akkers  te  doen  wieden. 

De  Rapen  moeten ,  wel  van  de  Aarde  gewasfehen  zynde, 
tot  het  voedzel  voor  het  Vee,  worden  klein  geftoten,  het 

welk 
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Welk  gefchied  door  middel  van  een  zoort  van  Spaa,  in 
een  Trog  of  Vat :  Edog  als  men  veel  Rapen  voor  een 
meenigte  van  Vee  te  breeken  heeft ,  bedient  men  zig 
van  een  eenvoudige  Machine,  welke  zeer  geryflyk  hier 
toe  is,  en  die  men  in  Chomek  Huishoudelyk  Woordenboek  af- 
gebeeld  vind. 

§.  io.  Als  het  te  doen  is  om  de  Beeden,  het  zy  Koei- 
jen,  Osfen,  of  Schapen,  Vet  te  maken,  zo  moet  men  on¬ 
der  de  klein  gefloten  Rapen  wat  Haver  mengen,  en  haar 
dit  voeder  altyd  op  een  ordentelyke  tyt  geven,  als,  ’s Mor¬ 
gens  vroeg,  ’s  Middags  en ’s  Avonds  laat;  haar  tusfehen  bei¬ 
den  de  tyt  met  Plooi  eeten  te  laten  toebrengen;  niets  be¬ 
vordert  meer  de  vetmaking  als  een  ordentelyke  tyt  in  het 
voeder  gevén  te  houden,  mits  haar  niet  te  weinig  gevende. 
Wil  imen  de  kollen  doen  om  Haver  of  Gerfl  te  doen  grof 
malen,  hier  van  Brood  te  bakken,  en  zulks,  in  flukjes  ge- 
fneden  zynde,  of  ook  zonder  tot  Brood  gebakken  ,  onder  de 
gedampte  Rapen  te  mengen,  zo  zal  de  vetmaking  nog  fchic- 
lyker  en  beter  gelukken;  waar  by  ook  nog  aan  te  merken, 
dat  het  veel  beter  is ,  dat  men  haar  dit  Mengzel ,  met  wat 
warm  water  toegemaakt ,  warm  geeft ,  of  ten  minden  een* 
maal  ’s  Daags  warm,  en  dat  men  de  Beeden  wel  warm 
koedert  en  fchoon  houd. 

g.  11.  In  de  Nederlanden,  .  Frankryk ,  en  elders,  word 
een  zoort  van  {wilde)  Rapen  of  Kool ,  gewoonlyk  Raap-  of 
Kool-zaad  genoemt,  veel  geteelt ,  niet  om  de  Rapen  tot  Spy- 
ze  maar  om  uit  het  Zaad  een  Olie  te  perfen  tot  branding 
in  de  Lampen.  Dit  Zaad  word  gewoonlyk  in  Augudus  of 
September ,  in  wel  geploegt  en  ge-egt  Bouw-land  gezaait ; 
en  zulks  kan  gefchieden  op  Akkers  waar  van  het  vroege 
Graan  inge-oogd  is,  mits  dat  de  grond  derk  of  vet  genoeg 
zy:  In  het  volgende  Jaar  fchiet  dit  Gewas  in  het  Zaad, 
het  welk  als  dan,  ryp  geworden  zynde,  op  het  Veld,  na  dat 
het  afgemaait  en  wat  bedroogt  is ,  op  een  heldere  drooge 
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dag,  op  groote  Zeil-doeken  (om  weinig  te  verliezen)  uitge¬ 
dord,  vervolgens  door  middel  van  een  zogenaamde  Koorn- 
winde  (zynde  een  zoort  van  Wan,  waar  mede  het  Kaf  door 
de  wind  van  een  Rad  uit  het  Zaad  gedreven  word  en  van 
een  zeer  geedige  uitvindig  is)  van  het  Kaf  gezuivert,  en 
daar  na  in  Zakken  of  Tonnen  gedaan  word,  tot  dat  het  zel¬ 
ve  aan  de  Koopman  verkogt ,  of  verders  aan  de  Olie-Mo- 
len  tot  Olie-flaging  overgelevert  word. 

De  hier  van  uitgeperdé  Olie  dient  niet  alleen  tot  Lamp- 
branding,  gelyk  we  gezegt  hebben,  maar  ook  zelfs  totSpys- 
ze  bereiding,  inzonderheid  tot  Panne-,  Olie-,  en  andere  Koe¬ 
ken  ,  die  geheel  niet  onfmakelyk  nog  ongezond  zyn ,  maar 
de  groenigheid ,  bitterheid ,  of  rauwigheid  der  Olie  moet 
'eerd  weggenomen  worden,  het  welk  gefchied  door  middel 
van  de  Olie  in  een  Pan  te  kooken  met  een  of  eenige  Ziep- 
pels  en  een  duk  Roggen-brood ,  dewelke  alle  groenigheid  of 
bitterheid  wegnemen;  deze  Olie,  waar  in  Olie-koeken  ge¬ 
bakken  of  gekookt  zyn,  is  inzonderheid  heel  zoet:  En  fchoon 
deze  Olie  tot  geen  gebruik  voor  vermogende  Menfchen  in 
dezen  opzigte  verdrekt,  zo  is  ze  nogtans  van  veel  nut  voor 
particuliere  en  gemene  Menfchen ,  inzonderheid  als  de  Boter 
duur  is,  gelyk  in  de  Winter  veeltyts  gebeurt.  Ik  heb  zom- 
tyts  Pannekoeken  gegeten ,  met  wel  toebereide  Raap-olie  ge¬ 
bakken  zynde,  die  in  der  waarheid  wel  fmaakten. 

De  na  de  perzing  overgeblevene  zogenaamde  Olie-koe¬ 
ken,  zyn  zeer  diendig  vpor  het  Vee,  inzonderheid  voor  de 
Koeijen ,  waar  van  ze  veel  en  goede  Melk  geven :  Men 
laat  dezelve  in  wat  warm  Water  weken  en  geeft  ze  haar, 
het  zy  alleen  of  met  klein  gedoten  Rapen,  of  grof  gema¬ 
len  Haver,  of  Gerd,  enz.,  gemengt,  in  plaats  van  Haver, 
Brood,  enz. 

De  gemelde  Raap-olie  heeft  daar  en  boven  ook  nog  zyne 
nuttigheid  in  de  Genees-kunde ;  het  zelve  is  zeer  verzagten- 
de  en  kan  met  veel  baat  dienen  in  de  Buik- krimpingen  en 
Z  z  Cotyk , 
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Colyfc,  meiï  neemt  tot  dien  einde  een  Römertje  vol  met 
wat  goede  Jenever- water ,  of  zo  genaamde  Cculfche  Jenever, 
dat  is  Jenever ,  of  Koorn-Brandewyn ,  die  met  veel  Jenever- 
Befien  overgehaalt  is ,  die  men  zeer  Geinig  opregt  vind : 


VAN  DE  RAPEN. 

Neemt  anders  voor  de  gemelde  ongemakken,  het  Snuitzel 
van  een  Wafch-  of  Olie-keers  met  het  gemelde  geeftige  ea 
goed  bereide  Water;  gy  zult  ’er  groote  baat  by  vinden. 
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RAPEN-KERVEL. 
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Namen. 

It  Gewas  word  genoemt  in  ’t  Nederduitfch , 
Rapen -Kervel.  Knol-kervel.  Latynfch , 
Cicutaria  bulbofa.  Myrrhis  bulbofa  Hoog - 
duitfcb ,  Ruben-Kerffel.  Napen-oder  MyrrhenKerffel.  Köp- 
ken-Salaad. 

By  de  nieuwfte  Botanici  heeft  het  zelve  deeze  namen. 
Cicutaria  bulbofa.  C.  B.  Pin.  161. 

Myrrhis  tuberofa  nodofa  coniophyllon.  Toumef.  Injt.  315. 
Myrrhis  annua,  femine  ftriato  laevi  tuberofa,  nodofa  conyo- 
phyllon.  Boerh.  J.  A.  1.  69. 

Cicutaria  pannonica.  Clief.  Pan.  êf  Hiji. 

Chterophyllum  radice  turbinata  carnofa.  Linn.  H.  Cliff.  102. 
Roj.  Prodr.  112. 

Chserophyllum  folliis  fupra  decompofitis ,  caulinis  articulis 
laevibus:  fuperné  incrasfatis.  Linn.  Hort.  Upf.  64. 
Groei-plaats. 

§.  2.  Dit  gewas ,  dat  naar  de  Spaanfe  Kervel  gelykt, 


groeit  natuurlyk  in  Hongaryen ,  Oojlenryk,  Zmtzetland ,  El- 
zas,  en  elders  meer;  zynde  een  tweejarig  Gewas. 

Grond-  en  Stand-plaats. 

§.  3.  Bemint  een  goede  losfe,  vette,  liefïl  zandagtige 
grond,  en  een  open  plaats. 

Cultuur. 

5.  4.  Word  van  ’t  Zaad  aangequeekt,  het  welk  in  ’t  Voor¬ 
jaar  op  Bedden,  niet  al  te  digt  gezaait  word ,  men  kan  ze  ook 
in  de  maand  Julius  of  ’t  begin  van  Auguflus  zaaijen,  op  een 
warme  voordeelige  plaats. 

Tegen  de  Winter  kan  men  van  de  vroege  gezaaide  uit  de 
grond  neemen,  om  dezelve  in  huis  in  ’t  Zand  te  bewaren, 
voor  het  Winter-gebruik ;  de  overige  laat  men  in  de  grond 
ftaan. 

Zaad'Winning. 

5.  5.  Het  Zaad  word  gewonnen  van  de  Planten  die  in  ’c 
tweede  Jaar  doorfchieten ,  op  die  manier  als  men  andere  dier- 
gelyke  Zaaden  wint:  het  zelve  duurt  2  a  3  Jaren. 


Huis - 
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Huishoudelyk  Gebruik. 

$.  6.  Aangaande  ’t  Keuken-gebruik :  Men  ftooft  de  Wor¬ 
tels  op  die  wyze  als  Rapen ,  het  zy  alleen  of  by  allerley 
Vleefch,  en  jonge  Hoenders,  enz. 

Ook  eet  men  het  wit  gemaakte  Kruid  met  de  Wortels, 


in  'c  Voorjaar  als  Salaad,  gelyk  Seldery  of  Raponce,  met 
Boom-Olie ,  Azyn ,  enz. ;  het  wit  maken  gefchied  zoo  als 
we  van  de  Spaanfche  Kervel  hier  voren  gezegt  hebben: 
zynde  op  allerley  wyze  toebereid  een  fmakelyk  Eeten,  dog 
is  hier  te  Lande  niet  of  weinig  bekend  en  in  gebruik. 


BESCHRYVING 


VAN  DE 


A  P  O  N  C  E 


D' 


Namen. 

It  Gewas,  dat  een  zoort  van  Klokjes-bloemen 
is,  word  genoemt  in  ’t  Nederdüitfch ,  Rapon¬ 
ce.  Rapunfel.  Latynfch ,  Rapunculus  escu- 
lentus.  Hoogduitfcb ,  Rapuntzel.  Rubenover.  Wurtzel-Ra- 
puncel.  Franfcb ,  Raiponce.  Engelfcb ,  Rapunce.  Deenfcb , 
Rapuntzel.  Zweedfch ,  Rot-Rapuntzel. 

By  de  Botaniften  voert  het  de  volgende  naamen: 
Rapunculus  esculentus.  C.  B.  Pin.  92. 

Campanula  radice  es'culenta  flore  casruleo.  Tournef.  Inji.  108. 
Boerb.  J.  A.  1.  248. 

Rapunculus  vulgaris  campanulatus.  J.  Bauh.  2.  796. 
Rapunculus.  Dodon. ' 

Rapuntium  parvum.  Lob. 

Campanula  foliis  radicalibus  Lanceolato-ovalibus,  caule  -ramo 
fisfimo  patulo.  Linn.  H.  Cliff.  6 5.  Roj.  Prodr.  24 6. 
Campanula  foliis  undatis,  radicalibus  lanceolato-ovalibus,  pa* 
nicula  coarclata.  Linn.  H.  Upf.  40. 


Groei-plaats. 

§.  2.  Het  zelve  groeit  in  Hoogduitfcbland ,  Zmtzerland, 
Frankryk,  Engeland ,  enz.  op  zandige  plaaczen,  naad  de  Ak¬ 
kers,  Heggen  en  elders. 

Grond  en  Standrplaats. 

§.  3.  Bemint  een  goede  losfe,  liefft  zandige  en  wat  vog- 
te  grond,  en  een  opene  of  ook  wat  fchaduwagtige  plaats. 

Cultuur. 

§.  4.  Word  van  het  Zaad  aangequeekt ,  het  welk  in  dc 
maand  Maart  of  April,  ook  wel  in  Augufly  of  in  het  be¬ 
gin  van  September  op  Bedden  niet  te  digc  nog  te  diep  ge- 
zaait  word  ,  of  als  de  opgekomen  Planten  te  digt  ftaan, 
verdunt  men  dezelve  op  2  a  3  duimen  diftantie;  moetende 
vervolgens  met  wieden  wel  onderhouden  worden. 

Zaad-mnning. 

5-  5.  Het  Zaad  word  gewonnen  van  de  Planten  die  in  ’c 
volgende  Jaar  doorfchieten.  Dit  Zaad  is  zeer  klein,  en 
mogelyk  het  kleinfte  van  alle  Zaden ;  weshalven  men  by  het 


Zz  2 


zaaijen 


of  hooftzakelyk  in  het  Voorjaar  gebruikt  om  daar  van  met 
Boom-olie,  Azyn,  enz.  een  Salaad  te  bereiden,  die  heel 
aangenaam  en  vervrisfchend ,  ook  gezond  is.  Men  (looft  de 
Wortels  ook  wel  by  Vleefch:  Dog  men  vind  die  hier  te 
Lande  weinig  in  de  Tuinen. 


BESCHRY  VING 

VAN  DE 

ROSEMAR  YN. 


Namen. 

It  zeer  welruikend  Heefteragtig  Gewas  word 
genoemt  in  ’t  Nederduitfch ,  Rofemaryn.  Ro- 
femaryn-boom.  Latynfch ,  Rofemarinus.  Hoog- 
duitfcb ,  Rofzmarin.  Franfch ,  Rosmarin.  Engelfcb ,  Rofe- 
mary.  Deenfch ,  Rosmarin.  Zweedfch ,  Rosmarin. 

Zoorten. 

§.  2.  Daar  zyn  twee  Hooft- veranderingen  van,  die  by  de 
Botanici  genoemt  worden  als  volgt : 

i.  SMALBLADIGE  ROSEMARYN. 
Rosmarinus  hortenfis,  anguftiore  folio.  C.  B.  Pin.  217. 

Tournef.  Infi..  195.  Botrh'.  J.  A.  180. 

Rosmarinus  coronarius  fruticofiis,  five  nobilior,  anguftiore 
folio.  J.  Bauh.  2.  25. 

Rosmarinum  coronarium.  Dodon.  Lob. 

Rosmarinus.  Lirin.  H  Clïjf.  14.  H.  Upf.  ii.  Mat.  med.  16. 
Roj.  Prodr.  310. 


2;  BREED-BLADIGE  ROSEMARYN. 
Rofmarinus  fpontaneus  latiore  folio'.  C.  B.  Pin.  217. 
Rofmarinus  coronarius  frudlicofus  ignobilior.  j.  Bauh.  2.  25. 

Deze  twede  zoort  verfchilt  van  de  eerfte  alleen  maar  daar 
in ,  dat  ze  wat  breder  Bladen  heeft ,  zynde  egter  ook  wat 
minder  fterk  van  Reuk. 

Daar  zyn.  ook  nog  twee  veranderingen  van,  als  met  ver¬ 
zilverde»  of  wit-bonte  Bladen  ,  en  met  vergulde  of  geel-bonte 
Bladen ,  waar  van  de  eerfte  fraaijer  op  het  oog  is  als  de 
tweede  :  Edog  dezelve  behoren  in  de  Bloem-tuin,  waar  van 
hier  na. 

Groci-plaats. 

§.  3.  De  Rofemaryn  groeit  natuurlyk  in  de  warme  Lan¬ 
den ,  als  in  Provence ,  Langutdocq ,  It  allen,  Spanjen ,  Grieken¬ 
land,  Palcejlina ,  enz.,  op  bergagtige  en  andere  bofchagtige 
plaatzen. 

Grond 
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Grond  en  Stand-plaats. 

§.  4.  Dezelve  bemint  een  goede,  losze,  vette,  liefïl  zand- 
agtige  Aarde,  en  een  opene,  warme*  zonnige  plaats. 

Cultuur. 

§.  5.  Deszelfs  vermeerdering  gefchied  door  Steeking  der 
jonge  eenjarige  Takjes,  welke  in  het  begin  van  May,  na 
dat  de  benedenfte  Blaadjes  op  2  a  3  Duimen  voorzigtig  zon¬ 
der  fcheuring,  weggenomen  zyn,  op  een  Bed  op  <5  a  7 
Duimen  diftantïe  2  a  3  Duimen  diep  geftoken  worden,  ver¬ 
volgens  befchaduwt  men  dezelve  eenige  tyd  voor  de  fterkfte 
Zon,  door  middel  van  Riet-Matten  of  iets  anders  daar  voor 
te  maken,  en  men  bevogtigt  ze  by  droog  weer  behoor- 
lyk,  zo  zullen  ze  niet  manqueeren  te  groeijen,  en  tegen  de 
Herfft  mooije  jonge  Boomtjcs  te  worden;  die  men  als  dan, 
omtrent  St.  Michiel ,  met  een  kluit  Aarde  uitgraaft  en  in 
Potten  of  Kasfen  plant ,  om  ze  in  Huis  te  overwinteren , 
kunnende  men  verfcheide  by  malkander  in  een  grote  Pot  of 
Kas  planten. 

Men  kan  ze  ook  gemakkelyk  door  Inlegging  kweken, 
waar  toe  men  een  oude  Struik  neemt  die  benedenwaarts  veel 
Takken  heeft,  invoegen  dat  men  dezelve  rondom  gemakke¬ 
lyk  in  de  grond  buigen  en  Inleggen  kan. 

Ook  kan  men  ze  door  het  Zaad  voortkweken,  dat  men 
uit  de  warme  Landen  verkregen  heeft ,  dewyl  het  by  ons 
niet  ryp  word,  het  welk  men  in  de  Maand  May  op  een 
warme  zonnige  plaats  zaait,  dog  beter  in  Potten  of  Bakjes, 
die  men  in  een  koude  Bak  onder  Glazen  zet ;  edog  de  jonge 
Boomtjes  zyn  veel  tederder ,  als  die ,  welke  men  uit  Stek 
voortzet,  en  ftaan  de  eerde  winter-koüde  bezwaarlyk  door, 
maar  verderven  doorgaans,  wat  voorzorge  men  ook  gebruikt, 
gelyk  my  de  ondervinding  zelfs  verfcheidemalen  geleert 
heeft ;  zo  dat  men  zig  in  deze  Landen  gewoonlyk  by  het 
Steeken  of  Inleggen  houd,  te  meer  dewyl  men  ze  daar  door 
gemakkelyk  voortzetten  kan. 


Men  moet  de  Rofemaryn  V Winters  op  een  lugtige  plaats 
zetten,  daar  het  egter  niet  in  vrieft,  nog  ook  daar  het  door 
vuur-ftoking  te  warm  is ;  want  als  ze  niet  lugcig  (laat ,  en 
zodanig- dat  men  by  zagt  winter-weêr  niet  lugten  kan,  of 
als  ze  te  veel  vuur-warmce  ontfangt ,  gaat  ze  doorgaans  zwart 
worden  en  verdierven. 

Men  plant  dezelve  by  ons  gewoonlyk  jaarlyks  omtrent  May 
uit  de  Potten  in  de  grond,  op  Bedden  of  elders  in  Reyen, 
op  2  a  3  Voeten  didantie,  naar  dat  de  Boomtjes  groot  zyn; 
en  vervolgens  in  het  Na-jaar,  tegen  St.  Michiel ,  weder  in  Pot¬ 
ten,  met  Aarde  om  de  Wortels,  om  ze,  gelyk  gezegt  is, 
in  Huis  te  overwinteren :  Edog  men  heeft  niet  te  haaflien  t 
om  ze  vroeg  binnen  te  brengen ,  dewyl  ze  een  ligte  Vord 
kunnen  uitfliaan  en  daar  door  zelfs  harder  worden;  dus  kan 
men  ze  ook  vroeg  in  het  Voor-jaar  weder  buiten  in  de  open 
Lugt  zetten.  Men  kan  ze  ook  wel  het  gehele  Jaar  door  in 
Potten  of  Kasfen  houden,  zo  men  wil,  maar  dan  moet  men 
zorgvuldig  op  het  begieten  paszen ,  op  dat  ze  niet  verdro¬ 
gen.  In  het  Voor-jaar  befnoeit  of  kort  men  ook  de  Tak¬ 
ken  ,  en  fatzoeneert  de  Boomtjes  naar  begeeren ;  wordende 
de  grootfc  jonge  afgefneden  Takjes  dan  gebruikt  tot  Stee¬ 
king. 

Wanneer  dé  Rofemaryn  in  de  Zomer  derk  bloeit,  moet  ■ 
men  niet  verzuimen  de  Bloeizel  by  tyds  af  te  plukken ,  want 
anders  word  de  Boom  door  de  derke  bioei  zeer  verzwakt; 
en  welke  Bloemen  men  zorgvuldig  droogt  en  bewaart  voor 
het  gebruik ,  als  hief  na  volgt. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§•  6.  Aangaande  het  Keaken-gebruik  van  de  Rofemaryn: 
Dezelve  word,  te  weten  de  Bladen,  Zo  wel  groen  als  ge, 
droogt,  hooftzakelyk  gebruikt  om  een  geur  en  aangename 
fmaak  aan  deze  en  geneZauzen,  Zoppen,  Vleefch,  enz.,  te 
geven:  Zynde  voorts  een  heel  gezond  Kruid,  dat  inzonder¬ 
heid  zeer  diendig  is  voor  de  gebreken  des  Hoofts,  der  Her- 
Aaa 


zenen , 


zenen,  Zenuwen,  en  Moeder;  en  word  derhalven  met  veel 
baat  gebruikt,  voorPyn  en  Draaijing  des  Hoofts ,  Zinkingen, 
Vlauwtens,  verzwakte  Memorie,  Opftygmg  der  Moeder, 
Vryfter-Ziekte,  Witte  Vloed,  enz.  Men  gebruikt  tot  dien 
einde  het  Aftrekzel  of  Afziedzel  van  het  Kruid ,  of  het  zel¬ 
ve  gepoeijert,  of  ook  de  Conferf  daar  van ,  of  van  de  Bloe¬ 
men  ,  als  men  die  hebben  kan,  welke  kragtiger  zyn  als  de 
Bladen;  Wordende  de  Conferv  gemaakt  op  dezelfde  wyze, 
als  we  te  voren  van  de  Bernagie-Bloemen  gezegt  hebben. 

5.  j.  Uit  deze  Bloemen  (in  de  Apotheken  Flares  Anthos 
gcnoemt)  word  ook  met  Geeft  van  Wyn  ,  het  bekende, 
vermaarde,  eti  inzonderheid  by  de  Vrouwtjes  hooggeagte 
Eau  4e  la  Reine  of  Koninginne  van  Ongarim  Water  gedeftil- 
leerd ,  dat  in  de  voornoemde  gebreken  en  meer  andere ,  zo 
wel  in-  als  uitwendig  gebruikt,  zeer  dienftig  is ,  als  men  het 
maar  opregt  en  kragtig  genoeg  bekomen  kan ,  want  er  veel 
bedrog  met  gefchied ,  invoegen  dat  men  zulks  zelden  opregt 
of  kragtig  genoeg  verkrygt. 

De  Dames  en  jonge  Juffrouwen  kunnen  het  volgende  Cos- 


metifche  of  Blanket-viater  met  voordeel  gebruiken  om  haar 
aangezigt  blank  en  fchoon  te  houden : 

Witte  Lelie-  of  Bone-bloeizeUwater ,  8  Lepelvol.  Eau  ie 
la  Reine,  1  Lepelvol.  Tinctuur  van  Cam teel,  .eenige  Druppels. 

Mengt  dit  onder  malkander,  en  gebruikt  het  tot  wasfchen. 

Wil  men  op  ftaande  voet  een  voortreffelyk  Eau  ie  la  Rei¬ 
ne  maken ,  zo  neemt  gedeftilleert  geeftig  water  van  Rofema- 
ryn,  of  anders  maar  befte  witte  Wyn-geeft,  mengt  hier  in 
eenige  druppels  Olie  van  Rofemaryn  en  van  Canneel ,  het 
zal  heerlyk  wezen  in,  het  gebruik. 

§.  8.  Voorts  zo  hebben  we  by  de  Melisfe  hier  voren  een 
Water  leeren  diftelleeren ,  dat  de  Eau  de  la  Reine  niet  alleen 
in  reuk,  deugt,  en  kragt  evenaart,  maar  zelfs  overtreft. 
Men  zoude  het  Eau  de  la  Reine  ook  hier  te  Lande  kunnen 
bereiden ,  maar ,  behalven  dat  men  geen  genoegzame  hoe¬ 
veelheid  van  Rofemaryn-bloemen,  als  het  voornaamfte  In¬ 
grediënt  zynde,  by  ons  heeft,  zo  zyn  die  Bloemen  ook  in 
deze  noordlyke  Landen  zo  kragtig  niet  als  in  -de  warmer 
Landen. 


BESCHRY  VING 

van  de 

Y  N  V  A 


De  Botaniften  noemen  dit  Kruid  als  volgt : 

Tanacetum  vulgare  luteum.  C.  B.  Pin.  132.  Toumef.  Info 
461.  Boerh.  A.  1.  124. 

Tanacetum  vulgare  flora  luteo.  J.  Bauh.  3.  31. 

Tanacetum.  Dodon. 

Tanacetum  Millefolii  folüs ,  &c.  Lob. 

Tanacetam 
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Tanacetum  foliis  pinnatis,  pinnis  prinna  tifidis  incifis  ferra- 

ds. 'Lm  H.  Cl'tff.  398.'  Flor.  fuec.  666.  Mat.  med.  381. 

Roj.  Prodr.  155. 

Groei-plaats. 

§.  2.  Het  zelve  groeit  in  Neder-  en  Hoog-duitfchland,  Frank- 
ryk ,  enz.,  in  de  vogte  Wegen ,  aan  de  kanten  van  de  Ak¬ 
kers,  Heggen  en  Bosfchen,  en  elders  op  onbebouwde,  zan¬ 
dige  en  vogtige  plaatzen. 

Daar  is  een  verandering  met  aartige  gekrulde  Bladen, 
welke  in  het  byzonder  uit  liefhebbery,  in  de 'Hoven  onder¬ 
houden  word,  en  in  kragten  met  de  gemene  overeenkomt. 
Ook  is  ’er  een  kleine  welruikende  zoorc. 

Grond  en  Stand-plaats. 

J.  3.  De  Rynvaar  begeert  een  goede,  losze,  liefft  wat 
zandige  en  vogte  grond,  en  een  opene  ftand-plaats. 

Cultuur. 

4.  Dezelve  word  voortgekweekt  door  Scheuring  in  de 
gewoonlyke  Plant-tyt  in  het  Voor-jaar,  en  op  12  a  14  Dui¬ 
men  didantie  geplant :  Kan  ook  wel  door  het  Zaad  gefchie- 
den,  zo  men  wil;  het  welk  in  het  Voor-jaar  gezaait  word 
Huisboudelyk  Gebruik. 

§.  5.  Haar  gebruik  is  alleen  tot  Genees-middelen :  De¬ 
zelve  is  Hooft-  en  Maag- verwerkende ,  Wind-  en  .Zweet- 
dryvende,  en  Worm- dodende ,  heel  dienftig  voor  de  uittee- 
rende  Koorts  ( Cachexia ) ,  anderdaagfche  Koorts,  Geel-  en 


Water-zugt,  Moeder-ziektens ,  verdopte  Stonden,  Winden, 
en  Wormen :  Men  gebruikt  het  Aftrekzel  of  het  Afziedzel 
daar  van ,  of  ook  het  Sap. 

Zie  hier  een  Middel  het  welk  ik  van  twee  Menfchen  heb 
zien  gebruiken,  voor  de  uitteerende  Koorts  (Cachexia), 
en  waar  door  die  volkomen  herftelt  wierden. 

R.  Rynvaren.  Alzem.  Duive-kervel ,  van  elks  een  handvol. 

Doet  dit,  klein  gefneden  zynde,  in  een  nieuwe  Aarden 
Pot,  en  giet  ’er  twee  Mingelen ,  min  of  meer,  goed  zuiver 
Bier  op ;  toegedekt  zynde ,  beftrykt  de  Dekzel  rondom  met 
een  Deeg  van  Roggen-meel  met  geklopt  wit  van  Eijers  ge- 
mengt,  wel  digt ,  en  laat  de  Pot  op  een  Vuur,  of  beier  in 
een  Bakkers-oven  een  Uur  lang  wel  koken;  daar  na  koud 
geworden  zynde,  giet  men  het  Nat  door  een  Doek:  Hier 
van  drinkt  den  Lyder  ’s daags  2  a  3  glaasjes  vol;  maar  daar 
by  moet  een  goede  Eetens-regel  in  agt  genomen ,  en  geen 
zuur  nog  veel  zout  gebruikt  worden :  Dit  middel  is  NB.  ingelyks 
zeer  dienftig  voor  de  Geel-  en  Water-zugt,  anderdaagfche 
Koorts,  en  veel  meer  andere  Quin-ziektens  die  uit  onge* 
fteltheid  des  Bloeds  en  der  Maag  voortkomen. 

§.  6.  De  jonge  tedere  Bladen  van  de  Rynvaar  worden 
in  het  Voor-jaar  ook  wel  in  Panne-  en  andere  Koeken 
gebakken ,  welke  heel  gezond  en  aangenaam  zyn  voor 
de  Maag, 
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Namen. 

It  welruikend  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’c 
Nederdidtfch ,  Salie,  Saly.  Latynfch ,  Salvia. 
Hoogduitfch ,  Salbey.  Franfch ,  Sauge.  En. 
gelfch ,  Sage.  Dcenfch ,  Salvie.  Zweedfch ,  Salvia. 

Zoorten. 

§■  2.  Daar  zyn  verfcheide  veranderingen  van  de  Salie, 
maar  die  hier  in  de  Moes^-Tuin  voornamentlyk  behoren,  zyn 
de  volgende  twee : 


i.  PE  GROTE  of  GEMENE  SALIE. 

Salvia  major.  C.  B.  Pin.  237.  f.  Bauh.  2.  304.  Tournef. 

Inji.  180.  Boerh.  J.  A.  1.  166.  Dodon. 

Salvia  nigra.  C.  B.  Pin.  237. 

Salvia  major  Scabrior  Diofcoridis.  Lob. 

Salvia  foliis  lanceolato-ovatis  integris  crenulatis ,  floribus  fpi- 
catis,  calycibus  acutis.  Linn.  H  Clijf.  12.  Hort.  Upf.  10. 
Mat.  med.  13.  Roj.  Prodr.  307. 


2.  DE  KLEINE  of  EDELE  SALIE. 

Salvia  minor  aurita  &  non  aurita.  C*.  B.  Pin.  237.  Tournef. 

Inji.  180.  Boerh  J.  A.  1.  1 66. 

Salvia  minor  altera.  C.  B.  Pin.  237. 

Salvia  minor  auriculata.  f.  Bauh.  2.  305. 

Salvia  minor.  Lob. 

Van  de  groote  zoort  is  ’er  een  die  heel  groote  Bladen  cn 


Bloemen  heeft :  Daar  zyn  ook ,  behalven  nog  veel  meer 
andere ,  3  a  4  fraaije  bonte  zoorten  van ;  dog  hier  van  zul¬ 
len  we  op  een  andere  tyt  in  onze  Bloem-Tuin  fpreken. 

Groeiplaats. 

$•  3.  De  Salie  groeit  mtuuriyk  in  Pnvence,  Languedocj, 
Italicn,  Spanjen ,  enz. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  4.  Dezelve  bemint  een  goede,  losze,  vette  grond,  en 
een  open  of  ook  wat  fchaduwagtige  plaats. 

Cultuur. 

§.  5.  Word  door  Scheuring  of  Steking  in  het  Voor-jaar 
ligtelyk  vermeerdert ,  als  mede  door  het  Zaad ,  het  welk  men 
in  de  Maand  April  zaait,  en  de  jonge  Planten  daar  na  ver¬ 
plant  op  12  a  14  Duimen  ,  diftantie,  of  ook  tot  Boordzel, 
aan  de  kanten  van  Bedden  en  Rabatten. 

In  de  Zomer  fnyd  men  de  Bladen  gewoonlyk  af,  eer  ze 
begint  te  bloeijen ,  om  dezelve  te  drogen ,  tot  het  Winter¬ 
gebruik. 

Zaad-winning. 

5.  6.  Het  Zaad  word  ligtelyk  gewonnen  van  de  jaarlyks 
ópfchietende  Planten ,  dat  in  het  Na-jaar  ryp  word ,  als  wan¬ 
neer  men  de  Zaad-ilengen  met  het  Zaad  affnyd,  verder  legt 
te  drogen,  en  dan  uitklopt,  fchoonmaakt,  en  vervolgens 
op  een  drooge  plaats  bewaart,  by  andere  Moes-Zaden.  Het 
zelve  kan  2  a  3  Jaren  duuren.  llms- 


beschryving 


van  DE  SALIE. 


Huishoudelyk  Gebruik .  i 

J.  7.  De  Salie  word  in  de  Keuken,  zo  wel  groen  als  droog, 
gebruikt  by  deze  en  gene  Zauzen^  Ragous,  enz.,  om  ’er 
een  goede  geur  aan  te  geven ;  gevende  in  het  byzonder  ook 
een  goede  fmaak  aan  gekookte  groene  of  geele  Erften,  en 
aan  gezoden  of  gebraden  Aal,  enz. 

Voorts  word  de  Salie  voor  zeer  gezond  gehouden,  en, 
als  Medicynen  gebruikt  wordende,  inzonderheid  zeer  dien- 
ftig  om  de  Maag ,  Heiienen ,  en  Zenuwen  te  verfterken ; 
en  de  gebreken  weg  te  nemen  die  door  de  zwakheid  van 
die  deelen  ontftaan,  als  kwade  Koking  der  Maag,  Winden, 
Büikpyn,  Beving  der  Leden,  Draaijing  des  Hooft»,  Zinkin¬ 
gen,  vogtige  verkoutheid,  waterige  of  winderige  Oppoefting 
der  Huid,  enz.  Men  pryft  ze  in  het  byzonder  zeer  voor 
zwakke ,  kwynende  Menfchen ,  voornamentlyk  die  koud  van 
natuur  of  zwak  van  ouderdom  zyn :  Men  gebruikt  ze  tot 
dien  einde  als  Thee  getrokken,  met  Zuiker;  of  op  goede 
Wyn  getrokken ;  of  ook  in  zoete  Melk  gekookt  en  met 
Zuiker  zoet  gemaakt,  waar  by  men  wat  Canneel  voegen  kan. 
Welke  Salie- Melk  voor  dezen,  alvorens  de  Tbee ,  Coffy ,  en 
Chokolade ,  by.  ons  bekent  wierden,  veel  in  gebruik  was  om 
in  plaats  van  die  vreemde  Dranken ,  ’s  Morgens  of ’sAvonds, 
te  drinken,  gelyk  als  nog  wel  gefchied,  maar  zoo  veel 
niet  meer,  fchoon  het  voor  een  even  zoo  fmakelyke 
en  goede  drank,  zoo  niet  beter,  van  vele  Doftoren  gehou¬ 
den  word. 

Men  maakt  uit  de  Salie-bloemen  ook  een  Conferv,  op 
die  wyze,  zo  als  van  de  Bernagie-bloemen  hier  voren  ge- 


189 

zegt  is,  die  ook  in  de  voorgemelde  gebreken  met  nut  kan 
gebruikt  worden. 

Waar  by  nog  aan  te  merken  ftaat,  dat  de  kleine  of  Edele 
Salie  in  alle  gebruiken  de  kragtigfte  is. 

Uitwendig  zyn  de  groene  Salie-bladen  zeer  dienftig  om  de 
Tanden  en  het  Tand-vleefch  te  zuiveren,  als  men  dezelve 
dagelyks  daar  mede  wryft. 

§•  8.  Dat  de  Ouden  reeds  de  Salie  voor  zeer  gezond  moe¬ 
ten  gehouden  hebben,  blykt  uit  de  vermaarde  Schola  Sa- 
lernitana,  welke  zig  over  de  deugd  der  Salie  Cap.  lx.  al¬ 
dus  laat  hooren: 

Cur  moriatur  Homo ,  cui  Salvia  crefcit  in  Horto. 

Het  welk  een  ervaren  Poëet ,  een  myner  Vrienden  in  Ne- 
derduitfche  Verzen  verkleed  heeft,  aldus. 

Zeg  waarom  by  niét  eeuwig  leeft , 

Die  in  zyn  Tuin  de  Salie  heeft ? 

Of  dus: 

Zeg  waarom  hem  de  Dood  verrajl , 

In  welkers  Tuin  de  Salie  wajl? 

Maar,  waar  op  met  grote  reden  geantwoord  word. 

Contra  vim  mortis  non  eji  Medicamen  in  Hortis. 

Dat  is : 

Om  dat  ter  weering  van  de  Dood , 

Geen  Tuin  ooit  Medicyn  aanbood. 

Hoe  het  ook  zy,  de  Salie  is  een  zeer  deftig  Kruid  in 
veelerley  ziektens ,  waar  van  ik  zelfs  door  ondervinding 
fpreken  kan. 
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V  A  N  D  E 

SALSIFIE. 


Namen. 

It  Wortel- ge  was  word  genoemt  in ’t  Neder- 
I  duitfcb,  Salfifie,  Salfify,  Artifie,  Haver- 
f  wortel.  Latynfcb,  Tragopogura.  Hoog- 
duitfch,  Haber-wurtzel.  Franfch ,  Salfifix.  Engelfcb ,  Salfify. 
Deenfcb,  Salfify.  Zweed/ch ,  Solfe-fy. 

Zoorten. 

,  2.  Daar  zyn  twee  zoorten  van  die  in  de  Moes-Tuinen 
gecultiveert  worden,  als: 

1.  ITALIAANSCHE  SALSIFIE. 

Tragopogon  purpureo-CEeruleum ,  Porri  folio,  quod  Arcifi  vul- 
go.  C.  B.  Pin.  274.  Tournef.  Infi.  477-  Boerb.  J.  A. 

I..90. 

Tragopogon  flore  purpureo.  J.  Bauh.  2.  1058. 

Tragopogon.  Dodon.  Lob. 

Tragopogon  calycibus  corolke  radio  longioribus ,  foliis  inte* 
gris  acuminatis  ftriótis,  pedunculis  fuperné  in  crasfatis. 
Linn.  Hort.  Upf.  243. 

2.  DE  DUITSCHE  SALSIFIE,  of  Bocksbaard. 
Tragopogon  pratenfe  luteum  majus.  C.  B.  Pin.  274.  Tour¬ 
nef.  Infi.  477-  Boerh.  J.  A.  1.  90. 

Tragopogon  flore  luteo.  J.  Bauh.  2.  1058.  Dodon. 
Tragopogon  luteum.  Lob. 

Tragopogon  calycibus  florem  fuperantibus.  Linn.  H.  Cliff. 


382.  Flor.  fuec.  648.  Mat.  med.  372.  Roj.  Prodr.  119. 

foliis  integris  acuminatis. 

Groei-plaats. 

3.  De  eerfle  zoort,  die  purper  blauwe  Bloemen  voort* 
brengt,  groeit  in  Ongaryen ,  Italien ,  Provence ,  Languedoc  y 
enz.  op  grazige  Plaatzen. 

De  tweede  groeit  in  Neder-  en  Hoog-duitfihland ,  Frankryk , 
Engeland ,  enz. ,  dezelve  verfchilt  weinig  van  de  vorige  dan 
dat  ze  geele  Bloemen  draagt:  dog  word  in  de  Moes-Tuinen 
weinig  of  nooit  gecultiveert  maar  inzonderheid  de  voorgaan¬ 
de,  fchoon  ze  het  wegens  de  goede  fmaak  en  deugt  der 
Wortel  even  zoo  wel  waardig  was :  hoe  wel  de  voorgaande 
ook  zelden  by  de  Warmoeziers  of  Groente-bouwer  hier  te 
Lande  gevonden  word.  Men  noemt  dezelve  Haver-wortels 
wegens  haare  fmalle  Bladen  die  wel  eenigzints  naar  de  Bla¬ 
den  van  Haver  gelyken. 

Grond  en  Stand-plaats. 

$.  4.  De  Salfifie  bemind  een  goede  losfe,  vette,  diep  ge¬ 
aarde,  lieffl:  zandagtige  grond,  een  opene  zonnige  plaats, 
en  tamelyk  veel  vogt. 

Cultuur. 

5.  Dezelve  word  voortgeteelt  door  ’t  Zaad,  het  welk 
in  de  Maart  of  April  op  Bedden  gezaait  word ;  men  moet 
ze  niet  al  te  digt  zaaijen ,  of  daar  na  by  ’t  wieden  verdun¬ 
nen 
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nen-  op  4  a  5  duimen  diftantie ,  want  anders  blyven  de  Wor¬ 
tels  dun;  om  die  reeden  moet  ook  ’t  wieden  op  zyn  tyd 
niet  verzuimt  worden,  gelyk  met  allerlei  gewasfen  behoord 
te  gefchieden  als  men  wat  goeds  verwagten  wil. 

Tegen  de  Winter  graaft  men  de  Wortels  uit  de  grond, 
om  dezelve,  na  dat  de  kruin  ’er  afgefneden  is,  in  Huis  in 
’t  Zand  te  bewaren,  tot  ’t  Winter  gebruik;  hoe  wel  ze  an¬ 
ders  ook  de  Winter-koude  kunnen  doorftaan,  als  men  ’er 
een  gedeelte  wii  buiten  Haan  laten. 

Zaad-vnrming. 

6.  Het  Zaad  word  gewonnen  van  die  welke  men  bui¬ 
ten  heeft  (laan  laten,  of  die  men  in  ’t  Voorjaar  weer  bui¬ 
ten  geplant  heeft,  op  6  a  8  duimen  diftantie  ;  als  het  Zaad 
begint  ryp  te  worden  heeft  men  alle  dagen  aanflag  om  het 
zelve  van  tyd  tot  tyd  te  vergaderen  zoo  ras  het  ryp  is,  want 
anders  vliegt  het  wegens  zyn  hairige  of  wollige  Baard ,  met 
de  minfte  Wind  weg  en  verdwynt ;  derhalven  als  men  ziet 
dat  zïg  hier  en  daar  een  Zaad-hooft  wat  opent,  zoo  neemt 
men  het  Zaad  van  boven  ’er  uit,  en  verzamelt  het  dus  van 
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-dag  tot  dag,  het  welk  men  vervolgens  van  het  wollige  zui¬ 
vert  ende  bewaart;  zynde  dit  Zaad  byna  wel  het  moeijelyk- 
fte  te  vergaderen  van  alle,  en  indien  men  het  zelve  met  de 
ftelen  wilde  affnyden  eer  het  nog  heel  ryp  was ,  ende  dro¬ 
gen  gelyk  men  wel  met  andere  Zaden  doen  kan,  dan  zoude 
het  niet  volkomen  worden  tot  cfe  zaaijing. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

J.  7.  Nu  nog  iets  van  het  Keuken-gebruik  dezer  Wortels: 
Men  ftooft  dezelve,  na  dat  afgefchrapc  en  in  lange  ftukjes 
of  fchyven  gefneden  zyn,  met  goed  Vleefchnat,  Boter, 
wat  Muscaat,  Foelie  en  Zout,  kort  af:  Of  men  kookt  ze 
met  Lam-,  Schaap-,  Kalf-,  of  R und-vleefch ,  of  met  Hoen¬ 
ders,  Endvogels,  enz.  het  zy  kort  af  of  in  Sop.  Men  eet 
ze  ook,  week  gekookt  zynde,  als  Salaad,  met  Boom-olie, 
Azyn,  of  goed  Limoen-fap,  Peper  en  Zout,  of  warm  met 
een  zuur  gebonden  Boter-zausje,  zynde  op  allerlei  wyze  toe¬ 
bereid  een  aangename  en  zeer  gezonde  Spyze,  die  zelfs  een 
zieke  wel.  eeten  durf 
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SCHARLEY. 


D 


$-  I. 


Namen. 

It  Kmid-gewas  word  genoèmt ,  in  ’t  Neder- 
duitfch ,  Scharley.  Scharley-kruid.  La~ 
tynfch ,  Horminum.  Sclarea.  Hoogduit fch, 
Scharley.  Franfch ,  Toute  bonne.  Engelfch,  S clary.  Clarey. 
Deenfch ,  Skarleye.  Zweedfcb ,  Skarleya. 


Daar  zyn  verfcheide  zoorten  van,  maar  die  zoort  welke 
in  de  Moeftuinen  plaats  heeft ,  word  van  de  Botaniften 
genoemt : 

Horminum  Sclarea  diéfum.  C.  B.  Pin.  238. 

Sclarea.  Tournef.  Inft.  179.  Boerh.  J.  A.  1.  163.  * 
Gallitrichum  fativum.  J.  Bauh.  3.  309. 

Bbb  2 


Orvala. 
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Orvala.  Dodon. 

Scarlea.  Lob. 

Salvia  foliis  oblongo-cordatis ,  ferrato-crenatis,  floralibus  ca- 
lyce  longioribus.  Linn.  H.  Cliff.  12.  Roj.  Prodr.  309. 
Salvia  foliis  rugofis  oblongo-cordatis  ferratis :  floralibus  calyce 
longioribus.  Linn.  H  Upf.  10.  Mat.  med.  15. 

Groei-plaats. 

§.  2.  DeZe  Scharley  groeit  natuurlyk  in  Syrien ,  dog  men 
vind  ze  nu  ook  van  zelfs  in  het  wild  groeijen  in  Languedocq 
en  elders  in  Europa. 

Grond  en  Stand-phats 

§.  3.  Dezelve  bemint  een  goede,  losze,  vette  grond ,  en 
een  opene  of  ook  wat  fchaduwagtige  warme  plaats. 

Cultuur. 

5-  4.  Haare  vermeerdering  gefchied  door  Scheuring  zo 
wel  als  door  het  Zaad  te  zaaijen,  beide  in  de  Maart  of  April. 


Men  plant  2e  op  Bedden  op  1  Voet  diftantie;  dezelve  ver¬ 
volgens  behoorlyk  door  wieding  fchoon  houdende. 

Zaadwinningï 

§.  5.  Het  Zaad  word  ligtelyk  gewonnen  in  het  Na-jaar 
zo  ras  het  ryp  is.  Het  zelve  duurt  eenige  Jaaren. 

Huishoudelyk  gebruik. 

§.  6.  Het  gebruik  van  dit  Kruid  in  de  Huishouding  is 
weinig;  zommige  bakken  het  zelve,  fyn  gefcherft  zynde,  in 
Eijer- ,  Panne- ,  en  andere  Koeken  om  de  fmaak  die  het  daar 
aan  geeft ,  welke  heel  aangenaam  is.  Men  doet  deze  Bla¬ 
den  ook  wel  in  de  Wyn,  aan  de\yelke  ze  de  fmaak  als 
Mufcadelle  Wyn  geven,  en  de  kragt  om  vrolyk  te  maken, 
dog  wat  veel  gedronken,  verwekt  haaft  dronkenfchap ,  en 
daar  na  zware  Hooft-pyn :  Dry vende  voorts  dit  Kruid  zeer 
flerk  der  Vrouwen  Stonden. 


BESCHRY  VING 


VAN  HET 


SCORDIUM. 


S-  i. 


Namen. 

It  Kruid  word  genoemt  in  ’t  Nederduitfch » 
Scordium,  Waterbok.  Latynfch ,  Scor- 

dium.  Hoogduitfch  ,  Wasfer-Bathenïg , 
Lachen  Knoblauch.  Franfch ,  Scordium,  Chamorraz,  Ger- 
mandreé  d’eau.  Engelfch ,  Scordium,  Wild  Germander. 
Deenfch  ,  Skordium.  Zweedfcb ,  Skordium. 
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Van  de  Botaniften  word  het  zelve  genoemt: 

Scordium.  Dodon.  C.  B.  Pin.  247.  J.  Baub.  2.  295.  Boerb. 

J .  A.  1.  183. 

Chamsedris  paluftris  canefcens,  Scordium  officinarum.  Tour- 
nef.  Injl.  205. 

Scordium,  Trixago  paluftris.  Lob. 

Tencrium  foliis  ovato-lanceolatis  ferratis  fesfilibus,  floribus 

fepius 
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ïcepius  biïiis.  Linn.  H.  Cliff.  302.  Flor.  faec.  476.  Mat. 

•med.  289.  Roj.  Prodr.  30 6. 

Groeiplaats. 

J.  2.  Hec  zelve  groeit  in  Neder-  en  Hoogduitfchland ,  Fraiik- 
ryk,  enz.,  in  vogtige  Wegen  en  op  andere  grafige  vogtige 
of  broekagtige  plaatzen.  Het  heeft  de  naam  van  Look  ver¬ 
kregen  om  dat  het,  als  het  wat  gewreven  word,  een  reuk 
van  zig  geeft  als  Look. 

Grond-  en  Standplaats. 

5.  3.  Bemint  een  goede,  losze,  vogtige  grond ^  en  liefft 
wat  lommer-agtige  Wandplaats. 

Cultuur. 

§•  4.  Word  door  Scheuring  ih  de  gewóne  Plant-tyd  in  het 
Voor-jaar  vermeerdert  en  op  12  a  14  Duimen  afftand  ge¬ 
plant. 

Iluislmdelyk  Gébruik. 

5.  5-  Dit  Medicinaal-gewas  is  Hart-  en  Maag- verwerkend , 
Zweet-dryvend ,  en  Wond-helend  ;  en  word  zeer  geprezen 
voor  quaadaartige  en  befmettelyke  Koortzen,  en  Peil,  zo 


wel  om  te  preferveeren  als  te  genezen;  insgelyks  om  de 
Kinder-pokken  en  Mazelen  wel  te  doen  uitkomen.  Mep  ge¬ 
bruikt  het  Kruid  getrokken  als  Thee ,  of  het  Afziedzel  daar 
van  in  Water.  Tot  een  Prefervatyf  voor  Peft  en  andere 
befmettelyke  Ziektens,  maakt  men  een  zeer  nuttige  Azyn, 
door  middel  van  dit  Kruid  en  Wyn-ruit  met  een  weinig  Cam- 
pher  op  befte  Wyn-  of  andere  Azyn  te  laten  trekken,  waar 
van  men  alle  Morgens  en  voor  het  uit  den  Huis  gaan  2  a 
3  Lepels  vol  neemt,  en  de  Pols,  Neus,  en  Slapen  daar  me¬ 
de  wel  wafcht. 

Men  maakt  ook  een  Conferv  van  dit  Kruid,  welke  heel 
dienftig  is  voor  Naarborftigheid  en  andere  Borft-kwalen ,  de¬ 
zelve  zuivert  de  Borft  van  Etter-agtige  Fluimen :  In  plaats 
van  de  Conferv  kan  men  ook  het  .Poeijer  van  het  gedroog¬ 
de  Kruid,  met  Honig  gemengt,  gebruiken. 

Uitwendig  zuivert  het  Afkookzel  of  het  Sap  de  vuile  Ge- 
zweeren  en  Wonden ,  en  bewaart  de  Wonden  voor  het  kou¬ 
de  Vuur.  Een  Pap  van  dit  Kruid  op  de  Podagreulè  Leden 
gelegt,  ftilt  de  pynen. 


BESCHRYVING 

scorzÊneere. 


Namen. 

k,  It  Wortel-gewas  word  genoemt  in  ’t  Neder- 
duitfeh  ,  Scorzoneere  ,  Scorzoneer  -  wortel  5 
Adders-kruid.  Latynfch ,  Scorzonera.  Hoog- 
duitfeh,  Schorfonere.,  Schorfoneer-wurtzel.  Franfch,  Salfifix 
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d’Efpagne,  Scorzonere.  Engelfch,  Scorzoneer.  Dmifcb, 
Skorfoneer-Röt,  Kopatte.  Zmedfch,  Skorfoneer-Roc. 
Zoorten. 

Daar  Zyn  veele  zoorten  van  dit  Gewas,  maar  die  in  de 
Moes-Tuïnen  gebouwt  worden,  zyn  de  volgende  twee: 

C  c  c  l  DE 
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SCORSENEERE 
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i.  DE  SPAANSCHE  SCORSENEERE. 
Scorzonera  latifolio  finuata.  C.  B.  Pin.  27 5-  Tournf.  Infi- 
476.  Boerh.  J.  A.  1.  89- 

Tragopogon  hifpanicum  five  Efcorzonera  aat  Scorzonera. 

J.  Bauh.  2.  iotfo. 

Scorzonera.  Dodon.  Lob. 

Scorzonera  caule  ramofo  ,  foliis  amplexicaulibus  undulatis. 

laak  H.  Cliff.  382.  Hort.  Upf.  242.  R«j-  Lndr.  119. 

2.  DE  DUITSCBE  SCORZENEERË ,  met  gezenuoüde Bladen 
Scorzonera  latifolio  humilis  nervofa.  C.  B.  Pin.  275. 
Scorzonera  foliis  nervofis.  C.  B.  Pin.  275.  forto  var.  prac.  ? 
Scorzonera  altera.  Lob  1 

Scorzonera  caule  fubnudo  unifloro,  foliis  nervofis  planis. 
Urm.  Flor.  fuec.  647.  Mat.  mei.  371.  Abt.  Stokh.  1741- 
pag.  203. 

Groci-plaats. 

5.  3.  De  eerfte  zoort  groeit  hooftzakelykin  Spanjen,  dog 
word  ook  gevonden  in  Langucdacn ,  Provence,  en  elders  in 
diergelyke  warme  Gewefiren. 

De  tweede  groeit  in  Hmg-imtfchland,  Bohemen,  Ongarien, 
en  elders  meer,  op  grafige  bergagtige  plaatzen.  Men  culti¬ 
veert  hooftzakelyk  de  eerfte  zoort  by  ons  in  welgeflelde 
Moes-Tuinen ,  fchoon  de  tweede  niet  minder  van  fmaak  en 
deugt  is ;  verfchillende  van  de  eerfte  voornamelyk  daar  in 
dat  ze  iets  kleinder  en  minder  takkig  groeit. 

Cultuur. 

5.  4.  De  Cultuur  van  deze  twee  Wortel- ge wasfen  komt 
volkomen  overeen  met  die  van  de  Salfifie ,  hier  voren  ge¬ 
meld,  want  ze  verfchillen  weinig,  zo  in  gedaante,  wezen, 
en  hoedanigheid,  van  malkander,  behalven  dat  de  Wortel* 
van  deze  van  buiten  wat  zwarter,  en  in  de  fmaak  bitterder 
zyn,  daar  en  boven  zo  duuren  deze  veele  Jaaren  na  malkan¬ 
der,  fchoon  ze  Zaad  gegeven  hebben,  fpruitende  jaarlyks 
weer  op  het  nieuw  uit ,  dat  de  Salfifie  niet  doet ,  welke  maar 


twee  Jaaren  duurt.  Hoe  langer  men  derhalven  de  Scorzo- 
neer-wortels  in  de  grond  (laan  laat  hoe  dikker  dat  ze  wor¬ 
den,  dog  tot  fpyze  zyn  de  een-  of  twee-jarige  Wortels  de 
befte,  dewyl  de  oudere  te  hard  worden,  maar  dewelke  eg- 
ter  tot  Medicyne  kunnen  dienen. ' 

Huhboudelyk  Gebruik. 

§.  5.  Aangaande  het  Keuken-gebruik  der  Scorzoneer- wor¬ 
tels,  dezelve  worden  ook  op  dezelfde  wyze  toebereid  en  ge- 
nuttigt  als  de  Salfifie- wortels ,  maar  dewyl  ze  wat  bitterder 
van  aart  zyn,  zo  legt  men  dezelve,  tot  het  Eeten  klaar  ge¬ 
maakt  zynde ,  voor  het  toebereiden  eerft  eenigc  tyt  in  Wa¬ 
ter  ,  het  welk  de  bitterheid  uittrekt,  zo  als  we  van  de  Ati- 
divie  en  van  de  Cichorey-wortels  gezegt  hebben. 

De  Scorzoneer-wortels  worden  veel  in  de  Medicynen  gebruikt, 
en  inzonderheid  geprezen  voor  vergiftige  Adders-  of  Slan- 
gen-beet,  waar  van  ze  de  naam  verkregen  heeft,  voor  kwaad¬ 
aardige  en  befmettelyke  Koortzen  en  andere  diergelyke  Zick- 
tens,  tot  uitdryving  der  Kinder-Pokjes,  Mazelen,  enz.  Men 
gebruikt  ze  tot  dien  einde  in  Decottie  of  Afziedzels,  dat  men 
met  Zuiker  verzoeten  kan.  Ze  zyn  in  het  byzonder  ook 
zeer  dienftig  voor  Hypochondriake  en  zwaarmoedige  Men- 
fchen ;  en  worden  wegens  hare  gezontheid  ook  veel  gecon- 
fyt,  het  welk  op  de  volgende .  wyze  gefchieden  kan. 

6.  Neemt  van  de  befte  Sorzoneer-wortels ,  na  dat  de¬ 
zelve  van  buiten  gezuivert  zyn,  zo  fpouwt  en  fnyd  ze  in 
lange  ftukjes,  legt  ze  daar  na  een  halve  ofgeheele  dag  lang 
in  verfch  Water,  kookt  ze  vervolgens  in  Water  of  Wyn, 
tot  dat  ze  murruw  zyn ,  maakt  dan  een  geclarificeerde  Sy- 
roop  van  ZuikeT  van  behoorlyke  dikte,  namentlyk,  tot  dat 
hy  fpint,  doet  hier  in  de  Wortels,  na  dat  gy  ze  hebt  laten 
verlekken,  en  laat  ze  daar  mede  een  reis  of  twee  opwellen, 
doet  ze  dan,  wat  koud  geworden  zynde,  in  een  Confituur- 
Pot :  Wil  men  ’er  by  de  laatfte  opwelling  eenige  Kruid-na- 
gels  en  wat  fyn  gefloten  Caneel ,  als  mede  Snippels  van 

Oranje- 
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Oranje-  of  Citroen- Schillen  ’er  by  doen ,  het  zal  ’t  niet  be¬ 
derven:  Daar  moet  zo  veel  Syroop  wezen,  dat  de  Wor¬ 
tels  daar  mede  twee  vingerbreed  overdekt  zyn ;  tot  een  Pond 
Wortels  zal  omtrent  §  Pond  Zuiker  genoeg  tot  de  Syroop 
zyn.  Na  eenige  dagen  zal  de  Syroop  van  het  vogt  uit  de 
Wortels  wat  dunder  worden,  als  dan  moet  men  die  afgieten 
en  op  het  nieuw  tot  behoorlyke  dikte  koken,  en  dan  weer 
op  de  Wortels  gieten:  Welke  herkoking  men  zo  dikwyls 
moet  hervatten  tot  dat  de  Syroop  op  de  Wortels  zyn  be¬ 
hoorlyke  dikte  behout,  gelyk  we  ook  reeds  elders  meer  by 
het  Confyten  van  andere  dingen  aangemerkt  hebben. 

Men  kan  deze  Wortels  ook  op  dezelfde  wyze  in  gezuiver¬ 
de  Honig  Confyten. 

§.  7.  Wil  men  van  deze  Wortels  droog  Confyt  hebben , 
zo  heeft  men  niets  anders  te  doen,  als  dezelve  eerft  nat 
in  Zuiker  te  Confyten,  en  vervolgens  de  Wortels  uit  de 
Syroop  te  nemen,  en  dezelve  hebbende  laten  verlekken,  op 
een  met  gepoeijerde  Zuiker  beftrooit  Blik  of  gladde  Plank 
te  leggen ,  en  by  een  warme  Kachel  of  op  een  andere  war¬ 
me  plaats  te  drogen,  dezelve  al  te  mets  omkeerende  en  met 
fyne  Zuiker  overftrooi jende ,  droog  zynde,  bewaart  men 
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dezelve  in  Doozen  tusfchen  wit  Papier,  op  een  dro¬ 
ge  plaats. 

Maar  hier  by  ftaat  nog  aan  te  merken,  dat  om  droog 
Confyt  te  maken  de  Syroop  niet  zoo  dik  moet  zyn  als  tot 
natte  Confituuren,  om  dat  de  Wortels  anders  te  vetagtig 
worden  en  daar  door  niet  wel  willen  drogen  en  ook  haar 
klaarheid  verliezen :  Daarenboven  moet  men  ze  wat  langer 
met  de  Syroop  laten  koken,  om  beter  daar  van  doordron¬ 
gen  te  wofden.  Indien  men  Wortels  drogen  wil  die  reeds 
eenige  tyd  geconfyt  ge  weeft  zyn,  dat  altyd  gefchieden  kan, 
zoo  moet  men  de  Syroop  wat  met  water  verdunnen  en  met 
de  Wortels  een  weinig  opzieden,  om  de  gemelde  reeden. 

Op  dezelfde  wyze  kan  men  allerlei  andere  Wortels  en 
meer  andere  dingen  confyten ,  als  by  voorbeeld : 
Aland-IVortd.  Angdike-Wortel  Calmus-  Wortel.  Carwey-Wor - 
tel  Cïchorey- Wortel  Pajiinaken .  Peper-Wortel  Peterfelie - 

Wortel  Taraxacum.  Steden  van  Latuw-,  enz. 

§.  8.  Men  kan  ’er  ook  een  Conferv  van  maken  door  mid¬ 
del  van  de  weekgekookte  Wortels  en  Poeijer-Zuiker  ónder 
malkander  te  ftampen,  zoo  als  by  de  Alzem  en  Bernagie 
gezegt  is. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

SELDERIE. 


S-  1. 


Namen.  • 

It  Gewas  dat  een  zoort  van  groote  Peterfelie 
is,  word  genoemt  in  ’t  Nederduitfch,  Selde¬ 
rie.  Latynfch ,  Apium  paluftre.  Apium 
«fficinamm.  Hoogduitfch,  Selleri.  Franfch ,  Ache  &  Celen, 
Engdfcb ,  Seleri.  Deenfch ,  Seleri.  Zweedfcb ,  Seleri. 


D 


Zoarten. 

J.  2.  Hetzelve  word  van  de  Botanici,  die  zulks  in*twee 
veranderingen  onderfcheiden,  genoemt, 

1.  De  WILDE  SELDERIE,  anders 
Juffrouw  -  merk. 

C  cc  2 


Apium 
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Apium  paluftre  &  Apium  officinarum.  C.  B.  Pin.  154. 

Tournef.  Injl  305.  Boerh.  J.  A.  1.  58. 

Apium  vulgare  ingratius.  J.  Bauh.  3.  100. 

Eleofelinum.  Dodon.  Lob. 

Apium  foliolis  caulinis  cuneiformibus.  Lim.  H.  Cliff.  1071 
Flor.  fuec.  248.  Hort.  Upf.  67.  Mat.  ined.  128.  Roj. 
Prodr.  ii  5. 

2.  TAMME  of  ITALIAANSE  SEL¬ 
DERIE  of  Juffrouw  -  merk. 

Apium  dulce,  Celeri  Italiorum.  Hort.  Reg.  Pan 
Selinum  five  Apium  dulce.  Parkinf. 

Groèi-plaats. 

§.  3.  De  eerfte  zoort  gfoeit  in  Neder-  en  Hoog-duitJcMnd , 
Frankryk ,  Engeland ,  en  elders,  aan  de  kanten  van  de  Grag- 
ten ,  Sloten ,  en  andere  Wateren. 

Wat  de  twede  zoort  aangaat,  zo  houden  de  hedendaagfe 
Kruid-kenners  deze .  alleen  voor  een  door  de  Cultuur  verbe¬ 
terde  zoort  van  de  voorgaande ,  fchoon  dezelve ,  of  liever 
haaf  gebruik  in  de  Keuken,  nog  niet  zeer  lang  in  Neder-  en 
Hoog-duidchland  bekend  ge  weeft  is;  hebbende  men  het  eer¬ 
fte  Zaad  uit  Italien  ontfangen,  en  derhalven  gemeent  dat  het 
een  buitenlands  Gewas  was ;  wat  hier  van  zy  zal  ik  nu  niet 
onderzoeken,  maar  laten  zulks  aan  het  oordeel  der  Heeren 
Botanici  over ;  zal  ondertusfchen  nog  maar  aanmerken dat 
men  vier  veranderingen  van  de  Selderie  in  deeze  Landen 
vind ,  als : 

1.  De  gemeene  of  grofbladige  Selderie 

2.  De  fynbladige  Selderie. 

3.  De  Knolr  Selderie. 

4.  De  roode  Knol- Selderie. 

De  tweede  verfchilt  van  de  eerfte,  die  ook  Brabandfe 
Seldftie  genoemt  word ,  daarin  dat  hy  in  alle  deelen  niet  zo 
groot  groeit,  en  ook  meef  en  fyner  Zyd-fpruitzels  maakt. 
De  derde  verfchilt  van  de  tweede  daarin  dat  ze  dikker 


knolagtige  Wortels  heeft,  die  Veeltyds  dikker  als  een  vuift 
kunnen  worden. 

Het  verfchil  tuflchen  de  vierde  zoort  en  de  voorige  derde 
is,  dat  ze  roode  of  roodagtige  Wortels  verkrygt,  dog  deze 
aart  li^telyk  uit  en  verandert  in  de  derde  zoort.  De  tweede 
zoort  word  by  veele  het  meeft  geagt,  hoe  wel  men  in  de¬ 
ze  Provincie  van  Vriesland  de  eerfte  zoort  ’t  meeft  bouwt, 
om  dat  een  Struik  daar  van  meef  tot  het  gebruik  uitlevert 
als  een  van  de  overige  zoörten,  en  óbk  fmakelyker  geagfc 
word ;  dog  de  grond  kan  ook  veel  toebrengen  aan  de  ge¬ 
melde  fyn-  of  grof-bladigheid. 

Grond  en  Stand-plaats. 

5.  4.  De  Selderie  bemint  een  goede  losfe,  vètte,  liefft 
wat  lyvigej  en  wat  vogte  grond,  .en  een  opene  warme 
plaats; 

Cultuur. 

§.  5.  Dezelve  word  van  ’t  Zaad  voortgeteelt,  het  welk 
in  ’t  laatft  van  April  of  begin  van  May  op  een  warme  ter 
zonne  gelegen  plaats  duntjes  gezaait  word ;  kunnende  men  zig 
in  ’t  zaaijen,  wegens  de  kleinheid  van  ’t  Zaad  ligtelyk  bedrie¬ 
gen,  om  ’t  te  dik  te  zaaijen,  het  welk  ftenterige  onbequa- 
me  Planten  veroorzaakt ;  dog  het  welk  verholpen  kan  wor¬ 
den  door  verdunning  der  jonge  Planten. 

Men  zaait  dezelve  ook  wel,  om  vroeg  in  de  Zomer  te 
hebben ,  in  de  Maart  op  een  niet  al  te  warme  Bröei-bak  on¬ 
der  glazen,  of  anders  maar  op  een  warme  plaats,  teegen 
een  Staket,  enz.,  met  een  Glas-raam  ’er  overheen,  en 
rondom  digt,  dog  de  vroeg  gezaaide  fchiet  ’s  Zomers  ligte¬ 
lyk  in  ’t  Zaad.  En  vermits  dit  Zaad  lang  in  de  grond  legt 
eer  het  opkomt  (wel  334  weeken),  zoo  kan  men  het  zel¬ 
ve  een  week  a  twee  voor  de  zaaijing  in  vogt  Zand  zetten 
te  meuken ,  gelyk  van  ’t  Peterfelie-Zaad  gezegt  is. 

Wanneer  nu  de  jonge  Planten  een  Vinger  of  wat  meer 
lang  geworden  zyn,  verplant  men  dezelve  op  Bedden  in, 

diepe 
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diepe  Greppels,  die  2  a  3  Voeten  van  malkander  dwars  over 
het  Bed,  of  in  het  lang,  gemaakt  zyn,  dog  over  dwars  is 
beter,  op  een  groote  Voet  afftand  in  deze  Greppels.  Wil 
men  van  de  fyne  zoort  2  of  3  Planten  by  malkander  Plan¬ 
ten,  gelyk  zommige  doen,  uit  oogmerk  om  meer  Spfuitzels 
te  bekomen,  en  dus  van  de  grond  meer  te  profyteeren, 
zulks  kan  gefchieden,  maar  van  de  overige,  inzonderheid 
van  de  Knol-Seldery,  moet  men  niet  meer  als  één  Plant  op 
zig  zelfs  planten  ,  om  dat  de  eerfte  zoort  veel  grooter  en 
uitgebreider  of  ftruikiger  groeit,  en  de  Knol-Selderie  anders 
geen  groote  Wortels  maakt. 

By  het  verplanten  kort  men  de  Bladen  als  mede  de  Wortel- 
punt  wat  af,  waar  door  beter  groei  vatten,  en  indien  de  ver¬ 
planting  by  of  na  een  zagte  Regen  kan  gefchieden,  zal  de 
groeivatting  zo  veel  te  zekerder  zyn ;  gelyk  dit  in  de  plan¬ 
ting  en  verplanting  van  allerley  andere  Kruid-gewasfen  mede- 
plaats  heeft :  Maar  als  de  Plant-tyt  het  niet  toelaat  de  Re¬ 
gen  af  te  wagten ,  zoo  moet  men  zekerlyk  de  verplante 
Planten  door  befproeijing  vogtïg  houden  tot  dat  ze  in  ’t  gewas 
zyn,  inzonderheid  by  flerke  droogte;  als  de  Planten  ver¬ 
volgens  groot  en  meeft  volwasfen  zyn ,  zoo  aard  men  dezel¬ 
ve  van  weerzyden  en  rondom  hoog  aan,  waar  door  de  groe¬ 
ne  Bladen  wit  en  mals  tot  het  gebruik  worden,  maar  alvo¬ 
rens  men  ze  aanaard  is  het  dienftig  en  nodig  de  Bladen  met 
een  of  twee  bandjes  van  Muscovifche  Matten  of  Wilge 
Teenen  losjes  by  malkander  te  binden,  waar  by  men  agt 
flaan  moet ,  om  geen  Bladen  te  kneuzen ,  het  welk  anders 
gelegentheid  geeft  tot  rotting.  Dog  men  aard  de  Selderie 
niet  alle  te  gelyk  aan ,  maar  van  tyd  tot  tyd ,  t’elkens  zoo 
veel  als  men  voor  een  tyd  lang  tot  de  Huishouding  meent 
nodig  te  zyn ,  want  als  hy  te  lang  aangeaard  ftaat ,  is  hy 
het  rotten  onderhevig ,  inzonderheid  in  het  warme  Saifoen. 

De  Selderie  kan  tamelyk  tegen  de  Winter,  dog  geen  ftren- 
ge  V orfl:  verdragen ,  weshalven  dezelve  voor  de  aankomen¬ 


de  Vorlt  alle  hoog  moet  aangeaard  worden,  die  nog  niet 
aangeaard  is,  vervolgens  dekt  men  die  als  het  begint  te 
vriezen  dik  met  los  Stroo  of  met  lange  ftrooagdge  Paarde- 
Meft :  Welke  dekking  niet  alleen  dient  om  de  Selderie  te 
conferveeren ,  maar  ook  om  dezelve  by  Vorft  altyd  uit  de 
grond  te  kunnen  krygen,  dewyl  de  Aarde  onder  de  Meft  of 
het  Stroo  niet  ligt  hard  bevriezen  zal. 

Men  kan  die  ook  wel  tegen  de  Vorft  uitgraven  en  in  de 
Kelder  diep  in  Zand  of  in  zandagtige  Aarde  planten,  om 
wit  te  Blyven  of  te  worden;  of  in  een  kuil  in  de  Tuin,  zo 
als  van  de  Artifchokken  gezegt  is;  maar  dan  is  hy  het  rot¬ 
ten  zeer  onderheevig,  voornamentlyk  in  de  Kelder. 

Zaadwinning. 

J.  6.  Het  Zaad  word  gewonnen  van  Planten  die  men  over 
de  Winter  geconferveert,  en  op  i  a  i|  Voet  diilantie  ge- 
plant  heeft ,  op  dezelfde  wyze  als  het  Peterfelie-zaad :  Dog 
het  vreemde  Zaad  uit  warmer  Geweilen,  dat  men  by  de 
Zaad-handelaars  te  koop  vind,  word  voor  beter  gehouden 
als  het  hierlandfche. 

Huishoudelijk  gebruik. 

7.  Het  gebruik  van  de  Selderie  in  de  Keuken  aangaan- 
de :  De  Wortels,  het  zy  alleen  (inzonderheid  van  de  Knol. 
Seldrie)  of  met  de  wit  gemaakte  Steelen  en  Bladen ,  gezui. 
vert  en  in  ftukjes  gefneden  zynde,  worden  geftooft  met  goed 
Vleefch-nat,  Boter,  Zout,  Mufcaat,  en  Foelie.  Of  men 
kookt  ze  by  Hoenders  en  allerley  verfch  VJeefch;  ook  in 
Soepen  of  in  groene  of  geeleErften,  fmakende,  op  allerley 
wyze  bereid,  heel  aangenaam. 

Inzonderheid  word  dezelve  veel  gegeten  als  Salaad  met 
Boom-olie,  Azyn,  Zout  en  Peper,  het  zy  alleen  of  met  An- 
divye,  Veld-Salaad,  enz.,  doormengt,  wordende  tot  dien  ein¬ 
de  de  Stelen  der  Bladen  eerft  watgefpoiiwdeii  en  dan  in  ftukjes 
gefneden.  Maar  om  dezelve  cierlyk  op  te  disfchen  en  de  Ta¬ 
fel  te  verderen,  zo  word  het  geheele  Bofch  gezuiverf,  en 
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óe  witte  Steelen  en  Bladen  fyn  gefpouwden,  vervolgens  een 
tyd  lang  in  koud  water  gelegt,  waar  door  de  Bladen  aardig 
krullen  ,  wordende  liet  Bofch  daar  na  aldus  op  een  Schotel 
gezet,  het  zy  alleen  of  met  andere  Salaad,  als  Andivre,  Veld- 
Salaad,  roode  Bete-wortels,  enz. ,  rondom.  Men  kan  de 
Selderie  ook  eerft  wat  week  kooken  en  daar  na  met  Boom¬ 
olie,  Azyn,  enz. ,  of  met  een  zuur  Boter-zaUsje,  als  Salaad 
Eeten ,  op  welke  wyze  die  niet  zo  hard  te  verteeren  is  als 


rauw  voor  een  tedere  Maag,  dewyl  hy  rauw  gegeten  wor¬ 
dende,  een  goede  gezonde  Maag  vereifcht. 

Op  wat  wyze  de  Selderie  genuttigt  word,  hy  word  zeer 
geprezen  om  kragten  te  geven,  inzonderheid  aan  de  zwakke 
Mannen;  dog  hy  word  van  zommige  Doctoren  fchadelyk 
geagt ,  voor  Menfchen  welkers  natuur  tot  Draaijingen  des 
Hoofts,  Geraaktheid,  Stuiptrekking  en  vallende  Ziekte  over¬ 
heid.  . 


BESCHRYVING 
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SEVENGETYEN-KRUID. 


Namen. 

Ic  Kruid-gewas  word  genoemt  ïn  ’t  Neder- 
duitfch  ,  Sevengetyen-Kruid.  Duitfche 
Melilote.  Latytifch,  Melilotus.  Trifolium 
odoratum.  Lotus  hortenfis.  Hoogduitfch ,  Siebengezeit. 
Fran/cb ,  Melilot.  Engefch  ,  Garden-Cleaver.  Deenfch , 
Siu-Tider. 

De  Botanici  noemen  dit  Kruid  : 

Melilotus  officinarum  Germanke.  C.  B.  Pin.  331.  Tournef- 
Infl.  407.  Boerh.  J.  A.  2.  29. 

Trifolium  odoratum  five  Melilotus  vulgaris  flore  luteo.  J.  Bauh. 
2.  370. 

Trifolium  odoratum  1  &  2.  Dodon. 

Melilotus  germanica.  Lob. 

Trifolium  foliis  racemofis,  leguminibus  nudis  difpermis,  eau- 


le  eredlo.  Urn.  H.  Cliff.  37 6.  Flor.  fiec.  619.  Mat.  mei. 

355.  Roj.  Froir.  381. 

Groeiplaats. 

j  s  Het  zelve  groeit  in  Hoogduitfcbland,  Frankryk,  enz, 
in  de  Weiden  en  elders  op  grafige  plaatzen. 

Grond  en  Standplaats. 

$.  3.  Bemint  een  goede ,  losze ,  lieflt  zandagtige  grond  en 
een  open  zonnige  plaats. 

Cultuur. 

J.  4.  Word  door  het  Zaad  voortgeteelt,  het  welk  in  het 
Voor-jaar  op  een  Bed  gezaait  word,  en  daar  het  eens  ge- 
zaait  is,  komt  het  jaarlyks  door  het  gevallen  Zaad  van  zelfs 
overvloedig  op. 

Zaad-viinning. 

5.  Het  Zaad  word  ligtelyk  gewonnen ,  zo  ras  als  het  zei- 
ve  ryp  begint  te  worden. 
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Hwshouddyk  Gebruik. 

5.  6.  Die  Kruid  is  Medicinaal.  Het  zelve  is  Wind-  en 
Pis-dryvend  en  Wond-heelend:  De  Bloemen  met  Camille- 
Bloemen  een  weinig  in  Water  gekookt  en  daar  van  gedron¬ 
ken  ftilt  de  Pyn  der  Colyk  en  de  Pyn  in  het  Water  maken, 
en  dryft  het  Water  af. 

Het  Afziedzel  van  dit  Kruid ,  is  ook  zeer  dienftig  in  de 
Pleuris.  Uitwendig  is  de  omllag  daar  van  (namentlyk  in 
Water  gekookt  zynde  en  dan  opgelegt)  dienftig  om  de  py- 


nen  der  Gezwellen  te  ftillen ,  dezelve  te  verweeken  en  te  doen 
rypen ;  als  mede  voor  de  Pyn  der  Aambeijen ,  en  om  de 
Wonden  voor  Inflammatie  te  bewaren. 

Van  de  Bloemen  word  een  deftige  Wond-olïe  gemaakt, 
door  middel  van  dezelve  in  Boom-olie  in  de  Zon  te  laten 
trekken;  dezelve  is  zeer  dienftig  voor  verfche  Wonden,  ver¬ 
wrongen  Leeden,  Gezwellen  te  verweeken  en  te  doen  ry¬ 
pen  ,  en  voor  de  Breuken  der  jonge  Einders. 


BESCHRYVING 


VAN  HET 


S  I  N  N  A  W. 


5.  1. 


D 


Namen. 

It  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’t  Neder- 
duitfeb ,  Sinnaw,  onzer  Vrouwen  Matei. 
Latynfch ,  Alchimilla ,  Pes  Leonis.  Hoog- 
duitfeh  ,  Sinnauw ,  Löwenfufz ,  Unfer  Frauwen  Mantel. 
Franfcb ,  Pied  de  Lion.  Engelfcb ,  Ladies  Mantle.  Deenfcb , 
Löifefod,  Sinaw. 

Van  de  Botaniften  word  het  zelve  genoemt: 

Alchimilla  vulgaris.  C.  B.  Pin.  319.  Tournef.  Injl.  508.  Boerb. 
J.  A.  2.  92. 

Pes  Leonis  five  Alchimilla  vulgaris.  J.  Bauh.  2.  598. 
Alchimilla.  Dodon.  Lob. 

Alchimilla  foliis  palmatis.  Urn.  H.  Cliff.  38.  Flor.  fuec.  135. 
Mat.  med.  54.  Roj.  Prodr.  231. 


Groeiplaats. 

§.  2.  Het  zelve  groeit  in  Neder-  en  Hoog-duitfchland ,  Frank- 
ryk ,  enz.,  in  de  vogtige  Weiden,  naaft  de  Wateren,  en 
elders.  . 

Grond  en  Siand-plaats. 

§.  3.  Bemint  een  goede,  losze,  liefft  zandagtige  en  wat 
vogte  grond  ,  en  een  opene  of  ook  wat  fchaduwagtige 
plaats. 

Cultuur. 

5.  4.  Word  door  Scheuring  in  het  Voor-jaar  in  de  Maand 
Maart  of  April  vermeerdert  en  op  10  a  12  Duimen  afftand 
geplant. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  5.  Het  is  een  Medicinaal  Kruid ,  zynde  t’zamentrekken- 
Ddd  2  ,  de 


/ 
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de  van  aard,  en  een  der  befte  Wond-kruiden,  voor  in-  en 
uit-wendige  Wonden,  weshalven  het  zelve  vee]  in  de  Wond- 
dranken  gebruikt  word. 

Het  zelve  is  dienftig  om  allerley  Bloedvloeiingen  te  ftop- 


tan  het  SINNA  W. 

pen,  voor  de  overvloedige  Stonden  en  witte  Vloed  der 
Vrouwen,  Bloed-fpuwen  en  Bloed- wateren,  roode  Loop 
ent  Men  gebruikt  het  Afziedzel  daar  van ,  in  Water  of 
Wyn  ,  of  het  drpoge  gepoeijerde  Kruid ,  tot  een  Lood. 


BESCHRY  VING 


VAN 


SOET 


S-  i- 


D 


Namen. 

Ic  kruipend  Heefter-  gewas  word  genoemt, 
in  ’t  Neder duitfch ,  Soet-hout,  Gallisfien- 
hout.  Latynfch ,  Glyzirrhiza ,  Liquiritia. 
Hoogduitfch,  Sufzhokz,  Leckrize.  Franfch ,  Reglisfe.  En - 
gelfch,  Leynerk  Deenfch ,  Lackris-Tra.  Zweedfch ,  La- 

kriz. 

Zoorten. 

2.  Hier  van  zyn  voornamentlyk  twee  zoorten  welke 
tot  het  gebruik  dienen,  als 

i.  HET  GEMEEN  SOET-HOUT. 


Glycyrrhiza  filiquofa  &  Germanica.  C.  B.  Pin.  352.  Tour- 
nèf.  Infi.  389.  Boerb.  J.  A.  2.  47. 

Glyzyrrhiza  radice  repente,  vulgaris  Germanica.  J.  Bauh. 
2.  328. 

Glyzyrrhiza  vulgaris.  Dodon. 

Glyzyrrhiza  filiquofa.  Lob. 

Glycyrrhiza  leguminibus  glabris.  Linn.  H.  Clijf.  495.  Mat- 
med.  362.  Roj.  Prodr.  386. 

2.  HET  SOET-HOUT  MET  RUIGE  PEULEN. 


HET 

HOUT. 

Glyzyrrhiza  capite  echinata.  C.  B.  Pin.  352. 

Glyzyrrhiza  Diofcoridis  echinata,  non  repens.  J.  Bauh.  2 
327- 

Glyzyrrhiza  vera  Diofcoridis.  Dodon. 

Glyzyrrhiza  echinata  Diofcoridis.  Lob. 

Glycyrrhiza  leguminibus  echinatis.  Roj.  Prodr.  385.  Linn.  H. 
Upf.  230. 

Groeiplaats. 

%  3.  De  eerfte  zoort  groeit  hier  en  daar  in  Hoig-dmfcb- 
W,  inzonderheid  veel  omtrent  Bamberg  en  Neurenberg,  vor- 
ders  in  Italien,  Provence,  Languciocq,  en  veel  in  Spanjen, 
op  bofch-  en  zandagtige  plaatzen. 

De  tweede  zoort  groeit  in  Apulien,  Griekenland,  Tartaryen, 
op  bergagtige  en  woefte  plaatzen :  Dog  deze  word  in  de¬ 
ze  Landen  weinig  gevonden. 

Grond  en  Standplaats 

$■  4.  Het  Soet-hout  groeit  in  allerley  goede ,  dog  liefll  in 
zandagtige  gronden,  en  bemint  een  opene  plaats. 

Cultuur. 

§.  5.  Het  zelve  word  door  zyn  Wortel-Spruiten  ligtelyle 


ver. 
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Vermeerdert,  en  dewyl  de  Wortels  zeer  fterk, voortlopen , 
te  weten  van  de  eerfte  zoort ,  zo  moet  men  het  zelve  in  een 
afgelegen  hoek  van  de  Tuin  planten,  wil  men  niet  hebben 
dat  het  door  zyn  voortkruiping  hinderlyk  worde,  want  het 
is  bezwaarlyk  uit  te  roeijen. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  6.  In  de  Keuken  is  het  Soet-hout ,  het  welk  de  Wor¬ 
tels  £yn  van  dit  Gewas,  van  geen  öf  weinig  gebruik,  maar 
veel  tót  Medicynen  S  Men  plant  het  evenwel  zom'tyts  in 
grote  Tuinen,  het  zy  uit  Liefhebbery',  of  om  het  zelve  iiï 
de  Huishouding  tot  Medicynen  te  gebruiken. 

Het  is  zeer  dienftig  voor  een  rauwe  Borft  en  Keel,  Hoeft, 
die  uit  verkoutheid  of  fcherpe  vogteri  ontftaat ,  Graveel , 
Brandende-  én  Druppel-pisfe  t  Men  kookt  tot  dien  einde  de 
Wortels  in  Water,  omtrent  een  O  nee  voor  een  Mingel  of 
2  Pond  Water;  van  dit  Afziedzel  drinkt  men  altemets  een 
Glas-vol,  maar  men  moet  dit  Afziedzel  niet  lang  kooken 
.anders  word  het  te  dik  en  lym-agtig.  In  de  Apotheken 
maakt  men  ’er  een  Extraól  of  Sap,  dog  inzonderheid  Koek¬ 
jes  ( Trochisci )  van,  welke  in  de  gemelde  ongemakken  ook 
zeer  dienftig  zyn  en  veel  gebruikt  worden. 

7.  Als  men  veel  Soet-hout  in  de  Tuin  heeft,  en  men 
wil  het  Sap  daar  van  zelf  voor  de  Huishoudinge  bereiden, 
zulks  kan  gefchieden  op  de  volgende  wyze: 

Neemt  een  goed  gedeelte  Wortels  van  het  Soet-hout, 
zuivert  dezelve  wel  en  doet  ’er  de  draadjes  af,  vervolgens 
dezelve  in  (lukken  gefneden  en  in  een  Pan  gedaan  hebbende , 
giet  ’er  een  goed  gedeelte  heet  Water  op,  en  laat  ze  over 
een  zagt  Vuur  7  of  8  Uuren  lang  trekken,  daar  na  perft 
het  Aftrekzel  wel  uit.  Öp  de  overgeblevene  Wortels  giet 


Ee  e 


B  E- 
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VAN  DE 

SPIN  A  G  I  E. 


Namen. 

r.  |~’*^  Xe  Kruid  gewas  word  genoemt  in  ’c  Nederduitfeh , 
I  1  Spinagie,  Spinafie.  Latynfch ,  Spinacia,  Spi- 
nachia.  Ipoogduitfch ,  Spinath ,  Binetfeh* 
Frmfch,  Epinars.  Engelfch ,  Spinïege.  Deenjeh ,  Spinat- 
Zweedfeh ,  Spinat. 


Zoorten. 

g.  2.  Daar  zyn  drie  zoorten  van  dit  Gewas,  als: 

1.  DE  GEMENE  SPITS-BLADIGE  SPINAGIE, 


met  fcherp  Zaad. 

Spinacia  vulgaris.  Tournef.  Infi.  533.  Boerh.  J.  A.  2.  104. 
Lapathum  hortenfe  feu  Spinacia  femine  fpinofo.  C.  B.  Pin. 

114. 

Spinacia  fcemina.  J.  Bauh.  2.  963. 

Spinachia.  Dodon. 

Spinacia.  Lob. 

Spinacia  fcemina.  Litm.  H.  Cliff.  457.  Hort.  Upf.  296.  Mat. 
med.  456.  Roj.  Prodr.  221. 

2.  DE  ROND-BLADIGE  SPINAGIE,  met  glad  Zaad. 


Lapathum  hortenfe  feu  Spinacia  femine  non  fpinofo.  C.  B. 
Pin.  ii  5. 

Spinachia  femine  non  pungente,  folio  majore  &  rotundiore. 
Bauh.  2.  964. 


3.  DE  GROTE  ROND-BLADIGE  ENGELSCHE 
SPINAGIE ,  met  glad  Zaad. 

De  twede  zoort  verfchilt  van  de  eerde  daar  in,  dat  ze 
wat  groter,  ronder  en  geen  zoo  puntige  Bladen  ook  geen 
fcherp  Zaad  heeft,  gelyk  de  eerde. 

De  derde  zoort  verfchilt  alleen  van  de  tweede  dat  ze  nog 
grooter  Bladen  verkrygt ,  en  derhalven  meer  geagt  is ;  dog 
is  hier  te  Lande  nog  weinig  bekend. 

Groéi-plaats. 

§.  3.  Waar  de  Spinagie  natuurlyk  van  zelfs  groeit ,  fchynt 
aan  de  Botaniden  onbekend  te  zyn,  en  is  my  nergens  ge- 
bleeken. 

Grond  en  Stand-plaats. 

5.  4.  Dezelve  begeert  een  goede  losfe  vette  welgemede 
grond,  een  opene  warme  plaats,  en  tamelyk  vogt. 

Cultuur. 

J.  5.  Word  door  het  Zaad  voortgequeekt ,  het  welke  in 
het  Voorjaar  op  verfcheiden  tyden  matig  digt  gezaait  word, 
vervolgens  zaait  men  die  weer  in  Augudus  en  in  ’t  begin  van 
September,  voor  het  Herfd  en  Winter-gebruik,  welke  niet 
doorfchiet ,  en  deeze  laatde  moet  wat  lugtig  gezaait  worden. 
Die  in  ’t  Voorjaar  gezaait  word,  fchiet  haadig  op,  inzon¬ 
derheid  met  warm  weêr,  weshalven  die  by  tyds  moet  ge¬ 
bruikt 
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bruikt  worden,  en  om  die  reeden  ook  niet  in  de  Zomer  ge- 
Zaaic  worden  kan.  Maar  dan  kan  men  Melde  zaaijen  en  in 
haar  plaats  gebruiken ,  welke  als  dan  beter  gelukt. 

Tot  Winrer-Spinagie  is  de  rondbladige  het  dienftigt,  om 
dat  die  beter  tegen  de  koude  kan  als  de  Spits-bladige,  hoewel 
deeze  de  koude  ook  wel  doorflaat  als  hy  maar  op  een  voor 
fcherpe  winden  gedekte  plaats  (laat;  als  meede  tusfchen  wat 
ruigte.  Men  zaait  derhalven  met  voordeel  Winter-Spinagie 
en  Winter-Kervel  lugtig  onder  malkander.  Heeft  men  de¬ 
zelve  te  dik  gezaait,  zoo  kan  men  zulks  ligt  verhelpen  door 
middel  van  dezelve  te  verdunnen  en  in  de  Keuken  te  bren¬ 
gen,  dog  hetwelk  by  tyds  gefchieden  moet,  op  dat  de 
overige  beeter  aangroeijen  kan. 

In  het  Voorjaar  is  men  gewoon  Spinagïe,  Kervel,  enz. 
tusfchen  de  Reyen  der  Èrten  en  Bonen  te  zaaijen,  om  dus 
meer  van  de  grond  te  profiteeren. 

Zaad-mming. 

§.  6.  Het  Zaad  word  van  die  Planten  welke  ’s  Winters 
overgebleven  zyn  ligtelyk  gewonnen,  het  welk  beter  is  als 
dat  van  het  Voorjaars-gezaai ,  hoe  wel  veele  ook  hier  van 
het  Zaad  winnen. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

5.  7.  Aangaande  het  gebruik  der  Spinagie  in  de  Keuken ; 

BESCHR 

VAN 

(ENGELSCH) 

Namen. 

5-  *•  eenjarig  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’t 

I  1  Nederduitfch ,  Engelfch  Steenbrek.  Latynfch  , 
Perchepier  Anglorum.  Hw&dmtfch,  Englifch 
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men  ftoofc  dezelve,  m  dat  van  de  SteeleB  gezuivert  en  wat 
klein  gefneden  is,  met  Boter,  Zout,  Muscaat  en  Foelie , 
maar  weinig  nat  daarby  doende,  dewyl  die  zelfs  vogt  genoeg 
van  zig  geeft:  Dog  andere  koken  die  eerfl:  in  ruim  Water 
half  gaar ,  laten  dan  ’c  Water  op  een  gaatje-pan  daar  van 
verlekken,  en  ftooven  die  vervolgens  op  met  Boter,  enz. 
als  vooren.  Men  mengt  de  Spinagie  ook  onder  andere 
Moes-kruiden ,  tot  een  groen  Mengel-moes.  Ook  maakt 
men  ’er  Taarten  van.  Wordende  de  Spinagie  ,  op  wat 
wyze  toebereid ,  in  ’t  algemeen  voor  een  aangename  Spyze 
geagt,  dewelke  ook  heel  gezond  is,  en  van  alle  Zieken  mag 
gegeten  worden  ;  dienende  dezelve  inzonderheid  voor  die 
geene  welke  hardlyvig  van  Natuur  zyn.. 

§.  8.  Men  kan  de  Spinagie  ook  voor  de  Winter  bewaren 
op  de  volgende  wyze:  Neemt  gezuiverde  Spinagie-BIaden, 
kookt  ze  een  weinig  in  Water,  daarna  uitgeperfl:  zynde, 
hakt  dezelve  wat  klein,  en  maakt  ’er  vervolgens  Bakjes  van, 
die  men  op  een  warme  plaats  wel  droogt  en  vervolgens  op 
een  drooge  plaats  in  doozen  bewaart.  Als  men  hier  van  in  de 
Winter  tyd  gebruiken  wil,  weekt  men  ze  in  Water  en 
beleid  ze  daarna  als  de  groene  Spinagie,  fmakendc  weinig 
minder. 


YVING 

HET 

STEENBREK. 

Steinbrech.  Franfch ,  Percepierre  des  Anglois.  Engelfch , 
Perchepier.  Deenfch ,  Englifk  Steenbrecke.  Zweedfch ,  En- 
glifk  Steenbreka. 

By  de  Kruid-kenners  word  het  zelve  genoemt : 


Eee  2 


Cha?ro- 
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Chaerophyllo  non  nihil  fimilis.  C.  B.  Fin.  152. 

Percepier.  Boerh.  J-.  A.  2.  93. 

Alchimilla  omnia  minima  hirfuta,  foliis  inferné  albicantibuy. 
Morif.  Hifi.  2.  195. 

Perchepier  Anglomm  quibusdam;  J.  Bmh.  3.  74. 

Perchepier  Anglorum.  Lob. 

Aphanes.  Linn.  H  Cliff.  9 3.  Flor.  fuec.  137.  Roj.Proclr.  23 t. 
Groei-plaatsi 

5-  2.  Het  zelve  groeit  in  Neder-  en  Hoogduitfchlahd ,  En¬ 
geland,  en  elders,  op  zandige  Akkers,  Heiden,  en  op  an* 
dere  onbebouwde  plaatzen. 

Grond-  en  Stand-plaats. 

5.  3.  Begeerd  een  gemene,  goede,  losze,  liefft  zandagtïgé 
grond,  en  een  opene  plaats; 


(ENGELSCH)  STEENBRER 
Cultuur. 

§.  4.  Wórd  Van  het  Zaad  voortgekweekt,  het  welk  iri 
het  Voorjaar  op  een  Bedde,  niet  al  te  digt,  gezaait ,  eii 
Vervolgens  de  opgekomen  planten  met  wieden  onderhouden 
worden. 

,  Zaad-mnnitig. 

5-  5.  Het  Zaad  word  ligtelyk  gewonnen  ia  ras  men  ziet 
dat  het  zelve  ryp  word. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  6.  -  Het  Keuken-gebruik  van  dit  Kruid  is  zeer  weinig; 
men  gebruikt  op  zommige  plaatzen  de  Bladen  tot  Salaad, 
maar  meefl:  als  een  P oe-kruid :  Dog  is  hier  te  Lande  wei¬ 
nig  in  gebruik. 


B  ESCHRYVING 

VAN  DE 


STEK-RAPE. 


D 


Namen. 

It  Wortel-  of  Knol-gewas  word  genoemt  in  ’t 
Nederduitfch ,  Stek- Rapen,  Franfche  Rapen, 
Paryfche  Rapen.  Latynfch ,  Napus.  Hoog- 
duitfcb,  Steek- Ruben.  Franfch ,  Navets.  Engefch,  Navew- 
gentle.  Deenfch ,  Lange  Rofver.  Zweedfcb ,  Stick-Rofva. 

By  de  Botaniften  word  dezelve  genoemt : 

Napus  fativa.  C.  B.  Pin.  95.  Toumef.  Injl.  229.  Boerh.  j. 
A.  2.  13. 


Napus  Dodon.  J.  Bauh.  2.  842. 

Bunias  five  Napus.  Lob. 

Brasiica  radice  caulefcente  fufiformi.  Linn.  H.  Cliff.  339. 
Flor.  fuec.  547.  Hort.  Upf.  190.  Mat.  mei.  328.  Roj . 
Prodr.  344. 

Groei-plaats. 

§•  2.  Daar  groeit  een  wilde  zoort  van  Stek-Rapen  in 
zommige  Geweflen  van  Neder-  en  Hoog-duitfchland,  Frankryk , 
enz.,  op  vogte  plaatzen  en  elders,  waar  van  de  tamme  ?eer 


waar- 
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an  de  STEK-RAPE. 
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Waarfchynelyk  een  verandering  door  de  Cultuur  is ,  verfchil- 
iende  weinig  van  malkander ,  als  alleen  in  de  dikte  der  Wor¬ 
tel.  De  tamme  worden  veel  gebouwt  omtrent  Parys,  te 
Bubenhaujen  niet  ver  van  Hanauw ,  in  Bèyeren  én. Brandenburg, 
enz.  In  Duitfchland  zyn  dezelve  zeer  bekend  onder  de  naam 
van  Deltouwer  en  Budfeldfche  Rapen ,  dewyl  ze  daar  veel  ge¬ 
bouwt  worden ,  vermits  ze  daar  zeer  wel  tieren  en  fmake- 
lyk  worden ;  wordende  van  die  plaatzen  wegens  haare  aan¬ 
genaamheid  wyd  en  zyd  verzonden ,  gelyk  ook  van  de  vo¬ 
rige  gemelde  en  meer  andere  plaatzen  gefchied,  zelfs  tot  in 
Holland. 

Grond  en  Stand-plaats. 

$.  3.  Dezelve  beminnen  een  goede,  losze,  ongemefle, 
lieffl;  wat  zandagtige  niet  al  te  drooge  grond,  een  operie 
plaats,  en  tamelyk  vogt ;  irtet  droog  weêr  beflagen  ze  niet 
wel,  maar  worden  wormig  en  onvolmaakt;  edog  al  te  nat 
weêr  is  haar  ook  nadeelig. 

Deze  Rapen  hebben  daar  en  boven  die  eigenfehap  dat  ze 
in  alle  gronden  niet  wel  tieren,  of  niet  fmakelyk  worden, 
fchoon  dat  de  grond  bekwaam  genoeg  fchynt  te  wezen, 
weshalven  men  ze  ook  aan  weinig  plaatzen  ontmoet.  Ik 
heb  ze  alhier  by  Leeuwarden  in  de  Tuin  van  de  VOR¬ 
STINNE  Weduwe  van  Oranjen ,  Princesfe  van  Hesfen  Casfel , 
geteelt  in  kleyagtige  grond ,  die  zeer  fmakelyk  waren. 

Cultuur. 

$  4*  Dezelve  worden  van  het  Zaad  gekweekt,  het  welk 


in  het  Voorjaar  op  Bedden  niet  al  te  digt  gezaait  worden, 
of  men  moet  de  jonge  Planten  daar  na  verdunnen  op  2  a 
S  Duimen  diflantie.  Men  zaait  ze  ook  in  de  Maand  Au- 
guftus  ,  voor  het  Winter-gebruik ;  welke  meeftentyd  beter 
voortkomen  als  die  in  het  Voorjaar  gezaait  worden,  dewyl 
deze  veeltyds  van  de  Aard-vloo  en  droogte  gevaar  hebben 
te  lyden. 

Tegen  de  Winter  graaft  men  dezelve  uit  de  grond,  en> 
na  dat  de  Bladen  afgefneden  zyn  ,  bewaart  men  dezelve  in  de 
Kelder  of  op  een  andere  plaats  daar  het  niet  vrieft,  gelyk 
de  gemene  Rapen.  De  Voorjaars  Stek-Rapen  willen  ver¬ 
bruikt  wezen  zo  ras  ze  bekwaam  groot  zyn,  dat  meeflen- 
tyds  binnen  de  Zes  Weeken  is,  want  als  ze  te  oud  worden, 
worden  ze  (lokkig  en  ondeugende. 

Zaad- winning. 

§■  5-  hlet  Zaad  word  gewonnen  van  de  Rapen  die  men 
de  Winter  over  bewaart  en  in  het  volgende  Voorjaar  in  de 
grond  herplant  heeft,  op  dezelfde  wyze  als  dat  van  de  ge¬ 
mene  Rapen. 

Huishoudelyk  Gebruik . 

§.  6.  Dezelve  worden  in  de  Keuken  toebereid  even  zo  als 
de  gemene  Rapen ,  maar  zyn  veel  fmakelyker ,  en  de  klein- 
fte  zyri  altyd  de  geurigfte.  Zynde  voorts  ook  van  dezelfde 
natuur  en  nuttigheid,  aangaande  haar  Medicinale  kragt, 
maar  fynder  van  aard. 
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BES  CHR  Y  VING 

VAN  DE 

SUIKER-WORTEL. 


5.  1. 


D 


Namen. 

It  Wortel-gewas  word  genoemt  in  ’t  Neder- 
duitfch.  Suiker- wortel,  Suiker-Peen,  Se- 
riljes.  Latynfch ,  Sifarum.  Hoogduitfcb  , 
Sucker-Wurtzel,  Gierlein.  Franfcb ,  Chervis.'  Engelfch ,  Scir- 
rets.  Deenfch ,  Sukker-Röde.  Zweedfch ,  Socker-Rot. 

By  de  Botaniften  word  dit  Gewas  genoemt: 

Sifarum  Germanorum.  C.  B.  Pin.  155.  Tournef.  Injl.  309. 


Boerh.  J.  A.  1.  54. 

Sifarum  multis.  J.  Bauh.  3.  153. 

Sifarum,  &  Rapunculus  hortenfis.  Dodon.  Lob. 

Sium  foliis  pinnatis,  floralibus  ternatis.  Linn.  H.  Cliff.  98. 
Hort.  Upf.  62.  Roj.  Prodr.  104. 

Groeiplaats. 

5.  2.  Waar  de  Suiker- wortels  van  zelfs  natuurlyk  groei- 
jen ,  is  niet  wel  bekent ,  zommige  meenen  in  China. 

Grond  en  Stand-plaats. 

J.  3.  Dezelve  beminnen  een  goede,  losze,  liefft  zandagti- 
ge,  vette,  maar  geen  nieuw  bemefte  grond,  een  open  war¬ 
me  plaats,  en  tamelyk  vogt. 

Cultuur. 

§.  4.  Hare  vermeerdering  kan  op  twederley  wyze  gefchie- 
den,  als,  door  het  Zaad,  gelyk  de  Paftinaken,  enz.,  en  door 
de  Spruiten,  welke  rondom  de  Kruinen  der  Wortels  groei- 


jen ,  of  door  de  afgefneden  Kruinen  zelfs ;  dog  het  gefchied 
meeft  op  de  laatfte  wyze,  dewyl  de  Wortels  uit  het  Zaad 
eerft  in  het  volgende  Jaar  groot  genoeg  worden.  Het  Zaad 
word  in  het  Voorjaar  op  Bedden  niet  al  te  digt  gezaait, 
en  vervolgens  met  wieden  onderhouden.  De  Spruiten  die 
men  van  de  Wortels  afgenoraen  en  afzonderlyk  bewaart 
heeft,  worden  in  dezelfde  tyd  op  Bedden  in  Reijen  op  5 
a  6  Duimen  diflantie  en  2  a  3  Duimen  diepte  geplant. 

De  Suiker-wortels  fchieten  haaftig  in  het  Zaad ,  maar  men 
moet  nooit  de  Zaad-ftengen  affnyden  voor  dat  die  verdort 
zyn ,  want  anders  worden  de  W ortels  ftokkig  en  bly  ven 
klein,  het  welk  een  byzondere  eigenfchap  dezer  Wortel  is. 

Dezelve  kunnen  onze  Winter-koude  wel  tegenftaan,  maar 
om  dat  de  Muizen  dezelve  wegens  haar  zoetigheid  zeer  be¬ 
minnen  en  dikwyls  aandoen  ,  en  ook  om  ze  ’s  Winters  by 
Vorfl  tot  het  gebruik  altyd  gereed  te  hebben,  zo  graaft 
men  ze  gewoonlyk  tegen  de  Winter  uit  de  grond ,  of  al- 
.  tans  voor  een  gedeelte ,  en  men  bewaart  ze  in  de  Kelder  in 
zand. 

Zaad-winning. 

J.  5.  Het  Zaad  word  ligtelyk  gewonnen  van  de  opgefcho- 
tene  Zaad-ftengen ;  het  welk  2  a  3  Jaaren  duuren  kan. 

Huisboudelyk  Gebruik. 

5.  6.  Aangaande  haar  Keuken-gebruik :  Men  ftooft  de¬ 
zelve 


BESCHRYVING  van  de  SUIKER-WORTELl 


zelve  met  Boter,  en  enige  Kruideryen ;  of  men  kookt  ze  by 
Hoenders,  Kalf-,  Lam-,  of  Rund-vleefch. -  Of  men  kookt 
ze  half  week,  en  bakt  ze  dan  in  Boter,  na  dat  men  ze  in 
Meel  omgekeert  heeft.  Ze  worden  ook,  week  gekookt  zyn- 
de,  met  Boom-olie  enAzyn,  enz.,  gegeten,  als  mede  in 


Palteyen  gedaan :  Dezelve  worden  haalt  week,  en  zyn  zeer 
zoet  en  aangenaam  van  fmaak ,  daar  en  boven  zeer  voed¬ 
zaam,  balfamyk  en  ver(lerkende,\dienftig  voor  aüerley  ver¬ 
zwakte  en  ziekelyke  Menfchen. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

S  U  U  R  I  N 


S- 
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Namen. 

i  It  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’t  Neder- 
duitfch ,  Suuring,  Surkel.  Latynfch ,  Ace- 
tofs.  Hoogduitfch ,  Sauerampffer.  Franjch , 
Ofeille,  Surelle,  Vinette.  Engelfeh,  Sorrel.  Deenfih,  Syre. 
Zweedfch ,  Syra. 

Zoorten. 

§•  2.  Daar  zyn  vele  zoorten  van  Suuring,  waar  van  hooft- 
zakelyk  3  of  4  zoorten  in  de  Moes- Tuinen  geculti veert  wor¬ 
den,  als 

1.  DE  GEMENE  of  GROTE  VELD-SUURING. 
Acetofa  protenfis.  C.  B.  Pin.  114.  Toumef.  Injl.  502.  Boerb. 
y.  A.  2.  8 6. 

Oxalis  vulgaris  folio  longp.  J.  Bauh .  2.  989. 

Oxalis.  Dodon.  Lob. 

Rumex  floribus  dioicis,  foliis  oblongo-fagittatis,  flemina. 
Linn.  Virid.  31.  Flor.  Lapp.  130.  H.  Cliff.  139.  Flor.  fuec. 
2 95.  Mat.  med.  529.  Roj.  Prodr.  231. 


2.  DE  MOSCOVISCHE  SUURING. 

Acetofa  fterilio  Mofcovitica.  Boerb.  J.  A.  2.  86. 

Rumex  floribus  dioicis,  foliis  oblongo-fagittatis,  Mas.  Linn, 
&  Roj. 

3.  DE  SPAANSCHE  SUURING. 

Acetofa  montana  maxima.  C.  B.  Pin.  114. 

Oxalis  fylvatica  maxima.  J.  Baub.  2.  989. 

Acetofa  hilpanica.  Cam.  Hort.  4. 

Rumex  floribus  dioicis,  foliis  oblongo-fagittatis,  Mas.  £c 
Fsemina.  Linn.  Roj. 

4.  DE  ROOMSCHE  of  FRANSCHE  SUURING. 
Acetofa  rotundifolia  hortenfis.  C.  B.  Pin.  114.  Toumef.  Infb. 

502.  Boerb.  J.  A.  2.  86. 

Oxalis  folio  rotundiore  repens.  f.  Bauh.  2.  990. 

Oxalis  rotundifolia.  Dodon. 

Oxalis  fativa  franca  rotundifolia  repens.  Lob. 

Rumex  floribus  Hermaphroditis ,  foliis  hoftatis.  Linn.  LI. 
Cliff.  138.  Hort.  Upf.  89.  Mat.  med.  530.  Roj.  Prodr.  230. 

F  f  f  2  Groei • 


BESCHRYVING  yin  be  SUURING. 


Groei-pIaaU. 

$.  3.  De  eerlle  zoort  groeit  in  Neder-  en  Hoog-düitfchland , 
Frankryk ,  enz.,  in  de  Weiden  ;  en  word  zelden  in  de  Tuinen 
geplant ,  dan  by  gebrek  van  de  .andere. 

De  tweede  zoort  verfchilt  niet  van  de  voorgaande j  dan 
dat  ze  nooit  of  zelden  bloeit,  ten  minden  by  ons;  dezelve 
word  gevonden  in  Mofcovien ,  en  by  ons  het  meed  in  de 
Moes-Tuinen  gecultiveert ,  om  dat  ze  niet  bloeit. 

De  derde  zoort,  of  Spaanfche  Suuring ,  is  ook  een  veran¬ 
dering  van  de  voorgaande;  daar  aan  in  gedaante  gelykende; 
maar  heeft  veel  groter  Bladen ,  die  in  een  goede  vette  grond 
wel  tot  agtien  Duimen  lang,  en  breed  naar  proportie  *  kun¬ 
nen  worden ;  dog  men  vind  ze  hier  te  Lande  zelden ;  en  men 
moet  ze  niet  verwarren  met  de  voorgaande  zoort,  die  in 
een  vette  grond  ook  tamelyk  groot  worden  kan ,  egter  nooit 
zo  groot  als  de  Spaanfche ,  die  de  belle  van  alle  zoorten  is , 
om  zyn  grootte.  Dezelve  groeit  in  Hoog-duitfchland ,  Z-wit- 
zerland ,  Frankryk ,  Spanjen ,  enz. ,  op  de  hooge  Bergen. 

De  vierde  zoort  heeft  korter  en'  rondagtiger  Bladen,  zyn- 
de  in  de  Nederlanden  bekend  onder  de  naam  van  Franfche 
Suuring.  Dezelve  groeit  in  Zwitzerland ,  Savoyen ,  Provence , 
Languedocq ,  enz. ,  op  lleenagtige  plaatzen. 

Grond  en  Stand-plaats 

§.  4.  De  Suuring  bemind  een  goede ,  Ibsze ,  vette  grond , 
en  een  opene  plaats. 

Cultuur. 

§.  5.  De  voortteeling  van  de  drie  eerlle  zoorten  gefchied 
door  Scheuring  in  de  gewoonlyke  plant-tyd,  in  het  Voor¬ 
jaar  ,  hoewel  de  eerlle  en  derde  zoort  ook  door  het  Zaad 
kunnen  voortgezet  worden,  maar  zulks  gefchied  zelden,  de- 
wyl  de  vermeerdering  door  Scheuring  gemakkelykèr  is.  Men 
plant  ze  op  een  Bed,  op  10  a  12  Duimen  dillantie,  of  hier 
en  daar  aan  de  kanten  van  Bedden  en  elders. 

De  vierde  zoort,  of  Franfche  Suuring ,  word  meefl  van  het 


Zaad  voortgekweekt,  het  welk  in  het  Voorjaar,  dog  inzóni 
derheid  in  de  Maanden  Junius ,  Julius ,  en  Augullus ,  tot 
Herfll-  en  Winter-Suuring ,  niet  al  te  digt  gezaait  word; 
dewyl  het  Voorjaars  gezaai  haaflig  in  het  Zaad  fchiet,  en 
dezelve  wel  tegen  de  Winter-koude  kan,  dog  dient  tegen 
de  fterke  Vorll  met  eenige  ruigte  tusfchen  beiden  wat  be- 
fchermt.  Zommige  houden  het  Suur  /van  deze  zoort  zagter 
en  aangenamer  als  van  de  andere  zoorten. 

Zandwinning. 

5.  6.  Het  Zaad  word  ligtelyk  gewonnen  van  de  opfehie- 
tende Zaad-llengen ,  die  men,  als  het  Zaad  ryp  is,  affnyd, 
en  droogt,  vervolgens  het  Zaad  uitwryft  en  bewaart.  Het 
zelve  kan  2.a  3  Jaren  duuren. 

Huishoudelyk  gébruik. 

§•  7.  Dit  Kruid  word  in  de  Keuken  Zeer  veel  gebruikt 
tot  allefley  Zau'zen  by  Vleefch  en  Vifch,  en  de  jonge  Bla¬ 
den  ook  als  een  Toe-kruid  by  Salaad.  Men  flooft  de  Suu¬ 
ring  ook,  grof  gefcherft  zynde,  op  diergelyke  wyze  als  de 
Spinagie,  met  Boter,  Zout,  Foelie,  Mufcaat,  enige  fchy^ 
ven  Citroen,  en  Zuiker,  zo  men  wil,  het  Nat  op  het  laatll 
wat  gebonden  makende  met  Room  of  het  geel  van  Eijers: 
Wordende  dus  alleen  opgedifcht ,  of  by  gekookte  Hoenders 
of  Kalf- vleefch,  Saucyzen  ,  Fricadillen,  enz.,  gedaan,  eri 
een  weinig  met  opgellooft,  vervolgens  met  elkander  opge¬ 
difcht.  Men  maakt  ’er  ook  Taarten  van,  enz. 

§.  8.  De  Suuring  is  een  zeer  gezond  Bloedzuiverend  Kruid, 
en  inzonderheid  zeer  dienllig  voor  Menfchen  die  van  een 
heet  Temperament  zyn  ;  want  het  verkoelt  zeer  ,  bedaart  de 
geilende  Sappen ,  en  lefcht  den  dorll ,  weshalven  het  ook 
voor  die;  welke  de  Koorts  hebben,  zeer  nuttig  is.  Men 
kookt  het  zelve  tot  dien  einde  in  dun  Vleefch-nat,  Wey, 
of  Kerne-Melk ,  ën  giet  het  Afkookzel  door  een  Doek,  het 
Sap  er  wel  uitdrukkende,  waar  van  men  drinkt.  De  Suu¬ 
ring  word  ook  geprezen  als  een  deftig  middel  voor  de  Scor- 

buit , 


beschryving 

buit,  inzonderheid  voor  de  heete  Scorbuit ,  dat  is,  vobr 
Scorbutifche  Menfchen  die  van  een  heete  natuur  zyn :  Men 
nuttigt  dezelve  tot  dien  einde  dagelyks  in  de  Spyze  op  aller¬ 
hande  manieren,  of  men  maakt  ’er  Afkookzels  van  op  de 
voorgemelde  wyze ,  waar  by  men  met  veel  nut  wat  Lepel¬ 
bladen  voegt;  maar  het  (laat  aan  te  merken,  dat  men  de 
Lepel-bladen  niet  lang  moet  kooken,  maar  op  het  laatfte 
’er  by  voegen,  anders  vervliegen  deszelfs  vlugge  deden, 
waar  in  de  kragt  beftaat. 

Men  kan  ook  een  Conferv  van  de  jonge  Bladen  maken , 


door  Stamping ,  op  die  wyze  als  by  de  Bernagie-bloemen 
aangewezen  is.  Ziet  ook  by  het  Lepel-kruid. 

5.  9.  De  volgende  TinSuur  of  Effents  is  ook  een  kofte- 
lyk  en  fecuur  Middel  voor  de  gemelde  Ziektens.  9..  Uitge- 
perfte  en  door  een  fyn  Linnen  geZygt  of  gefiltreert  Sap  van 
Süu'ring,  giét  zulks  op  een  gedeelte  zuiver  Yzer-  of  Staal- 
vylzel,  dat  men  by  dé  Slotemakers  en  andere  Yzer-bewer- 
ke'rs  genoegzaam  bekomen  kan,  in  een  Flefoh  gedaan  zyn- 
de,  en  laat  het  een  tyd  lang  op  eeö  warme  plaats  trekken; 
hier  van  neemt  den  Lyder  dagelyks  r5  a  20  Druppels,  en 
houd  daar  by  een  goede  Etens-Regel. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

SUUR-KLAVER. 


Namen. 

k  It  Kruid-gewas  word  genoémt  in  ’t  Neder- 
I  dititfcb ,  Suur- Klaver,  Klaver-Suuring.  La- 
tynfcb,  Acetofella,  Alleluya.  Hoogduitfcb, 
Sauer-klee.  Franfcb^  Pain  -k  Coucou,  Alleluja.'  Engelfch  , 
Wood-Sorrel.  Deenfcb,  Gögebröd,  Böge-fyrer.  Zweeifcb, 
Giök-mat. 

Zoorten. 

%.  2.  Hier  van  zyn  twee  zoorten ,  als 

1.  DE  GEMENE  SUUR-KLAVER. 

Oxys  flore ,  albo  &  fubcseruleo.  Tmrnef.  Infi.  88.  Boerl).  J. 
A.  1.  319. 


Trifolium  acetoium.  C.  B.  Pin.  330. 

Oxys  fïve  Trifolium  acidum  flore  albo.  J.  Baub.  2.  387. 
Trifolium  acetofum,  Dodon. 

Oxys  quorundam.  Lob. 

Oxalis  fcapo  unifloro,  foliis  ternatis,  radiée  fljamofe-atticu- 
lata.  Livn.  H.  Cliff.  i?j.  Flor.  fucc.  385.  Mat.  mei.  216. 
Roj.  Proir.  458. 

2.  DE  ITALIAANSCHE  SUUR-KLAVER. 

Oxys  lutea.  Toiirnif  Inft.  88.  Bocrh.  J.  J.  1.  3,1  p.  J.  Bauh. 

2.  388. 

Trifolium  acetolhm  corniculatum.  C.  B.  Pin.  330. 

Ggg  Oxys 
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SUUR-KL  AVER. 


BESCHRYVING  van 

Oxys  flore  lutea  corniculata  repens.  Lob. 

Oxalis  pedunculis  multifloris ,  caule  ramofo  herbaceo.  Linn. 

II.  Cl  ff.  178.  Hort.  Upf.  ii  6.  Roj.  Prodr.  458. 

Groeiplaats. 

j.  3.  De  eerfte  zoort  groeit  in  Neder-  en  Hoog-duitfchland , 
Frankryk,  en z.  in  bofch-  en  zandagtige  plaatzen.  Men  vint 
ze  ook  zomtyds  hier  of  daar  in  de  Tuinen  in  groote  menig¬ 
te,  door  het  geftrooide  Zaad  voortgekomen  zynde,  inzon¬ 
derheid  in  Zand-gronden. 

De  tweede  zoort  word  gevonden  in  Italien  en  Sicilien ;  en 
is  hier  te  Lande  weinig  gezien  dan  in  de  Medicyn-Tuinen. 

Grond-  en  Stand-plaats. 

5.  4.  Dezelve  begeerd  een  gemeene  goede,  liefft  zandag¬ 
tige  grond,  en  liefft  een  fchaduwagtige  plaats. 

Cultuur. 

5.  5.  Word  van  het  Zaad  aangequeekt,  het  welk  in  het 
Voorjaar  gezaait  word,  en  daar  het  eens  gezaait  is,  ver¬ 
meerdert  het  zig  door  het  gevallen  Zaad  zodanig,  inzonder¬ 
heid  in  zandgronden  ,  dat  het  zelfs  tot  een  Onkruid  word , 


D  £ 

en  den  Hovenier  werk  verfchafc  om  uit  te  wieden  ;  wes» 
halven  het  niet  raadzaam  is  om  het  zelve  omtrent  Bloem» 
en  Moes-Tuinen  te  zaaijen. 

Zaad-iaiming . 

5.  6.  Het  Zaad  moet  van  tyd  tot  tyd  vergadert  worden 
zoo  ras  het  begint  ryp  te  worden,  als  men  ’er  Zaad  van 
winnen  wil,  want  volkomen  ryp  zynde,  barft  het  Zaad-huis 
of  de  Peul  op  en  het  Zaad  valt  ’er  uit. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§.  7.  Dit  Gewas  word  in  de  Keuken  gebruikt  in  plaats  van 
de  voorgemelde  Suuring  tot  Zauzen  en  Toe-kruid,  hebben-, 
de  dezelfde  zuure  (maak  dog  is  fyner  van  aart,  en  het  zel¬ 
ve  kan  ook  dienen  in  alle  de  gebreken  waar  toe  de  Suuring 
nut  is,  op  dezelfde  wyze,  en  is  zelfs  dienftiger  daar  toe. 

5.  8.  Het  Sap  uit  de  Bladen  is  zeer  bequaam  om  daar  met 
Inkt-  en  andere  Vlekken  uit  het  Linnen  te  maken,  waar  toe 
ook  dienftig  is  het  Eflentiele  Zout  dat  uit  dit  Kruid  getrok¬ 
ken  is. 


BESCHRYVING 

VAN  HET 

TARAXICUM. 


Natten. 

It  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’t  Nederduitfch , 
Taraxicum.  Paarde -Bloemen.  Leuwentand. 
Papen-kruid.  Latynfcb ,  Dens  Leonis.  Ta¬ 
raxicum.  Hoogduitfch ,  Löwen-Zahn.  Botter-Bloem.  Pfaf- 


D 


fen-Röhrlein.  Pfaffen-blad.  Franfch ,  Pifen-lit.  Dent  de 
Lion.  Engelfch ,  Dant  de  Lyon.  Deenfcht  Löfve-Tunge. 
Prafte-Krohne.  Zweedfcb ,  Kopis. 

Het  zelve  word  by  de  Kruid-kennaars  genoemt, 

Dens  leonis  latiore  folio.  C.  B.  Pin.  126.  Tournef.  Injl.  468. 
Boerh.  A.  1.  88.  Hedypnois 


B  E  S  -C  H  R  Y  V  IN  G  van  het  TARAXICUM, 
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Hedypnois  five  Dens  Leonis  Fuchfii.  J.  Bauh.  2,  103$. 

Dens  Leonis.  Dodon.  Lob. 

Leontodon  calice  inferne  reÓexo.  Linn.  Flor.  Lapp.  280.  H. 

CW'  386.  Flor.  fuec.  62J.  Mat.  med.  368.  Roj.  P?vdr.  122. 

Gmi-plaats. 

$•  2.  Het  zelve  groeit  in  Neder-  en  Hoog-duitfchland,  Frank • 
ryby  enz.  overal  in  de  Tuinen  ,  Velden,  Weijen,  enz.  door 
het  gevallen  Zaad,  dat  zeer  klein  en  ligt,  en  daarenboven 
met  een  zekere  wolagtigheid  voorzien  is ,  waar  door  het 
zelve  met  de  minfte  wind  wyd  en  lyd  vervoerd  word,  en 
dikwyls  in  de  Tuinen  met  grote  menigte  voortkomt ,  en 
dan  tot  een  grotelyks  hinderlyk  onkruid  verflrekt.  Men  kan 
het  zelve  nogtans  met  nuttigheid  zaaijen  op  Bedden  in  de 
Moes-tuin. 

Grond  en  Stand-plaats. 

$.  3.  Bemint  een  goede,  losfe,  vette,  grond  *  en  een 
open  plaats. 

Cultuur. 

§•  4-  Het  Zaad  word  in  ’t  Voorjaar  op  Bedden  niet  al  te 
digt  gezaait,  zodanig  dat  de  Planten  op  2  a  3  duimen  te 
ftaan  komen ,  moetende  in  ’t  vervolg  van  het  onkruid  fchoon 
gehouden,  en  in  t  bezondere  ook  zorg  gedragen  worden, 
om  voorgemelde  reeden,  dat  het  Zaad  niet  ryp  worde  en 
verftuive ,  ten  waare  het  geene  dat  men  winnen  wil ;  wes- 
halven  men  de  Bloemen  by  tyds  moet  affnyden,  want  het 
Zaad  ras  voltooid  word. 


Men  kan  de  jonge  Planten  ook  verplanten,  indien  men 
fril,  in  Reijen  op  voorgemelde  diftantie.  Ook  kan  men  in 
plaats  van  dit  Gewas  te  zaaijen,  in  de  maand  Julius  of  Au- 
guftus  de  Planten  vergaderen  die  hier  en  daar  overvloedig 
in  ’t  wild  groeijen,  en  dezelve  op  een  Bed  planten,  voor 
het  Keuken-gebruik. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

§•  5*  fn  de  Keuken  gebruikt  men  hooftzakelyk  gediiuren- 
de  het  Voorjaar  de  jonge  Bladen  en  Spruiten  die  door  over* 
dekking  van  eenige  ruigte  of  aarde ,  wit  en  mals  geworden 
zyn,  tot  Sallaad ,  met  Boom-olie,  Azyn,  Zout  en  Peper, 
of  met  een  zuur  Boter*zausje,  ook  in  Soppen;  welke  Sprui¬ 
ten  zommige  gemeene  Menfchen  ’sVoorjaars  tot  verkoping 
gaan  zoeken  onder  de  Heggen,  Mol-hopen,  en  elders.  Als 
men  dezelve  in  de  Moes-tuin  cultiveert,  zoo  kan  men  ze 
doen  wit  worden  door  middel  van  overdekking  met  korte 
droge  en  daar  overheen  lange  Meft,  zoo  als  van  de  Cicho- 
rey- wortels  gezegt  is:  En  het  is  wel  de  moeite  waardig, 
dezelve  op  gemelde  wyze  te  cultiveeren,  fchoon  zulks  wei¬ 
nig  gedaan  word,  om  ze  by  der  hand  te  hebben,  dewyl  ze 
zeer  gezond  en  Bloed-zuiverend  zyn ,  komende  in  kragten 
veel  overeen  met  de  Cichorie- Wortels  en  Andievie;  dezel¬ 
ve  is  inzonderheid  zeer  dienftig  voor  Mildzugtige  en  zwaar¬ 
moedige  Menfchen,  en  vootnamelyk  die  van  een  heete  gal- 
agtige  Complexie  zyn:  als  meede  voor  uitteerende  Men¬ 
fchen  (Heftici;. 
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BES  CHR  Y  VING 

VAN  DE 

T  H  Y  M. 


Namen. 

It  Heefteragtige  Kmid-gewas  word  genoemt 
in  ’t  Neder duïtfch ,  Thym,  Thymiaan.  La- 
tynfch  ,  .  Thymus.  Hoogduitfch  ,  Thymian, 
Garten-Qnendel ,  Demuth.  Immen-kraut;  Franfch ,  Thym. 
Engelfch,  Thyme.  Deenfcb ,  Thimian.  Zweedfch  ,  Thy- 


D 


■  Zoorten. 

$.  2.  Hier  van  worden  drie  zoorten  in  de  Moes-Tuineri 
gekweekt,  dog  hooftzakelyk  maar  twee  daar  van,  als  de 
eerfte  en  derde  volgende, 

1.  DE  GEMENE  THYM,  met  fmalle  en  breedt  Bladen. 
Thymus  vulgaris  folio  temuore  &  latiore.  Tottmef.  hifi. -196- 
Boerh.  J.  A.  1.  155.  C.  B.  Pin *  219. 


Thy  mum  vulgare  rigidius  folio  cinereo.  J.  Baub.  3.  263. 
Thy  mum  durius.  Dodon.  Lob. 

Thymus  ereótus ,  foliis  ovatis  margine  reflexis ,  floribus  ver- 
ticillato-fpicatis.  Linn.  H.  Clijf.  305.  Hort.  Upf.  160.  Mat. 
med.  28r.  Roj.  Prodr.  325. 

2.  DE  KANDISCHE  THYM,  met  dikke  BJoei-hoofdèn. 
Thymus  capitatus  qui  Diofcoridis.  C.  B.  Pin.  219.  Taurnef. 

hifi.  196.  Boerh.  A.  1.  155. 

Thymum  creticum  five  Antiquorum.  J.  Baub.  3.  263. 
Thymum  cephaloton.  Dodon. 


Thymum.  Lob. 

Satureja  floribus  ipicatis ,  foliis  carinatis  pundlatis  ciliatïs. 
Linn.  Mat.  med.  283. 

3.  DE  WILDE  THYM,  Citroen-Quendel  genaamt. 
Serpillum  foliis  citri  odore.  Toumef.  Infi.  197.  Boerh.  A. 

155.  C.  B.  Pin.  220.  J.  Bauh.  3.  270. 

Thymi  Species.  Linn .  Roj. 

Groei-plaatï. 

3.  De  eerfle  zoort  groeit  in  Provence ,  Languedocq ,  ha¬ 
lten,  Spanjeri ,  op  rouwe  berg-  en  fteenagtige  plaatzen ,  en 
op  zommige  plaatzen  in  zodanige  menigte  by  malkander  ge- 
lyk  by  ons  de  Heide. 

De  twede  zoort  groeit  in  Kandien ,  Griekenland ,  enz. 

De  derde  zoort ,  of  Citroen-Quendel  genoemt ,  om  dat  ze 
een  reuk  als  Citroen  heeft,  word  gevonden  in  Hoog-duitfch - 
land,  Oofienryk ,  Ongarien,  Frankryk ,  en  elders. 

Van  de  eerfte  en  derde  zoort  vind  men  ook  een  mede- 
zoort  met  fraaije  wit-bonte  Bladen,  die  men  dikwyls  in  de 
Hoven  uit  Lief  hebber  y  ,  op  dezelfde  wyze  als  de  andere, 
kweekt. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  4.  Ze  beminnen  alle  een  goede ,  losze ,  liefll  wat  zand- 
agtige  grond  en  een  open  zonnige  plaats. 


Cultuur. 
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Cultuur. 

$.  5-  De  eerde  zoort  word  voortgekweekt  door  Scheu¬ 
ring  of  door  het  Zaad  te  zaaijen,  hec  weik  in  het  Voorjaar 
gefchied,  in  de  gewoonlyke  Zaai-  en  Plant-tyt,  ih  de  Mdand 
Maart  of  April :  Men  plant  de  Scheuten  of  jonge  Planten 
op  5  a  5  Duimen  diftantie,  of  tot  boordzel  rondom  Bedden 
en  elders,  gelyk  de  Palm,  alwaar  ze  3  a  4  Jaaren  kart  bjy- 
ven  daan;  makende  geen  onaangenaam  gezigt,  dewyl  ze 
klein  blyft,  en  als  Pató  geknipt  kan  worden,  het  welk  in 
de  May-tyt  gefchied. 

De  twede  zoort  word  ook  door  Scheuring  als  mede  cloor 
Inlegging  of  Steking  voortgeteelt ;  maar  deze  plant  men  ge- 
Woonlyk  in  Potten  om  ze  ’s  Winters  in  Huis  te  bewaren 
dewyl  ze  de  Winter-koude  niet  verdragen  kan ,  gelyk  de  ove¬ 
rige  gemelde  zoorten  *  en  men  moet  ze  des  Zomers  in  de 
open  lugt  op  een  warme  plaats  plaatzen. 

De  derde  zoort  word  zeer  ligt  voortgezet  door  Scheuring, 
in  de  Plant-tyt ,  en  kruipt  fterk  voort :  Men  plant  ze  op 
Bedden  by  Bosjes  >  o^jU  Duimen  affland,  of  iets  wy- 
den 

Van  de  eerfle  zoort  fhyd  men  in  de  Zomer  gewoonlyk 
het  bovenfte  weeke  Kruid  af  om  te  droogen  voor  het  Keu¬ 
ken-  of  Medicinaal-gebruik. 

Zaad-tmnning. 

6.  Het  Zaad  van  de  eerfte  zoort  word  ligtelyk  gewon¬ 
nen  van  die  Planten  die  men  niet  afgefneden  heeft,  zo  ras 
het  begint  ryp  te  worden ,  gelyk  van  andere  diergelyke 
Planten.  Het  Zaad  van  de  twede  of  Kandifche  zoort  word 
hier  te  Lande  niet  ryp,  ten  waare  men  dezelve  in  een  Bak 


ageer  Glazen  Cultiveert,  gelyk  andere  vreemde  Gewasfen  uic 
Zodanigen  Climaat  van  daan.  Van  de  derde  zoort  wint  men 
zelden  Zaad,  dewyl  ze  overvloedig  door  Scheuripg  kan  ver¬ 
meerdert  worden. 

Huishouiïelyk  Gelmiik. 

S-  ?.  Dit  Kruid,  te  weten  de  eerde  zoort,  is,  zo  wel 
éroen  als  gedroogd,  van  zeer  veel  gebruik  in  de  Keuken, 
om, aan  allerley  Zauzen,  Zoppen,  Vleefeh,  Worden,  Sau- 
cizen,  en  andere  dingen,  een  aangename  geur  te  geven,  is 
ook  met  minder  gezond  en  nuttig  in  de  Medicynen. 

De  twede  zoort,  dat  voor  de  opfegte  Thym  der  onden 
gehouden  word,  is  nog  geuriger  en  kragtiger,  dog  word  we¬ 
gens  zyn  tederheid  hier  te  Lande  weinig  gevonden,  dan  by 
de  Liefhebbers  van  vreemde  Gewasfen. 

De  derde  zoort,  of  de  Cïtrom-Qmniel ,  word  meed  alleen 
in  de  Kruid-wynen  gebruikt,  om  daar  aan  niet  alleen  een 
aangename  Citroen-geur  te  geven,  maar  die  ook  zeer  dien- 
ftig  IS  voor  Hoofc-pyn,  Draaijingen  des  Hoofts,  Verkoud¬ 
heid,  enz., 

J.  8.  Ik  moet  hier  nog  aanmerken  ,  dat  men  zig  ver¬ 
wonderen  kan,  waarom  de  Henig  die  uit  Prmmce  en  Langue- 
docq  gebragc  word,  veel  geuriger  en  aangenamer  ook  ge¬ 
zonder  is,  als  de  hier-landfche,  alzo  men  weet  dat  aldaar 
zeer  veel  Thym ,  en  andere  wel-ruikende  en  gezonde  Krui¬ 
den,  als  Rozmwyn,  Lavendel,  enz.,  in  hec  wild  groeijen  , 
uit  welkers  Bloemen  de  Byen  de  Plonig  vergaderen,  die  daar 
uit  zekerlyk  geuriger  en  kragtiger  word  ;  in  plaats  dat  de 
Byen  hier  te  Lande  den  Honig  meed  uit  de  Htide-bktmen 
moeten  zoeken. 


Hhh 


B  E- 
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VAN  DE 

TRIP'MADAM. 


Namen. 

It  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’c  Neder duitfch  t 
Trip-Madam,  Trique-Madam ,  klein  Huis- 
look,  of  kleine  Donderbaard.  Latynfcb,  Se- 
dum  minus,  Vermicularis.  Hoogduitfcb ,  Trip  Madam,  klein 
Haufz-Lauch.  Franfch ,  Trique-madame.  Engelfch ,  Triq- 
madam.  Deenfch ,  Litle  Hulz-Lög.  Zweedfch ,  Trip-Ma¬ 
dam. 

Dit  Gewas,  dat  een  mede-zoort  van  Huis-look  is,  word 
van  de  Botanici  genoemt: 

Sedum  minus  tereti  folium  album.  C.  B.  Pin.  283*  Tournef. 

Inft.  262.  Boerh  J  A  1.  28 6. 

Sedum  minus,  folio  longiusculo  tereti,  flore  candido.  J. 

Baub.  3.  690. 

Sempervivum  minus  alterum.  Dodon. 

Vermicularis,  vel  lllecebra  major.  Lob. 

Sedum  foliis  oblongis  obtufis  teretiusculis  fesfilibus  patenti- 
bus ,  panicula  ramofa.  Limi.  H.  Cliff.  177.  Roj.  Prod.  4 56. 
Groeiplaats. 

§.  2.  Het  zelve  groeit  op  zommige  vogte  Steen-  en  Rots- 


agtigê  plaatzen  en  op  oude  Muuren  van  Neder-  en  lioog-duitfcb- 
land,  Frankryk,  enz. 

Grond  en  Standplaats. 

§.  3.  Begeerd  een  gemene,  goede,  liefft  zandagtige  en 
wat  vogte  grond ,  en  een  open  plaats. 

Cultuur. 

§.  4.  Deszelfs  vermeerdering  gefchied  ligt  door  Scheuring, 
of  door  Steking  der  Takjes,  in  de  Maand  Maart  of  April : 
Men  plant  of  Steekt  ze  op  4  a  5  Duimen  diftantie ,  en  men 
moet  de  Stekken  by  droog  weer  vogt  houden ,  tot  dat  ze 
aan  ’t  gewas  zyn. 

Huislmdelyk  Gebruik. 

§.  6.  Deszelfs  gebruik  in  de  Keuken  is  hoofczakelyk  het 
zei ve  in  de  Zomer  als  een  Toe-kruid  by  Salaad  te  eeten,  de- 
wyl  het  wel  verkoelt ,  zynde  inzonderheid  dienftig  voor 
Menfchen  van  een  heet  Temperament.  Men  legt  het  zelve 
ook  wel  in  Edik  als  Dragon,  om  zulks  by  Gebraads  en  an¬ 
dere  Spyzen  te  eeten,  tot  appetyt  verwekking:  Anderzins 
heeft  het  byna  dezelfde  kragt  in  de  Medicynen  als  het  gro¬ 
te  Huislook. 


B  E- 
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Valeriana  fylveftris.  Dodon.  Lob. 

Valeriana  foliis  omnibus  pinnatis.  Linn.  H.  Cliff.  15.  Flor . 

fuec.  30.  Mat.  tntd.  21.  Roj.  Prodr.  234. 

Groei-plaats. 

§.  3.  De  eerfte  zooit  groeit  natuurlyk  in  het  wild,  in  de 
Elf  as ,  en  elders. 

De  twede  zoort  groeit  in  Neder-  en  Hoog-duitfchland,  Frank* 
ryk ,  enz. ,  op  vogte  plaatzen  in  de  Weiden ,  naaft  de  Heg¬ 
gen,  Bosfchen,  en  elders. 

Grond  en  Stand-plaatï. 

5.  4.  Dezelve  beminnen  een  goede,  losze,  vette,  liefft 
zandagtige  en  wat  vogte  grond,  en  een  opene  of  ook  wat 
fchaduwagtige  plaats. 

Cultuur. 

§.  5.  Haare  vermeerdering  gelchied  door  Scheuring  in  het 
Voorjaar  in  de  Maand  Maart  of  April,  wordende  op  10  a 
14  Duimen  afftand  geplant. 

Huishoitdelyk  Gebruik. 

§.  6.  Deze  Gewasfen  dienen  alleen  tot  Medicynen ,  inzon¬ 
derheid  de  twede.  zoort,  en  hoofczakelyk  deszelfs  Wortel. 
Dezelve  is  Zweet-  en  Pis-dryvend ,  Hooft- ,  Hert- ,  en  Moe- 
der-verfterkend ,  en  word  zeer  geprezen  als  een  zeker  Mid¬ 
del  voor  de  Moeder-ziektens ,  Aamborftigheid ,  Bloed-fpu- 
H£h  2  wing, 


D 


Namen. 

It  Gewas  word  genoemt  in  ’t  Neder duitfch? 
Valeriane.  Latynfch ,  Valeriana.  Hoog- 
duitfcb ,  Baldrian.  Franfch ,  Valeriane.  En- 
gelfch ,  Valerian.  Deenfch,  Baldrian,  Velands-Urt.  Zwecdfch , 
Wende-Rot. 

Zoorten. 

$.  2.  Hier  van  worden  twee  zoorten  of  veranderingen  in 
de  Hoven  gekweekt,  als: 

1.  DE  GROTE  TUIN- VALERIANE. 

Valeriana  hortenfis.  C.  B.  Fin.  164.  Dodon. 

Valeriana  major  hortenfis.  Tournef.  Inji.  131.  Boerh.  y.  A. 
1.  74-, 

Valeriana  major  odorata,  radice.  J.  Bauh.  3.  209. 

Valeriana  major.  Lob. 

Valeriana  foliis  infinus  integris,  proximis  laciniatis  caulinis 
pinnatis.  Vim.  H.  Cliff.  16.  Roj.  Prodr.  234. 

Valeriana  floribus  triandris,  foliis  caulionis  pinnatis,  radica- 
libus  indivifis.  Linn.  Hort.  Upf.  13.  Mat.  med.  i2. 

2.  DE  WILDE  GROTE  VALERIANE. 
Valeriana  Sylveftris  major.  C.  B.  Pin.  164.  Tournef.  InJl. 
131.  Boerh.  J.  A.  1.  74- 

Valeriana  fylveftris  magna  agnatica.  ff.  Bauh.  3.  21 1. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

VALERIANE. 


’s  Daags  enige  Glazen  vol ;  edog  den  Lyder  dient  een  en  an¬ 
dermaal  te  purgeeren.  Einders  die  de  Stuipen  hebben ,  kan 
men  tot  een  vierde  Lood  van  de  gepoeijerde  Wortel  in 
tolk,  of  Wyn  ingeven.  Deze  Wortel  word  ook  zeer  nut¬ 
tig  in  de  Wond-dranken  gebruikt.  Uitwendig  is  het  Afzied- 
zel  dienitig  voor  de  Vlekken  in  de  Oogen ;  en  zuivert  de 
oude  Gezweeren  en  Wonden. 


B  ESCHR  Y  VING 


VAN  DE 


VELD-CYPRES. 


Namen. 

It  eenjarig  Kruid-gewas  heeft  de  volgende 
namen,  in  ’t  Nederduitfch  >  Veld-Cypres , 
Chamsepytis.  Ldtynfch ,  Chamsepytis,  A- 
juga,  Iva  arthritica.  Hoogduitfch  ,  Erd-Pin,  Schlag-Kraut- 
lein,  Je  langer  je  liever.  Franfch ,  Yvette.  Engelfch,  Ground- 
pine.  Deenfch ,  Schlag-Urt.  Zmedfch ,  Schlag-Urt. 

Zoorten . 

Daar  zyn  verfcheiden  zoorten  van  dit  Kruid ,  maar  de  ge- 
meenfte  zoort  die  in  de  Tuinen  geteelt  word,  word  by  de 
Botaniften  genoemt : 

Chamaspytis  lutea  vulgaris ,  five  folio  trifido.  C.  B.  Pin.  249. 

Tournef.  Inji.  208.  Boerh.  A.  1.  183. 

ChaméEpytis  vulgaris  odorata,  flore  luceo.  J.  Bauh.  3.  395. 
Chamaepytis  prima.  Dodon. 

Ajuga  five  Chamtepytis  mas  Diofcoridis.  Lob. 


Teucfium  foliis  fimpliciter  trifidis.  Linn.  H.  Cliff.  301.  Roj. 
Prodr.  30 6. 

Teucrium  foliis  linearibus  trifidis  integerrimis.  Linn.  Hort. 
Upf.  160.  Mat.  med.  287. 

Groeiplaats. 

5.  a.  Het  zelve  groeit  natuurlyk  in  Ooftemyk,  Ongaritn , 
Zwitzerland,  Frankryk,  Italien,  en  Engeland,  enz.,  op  zandi- 
ge  Akkers. 

Grond  en  Stand-plaats. 

5-  3.  Bemind  een  gemene,  goede,  losze,  lieflt  zandagti- 
ge  grond,  en  een  opene  plaats. 

Cultuur. 

).  4.  Deszelfs  voortteeling  gefchied  door  het  Zaad,  het 
welke  in  de  Maand  Maart  of  April  niet  al  te  digt  gezaaic 
word ;  eens  gezaait  zynde ,  zaait  het  zig  ook  dikwyls  van 
zelfs. 

Als 
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Als  het  zelve  begint  te  bloeijen  fnyd  men  het  zelve  af 
om  te  tiroogen,  voor  het  gebruik,  behalvett  het  geen  tot 
de  Zaadwinning  dienen  zal. 

Zaad-mmmg. 

$■  J.  In  het  Na-jaar  word  het  Zaad  ryp,  als  wanneer 
zulks  ligtelyk  gewonnen  word,  gelyk  andere  diergelyke  Za¬ 
den. 

Huishoudel'yk  Gebruik. 

5.  6.  Het  gebruik  van  dit  Kruid  is  alleen  tot  Medicynen. 


Het  zelve  is  Hooft-,  Zenuwen,  en  Moeder-verfterkende , 
en  word  als  een  byzonder  Middel  geagt  voor  de  Jigt,  Po- 
dagra.  Lammigheid,  en  andere  gebreken  der  Leden  en  Ze¬ 
nuwen  ;  als  mede  voor  Verkoutheid,  beving  der  Leden,  en 
geronnen  Bloed  in  het  Lighaam.  Men  gebruikt  het  zelve 
getrokken  als  Thee,  of  het  Afziedzel  daar  van  met  Water  of 
Wyn;  of  ook  op  Wyn  getrokken;  men  kan  ook  het  gepoei- 
jerde  drooge  Kruid  gebruiken  ,  en  het  is  niet  onnut  als  men 
wat  van  het  Chameedris,  Poley,  of  Dum-kenicI  daar  by  voegt. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

VELD-SALAAD. 


Namen. 

$•  I-  T\!‘  eenjarig  Kruid-gewas  word  gerioemt  in  ’t 
I  J  Nedcrduitfch ,  Veld-Salaad,  Vette-Kous,  Vet¬ 
te  -Kolt ,  Veld-Krop  ,  Winter  - Rapuntze  , 
Winter-Salaad,  Koorn-Salaad ,  Wit-Moes,  enz.  Latynfch , 
Olus  album,  Ladfcuca  agnina.  Hoogduifch ,  Winter-Rapunt- 
zel.  Akker  -  Lattich ,  Veld-Kropff,  Mufzjen-Salath  (  enz. 
Franfch,  Mache,  Blanchette,  Poule  grosfe.  Salade  de  Cha- 
noine.  Deenfch,  Fette-Kus,  Fet.  Zmeedfch),  Wiiiter-Ra- 
puntfel. 

By  de  Botaniden  word  dit  Kruid  genoemt : 

Valeriana  campeilris  in  odora  major.  C.  B.  Pin.  165. 


Valerianella  arvenfis  Prtecox  humilis ,  ièmine  compresfo. 

Toumef.  Infl.  132.  Boerb.  J.  A.  1.  75. 

LocüRa  Herba  prior.  J.  Baub.  3.  324. 

Olus  album.  Dodon. 

Phu  minimum  alterum.  Lob. 

Valeriana  caule  dichotomo,  foliis  Ianceolatis  integris,  fructu 
fimplidi.  Liim.  H.  Clijj'.  r 6.  Roj.  Prodr.  235. 

Valeriana  caule  dichotomo,  foliis  linearibus,  floribus  trian- 
dris.  Linn.  Flor.  fuec.  3  2. 

Daar  zyn  drie  veranderingen  van,  als  met  langer,  ronder 
en  gezaagde  Bladen.  Het  is  de  eerfte  die  het  meelt  in  de 
Moes-Tuinen  gecultiveert  word. 


Iii 


Groei - 


VELD-SALAAD. 


2lS  BESCHRYVING  van 

Groei-plaats. 

§.  2.  Dit  Gewas  groeit  in  Neder-  en  ffoog-duitfchland ,  Frank- 
ryk ,  hier  en  daar  op  de  Akkers ,  inzonderheid  op  wat  zand- 
agtige ,  vette  grond  en  die  wat  vogt  is. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  3.  Hetzelve  bemint  een  goede,  losze,  .vette,  wat  vog- 
te  grond,  en  een  open  plaats. 

Cultuur. 

§.  4.  Word  door  het  Zaad  gekweekt ,  het  welk  men  van 
Julius  af  tot  in  September  op  verfcheide  reizen  tamelyk  digt 
zaait,  om  zulks  in  de  Herffl  en  de  gehele  Winter  door  jong 
te  hebben  :  Men  zaait  het  zelve  gewoonlyk  op  ledige  Bed¬ 
den  die  reeds  in  dat  Jaar  Vrugten  gegeven  hebben,  als,  by 
voorbeeld ,  daar  Erften  op  geftaan  hebben ,  om  dus  te  meer 
van  de  grond  te  profyteeren.  Dit  Kruid  en  het  Lepel-kruid 
kunnen  onder  alle  Kruiden  de  ftrengfte  Winter-koude  door- 
ftaan  zonder  te  bederven. 

Zaad-mming. 

5.  Het  Zaad  word  gewonnen  van  de  Planten  die  de 
Winter  over  geftaan  hebben  en  in  ’t  volgende  Voorjaar  op- 
fchieten,  waarby  is  aan  te  merken,  dat  men  het  Zaad  niet 
geheel  ryp  moet  laten  worden,  om  dat  het  zelve  anders  ligt 
uitvalt ;  men  fnyd  derhalven  de  Zaad-flruiken  af  als  het  Zaad 
byna  ryp  is,  en  legt  het  op  een  doek  in  de  Zon  om  vor- 
ders  ryp  en  droog  te  worden,  als  wanneer  men  het  zelve 


D  E 

uitklopt,  zift,  fchoon  maakt,  en  vervolgens  bewaart  gelyk 
andere  Moes-zaden. 

Huisboudelyk  Gebruik. 

5.  6.  Aangaande  het  Keuken-gebruik  van  dit  Kruid-gewas , 
het  zelve  dient  alleen  tot  Salaad  in  de  Herfft-,  Winter-  en 
vroege  Voorjaars-tyd,  wordende  met  Boom-olie,  Azyn,  Pe¬ 
per  en  Zout  toegemaakt ,  of  met  een  Boter-zaus ,  dog  waar 
mede  hy  zo  goed  niet  fmaakt,  en  hoe  jonger  en  kleinder 
de  Veld- Salaad  is,  hoe  aangenamer  van  fmaak ;  dikwyls 
voegt  men  ’er  wat  Andivie,  Seldery,  of  Bete-wortels ,  enz., 
of  van  elk  wat,  ’er  by,  als  het  te  krygen  is,  dat  den  Salaad 
aangenamer  maakt;  en  voor  welgeflelde  Tafels  fchikt  men 
de  Schotels  met  die  dingen  netjes  op,  gelyk  we  by  de  Sel¬ 
dery  aangemerkt  hebben. 

De  Veld-Salaad  word  wel  by  veele  voor  een  gemene  Sa¬ 
laad  gehouden,  ondertusfehen  dient  geweten  dat  dezelve  een 
gezonde  Salaad  is  voor  Scorbutige  en  Hypochondriake  Men- 
fchen,  inzonderheid  die  van  een  heet  Temparement  zyn,  en 
voor  zodanige  die  een  fcherp ,  ziltig  bloed  hebben ,  en  Hard- 
lyvig  zyn ,  want  hy  verkoelt  zeer,  verbetert  de  fcherpigheid 
des  Bloeds ,  en  laxeert ,  als  men  dikwyls  daar  van ,  als  Sa¬ 
laad,  of  op  andere  wyzen,  nuttigt,  het  zy  alleen,  of  met 
Andivie,  Cicborey ,  Taraxicum ,  of  Lepelbladen:  Expcrientia 
propria  docuit. 
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BESCHRYVING 


VAN  DE 


VEN 


Namen. 

It  Kruid-gewas  word  genoemr  in  ’t  Neder- 
duitfch ,  Venkel  of  Fonkel,  Venne-kool. 
Latynfch ,  Fseniculum.  Hoogduitfch ,  Fen- 
chel.  Franfch ,  Fsenouil.  Engelfch  ,  Fennel,  Deenfch ,  Fen- 
nikel.  Zweedfcb ,  Fanköl. 


D 


K  E  L. 

Deze  twee  zoorten  zyn  in  der  daad  niet  anders  als  veran¬ 
deringen,  wordende  de  twede,  die  van  de  Italianen  Finochio 
genoemt  word,  veel  groter  van  Gewas  en  Zaad,  en  is  in 
alle  deelen  zoeter  en  aangenamer  van  fmaak  ,  dat  buiten 
twyffel  door  ’t  Climaat  en  grond  ontftaat.  Van  de  eerfte 
zoort  vind  men  ook  nog  een  verandering  die  ewart-rood- 


Zoorten. 

§.  Daar  zyn  twee  zoorten  van ,  welke  van  de  Botaniften 
genoemt  worden,  als  volgt : 

1.  DE  GEMENE  VENKEL. 

Fseniculum  vulgare  germanicum.  C.  B.  Pin.  147.  Tournef.  Infl. 
31 1.  Boerh.  J.  A.  1.  48. 

Fseniculum  vulgare  minus ,  acriori  &  nigriori  femine.  J. 
Baub.  3.  2. 

Fseniculum.  1  &  2  Dodon. 

Fseniculum  five  Marathrum  vulgatius.  Lob. 

Anethum  fruótu  ovato.  Linn.  H.  Cliff.  10 6.  Hort.  Upf.  66. 
Mat.  med.  146.  Roj.  Prodr.  116. 

2.  DE  ZOETE,  ITALIAANSCHE,  of  ROOM- 
SCHE  VENKEL. 

Fseniculum  dulce.  C.  B.  Pin.  147.  Tournef.  Inji.  311.  Boerh. 
J.  A.  1.  48. 

Fseniculum  dulce  majore  &  albo  femine.  J.  Baub.  3.  4. 
Fseniculum  five  Marathrum  vulgatius  dulce.  Lob. 


agtige  Bladen  heeft. 

\ 

Groei-plaats. 

$•  3-  De  eerfte  zoort  groeit  natuurlyk  in  Languedocq,  Pro- 
vence.  De  twede  word  gezegt  in  de  Azorifche  Eilanden  te 
groeijen. 

Grond-  en  Stand-plaatr. 

g.  4-  Men  bouwt  voor  het  Keuken-gebruik  meeft  alleen 
de  twede  zoort  van  Venkel,  wegens  haare  grootte  en  aan¬ 
genamer  fmaak.  Dezelve  bemint  een  goede,  losze,  vette, 
liefft  zandagtige  drooge  grond ,  en  een  opene  warme  plaats. 
Cultuur. 

§.  5.  Word  door  het  Zaad  voortgekweekt ,  het  welk  in 
het  Voorjaar  op  een  warme  plaats,  of  op  een  niet  al  te 
warme  Broei- bak  gezaait  word :  Daar  na  verplant  men  de 
jonge  Planten  in  de  May-tyd  in  diepe  Greppels ,  op  dezelf¬ 
de  wyze  als  de  Seldery,  op  een  goede  warme  plaats,  op  1 
a  i£  Voeten  diftantie.  Als  de  Planten  vervolgens  bekwaam 
groot  geworden  zyn ,  aard  men  dezelve  van  tyd  tot  tyd  aan 
I  i  i  2 


na 
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BESCHRYVING  van  de  VENKEL. 


na  de  Bladen  een  weinig  los  te  zamen  gebonden  te  hebben; 
even  zo  als  de  Seldery,  om  tot  het  gebruik  wit  en  mals  te 
worden.  Tegen  de  Winter  vergaan  de  Bladen  én  de  Wor¬ 
tels  fpruiten  het  volgende  Voorjaar  weer  uit,  maar  dewyl 
dezelve  geen  heel  ftrange  Vorfl;  kunnen  vervelen,  zo  moet 
men  ze  met  wat  losze  Paafde-meft ,  of  met  los  Stroó  tegen 
de  Vorfl:  overdekken  ,  of  anders  met  Run  (Kif). 

Zaad-mnning. 

6.  ïïet  Zaad  word  gewonnen  van  de  Planten  die  men 
buiten  overwintert ,  en  als  dan  in  Zaad  fchieten  :  Dog  het 
Zaad  dat  in  deze  Landen  gewonnen  word ,  aart  uit  en  ver¬ 
andert  in  de  gemene  zoort :  Weshalven  men  jaarlyks  van 
het  Zaad  zaaijen  moet  dat  uit  Italien  gebragt  word,  en  by 
voorname  Zaad-kopers.  in  zommige  grote  Steden  te  vinden 
is.  ’t  Verfche  Zaad  kan  2  a  3  Jaren  duuren. 

Huisboudelyk  Gebruik. 

5.  7.  Aangaande  nu  het  Keuken-gebruik  des  Venkels :  De 


wit-gemaakte  Bladen  worden  gegeten  als  Salaad,  met  Boom¬ 
olie,  Azyn,  enz.,  of  alleen  met  Peper  en  Zout.  Men  ftooft 
ze  ook ,  by  Vleefch  eri  in  Soppen ,  zynde  op  allerley  wyze 
bereid ,  een  heel  aangenam  en  gezond  Eeten ;  dog  word  in 
deze  Landen  weinig  geculti veert ,  maar  veel  geagt  in  Bra- 
band,  Frankryk ,  en  Italien.  Het  Zaad  ,  te  weten  van  de 
twede  zoort ,  is  van  zeer  veel  gebruik  in  de  Medicynen  ; 
zynde  inzonderheid  zeer  dienftig  voor  Winden,  Buikpyn , 
en  Graveel ,  verfterkt  het  Gezigt ;  en  vermeerdert  de  Melk 
in  der  Zoog-vrouwen  Borften ,  al  het  welk  ook  het  Kruid 
doet.  Het  Zaad  word  van  de  Zuiker- Bakkers  met  Zuiker 
overtrokken,  waar  van  men  met  nut  iets  ’s Middags  na  de 
Maalt  yd  Eet,  of  ’s  Avonds 

§.  8.  De  groene  Zaad-kroontjes  worden  ook  droog  gecon- 
fyt ,  het  welk  gefchied  op  dezelfde  wyze  als  by  de  Anys  aan¬ 
gewezen  is. 


BESCHRYVING 

VAN  DE 


VROUWEN-MUNTE. 


S-  I. 


D 


Urnen. 

jt  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’t  Neder duitfch , 


Vrouwen-Munte.  Roomfe  Munte.  Balzem. 
Koft.  Latynfcb ,  Balfamita.  Hoogduit fch , 

Uufer  Franwen  Muntze.  Rönifche  Muntze.  Balzem.  Franfcb, 
Coq.  •  Engelfch ,  Car  Liedies  Munt.  Saracen  Munt.  Deenfch) 
Balzom.  Zweedfch ,  Swanfk  Salvia. 


Zoortcn. 

§.  2.  Van  dit  Kruid,  dat  veel  eer  een  zoort  van  Rynvaar 
als  van  Munte  is ,  daar  deeze  naam  alleen  door  de  reuk 
fchynt  verkreegen  te  hebben,  zyn  ’ef  twee  zoorten  of  ver¬ 
anderingen  ,  als : 

1.  De  groote  VROUWEN-MUNTE. 

Mentha  hortehfis  eorymbifera.  C.  B.  Pin.  22 6. 


Mentha 


BESCHRYVING 


van  de  VROUWEN. MUNT  E. 
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Mehtha  corymbifera ,  five  Coïtus  hortenfis.  J.  Bauh. 
3-  H4. 

Balfamita  major.  Dodon.  Boerh.  f.  A.  i„  125. 

Coïtus  Hortorum.  Lob. 

Tanaretum  foliis  ovatis  integris  feiratis.  Lin)i,  H.  Cliff.  H. 
Upf.  255.  Mat.  med.  382.  Roj.  Prodr.  154. 

2.  De  kleine  VROUWEN-MUNTE  of  LEVER- 
BALZEM.  KLEINE -KOS  Ta 

Ageratum  foliis  ferratus.  C.  B.  Pin.  221.  Boerh.  f.  A> 
1.  125. 

Ptarthica  lutea  füave-olens.  Tourncf.  Infi.  497. 

Ageratum  plerisque ,  Herba  Julia  quibusdam.  J.  Bauh. 
3.  142. 

Balfamita  minor.  Dodon. 

Ageratum  Septentrionalïum.  Lob. 

Athillaea  foliis  lonceolatis  obtufis  acute  ferratis.  Linn.  H.  Cliff. 
413.  H.  Upf.  265.  Mat.  Med.  399.  Roj.  Prodr.  178. 
Deeze  kleine  zoort  heeft  fmaller  Bladen  als  de  eerltgemel- 
de  groote  zoort,  groeit  ook  in  alle  deelen  iéts  kleinet. 
Groei-plaats. 

§.  2.  Het  zelve  groeit  natuurlyk  in  Languedocq ,  Provence, 
Italien,  enz.  op  ruwe  plaatzen. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  4.  Bemint  een  goede  losfe,  liefft  zandagtige  grond, 
en  een  opene  zonnige  plaats. 


Cultuur. 

§.  5-  Word  door  Scheuring  ligtelyk,  in  de  gewoonlyke 
Plant- tyd  in  het  Voorjaar,  vermeerdert,  het  zelve  op  een 
Bed,  op  10  a  12  Duimen  afftand  plantende,  en  het  ver¬ 
draagt  onze  Winté'r-koude  zeer  wel.  Dog  de  twede  zoort  is 
wat  tederder,  en  dient  wat  met  Bladen  of  Runt  bedekt. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

5.  $.  Het  Huishoudelyk  gebruik  hier  van  betreffende;  het 
zelve  dient  in  de  Keuken  tot  een  Toe-kruid  by  Salaad,  om 
daar  aan  een  aangename  fmaak  en  geur  te  geven,  te  weten 
de  jonge  tedere  Bladen ,  dew jl  het  zelve  een  heel  aangena¬ 
me  reuk  heeft:  Men  doet  het  zelve  ook  in  de  Kruid- wy- 
nen  in  de  May-tyd.  Ook  bakken  het  vele  om  die  redenen 
in  Panne-  en  andere  Koeken,  die  daar  van  heel  geurig  en 
aangenaam  fhiaken.  Voorts  zo  komen  de  kragten  van  dit 
Kruid  met  die  van  de  Munt  veel  over  een,  het  welk  de 
gelykheid  van  de  reuk  ook  genoegzaam  fchynt  aan  te  tonen. 
Wordende  inzonderheid  zeer  geprezen  Voor  de  gebreken  der 
Maag  en  Moeder ,  op  allerley  wyze  gebruikt  wordende ,  het 
zy  als  Thee,  of  het  Afzïedzel  daar  van,  of  op  Wyn  ge¬ 
trokken  :  Men  kan  ’er  ook  een  Conferv  van  maken ,  op 
die  wyze,  als  by  de  Alfem-  en  Bernagie-bloemen  gezegt  is. 
Men  gebruikt  ze  ook  Voor  de  Wormen  der  Kinderen,  op 
Wyn  fterk  getrokken ,  of  ook  het  Afzïedzel  in  Water ;  en 
daar  van  een  paar  Oneen  in  gegeven. 
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BESGHRY  VING 

V  A  N  D  E 

W  ALD-MEESTER. 


S- *• 


D 


Namen. 

It  Kruid  word  genoemt  in  ’t  Ncdtrduitfch , 
Wald-meefter,  Sterree  Lever-kruid.  La- 
tynfch,  Matry  fylva,  Afperulo  odorata- 
Hoogduitfch  ,  Wald-meifter ,  Stern-  Lever  -kraur.  Franfch , 
Hepatique  etoile.  Engeïfcb ,  Starr-like ,  Stone  Liverwort. 
Deenfch,  Buckar,  Mysfiker.  Zmedfcb,  Myske-Madra. 

By  de  Botaniften  word  het  zelve  genoemt ; 

Afperula  flve  Rubeola  montana  odora.  C.  B.  Pin.  334. 
Rubris  accedens  Afperula  quibusdam ,  five  Hepatica  (lellata. 
J.  Baub.  3.  71S. 

Aparine  latifolia  humilior  montana.  Ttmmcf.  Infi.  114. 
Afperula  odorata  flore  albo.  Dóén.  Boerb.  J.  A.  1.  149. 
Afperula.  Lob. 

Afperula  foliis  pluribus,  floribus  pedunculo  elevatis.  Linn. 


H.  Cliff.  33.  Roj.  Prodr.  2jj. 

Afperula  foliis  o&onis  lanceolatis,  floribus  fafciculatis  pe- 
dunculatis  Linn.  Flor.  Jute.  114.  Mat.  med.  45. 


Groei-plaats. 

f.  2.  Het  zelve  groeit  in  Hoog-duilfehhmd ,  Frankryk,  enz., 
in  Bofch-  en  Schaduwagtige  plaatzen. 

Grond  en  Stani-plaats. 

J.  3.  Bemind  een  goede,  losze,  lieflt  zandagtige  grond, 
en  een  fchaduwagtige  Randplaats. 

Cultuur. 

§.  4.  Deszelfs  vermeerdering  gefchied  ligtelyk  door  Scheu¬ 
ring,  in  de  Maand  Maart  of  April ,  wordende  op  10  i  12 
Duimen  afftand  geplant. 

Huishoudelyk  Gebruik. 

5-  5.  Het  zelve  word  alleen  in  de  Hoven  geplant  tot  Me- 
dicynen  :  Het  zuivert  en  ververfcht  het  Bloed ,  en  is  dien- 
ftig  voor  de  Milt-  en  Geel  zugtige.  Men  doet  het  gewoon- 
lyk ,  het  zy  alleen  dog  meed  benevens  andere  Kruiden ,  in 
de  May-wynen ;  het  heeft  een  aangename  geur ,  die  het  aan 
den  Wyn  mededeelt. 


y 


B  E- 
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B  ESCHRYVING 

WATER-KERSE. 


Namen. 

5-  !•  'TT'^Ic  Kruid- gewas  voert  de  volgende  namen,  als, 
I  1  in  ’t  Neder  duitfch-,  Water-kerfe.  Latynfch  ,• 
Nafturtium  aquaticum.  Hoogduitfch  ,  Brun- 
nen  Kresfe.  Franfch ,  Cresfon  d’Eau.  Engelfch ,  Water- 
Cresfes.  Deenfcb  *  Water  Kerfe.  Zweedfch  ,  Kiall-Krasfe. 
Van  de  Kruid-kenners  word  het  zelve  genoemt: 

Nafturtium  aquaticum  fupinum.  C.  B.  P/«.  104. 

Sifymbrium  aquaticum.  Toumef,  Inji.  226.  Boerb.  A.  2> 
IS‘ 

Nafturtium  aquaticum.  Dodon. 

Sion  cratevse  Erucee  foliö;  Lob. 

Sifymbrium  foliis  Pinnatis,  foliolis  fubcordatis.  Linn.  H.  Cliff, 
3  3  <5.  Flor.  fuec.  552.  Mat.  med.  331.  Roj.  Prodr.  340. 
Groei-pkats. 

§.  2.  Het  zelve  groeit  naaft  en  in  de  Gragten,  Sloten,  Bee- 
ken,  Fonteinen,  enz.,  van  Neder-  en  Hoog-duitfchland>  Frank - 
ryk,  enz. 

Grond  en  Stand-plaats. 

J.  3.  Begeert ,  gelyk  uit  zyn  groei-plaats  blykt,  een  wa- 
teragtige  grond. 

Cultuur. 

§.  4.  Word  zelden  gecultiveert ,  maar  tot  het  huishoude- 
lyk  gebruik  uit  haar  voorgemelde  natuurlyke  groeiplaats  ge- 
haalt :  Edog  wil  men  zulks  doen ,  zo  moet  men  het  rype 
Zaad  vergaderen  en  op  een  waterige  plaats,  naaft  Gragten, 


of  Slooten,  enz.,  nederftrooijen ,  zo  zal  het  zelve  in  het  ver¬ 
volg  aldaar  fpruiten  en  zig  vermeerderen:  Dog  het  is  be¬ 
ter  dat  men  de  Planten,  daar  ze  groeijen,  geheel  opneemt, 
als  haar  Zaad  begint  ryp  te  worden,  en  ter  plaatze,  waar 
men  begeert  dat  ze  groeijen,  aan  de  kant  van  het  Water 
nederwerpt,  zo  zullen  ze  haar  vermeerderen. 

Ik  heb  hier  omtrent  Leeuwarden  opgemerkt,  dat  in  Grag¬ 
ten  en  Slooten,  daar  het  eene  Jaar  een  groote  menigte  Wa- 
ter-kers  groeide,  het  volgende,  doen  ik  dezelve  daar  weder 
ging  zoeken  en  meende  te  vinden,  niet  het  geringfte  daar 
van  te  vinden  was;  wat  hier  van  de  reden  is?  heb  nog  niet 
ontdekt ,  wyl  anders  dit  Gewas  langlevend  is ;  maar  moge- 
lyk  is  zulks  door  het  hooge  Winter- water  veroorzaakt. 

Huishoudelyk  gebruik. 

5.  5-  De  Bladen  van  dit  Gewas  worden  tot  Salaad  met 
Boom-olie,  Azyn,  enz.,  toebereid  en  gegeten,  inzonderheid 
in  de  Herfft-,  Winter-,  en  Voorjaars-tyd,  dat  niet  alleen 
een  geurige,  maar  ook  zeer  gezonde  Bloedzuiverende  Salaad 
is ;  zynde  de  Water-kerfe  inzonderheid  een  der  befte  Mid¬ 
dels  voor  de  heete  Scorbuit :  Men  kan  dezelve ,  als  Medi- 
cynen  gebruikt  wordende,  met  andere  Scorbutige  Kruiden, 
enz.,  vermengen.  Ziet  hier  van  by  het  Lepel-kruid,  hier 
vooren  op  zyn  plaats.  Men  kan  tot  het  gemelde  gebruik 
ook,  door  ftamping  der  Bladen  met  Zuiker,  zo  als  by  de 
Alzem  en  Bernagie-bloemen  gezegt  is ,  een  Conferv  berei¬ 
den  ,  om  zig  by  gelegentheid  daar  van  te  bedienen. 

Kkk  2 
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Namen. 

ït  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’t  Neder- 
duitfcb ,  Winter-kerfe.  Steen-kerfe.  St. 
Barbara’s  Kruid.  Latynfch  ,  Barbarea. 
Hêogduitfch ,  Winter-kresfe.  Franfch,  Herbe  de  St.  Barbe* 
Deenfch ,  Vinter-karfe.  Zweedfch ,  Winter-krasfe. 

Dit  Gewas  word  van  de  Botanici  genoemt, 

Êruca  lutea  Jatifolia  five  Barbarea.  C.  Bt  Pin.  9Ö. 
Sifymbrium  Erucse  folis  glabro  flore  luteo.  7 ournef.  Infi. 

226.  Boerh.  J.  A.  2.  15. 

Barbarea.  j.  Bauh.  2.  868.  Dodon .  Lob. 

Eryfimum  foliis  pinnato-dentatis ,  apice  fubrotundis.  Linn- 
Flor.  Lapp.  264..  H.  Cliff.  338.  Roj.  Prodr.  342. 
Eryfimum  foliis  lyratis,  extimo  fubrotundo.  Linn.  Flor.  fuec. 
557 • 

Hier  van  is  nog  een  mede  zoort  of  verandering  die  kleiner 
Bladen  heeft  en  hooger  groeit. 

Groei-plaats. 

§.  2.  Het  zelve  groeit  op  onbebouwde  grazige  plaatzeft 
naad  de  Weegen,  Heggen  en  elders  in  Neder-  en  Hoeg- 
duitfchland ,•  Frankrzk  enz. 

Grond  en  Stand-plaats. 

§.  3.  Begeert  een  gemeene  goede  ,  losfe,  liefft  zandige 
en  wat  vogte  grond,  en  een  open  plaats. 


Cultuur . 

§.  4.  Word  doof  fcheuring  of  door  het  Zaad  ïh  de  ge- 
woone  Zaai-  eii  Plant-tyd  in  het  Voorjaar  zeer  ligt  veermeer- 
dert ,  en  dezelve  eens  in  de  Tuin  hebbende  heeft  men  haar 
verlies  zoo  ligt  niet  te  vreezen ,  want  ze  is  langlevend ,  en 
verdraagt  de  allervelfte  Winter-koude ,  blyvende  de  geheele 
Winter  door  groen  èn  bequaam  tot  het  gebruik:  En  als  dé 
Bladen  afgefheden  zyn  fpruit  ze  géduurig  weer  nieuwe  uit. 

Huishoudelyk  Gebruik . 

.  §.  5.  De  jonge  tedere  Bladen  van  deeze  Winter-Keffe  die¬ 
nen  tot  toebereiding  van  een  Salaad  in  de  Winter-  en  Voor- 
jaars-tyd,  met  Boom-olie ,  Azyn,  enz.,  of  alleen  als  een 
Toekfuid  by  ander  Salaad;  zynde  dit  Kruid  zeef  dienftig 
voor  de  Scorbut,  en  ’t  Graveel:  Ook  is  ’t  een  deftig  Wond- 
kruid,  voor  verfche  Wonden  en  oude  Gezweeren;  tot  dien 
einde  kan  men  een  Olie  daar  van  bereiden  door  middel  van 
het  zelve,  wat  geftampt  zynde,  in  Boom-olie  te  doen  en 
eenige  tyd  in  de  Zon  of  by  een  Vuur  te  laten  trekken;  dan 
heeft  men  een  goede  Wond-Balzem :  Als  men  ’er  wat  Dui- 
zent-blad ,  Weeg-bree ,  Bloeizel  van  groot e  Boonen,  en  een 
weinig  Terpentyn  ’er  by  voegt,  zal  de  Balzem  nog  kragti- 
ger  zyn. 
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Namen. 

.  It  Gewas  word  genoemt  in  ’c  Nederduijcb , 
Wyn-Ruit.  Ruit.  Latynfch ,  Rara.  Hoog. 
duitfcb,  kaute,  Wein-Kaute.  Frarfch,  Rue. 
Engelfcb ,  Rue.  Dsenfch,  Rude.  Zmeedfcb  ,  Win-Ruta. 
Zoorten. 

$•  2-  Hier  van  worden  drie  zoorten  in  de  Moes-Tuinen 
gequeekt,  als: 

1.  DE  BREEDBLADIGE  RUIT. 

Ruta  hortenfis  Iatifolia.  C.  B .  Pin.  33 6.  J.  Bauh.  3.  197. 

Toumef.  Injl.  257.  Boerh.  J.  A.  1.  260. 

Ruta  graveolens  hortenfis.  Dodon. 

Ruta  hortenfis.  Lob. 

Ruta  foliis  decompofitis.  tinn:  H.  Cliff.  24 6.  H.  Upf.  102. 
Mat.  med.  209.  Roj.  Prodr.  461. 

2.  DE  SMALBLADIGE  RUIT. 

Ruta  hortenfis  altera.  C.  B.  Pin.  3  3  6. 

Ruta  tenufolia.  Tabern. 

3.  DE  FYNBLADIGE  of  BERG-RUIT. 

Ruta  fylveftfis  minor.  C.  B.  Pin.  336.  J.  Bauh.  3.  20 ö. 
Ruta  fylveftris.  Lob. 

Ruta  fylveftris  minima.  Dodon. 

De  tweede  en  derde  zoort  zyn  maar  veranderingen  Van 
de  eerfte  die  het  meeft  in  de  Tuinen  gequeekt  word,  en 


de  derde  zoort  het  minft,  en  alleen  uit  Liefhebbery  wegens 
hare  aardige  fmalle  en  fyne  Bladen.  De  tweede  zoorte  ge¬ 
typt  genoegzam  aan  de  eerfte,  behalven  dat  ze  in  alle  dee- 
len  kleiner  is  en  zwart  groener  Bladen  heeft:  Van  deeze  is 
’er  een  mede-zoort  met  bonte  Bladen. 

Groei-plaats. 

$.  3.  De  Ruit  groeit  natuurlyk  in  Languedocq,  Prmencc, 
Italien,  Spanjen,  Griekenland,  enJfrica,  op  onbebouwde  dor¬ 
re  plaatzen. 

Grond-  en  Stand-plaats. 

|.  4.  Dezelve  bemind  een  gemene ,  goede ,  losze,  onge' 
mefte,  liefft  zandagtige  grond,  en  een  open  plaats. 

Cultuur. 

§•  5.  Kan  zo  wel  door  het  Zaad  als  door  Scheurig  en  Ste¬ 
king  in  de  gewöonlyke  Zaai-  en  Plant-tyd ,  in  het  Voorjaar, 
vermeerdert  worden :  Men  plant  ze  op  ij  a  2  Voeten  af- 
ftand  of  tot  Boordzel,  Van  de  eerfte  of  groote  zoort  kan 
men  door  opfnoeijing  der  Zyd-takken  kleine  Boomtjes  'trek- 
ken,  gelyk  ik  dikwyls  gedaan  heb.  Als  men  geen  Zaad  van 
de  Ruit  winnen  wil,  zo  moet  men  de  opfchietende  Bloei- 
ftengen  affnyden ,  want  het  bloeijen  verzwakt  de  Plant’,  en 
doet  dezelve  te  eerder  vergaan;  kunnende  anders  verfchei- 
den  Jaaren  duuren.  De  Ruit  kan  onze  Winter-koude  vry 
wel  doorftaan,  maar  dezelve  dient  op  een  voor  de  fchbrpe 
1. 1 1  winden 
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winden  gedekte  plaats  te  ftaan :  Dog  de  derde  is  de  teder- 
fte  van  de  gemelde  zoor  ten,  en  dient  derhalven  ’s  Winters 
in  Huis  bewaart. 

Zaad-nmnning. 

5.  Het  Zaad  van  de  Ruit  word  ligtelyk  gewonnen,  en 
het  zelve  duurt  223  Jaaren. 

Huishöudelyk  Gebruik. 

6.  Aangaande  het  gebruik  van  dit  Kruid  in  de  Keuken, 
zulks  is  niet  of  weinig  anders ,  dan  dat  zommige  de  Bladen » 
wegens  haare  gezondheid,  fehoon  ze  niet  aangenaam  van 
reuk  en  fmaak  zyn,  als  een  Toe-kruid  by  de  Salaad  eeten; 
of  in  Wyn  laten  trekken :  Ook  maakt  men  ’er  Ruit-Edik 
van ,  door  middel  van  de  Bladen  op  befte  Wyn-Azyn  in  de 
Zon  te  laten  trekken,  welke  zeer  gezond  en  dienftig  is  tot 
de  Salaad-bereiding ,  en  andere  Spyzen ;  wordende  de  Ruit 
inzonderheid  zeer  geprezen  voor  een  zwakke  Maag,  Moe» 
der-pyn,  Winden,  Colyk,  Hooft-pyn,  Wormen  der  Kinders» 
en  vallende  Ziekte  :  Men  maakt  van  de  Bladen  ook  een 
Conferv  door  ftampïng  met  Zuiker,  op  die  wyze  als  te  voo- 
ren  by  de  Bernagie-Bloemen  gezegt  is,  die  in  gemelde  ge- 
breken  kan  gebruikt  worden. 


Van  ouds  af  is  de  Ruit  ook  zeer  geprezen  voor  Vergift , 
en  als  een  der  befte  bewaar-middelen  in  Peft-tyden  en  by  an¬ 
dere  befmettelyke  Ziektens :  Men  eet  tot  dien  einde  des 
Morgens  nugteren,  en  3  a  4  Uuren  na  het  Middags-eeten 
van  de  Ruite-Bladen  ,  fyn  gefneden  zynde,  op  een  Boterham 
of  anders ;  of  men  neemt  eenige  Lepels-vol  van  het  Sap  de¬ 
zer  Bladen  met  zo  veel  Wyn :  Insgelyks  is  de  voorgemel¬ 
de  Ruit-Azyn  zeer  dienftig,  zo  niet  beter,  een  ï  twee  Le- 
pel-vol  daar  van  op  de  gezegde  tyd  genomen,  inzonderheid 
als  men  dan  wat  Scordium,  een  paar  Okernoten ,  wat  Jenever - 
Befien ,  en  een  klein  weinig  NB.  Catnpher  met  de.Rwif  op  de 
Edik  laat  trekken. 

En  wegens  deze  deugd  der  Ruit  is  het  dat  de  SALER- 
DITAANSCHE  SCHOOL  zig  Cap.  40.  aldus  laat  hooren : 

Salvia  citm  Rnta ,  faciunt  tibi  Pocula  tuta. 

Het  welk  een  myner  Vrienden  op  de  volgende  wyze  in 
een  Nederduitfch  Poëtifch  gewaad  verkleed  heeft : 

Voeg  by  gezonde  Salie  Ruit , 

En  drink  uw  Glaasje  veilig  uit . 


BESCHRYVING 

VAN  DE 

ZEE'VENKEL. 


Namen. 

It  Kruid-gewas  word  genoemt  in  ’t  Nederduitfch , 
Zee- Venkel,  Zee-Peterfelie.  Latynfch ,  Fse- 
niculum  marinum.  Hoogduitfch ,  Meer-Fen- 
chel.  Franfch ,  Fcenouil  marin,  Bafila,  Pasfe-pierre,  Herbe 


D 


de  St.  Pierre.  Engelfch ,  See-Fennel.  Detnfch ,  See-Fenni- 
kel.  Zweedfcb ,  See-Fanköl. 

Van  de  Kruid-kenners  word  dit  Gewas  genoemt : 
Crithmum,  feu  Fteniculum  maritimum  minus.  Tournef  Inji. 
317.  Boerb.  J.  A.  1.  57.  C.  B.  Pin.  288. 


Crithmum 


Crïthmum  five  Fasniculum  marinum.  J.  Baub.  3.  194. 

Crithmum  marinum.  Dodon. 

Fasniculum  marinum  ,  &.  Lob. 

Crithmum  foliis  lanceolatis  carnofis.  Urn.  H.  Cliff.  94.  Hort. 

Upfal.  61.  Roj.  Prodr.  98. 

Groei-plaatt. 

§■  2.  Het  zelve  groeit  natuurlyk  aan  de  Zee-kanten  van 
Holland ,  Zeeland ,  Flaanderen ,  Franhyk ,  Engeland ,  enz. 

Daar  is  nog  een  verandering  van ,  welke  grooter  word  en 
geel  Sap  heeft ;  deze  groeit  aan  de  Zee-kanten  op  rouwe 
fteen-  en  bergagtige  plaatzen  in  It oliën,  Sidlien,  en  elders. 

Grond  en  Stand-plaati. 

5.  3.  Begeerd  een  goede,  losze,  ongemefte ,  zandagtige 
grond ,  en  een  open  plaats. 

Cultuur. 

$.  Deszelfs  vermeerdering  gefchied  doof  Scheuring  of 
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door  het  Zaad,  in  de  gewone  Plant-  en  Zaai-tyd,  wordende 
op  S  i  8  Duimen  dilhntie  geplant;  verdraagt  onze  Winter¬ 
koude  vry  wel,  te  weten  de  gemelde  eerde  zoort,  zynde 

de  twede  of  groote  zoort  hier  te  Lande  niet  of  weinig  be¬ 
kent. 

Huisbotidelyk  Gebruik. 

S-  5-  Het  Keuken-gebruik  van  dit  Kruid  is  alleen  dat  men 
de  Bladen,  die  wat  dik  of  vleefchig  zyn,  als  een  Toe-kruid 
by  Salaad  eet :  Ook  legt  men  dezelve  in  Azyn  gelyk  de 
Augurkjes,  met  Peper,  wat  Nagels,  Foelie,  en  Zout,  om 
dezelve  tot  appetyt  verwekking  [op  te  disfchen ;  tot  welken 
einde  dezelve  ook  in  deze  of  gene  Zauzen  en  andere  Spyzen 

gedaan  worden}  edog  men  Cultiveert  ze  hier  te  Lande  zei- 
den. 
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GEWASSEN 

Welke  tot  het  Keuken-  en  ander  Huishoudelyk-gebruik  dienen 
en  hier  vooren  verhandelt  zyn. 

NOTA.  De  Gcviajjen  Diaar  een  Sterretje  voorgezet  is,  zyn  meefi  alleen  Medicinale  Planten,  die  men 
gemtmlyk  in  ie  Moes- Hoven ,  tot  liet  Huiskkmdclyk  gebruik,  cultiveert. 


St.  Barbera's  Kruid,  zie  Winter-kerfe. 
Bafilicum,  Een]. 

Bafilien-kruid ,  zie  Bafilicum* 

Beer -look ,  zie  Knof-look. 

Berbarisfe ,  zie  Surkel-boom. 

Berg-look,  zie  Knof-look. 

*  Bernagïe,  Eenj.  ~ 

Beete,  Twee], 

Beete- wortel ,  Tweej. 

*  Betonie. 

Beyen-kruid ,  zie  Melisfe. 

Bies- look. 

Biete ,  zie  Bete. 

Bloed-kruid,  Een]. 

Bloem-kool,  zie  Kool. 

Boere-Bonen,  zie  Bonen  (grote). 
Bocre-kool ,  zie  Kool  (Boere). 

Bonen  (grote),  Eenj. 

Bonen  (Turkfche),  Eenj. 

Bonen-kruid ,  zie  Keule. 

Boom-furkel ,  zie  Surkel-boom. 

Borrdge ,  zie  Bernagie. 

Boter-bloem ,  zie  Taraxicum. 

Broccoli ,  zie  Kool  (Boere). 

Buglosfe ,  zie  Osfe-tonge. 

Byvoet. 


*  Caryophyllate. 

Chalotte. 

*  Chamasdrïs. 

*  Cbamcepytir ,  zie  Veld-cypresfe,  Eenj. 
Champignon ,  en  andere  Campernoeljes. 
Chavonfche  Latouw ,  zie  Krop-falaad. 

Ci bolle ,  zie  Ajuin. 

Cicer,  Eenj. 

Cichorey- wortel ,  Eenj.  Tweej. 

Cichorey  {Hof-  of  Tuin-') ,  zie  Andivie. 
Citroen-kruid,  zie  Melisfe. 

*  Citroen- (pendel ,  zie  Thym. 

Citrulle,  Eeny. 

Concommer,  Eenj. 

*  Confilie  de  grein ,  zie  Melisfe. 
Coraal-kruid ,  zie  Afpergie. 

Coriander,  Eenj. 

Cumyn,  Eenj. 

Cyperus  (zoete) ,  zie  Aard-amandel. 

*  Cypres-kruid. 


Das-look ,  zie  onder  Knof-look. 

Dille,  Eenj. 

Donderbaard ,  zie  Huis-look  en  Trip- 
Madam. 

Dragon. 

Drakenbloed ,  zie  Bloed-kruid. 

*  Duive-kervel,  Eenj. 


*  Eerenprys. 

Endivie ,  zie  Andivie. 
Erten,  ofErweten,  Een/. 
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F. 

Fenkel ,  zie  Venkel. 

Frambofen. 

Franfcbe  Rapen,  zie  Stek-rapen. 

G. 

Gamander ,  zie  Chamaedris. 

Geers,  Eenj. 

Geele  Wortel,  Tweej. 

Gezegende  Wortel ,  zie  Caryophyllate. 
Goeden  Hendrik ,  zie  onder  Patiëntie. 
Gravinne  Kruid ,  zie  Hertshoorn. 

Groote  Boonen,  zie  Bonen. 

H. 

Heemji ,  zie  Althtea. 

Hertshoorn,  Eenj. 

*  Hertstonge. 

Hinnebefien,  zie  Frambofen. 

Hirs ,  zie  Geers. 

Hof-Cichorey ,  zie  Andivie. 

Hof -hum,  zie  Keule. 

Hoppe. 

*  Huis-look. 

Huis-look  (klein),  zie  Trip-madam. 

*  Hyfop. 

J- 

Joden-karfen. 
ff  op,  zie  Hyfop. 

Juffrouw-merk ,  zie  Selderey. 

K. 

Kalbasfen,  Eenj. 

Kamcedris,  zie  Chamcedris. 

Kamille,  zie  Camille. 

Kampernoelje ,  zie  Champignon. 

Kar  don,  zie  Artifchokke. 

Katte-kruid,  Tweej. 

Kauworden ,  zie  Kalbasfe. 

Kerfe  (Tuin-.),  Eenj. 

Kcrfc  ( Capucyner) ,  zie  Kerfe  (Indi- 

aanfche). 

Kerfe  (ïndiaanfche) ,  Eenj. 

Kerfe  (Steen-),  zie  Winter- Kerfe. 

Kerfe  (Water-) ,  zie  Water-kerfe. 
Kervel ,  Eenj.  Tweej. 

Kervel  ( Spaanfche ),  zie  Kervel. 

Keule,  Eenj. 

Keule  (Winter-),  zie  Keule. 

Klaver -fiiuring,  zie  Suur -klaver. 
Klein-bonen,  zie  Bonen  (Turkfche). 
Knoflook. 

Knollen,  zie  Rapen. 

Knol  kervel ,  zie  Rapen-kervel. 
Knol-radys ,  zie  Radys. 


Komkommer ,  zie  Concommer. 

Kool  (Witte  en  Rode)  ,  Tweej. 

Kool  (Savooy),  Tweej. 

Kool  (Krul) ,  Tweej. 

Kool  (Bloem),  Tweej. 

Kool-rapen  ,  Tweej. 

Koraal-kruid ,  zie  Aspergie. 

Koriander,  zie  Coriander. 

*  Kojt,  zie  Vrouvven-munte. 
Krop-falaad,  Eenj.  Tweej. 

*  Kruife  Munte. 

Kurnyh,  zie  Cumyn. 

Kurnmel ,  zié  Carwey. 

L. 

Lammekens-oor  ,  zie  onder  Patientie- 
kruid. 

Latouw  of  Laftuke,  zie  Krop-falaad. 
Latouw  (Cpavonfche,  zie  Krop-falaad. 
Laurier-böom. 

*  Lavas. 

*  Lavendel. 

Lepel-blad,  zie  Lepel-kruid. 

*  Lepel-kruid,  Tweej. 

*  Leuwentand ,  zie  Taraxicum.  ' 

*  Lever-balfem ,  zie  onder  Vrouwen- 

Munte. 

*  Longen-kruid. 

Look,  zie  Porrey  en  Knoflook. 

M. 

Maceronc ,  zie  Peterfelie  van  Macedo- 
nien. 

Marjoleine,  Eenj. 

Marjoleine  (Wiuter-),  zie  Marjoleine. 
Mater. 

Maayraan,  zie  Marjoleine. 

*  Meefter-worteL 
Melde,  Eenj. 

Melilote,  zie  Sevengetyden. 

*  Melisje,  verfcheiderhande  zoorten. 
Meloenen  of  Melonen,  Eenj. 

Mierredik,  zie  Peper-wortcl. 

Milde ,  zie  Melde. 

Mille,  zie  Melde. 

*  Moeder-kruid. 

Morilles ,  zie  Champignon. 

Moftert-kruid ,  Eenj. 

Munte  (Kruife-) ,  zie  Kruife-munte. 
Munte  ( Roomfche ),  zie  Vrouwen-Munte. 
Munte  (Vrouwen),  zie  Vrouwen-Mun¬ 
te. 

p. 

Palfternake,  zie  Paftinake. 

Papen-kruid,  zie  Taraxicum. 
Paryfche-rapen ,  zie  Stek-rapen. 

Pajlelein,  zie  Porcelein. 

Mm  m 


Paftinake,  Tweej. 

Paticb,  zie  Patiëntie. 
Patientie-kruid ,  Tweej. 

Peerdik ,  zie  Patiëntie. 

Peper  (Brafilifche) ,  Eenj. 
Peper-kruid. 

Peper-wortel. 

Peterfelie,  Tweej. 

Peterfelie- wortel ,  Tweej. 

Peterfelie  van  Macedonien,  Tweej. 
Piet  erf elie,  zie  Peterfelie. 
Pimpinelle. 

Pingftcrnaken,  zie  Paftinaken. 
Pompoene,  zie  Calbasfe. 

Porcelein,  Eenj. 

Porrey,  Tweej. 

Portulaak  ,  zie  Porcelein. 


V.* 

Quendel  (Citroen-),  zie  Thym. 

R. 

Raap-kool,  zie  Kool-Rapen. 

Radys  en  Ramelats,  Eenj.  Tweej. 
Rakette,  Eenj. 

Ramelats,  zie  Radys. 

Rapé,  Eenj.  Tweej. 

Rapé  (Franfche),  zie  Stek- rapé. 

Rapé  (Paryfche) ,  zie  i  bid. 
Rapen-kervel,  Eenj.  Tweej. 
Roponce  of  Rapuntzel,  Tweej. 
Roode  Bete-wortel,  zie  Bete-wortel. 
Roode-kool,  zie  Kool. 

Rokenbol,  zie  Knof-look. 

Roomfche  Bonen,  zie  Bonen  (groote). 
Rozemaryn. 

Rui  te ,  zie  Wyn-ruit. 

*  Rynvaar. 

s. 

Salie. 

Salfifie,  Tweej. 

Savooy-kool ,  zie  Kool  (Savooy-). 

*  Scharley. 

Scolopendria ,  zie  Herts-tonge. 

*  Scordium. 

Scorzoneer-wortels. 

Seldrie,  Eenj.  Tweej. 

Serilje,  zie  Suiker-wortels. 

*  Sevengetyden-krnid. 

*  Sinnauw. 

Sjalotten,  zie  Chalotten. 

Sneelook ,  zie  Bies-look. 

Somer- Andivie,  zie  Krop-falaad. 

*  Soet-hout. 

Spaanfch-look,  zie  Porrey. 

Spaanfche  Diflel,  zie  Artifchokken. 
Spaanfche  Erten ,  zie  Cicer. 


Spargies, 
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Spargies ,  zie  Afpergïe. 

Spyke  of  Spyketiarde,  zie  Lavendel. 
Steenbrek  ( Engels ) ,  Eenj. 

Stcen-kerfc ,  zie  Winter-kerfe. 
Stek-Rapen,  2w<r/. 

Ster-kerje ,  zie  Kerfe. 

Sterre-Lever-kruid ,  zie  Waldmeefter. 
Suiker -F  een ,  zie  Carwey. 

Suiker-worcel. 

Suikerwortel  (Indïaanjche) ,  zie  Aard-A- 
mandel. 

Surfo/,  zie  Suuring. 

Surkel-boom. 

Suuring. 

Suuring  (Franfche),  Efvzj.  Tweej. 
Suur-klaver , 

T. 

Taraxicum,  Eenj.  Tweej. 

Thym  of  Thymiaan. 

Trip-Madam. 


Tr ouff els ,  zie  onder  Champignon. 

Tuin- kersje  ,  zie  Kersfe. 

Turkjche  Bonen ,  zie  Bonen  (Turkfche). 
Turkjche  Melisje ,  zie  Melisfe  (vreemde). 

u. 

Uyen,  zie  Ajuin. 

v. 

*  Valeriane. 

*  Veld-Cypres,  £<?«/. 

Veld-Salaad,  Eenj.  Tweej. 

Venne-kool,  zie  Venkel. 

Venkel,  Eenj.  Tweej. 

Venkel  (Zee),  zie  Zee- venkel. 

Vette-kous)  zie  Veld-falaad. 

*  Vrouwen-munte. 

w. 

*  Waldmeefter. 


Water-kersfe. 
fVater-look ,  zie  Scordium. 

Water- Melonen,  zie  Citrulle. 
Werjing-kool ,  zie  Kool  (Savooy). 
Winter-  kersfe. 

Winter-Rapuntzel,  zie  Veld-falaad, 
Winter -Salaad,  zie  Veld-falaad. 
/Fzf  MoW,  zie  Veld-falaad. 

Wortel .,  zie  Paftinake. 
Wortel  ( geele  ),  zie  geele  Wortel. 
Wortel  (witte),  zie  Paftinaken. 
Wum-kruid ,  zie  Rynvair. 

*  Wynruit. 

Y. 

7/óp ,  zie  Hyfop. 

z. 

Zee-Peterfelie ,  zie  Zee-venkel. 
Zne-venkel. 

Zieppel,  zie  Ajuin. 


NOTA  De  Gewasfen  daar  Em/arig  en  Tweejarig  agter  (laat,  zyn  zodanige  welke  in  het  eerde  Jaar  na  de 
zaaijing  in  ’t  Zaad  fchieten ,  en  na  het  Zaad  voortgebragt  hebbende  vergaan ,  als  men  ze  vroeg  in  de 
,  Lente  of  in  de  Voor-zomer  zaait ,  maar  als  die  laat  in  de  Na-zomer  of  Herffi  gezaait  worden 
fchieten  ze  niet  voor  het  volgende  Voor-jaar  door,  en  kunnen  in  de  Herfft,  Winter,  en 
’t  volgende  vroege  Voor-jaar  tot  Spyze  dienen.  aar  niets  agter  gezet  is ,  zulke  zyn 
alle  vatte  Planten,  die  lange  Jaaren  duuren. 


NAAM-LYST 

DER 


KEUKEN-GEWASSEN 

Volgens  het  gebruik  hunner  Deelen,  als  Wortels,  Kruiden,  en 
Vrugten;  met  de  duuring  der  Zaaden  tot  zaaijing. 


I. 


KEUKEN  WORTELS. 


A 

Jl.  JL  Ard-Akkers, 
Aard- Amandels 
Aard-Appels 
Aard-Ardfchokken 
Aard-Noten 


Jaaren 
het  Zaad  duurt  3 
3 
3 
3 
3 


*  Jaaren 

Ajuin,  .  het  Zaad  duurt  2 
Bete-wortel  .  .  .3 

Carwey  .  .  .  2 

Chalotten  .  ...  2 

Cichorey  ...  5 

Geele  Wortel  ...  3 

Knof-look  ...  3 

Kool- Rapen  booven  en  onder  de 
Aarde  ...  4 

Paftinake  ...  2 


Peper- wortel, 
Peterfelie-wortel 
lladys  en  Ramelats 
Rapé 

Rapen-kervel 

Raponce 

Salfifie 

Scorzoneere 

Selderie 

Stek-Rapen 


Jaaren 
het  Zaad  duurt  2 


4 

3 

4 
2 
2 
2 
2 


4 

Suiker? 


NAAM-LYST 

VAN  DE 

WORTELS»  KRUIDEN 

EN  VRUGTEN 


Die  in  Azyn  met  wat  Zout ,  of  in  Pekel ,  kunnen  gelegt  worden. 


A 

XjLSpergies ,  by  na  week  gekookt  zyn- 
de ,  in  Pekel. 

Artifchokken ,  af  gekookt  zynde,  inzonder¬ 
heid  de  Bodems ,  in  Peekei. 


Bloem-kool,  half  af  gekookt  zynde ,  in  Pe¬ 
kel. 

Brem-bloeraen ,  in  Azyn. 

Bete-wortels  (Rode) ,  week  gekookt  zyn¬ 
de  ,  in  Azyn. 

Bonen  (Turfche),  de  jonge  groene  Peu- 
Mram  2 


len ,  by  na  week  gekookt  zynde  in 
Azyn  ;  of  rauw  en  gefnippelt  zynde 
in  Pekel. 

Gappers,  in  de  warme  Landen,  in  Azyn. 
Champignons ,  in  Azyn  of  Pekel. 
Concommers,  in  Azyn  of  Pekel. 

Cornoulje 


Jaaren 

Suiker  wortels  het  Zand  duurt  2 

Taraxium  .  $  .  .2 

II. 

KEUKEN  KRUIDEN. 

Jaaren 


Ajuin ,  .  het  Zaad  duurt  2 

Algoede  ....  2 

Andivie  .  5 

Artifchokken  .  .  2 

Afpergie  .  .  .3 

Balilicum  ...  4 

Bernagie  .  .2 

Bete  .  '  .  .  3 

Bieslook  .  3 

Bloed-kruid  .  .  2 

Buglosfe  of  Osfe-tonge  .  2 

Cardon  ....  2 

Cichorey  ...  5 

Dille  ...  i 

Dragon  .  .  .1 

Hertshoorn  .  .  2 

Hoppe  ....  2 

Kattekruid  ...  3 

Kerfe  ...  4 

Kerfe  (Indiaanfche)  .  .  2 

Kervel  ...  2 

Kervel  (Spaanfche)  .  .  2 

Keule  .  .  9 

Keule  (Winter)  .  .  2 

Kool  (Witte  en  Roode)  .  4 

Kool  (Savooy-)  .  .  4 

Kool  (Bloem-)  .  .  .  .  4 

Kool  (Krill-)  -  -  4 


Jaaren 

Kool  (Plumagie),  het  Zaad  duurt  4 
Kool  (Broccoli)  .  .  .  4 

Kool  (Mufchagtige)  .  .  4 

Kool  (Sloren)  .  .  4 

Krop-Salaad  .  .  4 

Kruife  Munte  ...  4 

Laurier  -  .  .  4 

Lcpel-Kruid  .  .  4 

Marjoleine  (Fyne)  .  .  2 

Marjoleine  (Grove  of  Orega)  2 

Marjoleine  (Winter)  .  .  2 

Melde  ...  2 

Melisfe  .  .  .  2 

Melisfe  (Turkfche)  .  .  2 

Melisfe  (Oofterfche)  .  .  2 

Moftert-Kruid  ...  6 

Patientie-Kruid  .  .  2 

Peper-Kruid  .  .  2 

Peterfelie  .  .  .  4 

Pimpinelle  .  .  3 

Porcelein  .  .  3 

Porrey  ...  2 

Rakette  ...  2 

Raponce  .  .  .  1 

Rofemaryn  .  .  .  .  1 

Saufeboom  ...  1 

Scharley  ...  2 

Selderie  ...  4 

Spinagie  .  .  .  3 

Steenbrek  (Engelfch)  .  .  1 

Suuring  .  .  .  j 

Suuring  (Franfche)  .  .  2 

Suur-Klaver  ...  2 

Taraxicum  .  .1 

Thym  ....  2 


Trip-madatn 

Venkel 

Veld-Salaad 

Water- Kerfe 

Winter-Kerfe 

Wyn-Ruit 

Zee- Venkel 


Jaaren 
het  Zaad  duurt  *  2 


KEUKEN  VRUGTEN 
en  ZAADEN. 

Jaaren 

Aal-befien,  het  Zaad  duurt  1 

Aard-befien  -  -  1 

Anys  -  3 

Artifchokken  -  2 

Berberisfe  -  2 

Bonen  (Roomfche)  -  -  2 

Bonen  (Turkfche)  -  -  2 

Champignons  en  andere  Kampernoelien  2 
Cicer  -  « 

Citrulle  4 

Concommer  tf 

Coriander  -  -  -  10 

Erten  ...  $ 

Erten  (Zee-)  -  $ 

Frambofen  5 

Jode-Kerfen  -  5 

Kalbasle  ....  3 

Meloenen  -  -  6 

Moriljes  -  -  6 

Moftert-Zaad  -  c 

Peper  (Brafilfche)  2 

Venkel  -  2 


NAAM-LYST  van  de  WORTELS,  KRUIDEN,  enz; 


Cornoulje,  de  by  na  rype  Vrugten ,  in 
Azyn. 

Dragon,  in  Azyn. 

Enen  (Zuiker  )  ,  de  jonge  Peulen  ,  in 
Azyn  of  Peekei 

Joden-  Kersfen,  in  Azyn. 

Kersfen  (Tndiaanfche),  de  Bloem-knop- 
pen  en  het  onrype  Zaad,  in  Azyn. 

Kool  (witte-),  fyn  gefneden ,  of  met  een 
Kool-fchanf  gefchaaft  zynde ,  in  Peekei , 
wordende  daar  na  S  uur-  kool  genoemt. 

Krop-Salaad  ,  de  Kroppen  half  afgekookt 
Zynde ,  in  Peekei ;  en  de  gefchilde  jonge 
en  half  af  gekookt  zynde  Zaad-ftengen , 
in  Azyn. 


Kruis-befien,  in  Tlesfen  gekookt. 
Moriljes ,  in  Azyn. 

Moftert-zaad ,  met  Azyn  gemalen. 
Olyven,  inde  warme  Landen,  in  Azyn. 
Oranje-bloeizel ,  in  Azyn. 

Peper  (Brafilifche),  de  onrype  Vrugten, 
af  gekookt  zynde ,  in  Azyn. 

Peper-kruid ,  in  Azyn. 

Peper- wortel,  in  Azyn. 

Pimpinelle,  in  Azyn. 

Porcelein,  in  Azyn  en  Peekei. 

Pruimen,  de  by  na  rype  Vrugten  van 
de  groene  zoort,  in  Azyn. 

Radys  en  Ramelats ,  de  onrype  nog  wee- 


ke  Zaad-Peulen,  in  Azyn.  Het  ry¬ 
pe  Zaad,  als  Moflert  met  Azyn  gema¬ 
len.  9 

Rakette,  het  Zaad  als  Moflert  met  Azyn 
gemalen. 

Sonne-bloemen,  de  Bodems,  by  na  week 
gekookt  zynde ,  in  Peekei. 

Steenbrek  (Engelfch),  in  Azyn. 

Trip-madam,  in  Azyn. 

Vlier-bloemen ,  de  opengaande  Knop¬ 
pen,  in  Azyn. 

Zee- Venkel,  de  Bladen  en  Steden,  in 
Azyn. 


Nota.  De  Gewasfen  die  in  Peekei  gelegt  worden ,  dienen  meelt  alle  om  in  de  Winter-tyd  tot  Spyze  te  bereiden 
maar  die  men  in  Azyn  legt,  om  by  allerley  gebraden  Vleefdi  en  Vifch,  enz.,  te  Eeten,  ook  tot  Zauzen,  enz.  * 
kunnende  men  hier  voren  in  de  verhandeling  van  elk  der  gemelde  Kruiden  nader  berigt  dien  aangaande  vinden. 

Plet  Haat  hier  ook  te  errinneren,  dat  men  zommige  zoorten  van  Keuken- gewasfen ,  als  onder  anderen  de  jonge  Suiker-Peu- 
len jonge  Roomfche  en  Turkfche  Boonen;  Bloem- kool ,  Artifchokken ;  Afperjes ;  Spinagie ;  Champignons;  Moriljes;  enz.,  in 
een  Oven  droogen  kan  (dat  niet  al,  te  fchielyk  moet  gefchieden),  om  dezelve  in  de  Winter-  en  Voorjaars-tyd  te 
gebruiken,  wanneer  de  verfche  Keuken- gewasfen  fchaars  en  de  Keukens  in  dezen  fchraal  beginnen  te  worden;  welke  droo- 
ge  Gewasfen,  behoorlyk  bereid  zynde,  ook  zeer  goed  en  by  na  weinig  minder  fmaken ,  dan  of  ze  groen  geplukt  waren. 

Vo  rts  is  bekent  dat  men  ook  velerley  Ooft-vrugten  tot  Winter-fpyze  in  de  Oven  droogen  kan ,  als  Appels  en  Peeren 
gefchilt  en  ongefchilt,  Pruimen ,  Kersfen ,  Morellen ,  enz. 


NAAM-LYST 

VAN  DE 

WORTELS.  KRUIDEN 
en  VRUGTEN 

Welke  rauw  met  Azyn.,  Boom-Olie  of  Boter,  Peper  en  Zout,  enz. 

Als  Salaad  gegeeten  worden. 


Kervel  (Spaanfche-),  de  wit gemaakt e  Bla* 
den. 

Kersfe  (Tuin-). 

Kool  (witte-  en  Savooy-),  heel  fyn  ge¬ 
fneden  zynde. 

Krop-Salaad  en  kleine  Latouw. 

Lepel- kruid. 

Porcelein. 

Radys  en  Ramelats,  de  Wortels ,  en  de 
jonge  Bladen. 

Rakette. 


Rapen,  de  jonge  Bladen. 

Rapen-kervel. 

Raponce,  de  wortel ,  en  de  jonge  Bladen. 
Selderie,  de  wortel ,  en  de  wit  gemaakte 
bladen  en  fleelcn. 

Steenbrek  (Engelfch). 

Taraxicum,  de  wit  gemaakte  Spruiten. 
Veld-Salaad,  of  Vette-kous. 

Venkel,  de  wit  ge  maakte  bladen. 
Water-kersfe. 

Winter-kersfe. 

NAAM-. 


NAAM-LY  ST 

WORTELS.  KRUIDEN 
EN  VRUGTEN 

Die  week  gekookt  zynde  met  Azyn  en  Boom-Olie  of  Boter,  Zout 
en  Peper,  enz.  als  Salaad  kunnen  gegeeten  worden. 


„  Ard- Appels. 

Aard-Ardfchokkea 
f  Ajuin, 
f  Andivie. 

Artifchokken ,  de  Vrugten  en  wit  gemaak¬ 
te  Blad-Jleelen. 

Afpergies. 

Beete  ;  de  Steden  der  Bladen. 
f  Beete-wortels  (Rode). 

Bonen  (Turkfche),  de  jonge  Peulen ,  in¬ 
zonderheid  van  Afpergie-boontjes. 
Broccoli,  de  Spruiten. 

Cardons ,  de  wit  gemaakte  Blad-Jleelen . 


Carwey ,  de  Wortel. 

Cichorey -morteb,  en  het  jonge  Kruid. 

Concommers. 

f  Hoppe,  de  Spruiten. 

Klisfen,  de  jonge  weeke  Steden. 

f  Kool  (witte),  fyn  gefneden  zynde;  dog 
deze  j 'maakt  het  befi  met  in  dobbeljle- 
nen  gefneden  en  uitgebraden  Spek  en  A- 
zyn  door  heet  gemaakt  zynde. 

f  Kool  (Roode). 

Kool  (Bloem-). 

Kool  (Broccoli-). 

Kool ,  de  tedere  Spruiten  van  allerley  Kool. 

Kool-Rapen. 

Krop-Salaad. 


Orchis  of  S  tendel -kruid,  de  Knobbel- 
■wortels. 

Paftinaken. 

Peterfelie-owte/y. 

f  Porcelein,  de  Bladen  en  de  gefchilde 
Steden. 

Rapen-kervel. 

Raponce. 
f  Salfifie-tuorte/. 
t  Scorzoneer-worte/. 
f  Seldrie. 

Sonne-bloemen,  de  bodems  der  Bloemen. 
Stek-Rapen. 

Suiker- wteZr. 

Tulp-bollen. 


Nota.  De  Gewasfen  daar  een  Kruisje  voorgeftek  is,  zyn  de  meelt  gebruikte,  om,  geftooft  zynde,  als  Salaad,  met  Azyn 
en  Boom-olie,  of  met  een  zuur  Boter-zausje  te  Eeten. 


NAAM-LYST 

VAN  DE 

KRUIDEN 

Die  men  als  Toe-Kruiden  by  Krop-  en  ander  Salaad  gebruiken  kan 


..Juin  (Jonge) 

Averruit,  de  tedere  Bladen. 

Bafilicum. 

-f  Bernagie ,  de  jonge  Bladen  en  Bloemen. 


f  Bete- wortel  (Rode),  gekookt. 
Buglosfe  of  Osfetonge,  als  voor  en. 
f  Bies-look. 

Chalotten. 
f  Cibolle. 

Dille. 

Nn  n 


f  Dragon. 

Brem,  de  Bloemen. 
Goudj  es-Bloemen. 
f  Herts-hoorn. 
Katte- Kruid. 
Kervel. 


f  Kerfe 
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f  Kerfe  (Tuin-). 

Kerfe  (Indiaanfche) ,  de  Bladen  en  Bloe¬ 
men. 

Kruife-munte. 
f  Lepel-kruid 
Maart-violen ,  de  Bloemen. 

Maagde-liefjes ,  de  jonge  Bladen  en  de 
Bloemen. 

f  Melisfe  (gemene). 

Mollert-kruid. 


Orega. 

f  Peper-kruid. 

Peper-wortel ,  geraspt  zynde. 

Peterfelie. 
f  Pimpinel. 

Porcelein. 
f  Porrey  (jonge\ 

Radys ,  de  Wortels  en  de  jonge  malfcbe 
Bladen. 
f  Rakette. 


Raponce. 

Steenbrek  (Engelfch). 
Suuring. 

Suur-klaver. 
Taraxicum. 
f  Trip-madam. 
Vrouwen- munte. 
Water-kers. 
f  Winters-kers. 
Wyn-ruite. 


Nota.  De  Kruiden  waar  een  Kruisje  voorflaat  zyn  de  voornaamfte  of  meefl  gebruikelykfte  tot  Toe-kruid 

«m  haar  goede  fmaak. 


NAAM-LYST 


VAN  DE 


RUIDE 


Welke  men  ia  ’t  Voor-jaar  tot  een  groen  Kruid-Moes 
of  Potagie  gebruiken  kan. 


f  Kool  (Krul  ),  de  Spruiten  daar  van ,  en 
van  allerley  andere  Kool-ftruiken. 
Lepel-kruid. 

Longen-kruid. 
f  Mal  we- bladen. 

}  Netels. 

Netels  (doove). 

Peterfelie. 


Porrey. 

Sinnauw. 

f  Spinagie  (winter-). 

Suuring,  dog  weinig,  anders  word  het  te 
zuur. 

f  Veld-falaad. 
f  Water-kersfe. 
f  Winter-kersfe. 


Nota.  Daar  een  Kruisje  voor  (laat  zyn  de  meefl:  gebruikelykite.  En  diergelyke  Kruid-Moefen  is  men  gewoon  in 
oude  gebruik  ce^  bereid^6^  °P  êr°ene  °f  ■Dondet‘:ias  TOOr  Paasfchen.  als  «n  noodwendige  zaake,  door  een 


NAAM. 
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NAAM-LYST 


VAN  DE 


kruiden 


Welke  tot  een  geurige  en  gezonde  Kruid-  of  May-Wyn  kunnen  gebruikt  worden. 


f  Goudjes -bloemen. 
ff  Herts-tonge. 

tt  Hepacica  nobilis,  of  Edel-Lever- 


f  Muur-bloemen. 

f  Oranj e-bloeizel ,  en  de  geele  buitenfle 


en  de  geele  buitenfle 


Schil  der  Vrugt. 

Orega. 

Peper- kruid. 

Periik  e-Bloeizel. 
ff  Pimpiriel. 

*  Poley. 

tt  Primula  Veris,  de  Bladen  en  Bloemen. 
Roozen. 

*  Rozemaryn. 

*  Salïp 


Kruid, 
tt  Hyfop. 


t  Agrimonie. 
*  A  lanrl-nmiTf: 


*  A  land- wortel. 

*  Angelica -wortel,  of  het  Kruid . 
Averuit. 

Bafilicum. 

*  Beer -wortel,  of  het  Kruid. 
tt  Bernagie,  de  Bloemen. 
ff  Betonie. 

*  Brem ,  de  Bloemen. 

tt  Buglosfe,  de  Bloemen. 
tt  Caryophyllate,  de  Wortel. 

*  Chamjedris. 

tf  'Citroen,  de  geele  buitenfle  Schil. 
ff  Citroen- Quendel. 

Dragon. 

*  Duive-kervel. 
tf  Eeren-prys. 


Katte-Kruid. 

Kersfe  (Tuin-;. 

tt  Kersfe  (Indiaanfche),  de  Bladen  en 


Poley. 


inzonderheid  de  Bloemen. 

*  Kervel. 

tt  Kruize-Munte. 

*  Lavendel ,  de  Bladen  en  Bloemen. 
Lavas. 

*  Lelie  van  Dalen,  de  Bloemen. 
tt  Lepel-kruid. 

t  Limoen,  de  geele  buitenfle  Schil. 
Longen-kruit. 

Maart- Violen,  de  Bloemen. 

*  Meefter-ivorte/. 
t  Melisfe. 

Melisfe  (Turkfche). 


de  Bladen  en  Bloemen. 


Salie. 


t  Scharley,  dog  weing. 

Sinnauw.) 

Suuring. 

Suur-klaver. 

*  Thym. 

*  Veld-CypresC 

tt  Venkel,  het  Zaad. 

*  Vrouwen-Munte. 

tt  Wald-Meefter  of  Afperula  odcrata. 


Veld-CypresC 


Meefter-ivorte/. 


Nota.  De  Kruiden  waar  een  dubbeld  Kruisje  voor  flaat  zyn  de  meefl:  gebruikelykfte  om  een  geurige  Wyn  te  maken- 
Wil  men  deze  Wyn  nog  meer  t’zamengeftelt  hebben,  zo  voegt  men  van  de  Kruiden  ’er  by  waar  een  enkeld  Kruisie 
voor  (laat ;  en  zo  men  die  nog  meer  Medicinaal  begeert,  kan  men  ook  van  Kruiden  ’er  by  doen  waar  een  Starretje 
of  mets  voor  ftaat.  ’  Deze  Wynen  zyn  in  het  Voorjaar  en  in  de  Zomer-tyd  zeer  dienftig ,  by  of  na  de  Maaltyd  gedron- 
ken,  voor  allerley  Cmplextm,  tot  ververfchmg  en  zuivering  van  het  Bloed:  Men  laat  de  Kruiden,  klein  gefneden 
zynde,  1  a  2  Uuren  in  de  Wyn  Haan  te  trekken,  en  drinkt  ’er  dan  2  a  3  Romers  vol  van.  Voor  het  overige  laten 
we  aan  de  Heeren  DoStann  Medicina:  over  om  deze  IVynen  naar  de  byzondere  Natuuren,  Ziekten,  of  Gebreken  der 
Menfchen,  uit  deze  en  gene  andere  Medicinale  Kruiden ,  Wortels ,  Zaden,  enz.,  tot  genezing  te  ordineeren.  We  voe¬ 
gen  deze  Lyft  hier  hooftzakelyk  by  op  dat  de  Hoveniers  en  andere,  die  in  de  Kruiden  niet  zeer  kundig 'zyn  mogen 
weten ,  wat  voor  Kruiden  dezelve  geven  moeten ,  als  daar  van ,  tot  zodanige  Kruid-  of  Maag-wynen  van  haar  g’evraagt 
worden,  om  niet  dikwyls  quid  pro  quo,  ik  wil  zeggen,  om  niet  dikwyls  onfmakelyke  en  fchadelyke  Kruiden  voor  geu- 
rige  en  gezonde  te  plukken  en  te  geven.  6 

Men  kan  deze  gemelde  Kruiden  ook  op  ordimris  goed ,  lugtig  Bier  laten  trekken;  hoewel  het  in  goede  Wyn  beter  is. 


w- 
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